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Neues practisches badisches Kochbuch, oder vollstandige
und bewahrte Anleitung zur schmackhaftesten und
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Rirjben, Kobl it Kaftauien und  gefalienem
Schweinefleijdy, Berfcbing in Sauce, Blumpudding,
Rapaunbraten und Salat.

Nadtejfen. Ginlauffuppe, Gelberiiben mit
Riffolen von Fijchen, Manvelfloge in Sauce, Kalbs-
braten und Galat.

Mittagefjen Wilbentenjuppe, Ochfenfleijch mit
Rothritben , Sauerfraut mit &dneden, Habnen in
Sauce, Mandelwaffeln , Wilbentenbraten und Salat.

Nadteffen. Fafjenbrepelfuppe, gejchnelzte Nu-
el mit Wildbvagout, Aepfelomelet, Lummelbraten
und Salat.

Mittageffen. Durdgeichlagene Krauterjuppe,
Odbienfletjch mitGurfen, Gelberiiben mit Kalbszunge,
Rehragout, Kaffebrodlein, Hahuenbraten und Salat,

Nadteffen Kartoffeljuppe, Spinat mit Cro-
quette, Tauben in Sauce, Rehbraten und Salat.

Mittageffen. Feldhuhnjuppe, Ochjenfleijch mit
Cardellenfauce unb Kapuziner=Pajtetchen von Hirn,
qefiilltes Weififraut mit aufgejchnittener MWt ,
Schwargwurzeln mit Coteletten en Papilots, Bried-
lein in einem vol-au-vent und Schwariwildpret in
Sace, Mandelflfe in Sauce, Visquitpudding,
©dnepfen und Gandleberpurée mit Salat, Geleée
von Pomervangen, Reineclaude-Torte, Sefrovened
por Bfirjic.

RNadteifen. Gerjtenichleim, Gndivien mit Ome-
fet, Roulabe von Kalbfleifch, Birnencompot, Gries-
noderln, Kapaunbraten und Salat.

MNovember.

Mittagefjen Sagojuppe, Odyjenfleifd  mit
iwicbeljauce, Kartoffelblittchen mit Bratwiivjten,
Gnten mit Gurfen, Rahmitrudeln, Krammnetsvogel
und Ealat.

NRadteffen. Gericbene Mildbrodfuppe, Gelbe-
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ritben mit Goteletten, Kalbsfiife in Sanuce, gefillte
Flablein, Mievenbraten und alat.

Mittageffen. Nudelfuppe, Ocbienfleijh mit
Gurfen, Grbjenpurée mit Divrfleifch, junge Habnen
in Sauce, gebadene Gievgerjte, Hammeldbraten und
Salat.

‘1:‘ adteffen. Griedfuppe, Gndiviengemisd mit

Omelet, ‘“hld\murﬁu Hafenbraten und Salat.

‘JJ?II[(I;]LHLII. m‘u:l)ru]':mm‘, Ochfenfleifdh mit
Selleriefalat, Sauerfraut mit Schneden, Hecht mit
@arvellen, Kavtoffelauflaunf, Lerden ; Salat,

Nadtejfen. Hirnfuppe, Kartoffelbrei mit Friz
cando von .\'tn[[\f!and) Outeletjouflée, gebratene Hith=
ner und Cal.u

Mittageifen. Frangodjiihe Suppe, Ochienfleiidh
mit Sauce, weiffie Riben mit gebadener Gandleber,
Granat von Kalbfleijch, Manveljchnitten, gefillte
Gang und Salat.

Nadtefjen.  Giergerftjuppe, Sdnvariivurieln
mit gebacdenen Brieslein, FTaubenvagout, Flavlein
in ber Mildh, Nievenbraten und Salat.

Miftageffemn Grbjenfuppe , Ochfenfleifh mit
Mieerrettig, *‘hu]d\lnq mit gebadenen Halhnen, Kalbs-
fricanbo mit Ghampignons, Dampjnudeln mit Sauce,
Rebbraten und Salat.

Nacdtefjen. Flavleinfuppe, Laubfrofche mit
Gotelettert,  Aepfelcompot und  Omelet, gefillte
Kalbgbruft und Salat.

Mittagefjen Bawnmwolljuppe, Ocdyjenfleifch mit
Zwicbelfauce, eingemadhte Bobhnen mit Hammels-
rippen , Rebragout, Kasfoje, AWilbentenbraten unbd
'\E‘.ﬂ[\“.

Na htefien. Sdhwarzbrodjupve, gerdftete Kar-
toffeln. mit Kalbsgefrofe, Griespubbing mit Kivjdyen,
junge Hither und, Ealat.

Mittageiien. Sdilbfvotenfuppe, Noajibeef mit
Kapernfauce und ‘“ulvmn, \mni\un, Raftetchen , ge-
fillte Kartoffeln mit gefaliener Junge, Wirfdhing
13.
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mit Groquetten von Kapmum, Macaroni in einem
vol-au-vent, Feldbibhuerragout, Llumpudding und
Aepfelticblein, wilbe Gansbraten und farcivter Ka-
paun, Gréme mit Karmel, Punjdgelée, fpanifde
Forte.

Nadteffen. Reis mit Hubn, Beeffteal mit
Kartoffeln , Taubenrvagout, Reidauflauj, Kalbsbraten
und Salat.

Dejember.

Mittageifen. Aufgesogene Suppe; Ochienfleifd
mit Sauce, Blumenfohl mir franzofijchem Omelet
Granat von Kalbfleifh, Bomerangenauflauf, Wel-
jdberhabn mit Triffeln und Salat.

Nadteffen Ginlauffuppe, Enbivien mit Gote-
letten, Flavlein in der Milch, Nievenbraten und Salat.

Mittageffen. Branzerljuppe, Ochienfleijch nrit
®urfen, gedamypftes Weiffraut mit ®Gansleber, Nely-
ragout, Sartoffelpubding, Feldhihner mit Tehffeln
und €alat.

Nadtefien Stalienijhe Nubelfuppe, Schwary-
wurieln  mit qebadenen Brieslein, Eagoauflauf,
Sammelbraten und Salat.

Mittageifen. Grime Kernenjuppe, Ochfen=
fleifchmit Rotheriben, Kohl mit gejalzenem Scieirte=
fleiidy, Rarpfen in Sauce, Gitvonatauflauf, Pular-
penbraten und @alat.

Nadtefjen Griesfuppe, Blumenfohl mit Cote-
letten, Sdhnepfenvagout, Deandelbrei, Gansbraten
unb &alat,

Mittageffen. Gerjtenfuppe, Odyfenfleifch mit
Gelleviejalat, Kohlraben mit Kalbsfilet von gebadiem
Fleifch , . Sdmargwilbpret in Sauce, Neigpudding,
Hajenbraten und Salat.

Nadteffen. Rabhmiuppe, Kartoffelbrei mit Kalbs-
fricando, Tauben in Sauce, gebadener Créme, DINILE
entenbraten und Ealat,
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