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mit Groquetten von Kapmum, Macaroni in einem
vol-au-vent, Feldbibhuerragout, Llumpudding und
Aepfelticblein, wilbe Gansbraten und farcivter Ka-
paun, Gréme mit Karmel, Punjdgelée, fpanifde
Forte.

Nadteffen. Reis mit Hubn, Beeffteal mit
Kartoffeln , Taubenrvagout, Reidauflauj, Kalbsbraten
und Salat.

Dejember.

Mittageifen. Aufgesogene Suppe; Ochienfleifd
mit Sauce, Blumenfohl mir franzofijchem Omelet
Granat von Kalbfleifh, Bomerangenauflauf, Wel-
jdberhabn mit Triffeln und Salat.

Nadteffen Ginlauffuppe, Enbivien mit Gote-
letten, Flavlein in der Milch, Nievenbraten und Salat.

Mittageffen. Branzerljuppe, Ochienfleijch nrit
®urfen, gedamypftes Weiffraut mit ®Gansleber, Nely-
ragout, Sartoffelpubding, Feldhihner mit Tehffeln
und €alat.

Nadtefien Stalienijhe Nubelfuppe, Schwary-
wurieln  mit qebadenen Brieslein, Eagoauflauf,
Sammelbraten und Salat.

Mittageifen. Grime Kernenjuppe, Ochfen=
fleifchmit Rotheriben, Kohl mit gejalzenem Scieirte=
fleiidy, Rarpfen in Sauce, Gitvonatauflauf, Pular-
penbraten und @alat.

Nadtefjen Griesfuppe, Blumenfohl mit Cote-
letten, Sdhnepfenvagout, Deandelbrei, Gansbraten
unb &alat,

Mittageffen. Gerjtenfuppe, Odyfenfleifch mit
Gelleviejalat, Kohlraben mit Kalbsfilet von gebadiem
Fleifch , . Sdmargwilbpret in Sauce, Neigpudding,
Hajenbraten und Salat.

Nadteffen. Rabhmiuppe, Kartoffelbrei mit Kalbs-
fricando, Tauben in Sauce, gebadener Créme, DINILE
entenbraten und Ealat,



Mittagejfen. Dirre Grbjenfuppe, Ochjenfleifdh
mit 1\_1{1‘c1'1'ctrig, Schupiudeln  mit Hafenragout
Kabeljau mit fartoffeln, Rabmtsrilein, Kapaunbraten
und Ealat,

Nadtefien. Kerbelfuppe, Gndivien mit Rifjolen
von Fifch, WViandeljchnitten mit Sauce, Kalbsbraten
und &Salat.

Mittageifen. Fladleinfuppe, Ochienfleijch mit
Eauce, weige Riben mit Schwveinecoteletten, Schiwary-
wildpret in Sance, Aepfeltnopflein in Sauce, Gang-
braten mit Kaftanien gefiillt und Salat.

Nacdteifen. Gievgerftenfuppe, Beefiteal mit
Kartoffeln, gebadene Gréme, Hajendbraten und Salat.

Mittageifen. Nudeljuppe mit Hubn, Ochien-
fleijch mit Meevvettiq und Preifelbeeven, Pajtetchen
von Ralbshivn , Rothfvaut mit Bratwieften, Kar=
toffelblattchen mit Coteletten en Papilots, Laperdan,
Brieslein in Sauce, Rabmfteubeln und Aepfelauj=
lauf, Gansleberpajtete, Hirjchziemer mit einer Jimmt-
frifte und €alat, Gelée von Punjdy, Créme von
Reid, Nahmtorte.

Nadtejjen. NReidfupve, Schiwarywurieln mit
Omelet, funge Habnen in Sauce, Griedauflauf,
Feldhubnbraten und Ealat.
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