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Cnbivien aufguberwalhren.

Man giche fhn mit der Wurgel aus und lege ihn
fo lange auf Hurten in Den Keller, bid man ibhn
gebrauchen will, bann binde man ihn unbd ihlage
thn in Sanbd cin, bid er gelb wird.

Cifig 3u bereiten.

Mant nimmt ein Fafchen, welded an beiten Bo-
bent ein Qoch Bat, dbad nur mit Leinvand fbergogen
jeym barf, bamit Die Gdbrung fich leichter entyideln
famn. RNad wlqvnul Crbnung fommen bie Sujdge
s Fap: 1 Phund Echwarybrod ohne Ninde wird
mit "> Maf qutem Weinefjig -~ angefeuchtet, 1%
Bfund mmm Daju, Ddann werden 18 ‘JJmf; Fluf=
waffer ober Obftmojt heif \Etlllﬂﬁ"[, darin ¥/ ‘bmm
fein pulverifivter Weinftein aufgeldst, M\mru Diefes
aum Andern in’d Fapden und thut 3 Sdyoppen
“hunqult dagu.  Jun bnnqe man das M;,dun an
einen warmen Ovt ober in Die Jibe eined Dfensd;
in 8 big 10 Wochen ift ber Cffig fertig sum Abzapfen,
Derfelbe twird nun q[\qamnut . bem ©afy fommen
wieder 18 Maf warmes AWaf flex pber O tmult S/
Piund praparirter ‘Jmnu in gang, und 3 Sdpoppen
Wumqulr pad Uebrige [dft man weg, Ddann ier-
den Die Locher mit \,tnmu[ perfehen und jo fann man
noch melrere Mal auf gleiche Weife anfeen.

Cftragonefjig.

Man thut in eine gewdhnliche Flajhe Gijig eine
ftarfe Handvvoll Gjtragon, fullt fie mit gutem Gijig
auf und [Gft fie mehrere Wodpen in der Sonne
jteben.

Kleifdh einige Tage im Sommer qufzubewabren.

Man lege folches in geftanbene Mild, jo, bap
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ed gang bavon bebedt ift, und gebe ihm jeben FTag
frijhe; aud) fann man ed in pulverificte Holyfohlen
(Koblenftaub) legen, und e8 beim Gebrauch wiches
vecht abwajdhen,

Kopffalat gegen dag Auffchiefen ju fhitgen.

Man ziehe bt mit ber Wurzel aus und ichlage
ihn aufrecht in Sand im RKeller ein.  Auf diefe At
fann man alle ©orferr Wurzelwerf oder Suppentriu-
ter aufbetvabren, nur mifjern folche von ibren ver
borbenen Blattern geveinigt werben.

Kraut aufzubemwahren,

Diejed wird mit feinen grimen Bldttern auf den
Epeicher auf Stroh gelegt, follte jedoch bie Kilte qre i
werden , fo bringe man es auf diefelbe Art in den
Reller.

Kaftanten aujgubervahren.

Diefe werben i nicht su feudbten Sand in den
Reller gegraben, fie halten fidy bann ziemlich lange.
Ober man jhalt und déret fie, bann erfessen fie im
Winter die frifchen.

Maitvant.

Man nimmt 1 Handvoll Waldmeifter, 10 Stengel
weife Taubnefieln, 10 Herzchen Walberdbeeren, 10
Blattchen Schafgarben, 10 Herscdhen von bem Ha-
genbuttenftraucy, 10 Bldttchen vou Dden fhmarien
Johannisbeeren, bden Saft und die Schale wvon 2
Orangen.  Diefed witd in ein Gefdf gethan und it
6 Flajden gutem Wein tbergoifen, LY, Prund Suder
daju genommen und einige Stunden jugededt ftelen
lajfen, al8bann burdhgejeiht und gebraucht.
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