Badische Landesbibliothek Karlsruhe

Digitale Sammlung der Badischen Landesbibliothek Karlsruhe

Neues practisches badisches Kochbuch, oder vollstandige
und bewahrte Anleitung zur schmackhaftesten und
wohlfeilen Zubereitung aller Suppen, Gemuse, Fleisch- ...
u.s.w.

Karlsruhe, 1845

Kastanien aufzubewahren.

urn:nbn:de:bsz:31-54756

Visual \\Library



BADISCHE
BLB

LANDESBIBLIOTHEK

ed gang bavon bebedt ift, und gebe ihm jeben FTag
frijhe; aud) fann man ed in pulverificte Holyfohlen
(Koblenftaub) legen, und e8 beim Gebrauch wiches
vecht abwajdhen,

Kopffalat gegen dag Auffchiefen ju fhitgen.

Man ziehe bt mit ber Wurzel aus und ichlage
ihn aufrecht in Sand im RKeller ein.  Auf diefe At
fann man alle ©orferr Wurzelwerf oder Suppentriu-
ter aufbetvabren, nur mifjern folche von ibren ver
borbenen Blattern geveinigt werben.

Kraut aufzubemwahren,

Diejed wird mit feinen grimen Bldttern auf den
Epeicher auf Stroh gelegt, follte jedoch bie Kilte qre i
werden , fo bringe man es auf diefelbe Art in den
Reller.

Kaftanten aujgubervahren.

Diefe werben i nicht su feudbten Sand in den
Reller gegraben, fie halten fidy bann ziemlich lange.
Ober man jhalt und déret fie, bann erfessen fie im
Winter die frifchen.

Maitvant.

Man nimmt 1 Handvoll Waldmeifter, 10 Stengel
weife Taubnefieln, 10 Herzchen Walberdbeeren, 10
Blattchen Schafgarben, 10 Herscdhen von bem Ha-
genbuttenftraucy, 10 Bldttchen vou Dden fhmarien
Johannisbeeren, bden Saft und die Schale wvon 2
Orangen.  Diefed witd in ein Gefdf gethan und it
6 Flajden gutem Wein tbergoifen, LY, Prund Suder
daju genommen und einige Stunden jugededt ftelen
lajfen, al8bann burdhgejeiht und gebraucht.
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