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Meervettig aufzubemwabren.

Gr wird von allen Fafern' gereinigt und in ben
Keller in feuchten Sanbd gefetit, jo dap die Herzblat-
ter, weldhe nicht abgefchnitten feyn ditcfen, Dbarvaus
hervor {chauen.

Niffe aufzuberwabhren.

Die Niiffe werben fammt ihrer grinen Edale in
frodfenen Sand in ben Keller gelegt und damit ju-
gedectt, auf biefe vt bleiben fie lange frifdh. ' Hat
man diivee Niifie, fo laffe man fie einige Stunden in
€alswajier auffochen, Dann werden fie wieber frijd).

Orangen und Citvonen aufzubetvahren.
Man ftectt neue BVejen von Birfenveid in den Kel-
ler in @anbd, o baf bie Spiten nady Oben gerichtet
find, legt Die Gitronen oder Ovangen binein, daf fie
awifchen den Neifern find; fo halten fie ficdhy fehr Tange.

Prunellen zu trocdnen.

Dian Laft die beften Swetichgen jo lange auf Dem
Baume , bis fie anfangen jufamunten 3u jdrumpfen,
pann iteht man ibnen die Haut ab, follte jte nicht bei
allen abgehen, fo brithe man fie mit beifem Waffer
ab, bringe fie hievauf auf Hurten, in einem jhwady
warmen Badofen, beim erften Hevausdnelmen driwe
man ibnen vben am &Stiele die Steine heraud, bringe
fie in cinen wdrneren Ofen und lajfe fie vollends
trocten ywerden.

Punfdh - Gffens.

Man nimntt den Saft vor 20 Orangen, worunier
einige @itvonen feyn diivfen , [GQutert 6 Prund Sucer,
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thut ben Eaft bagu unb [t ihn ein wenig mitfocken,
Iapt Diefed nun evfalten, gieft 2 Vouteillen Avac da-

-3u, fillt eé in Flajchen, verwabhrt folche vecht qut mit

&topjeln unbd ftellt fie an einen trodfenen Ovt.  Man
faun audy 2 Orangen am Juder abreiben und daju
nehnten.

Oftereier ju farben.

&hr einige Kreuzer Blaufpdane werden mit Wafjer
gefodht , dann durchgefeibt und mit etwas Leim dickye
focht, alsbann werden die Gier bart gejotten und fo
lange fie wavnr find, mit der Favbe Dbeftrichen unbd
getrodet,

Mittel gegen Verlepungen durd) Quetfdhing

ooer lebevtreten.

Weiper venetianijher Terpentin und Seifenfpivitus
werden vermtengt, auf einen wollenen Lappen geftri=
chen und auf die wiunde Stelle gelegt, .

- Getvengeug u wajchen.
s Schoppen Hefenbranntwein, 1 ftarfer GHISFel-

voll Honig, fiir 2 Kreuger Schmierfeife, fiiv 2 Kreu=
aer geftopenen Gummi, werben fiber Nacdht in ein
Gefchirr gethan, den anbern Tag lege den Seiden-
geuq auf efnen veinen FTifdh, nimm eine Biirfte, taude
fie in Die Mafje, biivfte Den Seibengeug damit auf
Der rechten und auf ber Kehrieite, fdhwenfe den Jeug
fogleich einige Mal im Negenmwafjer, winde ihn nicht
aud, fonbern [chlage ihn in ein trodened Judy und
bitgle ihn gleich mit einem Deifen Stall.

Griine Selfe ju madyen.
Sn 'y Map Odjengalle fehitttet man 1 Pfund
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