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Grune Seife zu machen.
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thut ben Eaft bagu unb [t ihn ein wenig mitfocken,
Iapt Diefed nun evfalten, gieft 2 Vouteillen Avac da-

-3u, fillt eé in Flajchen, verwabhrt folche vecht qut mit

&topjeln unbd ftellt fie an einen trodfenen Ovt.  Man
faun audy 2 Orangen am Juder abreiben und daju
nehnten.

Oftereier ju farben.

&hr einige Kreuzer Blaufpdane werden mit Wafjer
gefodht , dann durchgefeibt und mit etwas Leim dickye
focht, alsbann werden die Gier bart gejotten und fo
lange fie wavnr find, mit der Favbe Dbeftrichen unbd
getrodet,

Mittel gegen Verlepungen durd) Quetfdhing

ooer lebevtreten.

Weiper venetianijher Terpentin und Seifenfpivitus
werden vermtengt, auf einen wollenen Lappen geftri=
chen und auf die wiunde Stelle gelegt, .

- Getvengeug u wajchen.
s Schoppen Hefenbranntwein, 1 ftarfer GHISFel-

voll Honig, fiir 2 Kreuger Schmierfeife, fiiv 2 Kreu=
aer geftopenen Gummi, werben fiber Nacdht in ein
Gefchirr gethan, den anbern Tag lege den Seiden-
geuq auf efnen veinen FTifdh, nimm eine Biirfte, taude
fie in Die Mafje, biivfte Den Seibengeug damit auf
Der rechten und auf ber Kehrieite, fdhwenfe den Jeug
fogleich einige Mal im Negenmwafjer, winde ihn nicht
aud, fonbern [chlage ihn in ein trodened Judy und
bitgle ihn gleich mit einem Deifen Stall.

Griine Selfe ju madyen.
Sn 'y Map Odjengalle fehitttet man 1 Pfund

&
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gefcnittene Seife, 3 Loth weifen Juder, 2 Loth
Honig und 17, Loth Terpentin, man [ipt alled ju-
jammen unter beftandigem NRithren auf efnem gelin=
den Feuer fo lange fochen, bid eé anfingt vom Loffel
abjulaufen, jchitttet 8 in einen Schachtelbeckel und lajt
fie fteif werden, fdneidet fie in Stite und gebraudyt
fie jum Wajchen ber Eeidenzeuge und um Flecen
heraus ju bringen.

Frouben fiiv den LWinter.

Man nelyme bie diinnbeerigften Trauben, verjebe
jeden mit einer Schleife von Jwirn und hinge fie fo
an Stangen ober Seile an einem trodenen Ort auf
jedoc) fo, Dafi feine bie anbere beriihrt, audh fann
man eine tiefe Grube in die Grbe madyen, hiangt die
Trauben an EStangen binein, boch Ddivfen fie fich
auch nicht beriibren , dedt bie Grube mit Brettern ju
und bebecft diefe mit Stroly und Crbe.

Friiffeln aufzubewahren.

Die Irfiffeln werben gepust, gefchalt und in eine
Flajche, Die ungefibr '/, Maf faft, gethan, '/,
Srinfglad Madera bdarfiber gegofjen, feft jugepropft,
mit Bindfaden hberbunden, Damit feine Luft bagu
fommt. Umwinde die Flajche mit Heu, fehe fie in
einen. Kefiel, fitlle diefen mit Ffaltem Wafjer auf, biv
jie %/, Dbedect ift, ftelle ibn auf'd Feuer und laffe
fie 3 Gtunden Fochen, aber langfam, damit fie nidt
ipringt, lafje fie Dann diber Nacht in Dem Wafjer
abfihlen, nimm die Flajhe bHeraus und bewalre
fte gut auf.

LANDESBIBLIOTHEK



	Seite 300
	Seite 301

