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gefcnittene Seife, 3 Loth weifen Juder, 2 Loth
Honig und 17, Loth Terpentin, man [ipt alled ju-
jammen unter beftandigem NRithren auf efnem gelin=
den Feuer fo lange fochen, bid eé anfingt vom Loffel
abjulaufen, jchitttet 8 in einen Schachtelbeckel und lajt
fie fteif werden, fdneidet fie in Stite und gebraudyt
fie jum Wajchen ber Eeidenzeuge und um Flecen
heraus ju bringen.

Frouben fiiv den LWinter.

Man nelyme bie diinnbeerigften Trauben, verjebe
jeden mit einer Schleife von Jwirn und hinge fie fo
an Stangen ober Seile an einem trodenen Ort auf
jedoc) fo, Dafi feine bie anbere beriihrt, audh fann
man eine tiefe Grube in die Grbe madyen, hiangt die
Trauben an EStangen binein, boch Ddivfen fie fich
auch nicht beriibren , dedt bie Grube mit Brettern ju
und bebecft diefe mit Stroly und Crbe.

Friiffeln aufzubewahren.

Die Irfiffeln werben gepust, gefchalt und in eine
Flajche, Die ungefibr '/, Maf faft, gethan, '/,
Srinfglad Madera bdarfiber gegofjen, feft jugepropft,
mit Bindfaden hberbunden, Damit feine Luft bagu
fommt. Umwinde die Flajche mit Heu, fehe fie in
einen. Kefiel, fitlle diefen mit Ffaltem Wafjer auf, biv
jie %/, Dbedect ift, ftelle ibn auf'd Feuer und laffe
fie 3 Gtunden Fochen, aber langfam, damit fie nidt
ipringt, lafje fie Dann diber Nacht in Dem Wafjer
abfihlen, nimm die Flajhe bHeraus und bewalre
fte gut auf.
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