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nun in ein {hicldes Gefdive auf ven BVoben einige
Spedbatten, thut pad Nippenjiricd fammt Jiwiebeln,
qelben Miiben, PReterfilienwurieln, Gitrone, Gewiiry,
Shomian, Saly und etwad Schinfen hinein, gieh
etliche Suppenldifelooll Fleifhbrithe auf, gibt oben
und unten Koblen und (it ed fo einige Stunden
pampfen s wenn die Vuihe eingefodht ift, gqiefe 8
! mit einem & t Wein auf, laffe e8 fhon gelb
1,4 liehe th das Fett davon ab, treibe Die
ce purdh und vichte fie nun tiber dad Rippen
ait.
485, Nindarippen auf dem Nojt gebraten.
SBeimnt dad Nippenitiic einige Tage geleger, werben
pie Nippen gerf ; Beine pavon abgeldst,
jebed  red il gefdlagen, mit
, Beterjifie, ein flein wenig
fer und Saly Deftreut, in
pet und auf pem Nojt fertig
( o 18 Sud mit Gitconenfaft
und geftofene e Rippen bisd
wum Aneichten und fo beim
Anvichten 1iber di
Salat 21t ind:
11 § 1 § 5 (4]
486, @alat a I'Italien.
@3 werben Kartoffeln, o viel ald nithig, abgeforht
und gebldttelt, vann 2 Haringe, 'y BVfund Sarvelen,
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2 Briden gepust und gefthnitten, Y5 Piund Kapern,
6 hactgefottene Gier nebjt etwad fein gehadten vothen
Riiben, Sehalotten und Hithnerfleifch, mit Efjig, Oel,
Preffer und Dliven angemadits man fann audy die
Kartoffeln unten in die Salatiére legen und mit den
gehadten Krdutern den Salat garniven, ihn ald
Sferde auf den Tifch ftellen und dann erft anmadien.

487, Kartoffel-Safat mit Hiving.

ie abgefochten Kactoffelit werden gefchnitien, defs
aleichen audh einige Hiavinge mit Efjig wnd el an=
genmacht und jervict.

188, Gurfen=Salat mit Sped,

Die Ghurfen werden gefchnitten, cingefalent und
wieder audgedeiictt, damn witeflidht gefibnittener Spert
gelb gebraten, mit (\111.1 abgeldfhe, an ben Salai,
gefihittter, einige Lofelvoll faurer .‘":'.viw" paran ez
fhan und mit etwad Vieffer und Saly umwml;a.u\“‘

-3\[111'[(5‘?.

&alat,

Man verfhlaat 3 gamge Gier, vihrt 4 EHIOfe (Lol
[ und 3 Lofelvoll Effig, nebft einem offelvoll
! er unD Saly binein, ribrt diefe Sauce eine
Seitlang, fodittet {ie an ml qewajdiesien Kovpfjalat,
mengt iiw: untereinander, legt hartgefottene Gier in 4
Sheile qefhnitten in die Mitfe pavauf, und aufen

Bevum gebratene Hithner, audh zerjchnitten.

3‘1‘\ $Harte wird pon den Hopjen mfwmmr_ piefe
in Bitjdiel qebunden und in Salywafjer weidy gefodht,

in frifciem "'mm abgefdnvenft, in fuvie Stucdyen
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gefdnitten und it Gfiig, Oel, Pfeffer, Salz und
& dnittlaud) angemadit.

491, @l‘[}llt‘lf\‘ll - Galat,

Nacdhbem bie Scinedtenn in Saljwafier tweid) qe-
fodht find, iverden fie heraudgenommen, gereinigt,
pann ein Hacing in Stidden gefdnitten, etwad fein-
gehactte &chalotten, vothe Riben, Sdnittlaud) und
Kapern darvunter getban und mit Effig, Oel, Pfeffer
und Saly angemadt.

492. Nuffijder Salat,

Dad Gelbe von fottenenn Giern wird mif

eint wenig Waifer gl ‘ 1 GRlbiclool Del
mebft ,SBfefrer amd Saly pasu gethan s dann
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494, Bohnin - Salat,

Die gefdnittenen Bohnen werden in Salzwaffer
abgefodyt, dann [t man das MWaffer ablaufen und
falt werben, madht fie mit fein qu[miun m\hbtln
Afeffer, \.,al,, @ffig und Ocl an, Lifit fie einige Stun
ten fteben und gibt {ie ju \ud\

495, Kraut=Salat,

Gin Krautfopf witd auf einem Hobel gejdmitten
und ettwasd gefalzen in eine Sdiniffel gethan, jugevedt
wnd fo que Wavme geftellt, damit ed ein wenig diin
u‘, bann wird dad 2Waffer dbavon .u‘ru'lm, ehinad
griiner Sped wiirflid) gejd nitten und auf dem Feuer
gelb gerdjtet, dann mit &fjig abgeldjdt und dber Sas
lat nebft Pfeffer und Saly warm damit angemadt.

496, Gelbe Jiben = Salat,

Ginige gelbe RMitben werden in Saljwaffer weids
gefodbt und dann geblattelt; bdavauj [t man jte
falt werden nnd madt fte mit Prefjer, Saly, Gfjig
und el an.

497, Nothe Nitben - Salat.

Melrere rothe Nitbent werden abgefodt, vann ge
fihalt, gqebldttelt und mit geftofenem Gorianver,
Biefer, Saly und Efjig angemadt, dann emige Heit
fteben gelaffenn und falt ju Lifd) gegeben.

498, Nettlg = Salat.

{ gepubter Rettig wird gewajchen, in diinne Blait-

"clz gefdmitten und jo mit Pfiffer, Saly, Gfjig unt
el angemadsts man fann den Rettig ftatt I B
e gu fcdmeiven, audh veiben, und auf Ddiefelbe

Weife anmachen.
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499, NRibenfeim - Salat

SWenn bie weifen MNiben Keime befommen, wad
gewsbnlich im Freibjahe qefchieht, mwerden joldie abs
genommert, mit fochendem LWaifer in einer Seiifjel
abgebriibt, bamit fte ven bittern Gefdhmad verlieren s
man [afit dbad “hnnu alddann tvieder ablaufen und
madht fte mit [fein gebacdten Swiebeln, nebft Oel,
Gfjig, Peffer und Ea[a an.

500, &ellerie = Salat,

Die Wurgeln, fo viel ald nothig, werben gepubt
und in Saliiwafjer hald weich gefotter, dann in ditnne
Blitthen gefmitten und mit Prefier, Saly, Effig und
el angemacht; Ddie rohen 5.1.1‘..\1‘511«.11 werbelt
auf diefelbe 2eife angemadt.

501, Odyfenmaul = Salat,

= )

ag ?il‘hnmil wird in Salywaijjer tweidy ge-
focht , die Veindhenn beraudgenommen und vedit jart
gu-!l..[l-:n, pann mit feingebactten Jwiebeln, Pleffer,
Saly, Del und Efjig angemadt.

502, Brunnenfrepien - Salat.
Der freffen wicd fauber gelefen und gewajdien,
vann mit Prefrer, Saly, Del und Ejjig angemacht.
503. Blumenfohl=Salat.

und gewaf e
t, pann l]I l"'

! unterdefjert
wird pad Gelbe vonr e

nigen l.m.,uuu e Giern
 Saly mit einigen Loffelvoll Oel glatt ver
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wiifiet, fo ‘wiel ald ndthig Gjfig Deigegofjent und jo
fiber pen Kobl etliche Mal gefdniitet.

504, Nojenfohl=Salat,

MWenn der Kobl gereinigt ift, Todhe man ihn i
Ealawaffer tweidh, lajje vasd “nmv reinn davon
{aufen, rihre dann einige Lofielvoll Eenf mit
Del, Preffer und Saly davan, und menge ven Satal

parunfer.
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505. MWarme Pajtete von Stodfijd).

~=J

Mache von 1° Miehl, und |
inen Buttertelq efiwad

O

¢l

it mit Dem
D die B

gen, bis
men baben, |
Dann welle
moen
einent {PiBi
barf der &l
'LIqL[‘"ulLl
i:ii[‘T(LH beftrewuter
nit etnem Miefjer
:

. bade fie hierauf auf

jihdn qelb, hebe ven ‘L
ninum  Das Epedige

a .‘j l*.l]\ oen
qum Ancichfen warm.

fen Stodfjd, fo

aehadte. wiecbeln in einem Studden
bie Stodfiihe nebit Muskatnup, Inqwer

;
Bincin, verjchlage 5 Giergeld mit cinem
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