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1 gut darunter, feie Alled durd ein Sieh, giehie s
in eine Form und laf @ geftelens Deim Stirien
madie ed wie bei Dem vorhergehenden.

? Geldée.
558, ®elée von Himbeeren,

Man nimmt Y2 Pfund Jueer und [utect ifn mit
1 Sdoppen “Llam und 2 Gieriveif, fibuttet ibn
aldvann durd) ein Judy, nimmt Heenady Y4 Maaf
gefochten Himbeerfaft nebft 1 Glad Wein und 4
Loth flar gefoditer Haufenblafe, {dnittet dann den
@aft, ben Buder und die Haufenblafe untereinz
anver, fillt ed in eine Form und ftellt ed auf Gid;
fenn ed geftanden ift, ftirst man ed und {hligt
ein feified Tudy wm die Forin, damit ed hevaudgeht
oder faudt ¢d in heifed Wafjer.

Gelée von Johannidbeeren,
AWird subereitet, wie dad Himbeer - Gelée.
560. Kivjdyen = Gelée,

Man fepe 4 Kalbgfife mit frijdhem Waffer jum
Feuer big fie foden, {hiite Dann die Briihe rein ab,
]uih |\\ wicder mit frifhem Wafjer auf unv lajje bi
Suge jo lange fodyen, Did fie gany ve 'fU'fr find und i
laffe die "m’u lef\ ein Haarfied laufenn, nehme 2 f
Sdioppen Wein und von 2 (_\'iirmml pent Saft dayu,
fepe a hé jujammen auf’s ,5{'111'1', fbaume ihn, wenn i

|
|
I
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et fodit, rein ab und lajfe ihn tber Nadt jftehen, den
anbern Tag nimm ibn mit 6 Gievtvelf wicder auf 8
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Feuer, rihre fltnm; barin, I\le\ fih ber Stand flaven
will, dann (afje ihn durd) ein Tudy laufen und ers
flltln laffe nun 2 Pfund nuéchmnh f‘n|dm mif

5}\[1111“0 Buder fodien, wenn fie weidy find, menge
yu unter den Stano, flille ¢8 in ,wnmn, m’c mif
SBrovencerd( audgeftricdien ]ulb, ftelle fie m Eig und
Taffe e8 m.nhuu lnm Anrichten taude ein Tuch in
IRiped “haq er, wmininbe die Form damit und ftivze
ite auf die ‘l~u.m

561, Gelee von Eydbeeran,

6 Handevoll veife Lﬁ‘n(mm werben ehivad jerdriidt
und . in cin nenes ivvened Gefthive gethan, nebft eiher
“wmulh altem 2Wein, etwad grob geftofenem Jimmd,

oem ‘_.\'i” wort 2 Gitronen und etwad l‘ fronenjd ‘1[‘
Decfe o8 feft su und laffe 8 liber i hen. Koy
alsdann ¥, Biund Jucer mit 1 Trinfgladvoll Waijer
Und bem ‘th‘i:’:u'.l. pon { &1 Y, l'\lilu redit 1\111‘|.=_ 1
ift e8 rvecht bell, fo gicfe ¢8
alévann 3 Lotly Ha .u.M.;u a

=

Dei dem Kirfdhen-Gie .-;_ th N
ot vem pabei befindlichen ( X
victte und [af ¢d bid \mr rm leisten Wup 1 durdy=
1\11[1111 Winbe ed fedoh nicht ftarf aus, Lﬂ.l.\ii Det

. Zhue nun den gefocliten und
m |L‘ wie die gefobte und durdy=

parunter, nibre c8 gui unter
in eine [;mm und ftelle e8 auf @id.

‘1‘[ Il’ bt EL.“L‘
Ducdgejeibten ; ‘,
qgefeibte Haufend
ginanver, futlle ¢

fy
4
2
0

562, Gelée von Aprifojem,

Man 1‘\.‘\( die prifofen, fteint fie aus, und ftellt
nit einer Handvoell Juder auf'ds Feuer, LAft fie
h‘u.t, big fie weich finp, feblittet fie alddbann in ein
Jud), preft ven Saft jauber aud und fteflt ihn qu
gedect an einen Fiblen Ort, damit er fih fege. JInz
Deffen fest man 4 Kalbéfife mit ciner Waaf gutem
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Wein auf'd, Fewer, fdaumt fie ab, thut die Sdiale
vort einer Gitrone, ein Stic Jimmt, einige Nelfen und
etivad Mustatnuf baran, wahrend dem Kodjen mup
fleifig Wein jugegofien werden ; wenn die Fihfe redit
weidy find, wird die Brithe in eine Schiiffel abge-
fchrittet und abgeflihlt, dann nimmt man dad Fett
oben berunter, giefit pie Bribhe in ein ('Iﬁﬂlrvl, thut
dent durchgeprefiten Saft von deri Aprifojen nebft
der Schale von 2 Gitronen, die am Jucer abge-
rieben worden, davan, oritdt ben Saft von 2 Eifro-
nen Ddavan, fdblaat dad Weife von 1 G daju,
nimmt fo viel Suder, big ¢8 fiif genug ift, {tellt
e& auf'd Feuer und Iifit ed eine Zeitlang fodben,
gieft e8 dann duvy eine Serviette; 1ft ¢8 nidt
hell, fo [agt man e8 vi':r'qcam[ outdy die Servictte
lauferr, fchiittet e8 dann in eine Form, ftellt ed auf
(\., und wenn ed geft '?-;:1 ift, taudit man ed in

unp # tte

t ¢8 auf cine Platte.
063, Gelée von Orangen.

D, T
-.-.u”ll 10e1d

Eieb  gefdnitt

6 Kalbéfiifie werden in
gefobt , die Brithe wird du
uno [Aft man fie dann bis
fodhen, Lapt e8 ge
ab; If""‘ nin

AWein, !

e ] D[ :I\\\l\ II
dem u:f: pon 8 Drans
gen, nebjt ber am 1‘\'c'irlr‘1‘.rn &diale pon
2 Gitronen, etwas g Simmt 1 i
Gieriweif in ein Cafferol und laf
gem Mihren einigemal auffochen, ninum ¢8 dann
vom Feuer weq, qib einen Dedel mit Gluth darauf
lafje ¢8 fo u.nm Seit ftehen, dann binde eine
biette an die Fufie eined umgefehrien Stul lvf-, giege
pas Gelce langfan darauf, follte ¢8 dag erfte ‘”ml
mdt bell lauferr, fo wird ¢8 nodh einmal aurq 2
gofen, in cim‘ Form gefiillt, an einen Ffalten Ort
qqtu[lr, beim "lml"h.l muf die Form in [oued
9
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MWaffer gehalten und dann fdhnell geftiirst und fervirt
werden.

"

564. Gelée von Gitronen,

Diefed "wird auf dicfelbe Avt bereitet, wie dad
"‘ranﬂ,m Gelée, nur ftatt bem €ajt der .E‘mnm‘u
nimmt man ven ©aft von 6 Gitronen nebft der
Sdyale von 3 derfelben.

565. Gelée von Punjd).

13 D ;u[\miur iwic dad Citvonen - ®elées nue
wird, wenn das Gelcée gany fertig ift, nad) Beliebern
Nrac L\“LI ‘hk m hineingeq Lﬂm, Danm i eine Form
gefiill und geftehen gelajjen.

566, Gelée von Kajfee.

St wie dasd (\‘im\1tcn-(~ir[=-c, nur wird mit 2
Schoppen Wajjer ein n ftavfer H.t-" gefocht,
diefer wird bell unter das U\ww gejbuittet, ehe ¢d
dpuvdgelaufen ijt, datn wird 8 in eine Form ge
gefcbuttet unv gejtehen gelaffen.

567, Gelée von Brunnenfrefjern,

4 Qothy Haufenblafe werden verjthnitten und mit 3

Sdoppen ‘.1~.~.mu vecht vecflopft, bann auf pad Feuer
gebradit und fo l\m,]c gefoiit, bid fie gany verfodht
jind, Hieyu thie dann 2 Schoppen Wein, 1 Pfund
)u’m , 3 Hiandevoll Brunnenfrefien, die juvor ge
jtofien find, und gib dann ven Saft davon, ver burds
cine Serviette gepreft ift, nebjt 2 verflepperten Eier=
weiff und der Schale von einer Gitrone, und [afje
Diesd aufd dem Feuter cinigemal .mffmlul jcitte diefed
duedy eine aufgefpannte Serviette, follte e8 nidt gleitd
Bell Taufen, fo witd e8 nod) einmal aufgefdutiet,
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bann in eine Form gegofien, an einen falten Ort ges
ftellt, bid ed geftanben ift; dann wird ed ein wenig in
warmed MWafjer gebalten; fenell geftivyt und fervirt.

Ynjtatt ver Kalbsfiife fann man ju jedem Gelée
audy Haufenblafe nebmen; ed gebt vamit etivasd rajdjer.

R—\

568, Gelée von Quitten.

Man reibt 12 big 14 abgetrodnete Duitten jammt

pen Sdialen \111 vent Mcibeifen, preft fie durch ein
Fauch, umden Saft dapon i gewinnen; wenn fie vedt

r audgeprefit find, ftellt man den &aft 1uber Nacht in
bent Seller, fibiittet ihn Dden anbern FTag hell ab,
nimmt nun auf jeven Scdhoppen luittenfait 1 fund
Bucter, nebft ¥, Scdhoppen Waffer, auf dad Feuer
und [dutert ibn gany bdick, dann nimmt man den
Saft dbajuw und (Gt ihn eine halbe Stunde mitfochen
Die Kerne der Duritten und etivad Gitconenyd) alL
werben in ein reined Tud) gebunden und awdy mit
bem Sajt gefodit, e8 muf aber Ddabei fleifiq ge-
fdhdumt werden. Nun n~iﬂ pag Gielée N.n seuer
weggenomnten, in Gelée-Gldjer over Beder gefillt,
und in bdiefert, wenn e geftanden ift, .N!i ben
31][‘ I;l,\ﬂ\'[“t'![.

569, Gelee von Wevieln.
IRird auf bdiefelbe vt bereitet, wie dad Jluitten-
Gelée, podh wird aufd Biund Aepfelfaft nur ‘1 ‘Bfund
SJuder gerechnet; Dbeide k‘.utsm fonnen aber nichi
geftlivat twerden.
g.
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