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692, Brenten,

1 Prund fitfe und Y5 Pfund bittere Mandbelsn,
18 Qotly feinen Sucer, die abgerviebene Schale voru
einer und den Saft von *; Gitrone, bie Wianbveln
qefhalt, mit ehwasd Rofemwafjjer geftofen unbd mit dem
Suder und der Gifrone gerditet, bid ed {idy vom
Loffel 168t, dann [Gft man 8 verflithlen und verars ‘
beitet 4/, Piund Sucer und % Pjund Meehl damit,
wellt ¢8 fingerdic aud und flisht e8 mit Holzformen
ober anbern Fovmen aud.  Machdem man {tt 24
Gtunden hat llll"'lll [uffen, badt man fie in einem
nicht 2w Deifien Ofen und beftreicht {ic, fobald fie
herausfommen, mit Rofermwaijer.

5 Wean b id

o x » "
Kleined Badkwerk.
693, Belgrader Brod,

5 Bfund gefiebter Jucer wird mit 2 gangen und
B qL (ben Giern vecht {dhaumiyg geviihet, dann wird
, SBfund gefidlte und tbergwerch gejchnittene Wian-
ul., y o ievtelpfund  Gitronat, Y, Biertelpfund
PRomeranzenfibale fein qd'l'l.ii'rn 1 Loth Jimmt, 1
Swuintchen Nelfen und enwasd Potajdhe daran gerubet,
L, Phamd Pehl in die ‘“mm gefthafit und dann auf
pem Wellbrett audgewellt, in vierecige Stitddyen
gefdimitten, und auf einem mit NMiehl beftreuten
Bleh in einem gelinden Ofen gebacken.

694, Theebadwert,

» Biund Butter, o Phund Sucer, 1 Pfunbd
Mebl werben mit 3 gangen Giern durdieinander ge=
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Tretet, Der Telg audgewellt, mit "Emmm ausgeftodien
ober fleine Kudhen daraus gemacdht.

695, Berliner Prannfuchen.
I )

1 uﬁo‘pmn |m.u Ralhm, 1 Scioppen Cierdotter,
| Schoppen erlaffene Butter, an dem Maf ber
Butter muf 1 Fi tl.]nlnh feblen, 8 Efloffelvoll Hefe,
1 Miefferpre Saly, 1y Qotly Dudtatblume, die Gier
miiffen in einer Schuifjel u Schaum gefdlagen wer=
pent, alddann wird die Butter und der Rakm warm
qgemacht und hinjugethan, dasd Miehl thue nady und
nady binein, fblitte und madye den Teig o an dap
er nidit vom "um[ (aufen fann, dann laffe den Feig
qeben, wenn genug gegangen ift, welle ipn und
formire runbe .\in-'l‘m daraud, fiille fie mit Ginge-
maditem, dann [ajffe fte nod) cinmal gehen und bade

fie im fhwimmenven Sdymals.

[

696, &Kleien - Kichlein,

Nimm Y, Prund DVeebl, Y, Pfund Butter, 4 Lot
gefiebten Jucker, 3 l}mq\lb und fa
Dem Wirfbrett au einem glatten Teig, welle ibn und
i mit einem runden Movel in der Grifie eined
Shalerd aud, und made folgenden Guf darauf:
1Y, Biertelpfund gefiebter : Juder, 1Y, Viectelpfund
ungefdialte geftofene? mn beln, ein n\um abge m[\u e
Gitrone und geftofience Jimmt wird mit bem Scdine
vont 3 Eierweif unter ummu gecibrt, dant der
Guff mit vem Kaffeel auf die Kicdlein
ind auf einem mit Mebl beftrenten Bled

t

qe e Bt

gebaden.

697, Mandelbrod

Man nimmt 1/, Pfund gefiebten Suder, ': Pfund
qefihalte  und ull[ eftofiene Manveln, Y, Pfund
| g
Butter und 1 Piund Mebl, efvas \'l[‘jtllt[‘hil. Eitrone,
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2 gamye und 2 gelbe Gier, und fdafit diefed auf einent
Drett 3u einem glatten Teig, wellt ibn und ftidt ihn
mit Deliebigen Modeln aud, ftreide e dann mit
Sdinee von 2 GEierwveif an, wenbe die beftrichene
Geite in Suder und Jimmt um, bringe ed auf ein
mit Mehl Leftreuted Bledh und bade ed in einem
nidt allyubeifien Ofen.

698, Lange Pomevanzenbrodlein,

2 Bfund gefiebter Juder witd mit 2 gangen und
2 qd[\ux Giern vecht fchaumig geviihrt, dann werben
2 $oth Pomevanienfhale und 2 Loth Eitvonat, beivesd
fein gefdnitten, mnebft abgeriebener Gitrone und 18
Loth Mebl hineingefhaiit, balbfingerlange Wargeln
davaus gemadit und im Ofen [angfam gebacfen.

699, Grocant,

G3 witd Y, Bfund gefiebter Juder, Yy Pfund
gejhalte wund gang  gelaffene Mianveln, /4 Loth
Simmt, etivad Nelfen und abgeviebene Eitvone, nebit
1/, Pfund Mebl und 2 q.umn Giern, am bem AWell-
brett 3u einem Teig gefhafit, ein langer Laib darausd
gemacht und auf einem Vadbled) in einem gelinden
Ofen gebaden, den andern Tag wird der Laib in
fingerdide Sdeiben gefchnitten und ald Deffert ges
geben.

700, Grocant von gebrannten Mandeln.

1 Pfund gefhilte %.mmm werben mit einem Judh
abgerieben, dann der Lange nad) gany diinn gejdnits
ten, hernad) wird 1 Pfund fein quwmmr Smfu imn
giner meffingenen Pfanne teoden auf fhwadyed Feuer
gefest und fleifig darin gevithet, big er gefdhmolzen
und gelb ift, nun fommen Ddie ‘“mluc[n arein, man
wibet fie wobl, bid fie den Juder gany angenommen
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und biefer braun ift; alédbann with die Mafje in
glatte Formen qgegoffen, twelche juvor mit feinem
Baumdl over frijher Butter beftridien waren; man
mufi aber febr {dhnel damit verfalyren, weil fonit die
Mafie Falt und fteif wird; dann wird mit einem filz
bernent L0ffel oder einer Gitrone der Grocant an der
Form herumgedriictt, aber nur fo did, dap er jujam:
menbdlt und feine Loder befommt; dann ftiryt man
¢4 um und tenn bdie Formen verfidiedencr Groge
find, werden fie aujeinanver gefest und fo jum Dejject
auifgeftellt.

701. Simmt- Stern,

2 Eierweiff twerden ju Sdinee gefdlagen; 4
SPrund geficbter Suder, 7/, Pfund ungejchdilte und
jartgeftofiene Manveln, 1 Loth Jimmt und etwad
e.fen werden mit dem Kochloffel in cince Schifjel
au einem Teig gefchafit, bierauf audgewellt und mit
einem Steen audgeftodien, jevody fo wenig wie mogz
lich mit ben Hdanven gefbafft, und auf einem mit
Wadhé beftrichenen Bledr in einem gelinden Ofen
gebadfen,

702, LBajeler Lebfudyen.

1 Sdioppen Honig und ¥, Pfund Suder fommen
in einem geofien Gafferol miteinander auf’d Feuer,
bid e8 anfangt i fteigen, dann fommen 4 Loth Hein
gefchnittene Pomeranienfthale, 4 Yoth Gitronat, %
SBjund gefchdlte und uberywerd) gejtbnittene Panveln,
1Y, SLoth qeftofener Jimmt, Y, Duint Nelfen, 1
geftofiene Musdtatnuf, 3 Wiefferpigenvoll Potajde,
3 Loffelvoll Kirjdenwaffer binein; man nimmt es
vom Feuer weg, fhafit 2 Paund Mebl Hinein, und
Flopit ibmn vecht, bid er falf ijt; dann wird er 1iber
Nadyt auf ein Brett gethan, ausdgewelt und auf
cinem mit Wadhsd befteidenen Blet) gebackens dann

11
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mwerben fie in Stiiddien gefdnitten und fonnen gla-
civt yerden, wenn man ed liebt. (®lace, fiehe
franzofifde Torte.)

703, Gute Lebfudyen anbever Art,

1 Pfund Judder wird in einem Glas Wafjer ge-
Tautert, bid ev bell ift, dann Y/, ‘“mh $Honig Imum
gefditittet, dann [Gft man ihn damit einige ‘“ml auy
fochen, m[h ihn vom Feuer, viibret 1 Pjunbd ¢ mia[n
und nberyterdy gefdinittene Mandeln, /B ,vlb (Ei-
tronat, Y/, Bfund Pomeranienfdale, von ‘:1 CGitronen
pie Sdhale, Alled flein gefdinitten, 3 Loth geftofenen
Jimmt, !/, Loth Nelfen und 4 EEloffelvoll Kivfden=
wafjer mbls 2 Prund Mehl binein und {chafjt ibn
recht, fticht ihn hevaud und (Gfit iim auf einem Wik
brett ftehen; Den andern Tag wellt man ihn aus,
legt Wargeln von Sdnvarybrodteig herum, daf ev
nicht Hevuntecldufr, Oadt ibn in einem guten Ofen
und fihneivet den Lebfucdien in vievedige Stide, {o
lange er nod) warm ift.

704, Weife LebFuchen,

“J?an fdlagt von 4 Giertveif einen Sdmee, vithrt

4 Glergeld binein, gibt 1 *Pfund geficbien Suder,

""? Riertelpfunv Pomeranzenfchale, Y, Viertelpfund

Citronat und von einer Gitrone die feingefdnittene

Sdiale in die Maffe, nebit fo viel Mebl, daf fidh

der Teig wellen [Gft, dann jdneivet man ibn in viers

t(flqt Stikihen, fept fie dll{ ein mit Butter bt!trlfit
ned Bled) und bact fie im Ofen weifigeld.

705, ©pringerlein,
Rithre 1 Pund gefiebten Juder mit 4 gangen

(_.cr:t 1 Stunve, daf ¢8 redht [dhAumig wird, fiebe
1 Pund Deehl, thue ¢ hinein, nimm bievauj den
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Teig auf dbad Wirfbrett, welle ibn ausd, driide ihn
in Model, daf die gewellte Seite auf dag Mobef
fommt und [affe bie Epringerlein fber Nadit liegen,
bejtreiche ein Bled)y mit Butter over Wacis, ftreue
2nid varauf, lege die Springerlein davauf und bade
fie in cinem gelinven Ofen.

706, Hopjerletn.

2 gange Gicr twerden mit Y, Pfund gefiebtem
Suder, etwad Giteone, fiir 1 Kreuzer geftofienen
Anid recht fhaumig gertihet, dann wird Y4, Pfund
gefiebted Mehl hineingethan, die Maffe auf einem
Brett audgewellt, mit Hopferlein-Movel audgeftoden,
fiber MNadit liegen gelafien und auf einem mit Wadys
beftrichenen Bled) gebaden.

707, Gitvonenbrob.

Nimm Y, Piund geficbten Juder, 4 Loth gefdalte
unbd geftofene Manveln, viefed rifhre mit rem Sdinee
von 2 Gierweif und dem Saft einer halben Citrone
'/, ©tunbe, thue dasd Abgeriebene von einer Citrone
und 12 Yotfy feined Mehl dazu, diefed wird jufams
mengeihafit, meffeceticendid ausgewellt, mit beliebi
gen Formen audgejtochen, 1ber Yadit fteben gelajjen
und auf einem mit Wadhd beftrichenen Bled) ge-
baden.

708, Gitronenbrod andever Art,

'» Pfund gefiebter Juder wird mit 2 gangen
Giern und 2 Giteonen am Juder abgerieben redt
bid gertihrt; dann wird 1/, ABfund Mehl bineinge-
than, die Maffe jufammengeiibafit, audgewellt, mit
Moveln audgeftodien, mit vem Sdinee von 2 Gier-
weif angeftrichen, mit 3uder bejtreut und auf einem

+
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mit Butter beftridhenen Bled) im Ofen {didn gelb
gebaden.

709. Butterring.

Y, Prund Butter wird el gerithrt, dann Y
‘l]l.ru gefiebter Jucker, nebit 8 Eiergeld und bem
am Suder a‘muutwmu ®elben von 2 Citronen hins
eingethan, Diefed wird mit 1 Bfund Wiebl mmmuuu
geichafit, ausdgewell, mit Ningformden audgejtoden,
die obere Seite mit Schnee von Eierweif angeftri=
dhen, mit Jucker und Jimmt mnqml\z uno auf einem
mit ‘l‘ul,\l beftreuten Bled) febdn gelb gebaden.

710, Sucerteig zu Objtfuchen.

6 Gier, 1 Pfund Sucer, 1 WPfund Butter, etiwas
Gitronenjdale, fitv 6 Kreujer Hirfthornfap, weldyed
werhinvert, daf ver Teig nid)s die Feudiigleit Ded
DObijtes annimmt.

711, Butterbrodehen anderer At

6 Loth Butter werben weif qerithrt nn\ 4 Eier
gelb l‘lIlLll\I;I\luh]tJI pann {dlagt man 2 bn.nun
ju einem fteifen Scdinee und rubri ¢d aud hinein.
Serner werden 6 Loth) gefiebter Juder und Die am
Reiveifen abgericbene Schale von 1 Gitrone, nebit
6 Loth feinem weifen Mehl unter die Waffe gerithet,
in ein Tortenbled) geflillt, eben gejtrichen, dann Die
fibrigen Gierweiff ju Schnee gejcdlagen, pie Mafje
pamit wberjtrichen, mit Jucker, Jimmt und lang ge=
jcbnittenen Manveln beptreut, worauf ed in einent
Dfen fwdn gelb gebaden mul*, pann wird €8 in
beliebige Stlkdion gejenitten.
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712. Anishrod,

Dad Gelbe von 18 Giern wird mit 1 Pfund
feingeficbtem Suder /2 Stunbe geriibrt, dbann fommt
1, Bfund Mehl und julept dver Sdinee von 18
Gievweif, nebft etwad YAnid binein; die Mafie wird
nun leicht untercinanber gemacht, bie Formen mit
Butter l\t]mmll bie Maffe jur $Halfte in fede Form
gefillt und im Ofen fibon gelb gebacden; wenn dasd
Brod ecfaltet ift, n\in\ 6 in dinne Sdieiben ge-
jchnitten und ein wenig gebalet.

713. Gadyjijehes Brob.

1 ’l\ImD rmqnm"n Suder, Y, mm qvf'i‘ﬁ[i‘
th [tl“‘L] britterte Viandeln und ein ju Sdnee ae
fdilagened Gieviveifs werven mit 3 Giergelb Y, , Stunde
geritht, dann v, ‘_1‘?'"11 Miehl limfrn]uvirf Dicfed
wird nun mefjerctidenvid audgewellt, pweifingerbreite
und einfingerlange Etickhen darausd gemadit, und
quf ein mit Butter bejteichened Bled) gelegt und im

Ofen {don gelb gebaden.

714, @ulz= Kidylein.

Nimm ¥, Prund gefiebten Juder, 1 NVjund gejdialte
D geftofiene Manveln, 1 Loth geftofenen Jimmt,
von 1 Citrone bie :-'iah ﬂ'i'tqri‘n'mn und ben
Saft davon, diefed twird mit 3 Eiergeld geriibrt, alé-
dann werden runve Shitdten L blate gefdin itten, die
“mm meffereiidend ufrqmn'q ftrichen, und auf einem
Bled) in cinem gelinden Ofen gebacten.

715, Mandel = Hivpen.

&8 werden '/, Piund ungefdalte und 1iberjwerd)
gefdmittene Mandeln mit 12 Loth geftiebtem Suder,
4 Soth Mebl, Y, Vund Citvonat und Pomeranien=
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fdale, Y, Qoth Simmt, ein wenig am Judce abges
viebente Gitrone vermengt, thue dann von 5 Gierweif
pent Schnee darunter, febe mit einem Loffel runde
Kidlein, ftreiche fie gany ditnn audeinander auf ein
mit Butter beftridiened Blech, beftreue die Kiichlein
mit Sucer, bade fie fihon geldb und thue fie, fo lange
fie nodh beiff find, fber ein Hol, damit fie gebetimmt
werden.

716, Manbel = Hippen mit Tragant,

Sdlage 8 Gierweifi ju Sdnee, nimm 1 Pfund
gefiebten Jucer, 1 Pfund gefibalte und lang ges
jchnittene Mandeln, von einer halben Gitrone ben
Saft unp fitr 4 Kreuger Tragant, rihre Died jufame
men, bejtreiche ein Vlecdh mit Vutter, {epe die Hippen
mit einem Loffel vavauf, ftreiche jeved Haufden aus-
einanver, dody fo, Daf Ffeined Ddad andere berithrt,
bacte die Hippen fhon gelb und tbue fie, jo lange
fie nody heip find, iiber ein Holy, damit fie gefrimmt
werden.

717. Manbdel = Hippen anderer Art,

v, Piund geficbter Juder, 2 Loth feingeftofiene
Mandeln, 2 Lot Gitronat, etwad Jimmt und Nelfen,
nebft ciner Dalben am Bucker abgericbenen Gitrone,
werdert mit 2 gangen Giern und 3 Gievweif vedit
ftart gecithrt; dann wird Yy Pund Mebl hineinge-
than, die Maffe auf ein mit Butter beftrichenes Bled
qejtrichen, ftarf mit Juder und gejinitrenen Manveln
beftreut, wenn e8 halb gebaden ift, nod einmal
mit Suder beftreut und wenn e aud vem Dfen
fommt, in viecedige Stiictchen gefebnitten und fber
ein Wellholy gefriimmt,

3
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718. Buder = Hippen,

Man wiegt feingeftofenen Juder fo fdiwer ald 3
Gier, unv fo viel Viehl als 2 Gier fdhwer find. Die
Gier werden mit dem Suder Y, Slunde geriibrt, foz
pann pag Mehl darunter gethan, auf ein mit Butter
beftrichened Blecdh mit einem Kod)lofiel gejest, aus=
einandergeftrichen unp fdon gelb gebaden, und warm
1iber ¢in Holz gefriimmt.

719, Orangenbrod,

Ridhre Y, Pfund gefiebten Suder nebft einer am
Suder abgericbenen Pomervanie mit 6 Giergeld eine
Etunve, menge alddann '/, Pfund feined Miehl bars
unter, welle ben Teig, und ftidh ihn in beliebige
Formen aud, febe diefe auf ein mit Wadid bejtri=
eneg Bledh und bade fte im Ofen {dydn gelb.

720, Soufflage,

Dad Eieriveif von 4 Giern wird ju Sdinee ges
jhlagen, und */, Pfund feingeftofener Juder daju
gevithet und mit gwei filbernen Gabeln %, Stunde
lang qeflopft, dann Y, *Bfunv gefchalte und [inglidy
gefdinittene Manveln, oder ftatt diefen Y, Pfund
gerichene Ghocolade Ddaju gethan und auf ein mit
Butter beftrichened Vledh mit einem Kaffeeldffel gefeht
und in einem faft falten Ofen gebaden.

721, Wiener = Brodletn,

3 Giermeif werben ju Schnee gefthlagen und mit
1, Biund Buder, Y, Stunde gerithet, dann thue
einen Kodylfelvoll Gitvronenfaft, nebft eimer am
Suder abgeriebenen Gifrone binein, hernad) werden
7 Soth Mehl darunter gemengt, mit einem Kaffees
1offel auf ein mit Butter bejtridhened Blech gejebi,
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in Grofie eined Sedidfremyerftiicted mit Juder 1ibers
fteeut und in fdwadher Hise gebaden.

Simmt = Wajfehn.

. SRiund Butter wird fdhin weiff geniihet, 20 Loth
Suder, 3 Loth Jimmt, beided feingeftofien, 4 gange
L\“iu‘ nebft 1 Prund Mehl wird nach und nach bin
ein qunlur Dann werden Kicklein daraud gemadt

wnd im SimmtWaffeleifen foon gelb gebaden
723. Manbdel=Waifeln,

Prund Butter, 3 Eflofelvoll Mehl und 3
(‘!lu.l\b werdenr mit ehvad Wein ju einem 'Tciq
gefihafft und audgewellt, 1tmm mun Blattd en darz
aud, Ddie genau vad Maf u 3 MWafeleifend balen
und beveite folgenve Fulle: Yy PBiund Suder wird
mit cin wenigq Wafjer geldutert, bid er Bl ift, dann
fommt Y, Biund qeftofene Manveln, 2 Luint
i mt, 1 Quint NRelfen, vou 1 Gitrone riv Sdiale,
nebft etmwad Gitronat und Pomeranienfdiale binein
und wird qerithrt, 6id vie Mafje troden ift; dann
fommt fic vom Feuer, fodann werden 2 Eierweif au
Schnee qefblagen und darunter gemengt. MNun wird
ein Theil ded Teiged mit der Fiille bejtrichen, in dad

SBaffeletfen gelegt, ein anvered €tiid Teig darauf

gethan, Dasd (\mn jedoch midt gamy feit jugemaddt
und auf beden Seiten fibon gelb gebaden.
724, Freimaurer = Brod

1, Biund gefiebter Sucer wird mit 2 gangen und
2 gcll\en Giern Y, Stunde geriibet, alddann fommt
fiir 1 Kreuger nis nebjt Yy Bfund Wehl bincin,
mmh lange Stidchen daraus, lege fie auf ein mit
Bitter luln:dumﬁ Bled)y und backe fie in einem nicht
su heifien LOfen.
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725, Pjilzer - Brob,

1 Prund Mebl, ¥, Phund Butter, V; Bfund qes
fiebter Juder, 6 Giergelb nebft ein iwenig fifer
Milch wird 1 einem ‘\:'iq efdhafft; twenn er glatt
ift, wellt man ihn el :mp:mltduuur aug und fticht
ihn in belicbige Formen, fohl agt Gierweif; ju Sdynee,
beftreicht die Brovden bdamit, taudt fie in ﬂ,lmhr
und Jinimt um, und badt fie in einem gelinpen
Ofen.

726, Butter - Bidquittdien.

4 Giertveif Mrmlt ju Sdinee gefiblagen, rithre 8
Giergelb und Biund gefiebten Suder binein;
wenn Ddiejed ’-'2 & tunve gertthrt e, gib Y, Pfund
gerlafjene. Butter und eine am Neibeifen abgerichene
Cdiale von 1 Gitrone nebft Y, Viund Weifmehi
paju, fuille bie Mafje in flade, rundve Formden und
bade fie in einem nidht ju Heigen Ofen.

727, Sagerjdhnitten.
s Bfund gefiebter Sucer, , Piund ungefhalte
und lang gefdnittene Manveln, die Sdhale von einer
hatben Citrone feinyefhnitten nebjt vem Sajt davon,
ehwad Jimmt und Anis wird mit 8 Giergelb eine
halbe Stunde geriifyrt, dann fommt Y, Bund Mebhl
und julegt der nee von 8 Gierweip hinein; dann
wird eine Anidbrov-Form mit Butter beftricven, die
Mafie bineingefiillt und fhdn gebaden, und wenn
¢8 erfaltet ijt, wird ed in Sdinitten gefihnitten wie
Anis{chnitten. '

n
1
n
i

728, Winvkichlein

Edilage 3 Glerweif ju Sdinee, vithre % Prund
gefiebten Juder, ehwad Anid und 7 Loth gefichtes
1150
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el Gincin, fhneide fleine, vievedige Stidden
Oblate, jtreidhe von der Maiie mejjerriicfenvid pars
auf und bade fie auf einem Bled) in cinem nid)t gu
Keiffen Ofen.

729, Mandeltitchletr,

A Gieriveif werden qu Schnee gefthlagen, thue 4
Qotl geftebten Jueer dazu, rihre dicd U, Stunbe,
Bierauf fommen3 Lot gejhalte und lang gejchnittene
Mandeln nebft 6 Lotly Mebl binein, Dbeftreue ein
Blech mit Mebl, fetse von der Maije: tleine Hiufthen
parauf und bade fie gelb, fdlage ehwasd Eierweif
. Schnee, ftreiche die Kichlein damit an, ftreue
Suder darauj, thue fie wieder in ven Ofen und
bace fie fcon gelb.

730, Hobelipdine.

1 Pund gejiebter Jucfer wird mit dem Sdinee
pon 4 Gierweif gertibet, bié die Mafje dick ijt ; dan
wird von einer balben Gitrone die Schale darein
gericben, fchneide lange und jdhmale Oblaten, ftreiche
vor der Majie mejferriictendic parauf, ftreue 2 Yoth
Fleingebadte Mandeln und 2 Loth Citronat barauf
und trocne fie in einem lawen Ofenw, daf fie fich
biegen.

-

731, Hobelfpdane anbever Ark.

€p fdhiver ald 2 Gier wird Jucer genomnten Und
fo fdwer ald 1 Gi Mebl, hierauf ruhet man bie 2
Giet mit bem Sucer nebft ehwad abgeriebener Eitros
nenfdale und Simmt eine Seitlang redt fbdumig.
Siun witd ein Blech mit Wadyd beftvichen, vie Mafje
pitnn darauf gefteichen und im Ofen blafigelb ges
baden; o lange fie noch heif find, werden finger-
breite wnp /4 Glle lange Riemen gefhnitten, um
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einen fingerdiden Stod gewvidelt, twenn fie erfaltet
find, wieder abgenommen und an einem trodnen Ort
aufbewalrt.

732. Muétatzinnen,

Y Biund Mandeln werden ungefdhalt geftofen,
dann wiihrt man 2 gange Gier und 1 Gierweif mit
/o Bfund geficbtem  Suder Y/, Stunbde, thut bdie
Manveln nebft Y, Loth geftofenem Simmt, 1 Quint
Nelferr, 1 Quint geviebener Madfatnuf, der Sdhale
von 1 Citrone, 2 Loth Citronat und *Pomeraniens
jchale, 2Alled Fleingefdinitten, daju. Wenn Alled redst
gevithet ift, wird die Mafie auf einem Nubelbrett
ausgewellt, mit beliebigen Moveln audgedriict, auf
Dblaten gefept und in einem nidht ju heifen Ofent
gebaden.

733, Ghocolabe - Lijtdyen,

1 Pfund ungefchalte Mandeln, 1 Pfund Juder,
e Biaumd Chocolave, 1 Loth Simmt, von 3 Giern
pad Weiffe ju Sdinee gefhlagen, Ddiefed witd gut
untereinander gefchafit, in dad Fovmden gedriickt und
auf einem mit Butter bejtrichenen Blech in einem

&

nidht qu heifen Ofen gebaden.

734, Manbvelhiuflein.
Dasd Weifie von 4 Giern wird ju Sdinee gefihla-
gen und mit '/ Pjund geficbtem Juder geriihyt, bid
¢d gany did ift, bann werben Y, PRfund gefchalte
und lang gefhnittene Mandeln, 4 Loth Citronat,
ebent fo viel Pomerantenjchale und die Sdhale von 1
Citrone Alled [anglidy gejdmitten, nebft etwad ges
ftofenem Zimmt und Nelfen dagu gethan; twenn
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NMfe3 wohl untereinander ift, werben nufigrofe
Hauflein auf Oblaten gefebt und n einem magigen
Dfen gebaden.

735, Manbelhiuflein andever At

@8 yerden 3 Gierwweif au cinem fteifen Sdinee
gefcblagen, 12 Yoth geftofiener Sucer nebit einer abz
getiebenen Gitrone hincingethan und folied 7 Stunoe
lang wolhl gevithet, alédann 24 Qotly lang gefchnittene
Manveln und 4 Loth Vomervanienjdale ciwad Damit
umgertihet, auf Sblaten Hauflen gefept und in
{ihwader Hige im Ofen gebacten.

736, Mirvenfen.

5 Giertvelf werden gt einem gany fteifen Sibnee
gefblagen, Y, Bund qeftebter Juder nebjt einer am
Sucer abgeviebenen Gitrone leiht dacunter gemengt,
aber fa micht au viel darin gerubre, dann Wird el
Brett auf ein Blech gelegt und auf dad Vrett weifed
Papier, auf diefed febt man mit pem Loffel fchone,
runde Haufden, berjtreut fie did mit Juder und
1aft fie in einem gelinden Ojen baden, nimmt fie
oann vom Papier ab, fteeidt fie mit dem Saffeldfe
innen aud und fept fie pann nod einmal auf bas
Brett auf die entgegengefeste Seite in den Dfen
Samit fie von Snnen trocnen; bann famt man
mit gejblagenem NRahm auf folqenbe Act flillens 2
Gdieppen jufer Doppelvabm D i einem neuen
Safen mit einem bholzernen Schnecbefen redt gefblaz
gert, Dann wird der Nahm mit einem feinen €ieb
Heraudgenomment, auf ein Haarfieb gedracht, damit
pad Mildhige abtropft und fo fortgefabren, big per
Rabm alle ift, dann wird fo viel Juder ald nothig
mit etiwad Vanille geftofen, unter den Rabm gemengt
und die Mivenfen damit gefullt.

|
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737, Pomerangenbrod,

1 Biund gefiebter Jucker wird mit 4 Giergeld eine
Stunve gerithrt, vann 4 Loth Manveln gefalt und
gewucfelt ¢ gefm tittenn, dle ©diale von 1 Pomeranie
cben fo gejchnitten, Das Weife per 4 Gier ju Sdinee
gefdhlagen und bineingethan, nebit jo viel Webl, vaf
per Telg nicht mehr Lauft; biecauf mwird ein Bled
mit Butter bejtvichen, mit dem Safjeeloffel Jitm!\lult
parvauf gejest, mit Jucer fberjtrent und in einem
qelinven DOfen gebacien.

e o —s

e P S —

738. Jimmt- Kidylein,

5 Gierweif werden ju Sdinee gefblagen, */4 Bfund !
gefiebter Suder, 1 Yoth Jimmt, 2 Pfund ungefdyilte
aefdhnittene Weanveln barunter gemengt, fege auf
Dblatenr runbde Kudlein und bade fte in einem ge= .
linben Ofen.

739. Ghocolabe - Kitchlein,

Man {ihlagt 2 Elerweif ju Sdinee, rithet 14 Bh m
gefiebten Sucter, nebjt o viel gejiofener \wm abe
hinein, Ddaf Dper 2 nicht mebe flickt, diefed wird
nun vedht miteinanver gerttprt, fodann wicd ein Papier
mtt ﬂ,].mn beftreut, eie Kicblein darauf gejebt, dad
Bapier auf ein Bledy gelegt und in einem gelinven
It ge ebacen.

740. Ghocolade - Lecferlein,

Man vithet 24 Prund Suder mit 2 ganen Giern
Stunbe, i!‘l'[ pann ebwasd Jimmt, 4 Yoth Choco=, f
lade uud '/, IMagiein Wiehl binein, {dafft ed fo i
jhnell ald moglich jufammen, wellt e8 und fticht 8 ,E
mit Deliebigen Formeben jufammen und fept fie auf 4
ein mit Mehl beftrented Bleh. £
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741, ®erdjtete Manbeln,

Y, Piund Mandeln werden abgerieben und fauber
ﬂl[llttl thie Y, Pfund geftofenen Juder in eine
meffingene Py mmw pie Manveln nebft einem Trink=
glag A8 nmu und Y, foth Jimmt dagu, diefed laft
man nun {o lange 111Im1 auf fwadiem Feuer fochen,
bid bie Mandeln anfangen ju fraden, dann m[ut
man fie, big per Juder troden ift, ninmn fie einen
“luqmb[m pom Feuer und fept fie mun wieder unter
beftanvigem lul[)un jtum Feuer, big fte glangend wer
den, fenittet fie fifnell auf eine Platte, dodh darf
feine an der andern fleben.

742. Suder - Brefeln

1‘ WViertelpfund Butter, 1Y, BViertelpfund Jucder,

‘Lnuw Meh(, 2 Gitvonen am Suder .nn]uubm,
nm e mit 1 gangen und 2 gelben Giern jujammens=
gefthafft, auf dem ‘l*_\m{\mr - Fleinen Brefeln gez
madht, mit etwad Giergeld, Juefer und JQaffer an-
qumum, und auf einem mit Butter Deftridhenem
Bled) in einem gelinven Ofen gebaden.

743. Mafronen,

1 Pfund gejiebter Suder und 1 Pfund gefhilte
und ftmnl'tu?vu Mandeln werden mit eir wenig
“hnnu recht fel nqumwn piefed fommt mun jujamment
auf's ;)um und wird jo lange qnu“lr bi8 Der .‘«.l\]
nicht mebr an der Hand flebt; ev darf jedodh nicht
au lange gerithrt werden, damit er nidt ju troden
mirDd, 1\inm:r' laf ibn erfalten; dann werden 4 Gier-
weif ju Sdinee qul[a.,u und unter dic Mafje ge-
vibet, lange ober runve Kudylein darvaud gemact,

ein weified Papier er ein Bledy gelegt, die Mafronen
bmmn gethan, mit Zucer fberjtreut und i einem
gelinden Ofen ge[nuhu
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' 744, Mafronen andever Art,

Vs &Llfunb gefiebter Suder, Y, Piund gefdialte
und mit etwad Eierneif qlfmlnnc “Manveln werden
mit bem Sdinee von 2 Gievweifi angeribrt, dodh
muf dad @ierwei abgeredynet werben, womit bie
Mandeln geftofien find; ausd bdiefer Majfe iverden
nmun lange oder vunde Mafronen gemadit, auf ein
mit Papier belegted Blech gefept, mit Jucker diber
ftreut und in einem gelinden Ofen gebaden.

745, Blinde=MakFronen,

Rt RSy e ST

2 gange Gier und 2 Giergelb werden mit Y, Pf
Suder wohl gerdhet, aldvann werben 20 Lot Mebl
und ehwad gefhnittene Gitronenfhale hinein gethan,
pavon lange Malronen gemalt, auf ein mit Butter
bejtrichened Bledh gefest, mit Juder dberftreut und
im Ofen {dhon gelb gebaden.

746, Mardquitt.

Hade '/, Pfund Butter mit '/ Bfund Mehl auf
pem 2Wirfbrett vedit fein, bid die Butter dag Mehl
angenommen Gat, alddann rvifre 10 Eiergeld mif
Yy Piund Juder, etwad abgericbene Citronenfdhale
und N D]tl.tn recot fhaumiq, thue dbie juvor gehacte
DButter und ven Schnee vone 10 Eieriveis leid)t unter
die Mafje, i\rl'rn‘i{i'v eie Form mit Butter, ftreue
fie mit Suder aus, fiille die Maffe binein und bade
fie in einem gelinven Ofen.

747, Offenbadyer Prefjernitjje.
1> PBiund Suder wicd mit 1Y2 Sdovpen Wajjer
fo lange gelautert, 'L'ii er Perlen yicft, damm nimnt
ihn vom Feuer und laffe ihn 5 Minuten abhihlen,
vermenge nun 1 ] 'P ungejihdlte und feingeftofene

e T
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Mandeln mit Yo Piund Vehl, Yy Bfund Eitronat,
4 Loth Simmt, 1 Loth Nelfen und 1 Prife Pfeffer,
rithre dag Vermengte in den Fucer und arbetre
bavin, big eind bad anbdere angenommen, nun lafe
ibn tiber Mackt ruhen, Dden andern Tag nimm ihn
auf pas AQivfbrett, m‘}'li‘luqt‘ 4 gange &ier mit Y,
Qoth VBotajbe, febiiite fic an den Teig und arbeite
ibn nody mit 3 Lot “'hiw ‘uf.lm.m.i, bafi er fejter
wird, ivelle ihn am:ln||mmhn{m, ftich ibn in ver
(“lu{u eined 24 Kreugerftiices ausd, lafje fic nod
ctiyad cuben, Dejtreiche aldann cin Vled) mit Butter,
feie fte Darauf und bade fie in cinem nidht ju fheipen
Ofen.

748, Pieffer- Niiplein.

1. Prund  gefiebter Jucer und %, Pund Mekl
fperden mit ‘.1 gansen Glern auf bem 2Wicfbrett nebit
ciner Prife Simmt und Bieffer, cin wenig abgeriebes
ner @Gitvone aufammengefdafit, bhievauj weimefjer=
riictendic m‘\iqmuilr mit efnem f\'"*rn den in ber
Givdfe eined Cedbsfreuzerftiicfed ausdgetoden, bamn
ldgt man fie tber Radt liegen und
pern Sag verfebrt auf efn mit Wachd bejtrichened
Blech uno 3§t fie in magiger Hige im Ofen backen,

et 11¢ et an=

?iu. "\1‘ ltL‘u.-

L Rjund gefdalte Mandeln 1'wr“cn ytieflid
fdnittent und tm Badofen gelb gerditet; wenn fie ers
faltet find, werden 4 Giergeld mit 'y Bfunv gefieh=
tem Sueer, etwad {lm..u] jebnittener  Gitconenfdyale
cinige Seit gerfibet, dann Ffommen bie gerdjtefen
Ianveln nebit dem Schnee von 2 Gienweifi und '/,
Pund feined Diehl daju; diefe Majje wird nun aud=
_qnm{lr, rm.;ubmu Etudhen daraud gemabt, uui
ein mit Butter bejteichened Blech gebradht und im
Ofen in fihwader Hite gebadin.
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750. Kijfinger-Brobd,

Vs Bfund Butter, Y/, Prund Mehl, 6 Lwth gefieb=
fer Sucer, die abgericbene Schale *\on einer Gifrone
und 6 Giergelb werben auf einem AWirtbrett jufams
mengefchafft, bievauf fingerlange und fingecbreite
Gtidden pavon gemadit, 3 Nitsen eingefchnitten, in
jebe Mite ein Stiickdben Manbdel geftedt, auf ein mit ;
Bufter beftrichened Bled) gebradht und in einem nidt
e heifen Ofen gebacten,

o =

751, Manbelbrod auf bem Feuer,

2 Pfund gefbalte Mandeln tverden mit ettwad
annu qan fein qe wmn unb mit ', ‘J,iv'un‘ qes
ftebtem Sucder auf vem Feuer o lange mlt thrt, bid
pie Mafie nicht mehr an der Hand i!uz‘ aldbann
lafit man ven Teig werfihlen, fhafjt ein Hiandvden=
voll Miehl hinein, wellt ed auj dem iL‘rHL\n'n unp
jticht ed mit lwm'm,m Modeln aus, e auf ein
mit Wadié beftridhened Bledh) und badt 3 in mipiz
ger Hige {hin gelb.

f

752, Mandelbrod anberer Art,

E3 werden 4 Giergeld, Y/, Biund gefiebter Sucker,
Yo Piund geychalte und feingeftogene Mandeln, 1
Swint 3immt und 1 Prund Pehl auf vem 2Wirt-
brett 3u einem glatten Teig gefhafit, audgewellt,
mit Delicbigen Fovmden audgejtodien, mit verflep-
vertem @i beftrichen, auf ein mit Butter beftridienesd
Bledh gejebt und im Ofen {dhon gelb gebacken.

753, RKleine Bigquittchen.

Man viihet Y, Pfund gefiebten Suder mit dem
Gelben von 12 (\mn jo lange, bid die Majje gany
oi ijt, {dlagt dbann dad Weife der Gier ju einem

g et
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fteifen Sdynee, riihrt bie abgericbene Edhale von
einer Gitrone nebft ¥, Bfjund qefiebtem Mehl hin=
ein und mengt vann ven Scinee leicht unter bie
Mafie, madt fleine Kapfeln von Papier, gibt in
iebed etiwad von Der ‘)Jmm, ftrettet etiwad verbadte
Mandeln davauf, ftellt vie Bidquittdhen nun auf ein
DBled) und backt fie in gelinder Hige bellgelb.

7oL th'af;[!urgcr Bwichad.

1 PBrund Mebl, Y Pfund qtftm}um Suder, 1
Qoth Simmt, Y ‘l\[lt l“ Bmm und }L\llvml Kivfdy=
waffer werdern nnr etiwad Milch auf dem Wirtbrett
gefhafit, bid man den Teig ausdwellen fann; bdann
tird er mit einem Trinfglasd ausdgeftochen, die Kidyz
Iein mit einer ®abel geftochen, damit fie feine Blajen
befommen und in mapiger Hive gebaden.

59, Hafelnufbrod,

12 Qoth Hajelnufiferne twerden gefddlt und mit
einem Gieriweif redit fein geftofient, rithre fie dann
nebft 12 Loth geftebtem Jucker mit bem Scinee von
5 Gierweif Y, Stunve, fese fleine Kichlein, in der
Grofe eined nl‘f\lifrm;crfn"ufcs, auf weifes Pavier,
tibeftvene fie mit Sucer, bringe bad Papier auf ein
DBlec) und backe fie in einem nmicht fehr heifien Ofen.

Sdywefeldhnitten,

1. WBiertelpfund gefthalte und mit etwad NRofen=
wafier geftofene Manveln, */, Biecte[bfund gefiebter
Suder, etwad Jimmt und gejdhnittene Citeonenjhale,
werden mit 2 gamzen Giern '/, Stunde redit ge=
riihrt, dann werben Oblafen wie natirlidhe Sdhwerel=
fhnitten gefdhnitten; von der Maffe mmmuf barauf
geftrichen, auf ein Bled) gelegt und im Ofen jdon
gelb gebaden.
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57, Gebulbtdfeldyen,

'/, Piund geficbter Juder, 2 Citronen am %116&1
abgerieben oder etwad Vanille, ver Sdinee von 5
Gierweifi, werden Y, Stunde mit einander geviifyt,
aldpann werden 8 Lot gefiebted Mehl davunter ges
mengt, mit dem Loffel fleine Trdpfhen auf ein mit
DButter beftridhened Blech gefept und in einem nidt
febr Leifen Ofen blafgelb gebacten.

758. Punjd) = Kirdhlein.

Y, Brund geftofener Jucer wird mit dem Sdyaum
von 5 Gierweif, vem ©aft undp dem bgeriebenen
von '/, Gitrone ', Stunde gerilifiet, fodbann 1 bid 2
Loffelvoll Yrae ober *Bunfdefjens in die Majje ge=
than, worauf man fie eine “huh ruben [aft; dann
werden die Kudlein auf ein mit Suder bejtreutes
SBapier qefept und wenn fie einige Seit gejtanden
jind, in jchwadher Hite gebaden.

759. Manbel = Kirdhlein,

Phund gefiebter Suder witd mit dem Sdinee

von 4 Gievweif Y, Stunde gerithrt; bievauf fommen
Biund gefhalte und lang gefdinittene Dandeln,

1 Quint Simmt, eine Prije Nelfen, die Schale von
1 @itrone und 2 Loffelvoll Mehl hinein, nun wird
ein Bledy mit Butter, over Wachd beftrichen, Fleine
Hiufden darauf gejeft, doch feind ju_ nalje an das
anbere, und in einem nidt ju heifen Ofen gebacden.

760. Simmtbrod.

Y, Pfund gejiebten Juder riihrt man mit 3 gan-
gen Giern 1 Stunde, fchneidet '/2 Piund qqm{te
Mandeln [Gnglich und cdjter fie im Ofen gelb, dann
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wird bdie Sdiale von einer Gitrone nebft 2 Loth
Gitronat eben fv gefdinitten, 3 Quint geftofiener
Simmt und 1 Quint ‘Mtlfut daju gethamns ribre
biefed Gefdinittene nun unter bie ‘J)mm nebft 12 Loth
wweifiem Miehl, uimm den Teiq auf ein "\ulr, mache
2 lange Yaibdien daraud, lege fie mu eint mit Miehl
£‘L|luuud Blecdh und backe m im Ofen qelb; dann
werdent bie Laibden in Sdynitten gejhnitten und
gelb gerojtet.

761, Gonfect 3um Glaciven,

Man nimmt 1 Pfund Mebl, Y, Bfund gefiebten
Suder, Y, Pfund gefchalte und jartqeftofene Man=
beln, ’Umqllb und ein flein wenig Wafjer, jdafit
9Mles auf pem Wirkbrett ju cinem feften Ieig, rwellt
und fticdht {hn mit lmum.un Mioveln aud, fest dasd
Gonfect auf ecin mit Wadid beftridhened Blech und
badt 8 in .mntqu Hige. Glace: ', Bfund gang
feiner qefiebter Suder witd mit dem \.‘:xinu von
2 Gierweif und dem Saft einer Citrone Y, Stunbe
genithrt, pamit die Glace did und glatt wicd; follte
fie nodh etwad ju dicf fein, fo fann man nod etwad
Gicrieify daju geben. Wil man der Glace cine
Rojafarbe geben, jo thut man etwad Sauerbeerfaft
baju, und will man fie braun Haben, fo 11:“ etivas
feingeriebene Ghocolade und ehwasd Suder mit Gier
weif fo lange geviihet, 5id fie vedt glatt und dick ift.

762, Jngwer in Sucer.

‘l\-lm‘\ geftebter ‘Sucer witd mit etwad Waifer
auf vem Feucr geldutert, bid ev gany bell ift, vann
fommt flic 1 Kreuger \u_qmcr, Simmt, Musfatblitthe
und ein flein wenig Nelfen, Alled geftofien hinein,
und laft man den Suder nod einige Mal bamit
auffochen; ftreiche dann eine Anidbrovform mit
Butter, reibe fie wieder ein wenig aus, thue die
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