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mildy beraus fL’\mmt, iiberfchiitte die Ehampignonsd
qany, pamit die Butter dariiber geht, binde nun die
®I a|u feft qu und bewabre fie vor FeucbtigFeit 5
ftatt ber Butter Tanit man aud) ®alatol nehmen, {ie
Davin focden und dariiber giefien.

820. Ghamyignons gum Rindfleijdh einzumadhert.

Gan: fleine Champignond werben gepupt und
gewafchen, im Salpwvafjer weidh gefodt, pann bag
Waffer abgefdiittet und auf ein Iud) gelegt, Damit
fic frocen werben, num wird U]lh fochend gemadt
und abgefchdumt.  Lege Ddie t\tmnwi.nm in ein

®lasd, pl\m e den Gffig , wenn er crfaltet ift, nebjt

etoas Gewiivy dariber, giefie ein wenig el dars
auf, binde die Glifer mr i und bewabre fie an
einem Fihlen Ort.

Warme und Falte Getrante.

821. Ghocolade mit Mild.

6 Safeldien Ghocolabe twerden in Stiide gebro-
den, in ein Gafferol gethan und etwad Miild daran
('iti}l.‘]}tﬂ lajje €8 aldvann gan} verfochen, fo Daf
man feine Stiddien mehr darin mm, jenutte Yy Mab
Milch daran und laf ed umter immern a[m‘nbuu
Eypriigeln foden; wenn ed 1/, Etunoe qlh\dt hat,
verriibre 6 Giergeld in cinem $Hafen mit etwasd
falter Mildh, mibre vie Ghocolave daran und fprigle
¢8 auf pem Feuer, bid fie viek ift, giefe fte bierauf
in die Kanne und fervive fie.
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822, Ghocolabe mit Waffer,

12 Fafeldien @hocoladbe werben in Stide gebro-
dient, mit etwad Waffer auf’d Feuer geftellt, laf die
Ghocolave vedt gqut verfodien, fdhutte aldbann 1 Maf
MWaffer vavan, laffe fie 1 bid 17/, Stunven langjam
Fodien, bi8 ed auf '/, Maf cingefocht ift; follte fie
nicht {iif genug feyn, fo thue nody Juder daju.

823. Grimer ober {chwarger IThee,

Gine fleine Hantvoll Thee wird mit efivasd foden=
pem Waffer 4 bid 5 Minuten angebritht, alddann
bad Wafjer wiever abgefchiittet, thue vann nad) Be-
[ichen Vanille an den Thee, gicfe 3 Sdioppen
Fochendes YBaffer darauf unv laf ibn 1, Stunbde
fteben, gicfie ihn in die Kanne, fervive i mit faltem
pber warmem NMabm.

824, Rejormivter Thee.

Brithe 1 Loth griinen Thee mit Y/, Glad Waffer
an, laffe ibn einige Minuten ftehen, laffe aldvanm
U, Maf Mildh, etwad Vanille und ein Etid Juder
fodend werven, giefe dad LWafjer vom Thee daju,
wenn ed cinigemal aufgefodt ift, verriibre 4 bid 6
Giergelb in einem Hafen, giefe den Thee daram,
foriigle ihn rvedht {dhawmig und giefe ihn in Ddie
Stanne.

825. RKaffee mit Mildy.

Der Kaffee muf bell gebrannt twerden, mable
Bierauf 3 Yoth Kaffee, thue ibhn in einen Hafen
nebit einem Stidden Haufenblaje, giefe 'l Mab
fiedenve Mildh davan und laf ihn Y, Stunbe foden,
ftille ihn vom Feuwer und laf ibn bell werden, giefe
ibn in die Kanne.
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826. Mandelabe.

Reibe 8 Loth Mandeln mit cinem Tudy ab und
yofte fie dunfelgelb, ftofe fie alddann in einem
Mocfer, laf ‘% Maf Mild mif, einem Stid.hen
'ﬁuml und ganzem Jimmt fodiend tverden, thue Die
geftofienen Mandeln binein und iup ed Y, Stunbe
fodben, laf e8 alddann durd eing Serviette laufen,
und wieder fodien, verriihre 4 big 5 Giergelb, fdnitte
unter beftindigem Sfeudeln dad Gefocdyte dararn,
giefe e8 in die Kanne und ferpive ¢8.

Jeid = Content.

Y, Prund Reid wird gelefen und fein geftofien,
8 foth Suder aud geftofen, alddann wird beided
purd ein Haarfied qefiedt, menge 1 Loth geftofenen
Simmt, 1 Duint Nelben, 2 Tafelden Ehocolave
am Reibeifen gericben varunter (man fann Died
Puleer ¥, Jahr aufheben). Bu 2 Sdoppen Mild
nimm 3 GHl5fFelooll von dem Pulver und [aff ed
einigemal auffoden; beim Anrichten riihre 3 Gier
gelb daran.

828, Meid - Gontent, anberer Art,

Rofe 4 Loth Neid hHodgeld, hierauf wird er fein
geftofien. und gefiebt, lap algdann 2Sdoppen Mild
mit einem \_mtt.m Suder foden, re den feinen
Reid hinein, laf ihn eine Jeitlang focben, vidjte ihn
mit 3 Giergelb an.

829, Hoppel = Poppel.

Stofie 4 Lot (\‘uuii vecht feint, vithre 4 Giergelb
baran, nebit einigen ofelnvoll Kirfbemvafier. Miart
fann num MWollb{umenthee, Wein over Rum nehmen.
(G3 ift cin guted Mittel gegen Heiferteit.)
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Warned Bier,

1, Maf Bier, eine Rufigrof Butter, /2 Glas
Milcy, Y, Piund Suder, etwad ganger i mmt mhb
auf’d Feuer qeftellt; laf ed unter bejtdnnigem Rithres
Fodben, werrtihre aldpann 4 Giergelb, nihre dasd ‘:]\iL‘I‘
Paran und gich ¢ in Glajer.

831. Punfjdh von Orangen.

fdutere 3 Pfund Juder mit 2 Sdoppen Waijjer,
brithe etwad gei nen ‘I ee an, thiue den ;’,mhr, Dent
abgefbiitteten Thee, 6 Sdioppen Wein, 4 S boppen
MWaffer sufammen in ein (‘v.umvl uno laffe died 3uz
'f'a.mmn fmlm gicfie e8 in die &diifjel, ben um
von 8 Orangen nebit 1 Orvange am Juder abgevies
bent, und eine Bouteille Arac davan.

832. Ghampagner = Punjd).

2 Pfund geftofener Jimmt, dad Abgeriebene einer
Gifrone und einer Orange, ven C.ﬂ't von 3 Drangen
und 1 Gitrone ftelle mit 2 Schoppen Wafjer und
2 Hlajden Gbampagner m{[':’» er, wenn ed red
beifp ift, febiitte e8 in eine Schitfjel und thue ecinen
Schoppgn Rum daju.

t

Qo
Qo

3., Sdyotto.

4 ganie und 6 gelbe Gier werben mit 1 Sdioppen
Iein, ‘)llu‘.[‘ bid ¢S ]l‘.‘[-: genug l]I unbd over &dale
giner Gitrone in einem Kefjel rvedht gefhlagen, danm
auj's 'g'}-mn' genommen und mit dem Scineebefern
imt gefhlagen, big e8 anfangt ju fodien, dann vour
euer genommen und ju beliebigen Epum ners
wenvet.
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834. Glithwein,

2 Sdoppen quter vother LWein wird mit Y, Pfund
Suder, Y Loth ganiem Jimmt, 3 ganzen Nelfen
auf's Feuer geftellt und beif gemadit, giefe bied
purdh ein Haarfied und ridte 8 in GSlafer an.

835. Bifdyoff.

MNimm 4 fiife und 2 bittere Orangen und brate
fie auf bem NRoft, ftelle eine Vouteille Burqunder
ober andern ftavfen rothen 2Wein auf’d Feuer, {tupfe
bie Orangen mit einer Navel, lege fie in ven Wein,
nebft Suder, Simmt und Nelfen, wenn ed eine
Jeitlang gefodht bat, fdiitte den 2Wein in  eine
Sahffel 5 ver Simmt, die Nelfen und Orangen blei
Den gucie.

836. Papit.

1 Bouteille EChampagner, 1 Bouteille Nheinrwein
(Deivedheimer oder Nievenfteiner), 3 in Sdnige
geftnittene Gitronen nebjt Juder, Jimmt und NRelfen
werben gefodt, {diitte e in eine Sdyifjel nebft
1 Shoppen Arac. &

837, Manbelmildy,

1y Pfund Mandeln twird qefhalt und fein ge
ftofien, bierauf in eine Sdiifjel gethan nebit jroer
Sdioppent Waffer durdbeinander gerihrt und durdh
¢ine reine Serviette gepreft, ftofe aldbann die Man=
veln mit etwas Wafjer nody einmal und prefie fie
wieder durd) dad Tudy, thue Juder nady Belicben
Davan.
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838. Manbelmilch-Gifens.

Bfund gefdyalte und feingeftofene Manbeln
fwerben mit ’,’: Biund Suder und 4 Schopyen
Waffer auf’d Feuer geftellt, [af e8 umter Dejtdndi-
gem Nibren fochen, [af d Durc) ein reined Fud)
laufen, fiille e in Bouteillen, made fie feft 11 und
ftelle fie in den Keller; beim Gebraud) wird ein
E(offelvoll der Gffeny in ein ZTrinfglad frijdies
MWaffer gethan.

839. Simonabde

Driicke denr Saft von 4 big 5 Ul’trmmt b i) ein
veined Tudhy, {hiitte alddann 1 Maf (4 € lup;\ut)
m]I 08 Wafjer daran, nebft Juder, bid ed {iip genug
ift; man fann audy Orangenjaft nehuen.

840. Jobhannidheer-Wein,

Bon fehr reifen rotlen Sohannidtrauben twerden
pie Beeren abgejupft, mit der Hand in cinem Gefap
serbritctt, preffe fte alddann durd) ein rveined ZTuch.
Ju 1 Map Sajt wird 1 Maf Duellwajier genoms-
men, auf jede Maf diefer Mijchung wird 1Y, Biund
Huder (wenn man den Wein n'ri.'q Jahre gut erz
balten will, fonft fonnte audy I Bfund Suder ju
cinem guten ®etrdnf wirfen) davin aufgeldsdt, diejer
Gajt wird in ein Fahhen gethan (pod muf von
bem Gaft 1 i 2 Maf jucidbehalten roerden),
wegen der Gabrung darf e8 aber nidt gani voll
gemadht werden, lege ¢8 it dent Keller auf ein fefted
Yager uno verfpunde ed [eicht; den mnadiften JTag
wird der Moft ju gabren anfangen, bat der Mojt
pollig audgegohren, dann _qiefe den \111‘1"n‘f.uI.tﬂlncn
Saft darauf, fpunde das Siafden m t gany fejt 3u,
bid die Gabrung gany voriiber ift. Diefer LWein
bleibt bid indé nddijte Jabr im '8&1'3‘\‘[\1‘11, und in Der
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Mitte oder Gnbe Februar gieft man ihn in Cham-
pagner-Flafthen unp legt fie auf ein Holjlager; dad
Sribe wicd durdy Doppelted Fliefpapier filtrict.
Diefer Wein fann Morgend getrunfen werden und
hat den Gefdhmad von Malaga.

841. Himbeerjajt in Sucker.

Die Himbeeren twerden in ein Gefif gethan und
2 bid 3 Tage in den RKeller geftellts jeden Tag
mitffen fie gefebiittelt werden, bi8 fie fich aufwerfen,
al8pann n\mm fte purchgeprefit und wieder 24
Stunben in ven Keller geftellt, dann [dft man fie
puecdh ein Tuch laufen s auf den Sdioppen Himbeer=
faft wivd %, Prund Juder genommen, mit einander
auf’s Feuer gejtellt, der Sdaum abgehoben und eine
ultlmlq eingetodit, big dev \_m ehivad Dick ift; hier:
auf [af ibn evfalten, fiille ibn in Bouteillen , binde
ein Papier davauf und durdilichere €8 mit einer
RNadel. u 1 Glad frifchem Waifer werden 2 bid
3 LWifelvoll Saft genommen.

842, Himbeer=GCijig.

So  viel Maf Himbeeren, fo viel Maf guter
MWeinefiig werden ufanmen 3 big 4 Tage in ein
®efif geftellt, dad Gef ugebunden; alddbann
ferden fie purd) ein Tud gepreft, 24 Stunden wie-
Per in ben Keller geftellt, dad SHelle davon abge
fchitttet 5 mif alébann den Saft.  MNimm 3u fedem
”d'opmn Y, SBiund Suder, ftelle ihn jujammen auf's
Feuer, fehaume ibn fleifig ab und laf b Y, Stunbe
fm[un. pent anbern Tag wird e in Bouteillen ge
gofien und wie Champagner verpicht wund aufbervalrt.

843, RKirfchen - ©aft,

Rimm Hald {dwarge und Halb fauere Weidyjels

|
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ficfchen, ftofie fie mit ben RKernen vedit fein, preffe fie

durdy ein didited, veined Tucdh und laffe fie 1ber Nadit

im Kellex !hhut, laf al@bann ben Saft durdy ein
gefpannted Tudy laufen; 3 1 Maf Saft wird 1 _
Pfund Suder genommen; ftelle den Saft und den i
Suder miteinander auf’d Feuer, {haume ihn ab, und |
Lafi ihn nebft Y, Loth ganien Jimmt und 1 Quint :
Melten Y, Stunve fochen ; wenn er erfaltet, fille ihn

in Bouteillen und bewabre ihn im Keller auf.

844, Maulbeer - Sajt,

Oie Maulbeeren werden durd) ein Tudh gepreft,
[t{“ pen Gajt 1ber Nadit in den Keller, {hiitte dasd
SHelle ab, [autere aldbann auf 1 Er. [”‘|‘L” Saft s
SRiund Sucer mit 1 Glas Waffer, giefe den Saft
pinein und laf ibn durd) Sfte 5 ' hem,
fhittte b in ein Gefaf f ibn er=
falten uno fulle ibn i it Diefer Saft ift
ald ein febr aufléjen Niittel beim Huften ju em=
piehlen. @3 ift audy ein angenehmer mit
MWaffer vermifdt.

i

845, Nuf-Liqueur,

gevade um Johanni gebrodien
et 3 :M‘Jml werben 30 bid
40 “.‘Lm;—. in fleing icfel m, hnitten, 2 Yoth ganjer
Simmt, 1 Loth Nelfen, 1 Loth Muskatblithe, bied
aufammen wit? in eine qrofe Flajhe gethan und 6
Aochen in die Sonne geftellt, lqutere .u adann 1 Prund
Huder in 1 Sdoppen Wafjer, dad JFwetjdgen vaf fev
jhiitte al$bann von ml Jiifen ab, menge den Jucer ‘
darunter, filtvive ibn duvch einen Fily ln.l, jchitte i!_m
alﬁ-mnn m Boutel [hn nebft etwas im’:cr Milcy, {
Ml 11111[ pent Liqueur hell. Nad eini qu ?aqm {
ird der Lqueur behuifam a[um[*u[tu {o Daf dasd i
. L.abqu in ber "\oumlh bleibt. o '

yoneniage
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846. Quitten - Liqueur,

Man ninmt Quitten, veibt foldre fammt der Schale
auf bem Reibeifen, prefit fie duve) eine Serviette und thut
su 1 \,d\oppm Saft 1 ulwppln %nnm‘qmmaml
und 3u einer Mah von diefer ‘“uplumq die Sdhale
\oun einer Gitrone und Pomerange um gefchnitten,

1 Pfund qunmnu Stanvidiuder, illlh}t Aelfen und
1 otly feinen Jimmt 5 thue died in eine gut geftopfelte
Klafibe und laffe e8 4 Wodwen ftehen. Niibyre ed
jeden Tag mit einem Kodldfel und filtrive e8 nad
4 Woden durd ein Fliefpapier.
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