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Speife: Jettel

fiiv alle Monate Ded Jahrs.

Anmertung. Die Verfafferin ift bemiibt qewefen, ben
nadftebenven Syeifesettel fowodhl der reicheren ald auch ber
gewdbnlihen burgerlichen Tafel moglichft anpaffend 3u
maden ; die umfidtige Hausdfrau wird ed verfieben, fe nacd
ibrem Beviivfnifi, die Jahl ber Geridhte abzuliirzen oder ju
oermebren.

Sfanuar.

Mittageifem Piamperljuppe, Obfenileifdy mit
Gardellenfauce, baivijhed Kraut mit Sdiveinecotes
(eftenr, Gabeljou mit Kartoffeln, Mandelpudbing mit
Hegenfauce, Rehbraten mit Endivienfalat.

Nadteffen. Fudelfuppe mit Hubn, gerdftete
Kactoffeln mit Coteletten in Sauce, Hafenbraten,
Sdiinfenr, Kartoffelfalat und Omeletjouflé. :

Mittageffen. Durdgefhlagene Krauterfuppe,
Ochfenfleifch) mit Meervettig, Weibfraut mit Kaftanien
und Bratwiteften, Brieflein in einem vol-au-vent,
Reidauflaui mit einer Himbeerfauce, Poularven mit
E\Il\“.

Nadteffen. Reidjuppe, Blumentolhl mit Cro=
quett von Kalbfleifch, Hedbt a la hollandaise, aufges
sogene Flavlein, Lummelbraten und Salat.

Mittagefien. Suppe a la Reine, Ochfenfleifd _
mit Kapecnfauce,, ®elbertiben mit Kalbdcotelelten, i
FTauben in einer braunen Mordjelfauce, Aepfeljhalot, !
Nievenbraten und Salat.
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Maditeffen. (55n|'tmi1 thpe, Gnbivien mit ges

badenen Briefilein, Sunge in Sauce, gebacdene Eréme,
Sapaun und “‘n:mm[fm renfalat,

Mittageffen. Hirnfuppe, Ocfenfleifdh mit
Meloner, qmﬂ o8 ‘l‘:au fraut mit gefalzener Junge,
wilde Gnte mit Savdellenjaice, Humbes, umnu[
bratenn und &alat.

Nadteffen. Cinlauffuppe, arawurieln
mit fran:sitfchem Dmelet, Poularden in Eauce, Neid
witeftdhen in ©agojauce, Fricanto vour Kalb ‘!:l]“l"
mit Salat.

Mittageffen. Ouvine Kernenjuppe, Dcijens
feijch mit Swiebelfauce, Sauerfraut mit Oiteften,
SBilopretragout, Kaijerfudben, Weljder Hahn mit
italienifhem €alat.

Nadteffen. Griedfuppe, Beefjteald mit Sar
dellenfauce: und Kartoffeln, Hedt in Sauce, Rahm
fteupeln, Gntenbraten und Salat.

Mittageffen. Berlorene L\"im'f'm.\pn Roftbeef

‘\

mit qebolhrten Kartofjeln, Wirfthing mit Odyfensunge
en Papillots, $Hect mit Sauce, Weinmocen, gefullte
Gand und Salat.

Nadtejfen. DMehljuppe, Sdywarztourieln mit
gebactenen Hivnjd {nitten, wilde Gnte in Sauce, Sago
auflauf, gebratene Habhnen wnd Salat.

Mittageffen Sdildfedtenfuppe, Roaftbeef mit
Kartofieln, Sardellenfauce und Dtelone, Paftetdhen
yon Salbdhivn, Sauet h'm mit r\mm und Blumen=
fohl mit qebactenen Briefilein sicfter Sarpfen,
Macaront in einem vol-au-ve nt, Brandpudding und
Preutelein, welfher Habn und NRelziemer, Endivien=
falat, ©anbtorte und Punjdigefror

Sadteiien Flavleinjuppe, eingemadste te Brodel
exbjen mit gebacfenen Habnen, .]ubfmc Kartoffeln mit
Beeriteatd, Felobihner in Sauce, Kartoffelauflanf
und Vanille-Créme, Kapaun, gejalzene Junge und
italienijcher Salat

169,
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Februar.

jenfleifch. mit

Mittageifen. {\"'in'qerl'tv, {
1} ll‘LIE‘.\llu]L,,

®ucferr,  Yinfen mit gerdudyerfem
gebratene Gand und Salat.

aditeffen. FWedjuppe, Kalbdgefrdd und ge-
viftete Ravtoffeln und L\‘n‘{c%:lmtvrlu.

Mittageifen Baummwolljuppe, T‘l';'n‘fu"'n'-'f\
mit Meerrettiq, a‘fn_\,n.lm,.-h ‘lwuml mit Stalbsg
coteletten, Frojdhidhentel, Dampinuveln mit ‘ifa_‘.ii!h'f
jauce, gefiillte Kalbdbruft und Ealat.

Nadtelfen. tfenfuppe, Ocifenfleifd mit ein=
gemachten Kapuginern, gefill [L Rartoffeln mit Got-
finger MWurft, Granat von Kalbfleijd), Chocolabes
uflauf, Nebjhlagel mit Salat.

Mittageffen. Rahmjuppe, ‘pt' at mit Omelet,
Stalbdroulave, Kapaun und Sa !

Nadteffen. Suppe mit E [L\Ilu  § e "“11 z
wurieln mit Coteleiten, Manbvelbrei, Habnenbeaien
und Salat.

Mittageffen, RKartoffelfuppe, dfenfleifd mit
Syiebelfauce, weifie Boluen mit geraudierten Wiir-
qun, Sdhellfijch mit fleinen Kartofeln, Sdhymarybrod=
mib-‘im mit Kirjdenfauce, geddmpite Rinddrippen
\.im Salat.

Nadteffen. Kocbeljuppe, Nehragout mit ges
jhmelitenn Nubeln, epfelauflauf, Kalbdbraten und
'EJE\H.

Mittagefjen. Frangdfijbe Suppe, Odifens
fleifch mit eingemaditen Jwetjchgen, Weiffraut mit
(Sotelétten en Papilloties, Kalbshirn in Saice, ges
badene Giergerfte, wilber Gansbraten und Salat.

Naditeffen. Sdwarabrodfuppe, Neid mit
Stalbfleiich, Omeletiouflée, Rebbraten und Salat.

Mittageffen Aufgesogene Suppe, Odjen-
fleifcd mit Deevvettig, Eebjen mit Wiirjten, Karpfen
in Sauce, Flavlein mit einer Jimmifrufte, gefullte
Kalsbrujt und Salat.

Obf
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Naditeffen. Reidfuppe, Gndivien mit Croquette
von Gansdleber, Wedpudding mit Eheaudau, gebratene
Gitte und Salat.

Mittagefien. Suppe mit Marfinddel, Ocijen-
fleifch mit Selleriefalat und Meervettiq, Paftetdhen
von Briedlein, Kactoffeln mit Hiring, gefiillte Kobl-
raben mit gebadener Gandleber, Turbot, Kalbdfopf
mit Tetiffeln, Nudeln a la Demidoff, Schnecbhallen,
Fafan, Gpanferfel, italienifder Salat, Gaffee-Gréme,
Orangengelée, Linjentorte, BVanille-Gefrorencs.

Nadtefien. Kajtanienfupyve, GEndivien mit
Niffelen von  Fifdy, eingemacdited Kalbfleifh mit
Kartoffeln, Griedauflauf mit OO, Kapaun und
Eﬂl-l[.

M ars.

Mittageffen. Faftenbrepelfuppe, Odfenileifd
mit fivjhen, Hopfen mit verlornen Giern, Kasflsfe,
gebadener Karpfen , welfder Habnbraten, Salat.

Nadteffen. Griedjuppe, Spinat mit Eofe
Tettenn, Sunge in Sauce, Kapaun 1nd Salat.

Mittageffen. Fijhjuppe, DOcbfenfleifh mit
Avwiebelfauce, Grbfenpurée mit Dierfleifch, Stod-
fifdpaftete, Himbeerauflouf, Hammeldbraten, Salat.

Nadteffen. Gerdftete Milchbrodfuppe, Schivarys
wurjeln mit gefalzener 3unge, Kalbfleijeh - Ragout,
Reisbrei, Poularvenbraten, Salat,

Mittagefien, Suppe a la Reine, Odfenfleifd
mit Gurfenr, Sauerfraut mit Shweincoteletten, Friz
cando von Kalbfleifh, Nabmfteudeln, Entenbraten,
&alat.

Nadteffen. Ginlauffuppe, qerditete Kartofjeln
mit Goteletten in Sauce. Mandelpudving mit Him:
beerfauce, Kapaunbraten, Salat.

Mittageifen. Sagofuppe, Ocifenfleifch mit
Meerrettig, Maitltafdien mit Gittinger Wurft, Hedt
a la hollandaise, 2Weinfdinitte mit Sauee, Lummel-
braten, Salat.

D)
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Naditefien. Gerftenfdhleim, Hopfen mit Kalbsd=
fricanbo, gebadene Gréme, @ntenbraten und Salat.

Mittageffen. Hienfuppe, Ocbfenfleifch mit
Kapwginer, NRofenfohl mit Hirnfdnittenr, gebadene
Bitrjching, SKactoffeltortcdhen, MNievenbraten und Salat.

Fadteffen. Nahmjuppe, eingemachted Kalb=
fleifch unp gefdymelate Nuveln, Sdyinfen und Kapaun,
&alat.

Mittageffen. Reis mit Gebfenpurde, Oifen=
fleifch mit Gurfen, gedampfted Weififraut mit Diicr=
fleifch, wilve Gnte, Srebdftrudbeln, Hammeldbraten
unp Salat.

Nadteffen. Kartoffelfuppe, Sdmarymurieln
mit Groquet von (‘s\.mu[t[‘n, PRehragout, Créme
mit Carmel, Lenvenbraten mit Heringjalat.

Mittageffen, Kreebdfuppe mit Butterflofen,
Odfenfleijch mit Kapernfauce und Dieervettig, Hadied=
Pajtetchen, Rothfvaut mit Vratwiicften, Spargeln
mit Croquet von Fifhen, Poulard mit Gandleber
gefilllf, Edwarywildpret, Fladlein mit einer Jimmt=
frufte und Sagoauflauf, Auerhahn, Tauber [»mlm
und Lattigfalat, Chocolabe-Créme, Brunnenfreffen=
Gelée, VBunjbtorte.

Nadteffen Stalienifdie Nudelfuppe, gebratene
Spasdien mit Briefilein in Sauce, Fleifdivogel mit
Mordheln - Squce, Sdmnitten mit vothem Wein,
Stapaunbraten und Salat.

pril.

Mittagefien. Durdgefdlagene Krquterjuppe,
Ddfenfleijdy mit Falter Sauce, .ﬁmm\r[ (blattden mit
gedampfter  Kalbsleber, Kaifecfuchen, Sdinepfen=
braten und Salat.

B Nadteffen. Fladleinfuppe, Hopfen mit fran=
iofijhem  Omelet, Kalbfleifh 2 Ragout, Humbes,
Hammel§braten und Salat. s
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Mittagefien Pianee[fuppe, Odyfenfleifch mit
Breifelbeeren, Spinat und Kalbseoteletten en Papil-
I.)lm. Sarpfert mit - vothem  Wein ,  NReidauflauf,
Lummelbraten und Lattigfalat.

Nadtejfen. SKorbeljuppe, ge erdftete Startoffeln
mit HammelSsungen in Sardellenjauce, gefitlite Wed,
Nievenbraten und Salat.

Mittageffen. Gritne \:frm‘niuppr, Dibjen=
fleifch mit Deervettiq, ‘“lvl]s und Sauerfraut
mit Goteletten, Kalbsfiife in ‘)qu*rlnfmm, SPotmes
1\111;«'11;1'-.;1'h111f, Becafinenbraten und Salat.

Nadtefien. Giergerfte, Nofenfohl mit Hitn=
fehnitten, Griedtléfe, Kavaunbraten und Salat.

E‘_‘uxm geffen. Aufgesogene Suppe, Ddjen
fleifch mit Wielonen, Wirjihing mit Coteletten, Eal
men en Papillotles, Dampinudveln mit Vanillfauce,
Sehbraten und Salat.

Nadteffen. Rahmfuppe, Spinat mit Cotes
fettenn, anbdelbrei, gebratenme junge Hihner und
l:‘:ﬂ.!.ﬂl.

Mittageffen. Suppe mit

B ecttnopflenn,

mit €ardellenfauce, Bobnen mit Diire=
in €auce, Aepfelfiichlein, Schnepjens

Odyjenfleifd
ﬂ\‘i".i‘, f‘\:'L“l‘l‘;
braten und Salat.

Nacdteifen. Gerdftete Mildibrodjuppe, Scwary-
mwurgeln mit Zu Manveltnipflein mit Hegens
fauce, Ricrenbraten und Ealat.

Mittageffen. Bawmwoljuppe, Ochjenfleifdh mit

Cauerfraut mit t, Oranat von
Rurveln a la Demidofr, gefullte Tauben,
\Hl[bkluu., jalat.

Nadteifen. Griedfuppe, gebratene Epablein,
Sdmwarzwildpret, Sdnepien, gebadene Gréme, ge
fitllte Stalbsbruft und Salat.
Mittageffen. Eerftenfuppe, .“:-.\m.iur mit Kacz
tofielnn, Sarbellenfaice und eingemachte Swetjihgen,
*ﬁm':ch n von fKalbshirn, x.v.lu,ml, falbsrippen
mit feinen Kvdautern, ﬁ}Ll‘t Jiiiben, gebackene Mierens

qe,
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jchnitten, Forellen in Sauce, junge Tauben in einem
vol-au-vent, Fhivlein mit Aepieln gefiillt, Sago=
auflauf mit einer Hegenjauce, welfher Hahn mit
Triffeln, . Sdmepfen, Lildpretpaftete, Lattichialat,
Compot von ‘"mn.;ul, Eréme von Reis, Gelce pon
SBunijdy, franzofijche Torte, Vianvelbriefe.

Nach tm t. Einlaufiuppe, Spargeln mit Sdyinfen,
Eoteletten in -&mrv, Manvelfchnitte mit Himbeer-
fauce, junge Halnenbraten mit Salat.

Yy
Al

Y
-

L]

at.

Mittagefjen. Suppe a la Reine, Ddfen
fleifh mit Sauce, Spinat mit (wm', fricafirte junge
Habne, Plumpudding mit Sauce, Hajenbraten und
&alat.

Naditeffen. Kartoffelfuppe, Morcdheln mit ge-
pampften Tauben, Kalbdroulabe, Piannenfuden mit
FRofinen, Lammbeaten und \,\.[1

Mittageffen. Krebdfuppe, O eifch mit
Qattich , Kactoffeln mit Haring, Kalbéfricanvo mit
Sauerampfer, fauere Nahmivticitlein, Taubenbraten
und Ealat.

Nadtefjen. Kocbeljuppe, gefdimelste Nudeln,
mit Coteletten in Gréme, Hafenbraten
und Salat.

Mittageffen. Hirnfuppe, Ddifenfleifch mit
Meervettiq , junge Gelberiiben mit gebadenen Hiih
nern, Forellen in Sauce, “'1"*'11\‘[1\“??{11.; mit Kir=
fhenfauce, welfdier Habnbraten und Lattichialat.

Naditeffen. Rab mjuppe, Epargel mit Croquett
von Kalbfleifth, Karpfen in Sauce, NReidauflauf,
Taubenbraten und Salat.

Mittageifen. Durdgefthlagene Krauterfitppe,
Odfenfletihy mit Krefen, Sauerfraut mit Hedt,
junge Hiihner mit Mordsel 3

-

R R
Sauce, 2Loen

1, Neid= Wirftlein mit
Weinfauce, Hafenbraten und Salat.
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Naditeffen. Suppe von Gievtlfen, Saverampfer
mit Kalbdfricando, gebacdene Eréme, Habhnenbraten
und Salat.

Mittageifen. ﬂhiﬁp’upp Dhfenfteifch mit
(“ummal.u, Laubfréfde mit (“ulm gerourft, Briefi=
lein in einem vol-au-vent, frebdftruveln, .)uhbm ten
und Salat.

Nadteffen. Geroftete Milchbrodjuppe, Eharz
geln mit gebacfenen Huihnern, Hrambes, Kalbsbraten
ind Salat.

Mittagelfen. Bfangerlfuppe, Odfenfleijdy mit
Kavernfauce, Gelberiibent mit gebadenen Brieflein,
Galmen a la hollandaise, &dwarybrovauflauf mit
Sicidienfaruce, Lummelbraten und Ealat.

Nadtejjen. Flavleinfuppe, Hafenragout mit
gerdfteten Kavtoffeln, Manvelbrei, Taubenbrafen,
l.;::\'ll\‘.[.

Mittageifen. Sagofuppe, Dedfenfleifd mit
@uefenfalat unbd: vubtlm tee, 3P munn pon Krebs,
jumnge Kollraben’ mi[ Hammel&cotelett, Brocelerbjen
wmit Hirnjdnitten, funge Tauben in einem vol-au-
vent, Karpfen in einer braunen €auce, Flavlein=
mum. Reidpudding, Nebbraten, Hahnenbraten und
Galat, Créme von Manveln, Gelée von Grdbeeren,
\"Lll}Al‘liHlld"\‘il.

Nachtefjen. (*‘ricf-fumn, Epinat mit Kalbshivn,
junge Hiihner in Sauce, Sineletted=Souflée, Hafen
braten und Salat.

Funi.

Mittageifen, Bilpfrotenfuppe, Ddfenfleifd
mit Sreffe, -Euf'.ru[vlu-bmg mit gefalsener Sunge,
Hedt v Sauce, Kivfhencompot und Preutelein,
Gandbraten und Salat.

Nadteffep. Nuveljubpe, CSauerampfer mit
Kalbsfricando, gefiillte Wed, gebratener Rebaiemer,
Epargelfalat.
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Mittageffen. Frambfijhe Suppe, Deifenfleifd
mit Sauce, Gypargeln mit Omelet, Tauben mit
Morcheln, Vreipuvding mit Hegenfauce, Hammeld=
braten und Salat.

Maditeffen. (s‘qulrft]'uppv, Brodelerbfen mit
Groquette Yon Brieflein, Fladlein in der Mildh,
Gutenbraten und Salat.

Mittageifen. Gerftenfuppe, Ochfenfleifd mit
Rettig , Kartoffelldfe mit Gotelett in K rauterfauce,
Berfding in Sauce, Griedpudding, Habhnendbraten
und Salat.

Nadteffen. Ginlauffuppe, Steinpily umi ‘“mt
fein, Nagout von .\gmn, Stalbgbraten und Salat.

Mittageffen. Verlorene GEierfuppe, S;['}’m'-
fleifh mit Lattich, Sucecidefen mit Omelet, Salmen
mit Sauce, Griednocerln mit Kicfthen, Nehbraten
und Salat.

Nadteffen. Sauerampferfiippe, Sal .miqu'u"nj
mit Goteletten, Nalhmitruveln, gefiillte Kalbsbruit,
uhd Salat.

Mittageffen. Krebdfuppe, Ddbfenfleifds mit
Giurfenn, Spinat mit Niffolen von §Hrebs, Kalbs-
aunge in Gauce, Nudeln a la Demidoll, Tauben-

braten und Ealat.

Madyteffen. Stalienijdhe Nudelfuppe, Brodelz

fpavgel mit qdnufwn Hiuhnern, Manveltnspflein
mit Hegenfauce, Lummelbraten und Salat.
Mittagejfen. f\irn[upm Ochfenfleifch mit
falter Sauce, Koblraben mit Bratwiiciten, Hedit in
Sauce, Krebsdftrudeln, Gandbraten und Salat.

Racdyteffen. NReidjuppe, Brocelerbien it

Groquet von @iern, Kalbdroulade, Yepfelomelet,
. L 5 ’ i ’
{ funge \m \Jun[\;‘.mu und ©alat.

Mittageffen. Suppe a la Reine, Roaftbeef

mit \.lIl?MlI(L und ®urfen, .L\d!hl jent von Reis,
geflillted Weififeaut mit gefalzener Junge, Blumen-
fohl mit Gotelettenr, Gnten mit Gurfen und Macaroni

BADISCHE
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in einem Timbul, Kartofelauflauf mit Malagafarce
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und Flavlein mit einer Jimmifeujte, Hammeldbraten
und Hafenbraten mit Lﬂlﬂr Gielée von Kicjchen,
Ralhmtorte und Mirventen.

Nadteffen. Gin mzr‘;’upv Gelbertibent mit
gebadenen Habhnen, Kirjden=L num Kalbsbraten
und Salat.

Suli.

Mitta u‘h’cn. ®Griine Secnenfuppe, Dibfenfleifdh
mit ﬂumq, vocfelerbien mit Groquetten von Hihner=
fleify in Sauce, gebackene bluqu]u, Gangbraten
und Salat.

Nadteffen. Kecbelfuppe, Salatgemiife mit
Goteletten, Compot von YAprifofen, Hahnenbraten
und &alat.

Mittagefjen. Griine Grbjenfuppe, Odfenileifd)
mit \_“llm, Gpargeln mit Omelet, Jimvm in
Sauce, Sagoauflauf, Rehbraten und Salat.

Nadytejjen. ("‘criﬁwu Milch l'u‘r;':pm', Laub-
fedfhe mit Sdiinfen, Omeletjoufice, Tauben in
Saugce.

Mittageifen. Frany ofirhe Suppe, Odyjenfleifd
mit Melonen, geime Bohnen mit HammelScoteletten,
Kalosfige mit Morvdeljarce, Kagtofe, Entenbraten
und Salat.

Nadteifen. Karfoffeljuppe. Spinat mit Eote-
Teiten, Griedbrei, Kalbdbraten und Ealat.

Mittagejfem t“m’ivsn’a;v'.w, Ddijenfleifch mit
Nreificlbeeren, Blumenfolhl mit Gottingerwriciten,
Krebéfteuneln, Fricando mit E-' terampfer, Hammeld
Braten und &alat.

Nadtefien. Giergerftenfuppe, Kaviofjeln mit
cingemadytem Kalbfleifh, Taubenbrafen und Sivjdyen-
compof.

Mitta qu’,\n ‘J,‘\Fa"mrlfl phe, “'i‘fchﬂcifh mit
Gurfen, ‘"-nmm.; mit qefiilltem Kalbshers, Ber{ding
in Sauce, Dampinudeln mit Sauce, Rehbratenw und
Galat.
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Nadtefffen. Rahmjuppe, Cu[ut]unﬂe’a mit
qnlmm Sunge, Kalbshicn nmmu:u, Sivjdenfuden !

mit “.‘.bnf, Hahnenbraten und Salat.

Mittageffen. Nuvelfuppe, Ddfenfleifch mit
Melonen, Sdnittfohl mit g\f\mwu' Miilchbrod=
fdnitten, eingemachte Tauben, Wein=Moden, gefiillte
Salbdbruft und Salat.

“Em‘[ tejfen. Guppe mit Kavtofjeltldfen, Grbjen
mit Goteletted, .\mll 'cifu -Nagout, Eitrona 901 uflauf,
Hammelsbraten und Salat.

Mittagefienm. Reidjuppe mit einem Huhn,

: Roaftbeef mit Sardellenfatce und Kartoffeln, Bajtet=
den von Kalbfleifch, Bohnen mit € mhmn, geflllte '
Kavtoffeln mit gefalzener Sunge, junge Halen mit
Steebjen garniet, Karpfen gejpidt, Sdpvarybrod=
pudbding und MReidwurjtcdien, jarcivter
Stapaun, Kopfjalat mit Giern e, priz
foje rl“f ; ti.u::v‘lc.

Nadtef]
Sunge in i.n.n‘,
mit Salat.

aribrodfuppe, Kartoffeln mit
Gein=Gréme und Habnenbraten

Mittageffen. Fiidfuppe, DOdifenfleifd mit
Gurfen, gedampited Weiffraut mit gebadenen
Brieglein, Verfihing in Sauce, Kastlofe, Gandbra-

fen und ©alat.
cadteffen.
wiben, Kivjden-Eompot mi
braten und Salat.
Mittagefjen. &Krebdjuppe, O i mit
i Sauce, Blumenfohl mit Coteletten , \w'L"- lfie in
Tritffeljauce, Aprifojenaufauf, Hicfchiienter mit einer
Simmtfeufite.
Nadtefien. Geriebene “"s"’hi'“t‘L\TfaiL‘-l‘c, Sar
toffeln mit Sauce Felohihner, Omeletfouflde, !
Hammeldbraten

PNor

Neid  mit
n, Kalbsd
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Mittageffen. Aufgesogene Suppe, Dcifenfleifd
mit Meervettig, Bolmen mit Hammeldrippen, Forvellen
in ©auce, Griedauflauf mit Kivfben, Lummelbraten
und Salat.

Nadteffen. Kebelfuppe, Ehampignons mit
Kalbdficanvo, Humbes, Hahnenbraten und Salat.

Mittageffen. Eagofuppe, Dhfenfleifh mit
Rettig, Wirfing mit qriflivter Sunge, Aal in gelber
Sauce, Neidauflauf, Nebbratert und @alat.

Nacdtejfen. Flavleinjuppe, Saueramypfer mit
Giern, funge Habhnen in Sauce, Kirfdhenomeletten,
Salosbraten und Salat.

Mittageffen. Durdgefblagerne Krautecfupype,
Odbfenfleifch -mit Sauce, Kartoffeln mit Having und
Groquetten von Kalbfleifd, Enten mit Gurfen, Krebd-
ftruveln, Sdiweinebraten und Salat,

Nadtefjen. Ginlauffuppe, Sebienpurée mit
Goteletten, Manbdelf(dje mit Hegenjauce, Hahnen=
Praten und Salat.

Mittageffen. Baumwolljuppe, Dchfenletjd)
mit falter Sauce, gefitllte foblraben mit aufgefdnit=
tener Wureft, Heht mit Sardellenjauce, geflllte 2Wed,
Hafenbraten und Ealat.

Nadteffen Hirnfuppe, Enten mit Gurfen,
Birnen-Compot mit Omelet, Hammeldbrater und
Galat.

Mittagefien. Srambiifdie Suppe mit Kndveln
yon Hiibnerfleifd, O jenfleifdy mit Gucfent und
Sauce, Naftetchen von Srebfen, Artifdofen mit ges
padenen Hubnern, Bobnen mit HammelSrippen,
RKalbgzungen mit Triffelnjauce, Salmen a la hol-
landaise , Himbeerauflauf, &dwitten  mit cothem
Wein, Fajanenbdraten, Lummelbraten, Reid=Erime,
Apcifofentorte, Grobeerengefrorencs.

Nadtejfen. Giergerjte, Kartoffeln mit Hafens
ragout, Mandelpudding, Sapaunbraten und Salat,
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Seéptember.

Mittageifer. Grine Whrnc‘.u'lmpc, Ddyfen=
fleiicy mit Sreffen, frifhed Sauertraut mit Kartoffel
brei uno Sweinerippen, Tauben in Sauce, Man=
pelfbnitten, Hafenbraten und Salat.

Raditeffen. Griesfuppe, Brodelerbien mit Hirn-
jhnitten, WeinCréme, Felobithner und Salat.

Mittageifen. Nuveljuppe, Dchfenflerfdh mit
Gardellenfatice, Kohlvaben it qebadenen Brief-
lein, Lungenmud, gepillte Flavlein, Sdmepfen und
®alat.

Naditeifen. Kartoffeljuppe, Steinpilse mit Halj=
nen, Aepielauflauf, Nievenbraten und Salat.

Mittagefien. ESuppe mit Martindveln, Odyjen-
fleifch mit Swiebelfouce, Gelberitben mit Paftetdien
von Jml'u'“lwiln Sarpren in Sauce, Sagoauflauf,
qebratene Lecdhen und Salat.

RNadteffen. Gerftenfuppe, Blumenfohl mit
gebacfenen Halbnen, Omeletjouflée, Hafenbratert und
&alat,

“hlr.aqmnn Suppe a la Reine, Odfenfleifd
mit Nothritben, gefillted Weiffraut mit gefalzence
Aunge, Kalbéfitfe in Sauce, Swichelmusd, NRel-
jblagel und Salat.

Nadteffen Gerdftete Mildhbrodfubpe, Man=
goloftiele mit gefitllten Gnten, Eréme Yon Mandeln
Srammetdvdgel, Kopfjalat.

Mittageifen. Leedenfuppe, Odyjenfleifd mit
Meerreitiq, Actifbofen mit Coteletten, Berjihing in
Sauce, Jtuveln a la Demidofl, Gandbraten und
&alat.

‘M‘ nl teffen. Sdwaribrodjuppe, Salatgemis
mit Omelet, Rabmijirudeln, Kalbsbraten und Salaf.

‘JJL ittageffen. @ifbjuppe, O dyjenfleifdy mif
Rotheritben, Kartoffeln mit N alm mz“ Brahwiirften,
Kalbdohren mit Champignons, Lmudum, Felvlifner
und Salat.
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Nadtefien. Eriedfuppe, Gurfen mit Kalbgdz
fricando, Jwetfhgencompot mit Omelet, Hafenbraten
und Salat.

Mittageffen. Sdildfrdtenfuppe, Noaftbeef mit
Kartoffeln, Triffelfarce, Kapuziner, BVaftetchen von
Briefilein, Vlumenfohl mit Croquette von Giern,
Mothtvaut und Sdrveinerippen, Granat von Kalb
fleifch, Fovellen in Sauce, Aepfeldbarlotten und
Sdwaribrodauflauf, Krammetdvdgel und Hammels:
braten, ©alat, Gréme von Ehocolade, Aprifojen-Gelde,
Traubenfuchen.

Nadtefjen. Fladleinfuppe, Ehampignond mit
Gnten, Junge in Sauce, Pfannfudien mit Nofinen,
Lummelbraten und Salat.

Oftober.

Mittagefien. Neidfuppe mit Eebfenpurée, Odijen=
fleifdy mit Kapernfauce, Vohnen mit Hammelsrippen,
Aal in Sauce, Dampinuveln mit Vanillefaruce, Be-
caffinen und Salat.

Nadteffen. Kerbelfuppe, Laubfrdfde, junge
Habnen, Neidauflauf, Schinfen unv Salat.

Mittageffen. Kaftanienfuppe, Ochfenfleifch mit
Cauerampferfauee, gefiillte Kartoffeln mit gefalzener
Sunge, wilde Enten mit Sardellenfarce, NRalms
ftruveln, Schweinefhiagel und Salat.

Raditeffen. Suppe mit Codiveaurtnddeln, En:
diviengemitd mit Fricavellen, Sagoauflauf, Lendens
braten und &alat.

Mittaqeffen. Griime Kernénfuppe, Ocifenfleifdh
mit Meerrettig, Wirjing mit Goteletten, Aal mit
Zriiffeln, gebadene Giergerfte, Wilvpraten und Salat. :

Naditeffen. Rahymfuppe, Shwarimwurieln mit F
Groquette von Kalbfleijih, Srwetfhgenbrei und Omelet,
Levchen und Salat.

Mittageffen. Bfangerlfupye, Ocdifenfleifds mit
Kirfchen, Kobl mitKaftanien und gefalzenem Schneines
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fleifh, Verfdbing in Sauce, Plumpudding, Kapaun:
braten und Salat.

NRaditeffen. Cinlauffuppe, Gelberiibent mit
Riffolen vor Fifden, Mandeltldfe in Eauce, Kalbd-
braten und Ealat.

Mittageffen. Wilbentenjuppe, Ddyfenfleifd
mit meub 1, H_J'I[L'flull[ mit & nufur Hahnen
it Sauce 'h‘ mbelwafieln,  2Bilbentenbraterr und
{ix‘llﬂf.

NRacdhtejyen. Saftenbreselnjuppe ,  gefchmelt
NMudelr mit Wildragout, epfelomelet, Nummel=
braten und Salat.

Mittagejien. Durdgefdlagene Krauterjuppe,
Dchfenfleifcy mit Gurfenn, Gelberiiben mit Kalbsd=
aunge, Nehragout, Kaffeebrodlein, Halmenbraten und
(l:_:ﬂlﬂl.

Naditefen. Kactoffeljuppe, Epinat mit Croquette,
Tauben in Sauce, Nehbraten und Salat.

Mittageffen. Feldhubnjuppe, Ocdjenfleijh mit
Sarbellenfauce und KapuzinersPaftetcden von Hirn,
gefitllted Weiffvaut mit aufgefchnittener  Wurjt,
Sdwarywureln mit Eoteletten en Papillots, Briehz
Lein in einem vol-au-vent und Sdimariwilbpret in
Sauce, Mandeltlofe in E.nu‘c, Bidquitpuvding,
Sdnepfen und Gansdleberpurée mit Salat, Gelée
von Pomeranjen, NReineclaude-Torte, Oefrorenesd
von Pficfic.

Nadteffen. Gerftenjchleim,  Endivien - mit

nelet, Noulabe von Kalbfleifch, Birnencompot,

jrieénoderin, Kapaunbraten und Salat.

Mittageffen. Sagojupye, DOdfenfleijd mit
Swiebelfauce, Kartoffel bmml‘ n mit Bratwiiften,
Gnten mit Gurfen, Nabhmitrudeln, Krammetdoogel
und €alat.
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Naditeffen. Geriecbene Mildibrodfuppe, Gelbes
riiben mit Coteletten, Kalbsfiife in Sauce, gefitllte
Flaolein, Yierenbraten und Salat.

Mittageffen. Nudelfuppe, Odjenfleifh mit
Gurfen, Erbjenpurée mit Ditvefleifh, junge Halnen
in €auce, gebadene Giergerjte, Hammeldbraten und
&alat.

Nadtefjen. Greiedfuppe, Cndiviengemisd mit
Omelet, Milchmoden, Hafenbraten und Ealat.

Mittagefjen. Lecchenfuppe, Ddjfenfleijcdy mit
Gelleriefalat, Sauerfraut mit Shneden, Hedt mit
Cardellen, Kartoffelauflauf, Levcien, Salat.

Naditeffen. Hirnfuppe, Kartoffelbrei mit Fricando
von falbfleifsh, Omeletjouflée, gebratene Hithner
und Salat.

Mittageffen. Frambdfifde Suppe, Odjenileijdh
mit Sauce, weife Niben mit Sebadener Gansdleber,

Granat von Kalbfleifiy, Mandelfdnitten, gefuillte
Gand und Salat.

Nadteffen, Giergerftiuppe, Sdwvariiwitrieln
mit gebacfenen Briefilein, Taubenvagout, Fldavlein
in ber Mildh, Nievrenbraten und Salat.

Mittageijen. Grbfenfuppe, Odfenileifdy mit
Meervettig, Wirfing mit gebackenen Habnen, Kalbs-
fricando mit Champignons, Dampfnuveln mit Eauce,
MNebbraten und Salat.

Nadteffen. Flavleinjuppe, Laubfrofde mit
Goteletten, Aepfelcompot und Omelet, gefitllte Kalbs-
bruft und Salat.

Mittagefien. Vaumwolljuppe, Odijerfleijd mit
Swiebelfauce, cingemachte Vobnen mit Hammels
rippen, NRehragout, Kasflofe, Wilbentenbraten und
&alat. 2

Nadtejfen. Scdiwarybrodfuppe, gerdjtete Kav=
toffcln mit Kalbdgefrofe, Griedpudding mit Kivfden,
junge Hrihnee und Salat.

Mittageifen. Schildfedtenjuppe, Roaftbeef mit
Kapernjauce und  Melonen, Hachies - Paftetdren,
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gefiilite Rartoffeln mit gefalener Junge, Wirfing
mit Groquettenn von SKapaun, Macavoni in einem
vol-au-vent, Feldhliibnerragout, PBlhumpubding und
epfelfiichlein, iwilve Gandbraten und favcicter
Kapaun, Créme mit Kavmel, Punfhgelée, panijibe
Jorte.

Nadteffen. Reid mit Hubn, Beeffteal mit
Kartoffeln, Taubenragout, Reidauflauf, Kalbsbraten
und Salat.

Dezember.

Mittagefien. Aufgesogene Suppe, DOchfenfleifd
mit ©auge, Blumenfohl mit frangofifhem DOmelet,
Giranat yon Kalbfleiih, Pomevanjenauflauf, Wels
iderbabn mit Treiffeln und Salat.

Nadteffen. Ginlaufjuppe, Endivien it Eofe=
lettenr, Flavlein i ber Mildy, lierenbraten und
Salat.

Mittageffen. Biamelfuppe, Ocdifenfleifth mit
Gurten, gedampited Weipfraut mit Gandleber, Reh=
vagout, Kartofjelpudding, Felobihner mit Jritffeln
uny Salat.

Nahteffen. Stalienijde Nudcljuppe, Sdivar;-
wurgeln mit gebadenen Brieflein, Sagoauflauf,
Lummelbraten und Salat.

Mittage{jen. Grine Kernenfuppe, Odien=
fleifch mit Mothriiben, Kobl mit gejalzenem Sdyweines
fletfch, Karpfen in Sauce, Citronatauflauf, Poulars
denbraten und Salat.

Nadyteffen. Griedfuppe, Blumenfohl mit Gote=
letten, Scdnepfencagout, Mandelbrei, Gansdbraten
und Salat.

Mittageifen. Geritenfuppe, Odfenfleifch mit
Gelleriefalat, Kohlraben mit Kalbsfilct von gehadiem
Fleifch, Schwarpwildpret in Sauce, Reidpubding,
Hajenbraten und Salat.
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Radytefien. ﬂia[ymiuppc Kartoffelbrei mit
Kalbdfricandvo, Tauben in Sauce, gebadener Créme,
Wilventenbraten und Salat,

Mittageffen. Durre Erbfenfuppe, Odfenfleifd
mit  Meerrettiq, Sdupfnudeln mit  Hajenvagout,
Kabeljou mit Kartoffeln, Nabhmtdeilein, Kapaun
braten und Salat.

Naditeffen. Kerbelfuppe, Endivien mit Nifjolen
o Fifch, Manvelfchnitten mit Sauce, Kalbbraten
und Salat.

Mittagefjen. Flavleinfuppe, Odifenfleifdh mit
Gauce, weifie ?hu[\n mit &diveeinecoteletten, Shivary-
wildpret in Sauce, Aepfeltnopflein in Sauce, Gand
braten mit Kajtanien gefitllt und Salat.

Madytefien. 6:"1‘101'1}\‘5 fuppe, Beefjteaf wit Kar
tofieln, gebadene Gréme, 'ﬂd]-nl[‘h";l und &alat.

Mittageffen Nudeljuppe mit Hubn, Obfen

fleifch mit ‘“u‘rrrrmq und Preifelbeeren, Pafteércdhen
von Kalb8hivn, Rothfraut mit ‘lm.mnnur Kar
toffelblattcdient mit Goteletten en Papillots, Raperban,
Bricflein it Sauce, Nahmfirudeln und Aepfelaufs

lauf, Gansdleberpaftete, Hivfdiziemer mit einer Jimmt=
Frufte und Salat, Gelée von Panjh, Gréme von
Neid, Nalbmrorte.

N mh teffen. Meidfuppe, Sdnvaryviurieln mi
Omelet, junge Habnen in Sauge, L“t;».w.lz]mu,
Feldbubnbraten und Salat.
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