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Speife: Jettel

fiiv alle Monate Ded Jahrs.

Anmertung. Die Verfafferin ift bemiibt qewefen, ben
nadftebenven Syeifesettel fowodhl der reicheren ald auch ber
gewdbnlihen burgerlichen Tafel moglichft anpaffend 3u
maden ; die umfidtige Hausdfrau wird ed verfieben, fe nacd
ibrem Beviivfnifi, die Jahl ber Geridhte abzuliirzen oder ju
oermebren.

Sfanuar.

Mittageifem Piamperljuppe, Obfenileifdy mit
Gardellenfauce, baivijhed Kraut mit Sdiveinecotes
(eftenr, Gabeljou mit Kartoffeln, Mandelpudbing mit
Hegenfauce, Rehbraten mit Endivienfalat.

Nadteffen. Fudelfuppe mit Hubn, gerdftete
Kactoffeln mit Coteletten in Sauce, Hafenbraten,
Sdiinfenr, Kartoffelfalat und Omeletjouflé. :

Mittageffen. Durdgefhlagene Krauterfuppe,
Ochfenfleifch) mit Meervettig, Weibfraut mit Kaftanien
und Bratwiteften, Brieflein in einem vol-au-vent,
Reidauflaui mit einer Himbeerfauce, Poularven mit
E\Il\“.

Nadteffen. Reidjuppe, Blumentolhl mit Cro=
quett von Kalbfleifch, Hedbt a la hollandaise, aufges
sogene Flavlein, Lummelbraten und Salat.

Mittagefien. Suppe a la Reine, Ochfenfleifd _
mit Kapecnfauce,, ®elbertiben mit Kalbdcotelelten, i
FTauben in einer braunen Mordjelfauce, Aepfeljhalot, !
Nievenbraten und Salat.
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Maditeffen. (55n|'tmi1 thpe, Gnbivien mit ges

badenen Briefilein, Sunge in Sauce, gebacdene Eréme,
Sapaun und “‘n:mm[fm renfalat,

Mittageffen. Hirnfuppe, Ocfenfleifdh mit
Meloner, qmﬂ o8 ‘l‘:au fraut mit gefalzener Junge,
wilde Gnte mit Savdellenjaice, Humbes, umnu[
bratenn und &alat.

Nadteffen. Cinlauffuppe, arawurieln
mit fran:sitfchem Dmelet, Poularden in Eauce, Neid
witeftdhen in ©agojauce, Fricanto vour Kalb ‘!:l]“l"
mit Salat.

Mittageffen. Ouvine Kernenjuppe, Dcijens
feijch mit Swiebelfauce, Sauerfraut mit Oiteften,
SBilopretragout, Kaijerfudben, Weljder Hahn mit
italienifhem €alat.

Nadteffen. Griedfuppe, Beefjteald mit Sar
dellenfauce: und Kartoffeln, Hedt in Sauce, Rahm
fteupeln, Gntenbraten und Salat.

Mittageffen. Berlorene L\"im'f'm.\pn Roftbeef

‘\

mit qebolhrten Kartofjeln, Wirfthing mit Odyfensunge
en Papillots, $Hect mit Sauce, Weinmocen, gefullte
Gand und Salat.

Nadtejfen. DMehljuppe, Sdywarztourieln mit
gebactenen Hivnjd {nitten, wilde Gnte in Sauce, Sago
auflauf, gebratene Habhnen wnd Salat.

Mittageffen Sdildfedtenfuppe, Roaftbeef mit
Kartofieln, Sardellenfauce und Dtelone, Paftetdhen
yon Salbdhivn, Sauet h'm mit r\mm und Blumen=
fohl mit qebactenen Briefilein sicfter Sarpfen,
Macaront in einem vol-au-ve nt, Brandpudding und
Preutelein, welfher Habn und NRelziemer, Endivien=
falat, ©anbtorte und Punjdigefror

Sadteiien Flavleinjuppe, eingemadste te Brodel
exbjen mit gebacfenen Habnen, .]ubfmc Kartoffeln mit
Beeriteatd, Felobihner in Sauce, Kartoffelauflanf
und Vanille-Créme, Kapaun, gejalzene Junge und
italienijcher Salat

169,

Baden-Wiirttemberg



	[Seite]
	Seite 294

