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Neues praktisches badisches Kochbuch, oder vollstandige
und bewahrte Anleitung zur schmackhaftesten und
wohlfeilen Zubereitung aller Suppen, Gemuse, Fleisch- ...
u.s.w.
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jenfleifch. mit

Mittageifen. {\"'in'qerl'tv, {
1} ll‘LIE‘.\llu]L,,

®ucferr,  Yinfen mit gerdudyerfem
gebratene Gand und Salat.

aditeffen. FWedjuppe, Kalbdgefrdd und ge-
viftete Ravtoffeln und L\‘n‘{c%:lmtvrlu.

Mittageifen Baummwolljuppe, T‘l';'n‘fu"'n'-'f\
mit Meerrettiq, a‘fn_\,n.lm,.-h ‘lwuml mit Stalbsg
coteletten, Frojdhidhentel, Dampinuveln mit ‘ifa_‘.ii!h'f
jauce, gefiillte Kalbdbruft und Ealat.

Nadtelfen. tfenfuppe, Ocifenfleifd mit ein=
gemachten Kapuginern, gefill [L Rartoffeln mit Got-
finger MWurft, Granat von Kalbfleijd), Chocolabes
uflauf, Nebjhlagel mit Salat.

Mittageffen. Rahmjuppe, ‘pt' at mit Omelet,
Stalbdroulave, Kapaun und Sa !

Nadteffen. Suppe mit E [L\Ilu  § e "“11 z
wurieln mit Coteleiten, Manbvelbrei, Habnenbeaien
und Salat.

Mittageffen, RKartoffelfuppe, dfenfleifd mit
Syiebelfauce, weifie Boluen mit geraudierten Wiir-
qun, Sdhellfijch mit fleinen Kartofeln, Sdhymarybrod=
mib-‘im mit Kirjdenfauce, geddmpite Rinddrippen
\.im Salat.

Nadteffen. Kocbeljuppe, Nehragout mit ges
jhmelitenn Nubeln, epfelauflauf, Kalbdbraten und
'EJE\H.

Mittagefjen. Frangdfijbe Suppe, Odifens
fleifch mit eingemaditen Jwetjchgen, Weiffraut mit
(Sotelétten en Papilloties, Kalbshirn in Saice, ges
badene Giergerfte, wilber Gansbraten und Salat.

Naditeffen. Sdwarabrodfuppe, Neid mit
Stalbfleiich, Omeletiouflée, Rebbraten und Salat.

Mittageffen Aufgesogene Suppe, Odjen-
fleifcd mit Deevvettig, Eebjen mit Wiirjten, Karpfen
in Sauce, Flavlein mit einer Jimmifrufte, gefullte
Kalsbrujt und Salat.
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Naditeffen. Reidfuppe, Gndivien mit Croquette
von Gansdleber, Wedpudding mit Eheaudau, gebratene
Gitte und Salat.

Mittagefien. Suppe mit Marfinddel, Ocijen-
fleifch mit Selleriefalat und Meervettiq, Paftetdhen
von Briedlein, Kactoffeln mit Hiring, gefiillte Kobl-
raben mit gebadener Gandleber, Turbot, Kalbdfopf
mit Tetiffeln, Nudeln a la Demidoff, Schnecbhallen,
Fafan, Gpanferfel, italienifder Salat, Gaffee-Gréme,
Orangengelée, Linjentorte, BVanille-Gefrorencs.

Nadtefien. Kajtanienfupyve, GEndivien mit
Niffelen von  Fifdy, eingemacdited Kalbfleifh mit
Kartoffeln, Griedauflauf mit OO, Kapaun und
Eﬂl-l[.

M ars.

Mittageffen. Faftenbrepelfuppe, Odfenileifd
mit fivjhen, Hopfen mit verlornen Giern, Kasflsfe,
gebadener Karpfen , welfder Habnbraten, Salat.

Nadteffen. Griedjuppe, Spinat mit Eofe
Tettenn, Sunge in Sauce, Kapaun 1nd Salat.

Mittageffen. Fijhjuppe, DOcbfenfleifh mit
Avwiebelfauce, Grbfenpurée mit Dierfleifch, Stod-
fifdpaftete, Himbeerauflouf, Hammeldbraten, Salat.

Nadteffen. Gerdftete Milchbrodfuppe, Schivarys
wurjeln mit gefalzener 3unge, Kalbfleijeh - Ragout,
Reisbrei, Poularvenbraten, Salat,

Mittagefien, Suppe a la Reine, Odfenfleifd
mit Gurfenr, Sauerfraut mit Shweincoteletten, Friz
cando von Kalbfleifh, Nabmfteudeln, Entenbraten,
&alat.

Nadteffen. Ginlauffuppe, qerditete Kartofjeln
mit Goteletten in Sauce. Mandelpudving mit Him:
beerfauce, Kapaunbraten, Salat.

Mittageifen. Sagofuppe, Ocifenfleifch mit
Meerrettig, Maitltafdien mit Gittinger Wurft, Hedt
a la hollandaise, 2Weinfdinitte mit Sauee, Lummel-
braten, Salat.

D)

Baden-Wiirttemberg



	Seite 295
	Seite 296

