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Naditeffen. Reidfuppe, Gndivien mit Croquette
von Gansdleber, Wedpudding mit Eheaudau, gebratene
Gitte und Salat.

Mittagefien. Suppe mit Marfinddel, Ocijen-
fleifch mit Selleriefalat und Meervettiq, Paftetdhen
von Briedlein, Kactoffeln mit Hiring, gefiillte Kobl-
raben mit gebadener Gandleber, Turbot, Kalbdfopf
mit Tetiffeln, Nudeln a la Demidoff, Schnecbhallen,
Fafan, Gpanferfel, italienifder Salat, Gaffee-Gréme,
Orangengelée, Linjentorte, BVanille-Gefrorencs.

Nadtefien. Kajtanienfupyve, GEndivien mit
Niffelen von  Fifdy, eingemacdited Kalbfleifh mit
Kartoffeln, Griedauflauf mit OO, Kapaun und
Eﬂl-l[.

M ars.

Mittageffen. Faftenbrepelfuppe, Odfenileifd
mit fivjhen, Hopfen mit verlornen Giern, Kasflsfe,
gebadener Karpfen , welfder Habnbraten, Salat.

Nadteffen. Griedjuppe, Spinat mit Eofe
Tettenn, Sunge in Sauce, Kapaun 1nd Salat.

Mittageffen. Fijhjuppe, DOcbfenfleifh mit
Avwiebelfauce, Grbfenpurée mit Dierfleifch, Stod-
fifdpaftete, Himbeerauflouf, Hammeldbraten, Salat.

Nadteffen. Gerdftete Milchbrodfuppe, Schivarys
wurjeln mit gefalzener 3unge, Kalbfleijeh - Ragout,
Reisbrei, Poularvenbraten, Salat,

Mittagefien, Suppe a la Reine, Odfenfleifd
mit Gurfenr, Sauerfraut mit Shweincoteletten, Friz
cando von Kalbfleifh, Nabmfteudeln, Entenbraten,
&alat.

Nadteffen. Ginlauffuppe, qerditete Kartofjeln
mit Goteletten in Sauce. Mandelpudving mit Him:
beerfauce, Kapaunbraten, Salat.

Mittageifen. Sagofuppe, Ocifenfleifch mit
Meerrettig, Maitltafdien mit Gittinger Wurft, Hedt
a la hollandaise, 2Weinfdinitte mit Sauee, Lummel-
braten, Salat.
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Naditefien. Gerftenfdhleim, Hopfen mit Kalbsd=
fricanbo, gebadene Gréme, @ntenbraten und Salat.

Mittageffen. Hienfuppe, Ocbfenfleifch mit
Kapwginer, NRofenfohl mit Hirnfdnittenr, gebadene
Bitrjching, SKactoffeltortcdhen, MNievenbraten und Salat.

Fadteffen. Nahmjuppe, eingemachted Kalb=
fleifch unp gefdymelate Nuveln, Sdyinfen und Kapaun,
&alat.

Mittageffen. Reis mit Gebfenpurde, Oifen=
fleifch mit Gurfen, gedampfted Weififraut mit Diicr=
fleifch, wilve Gnte, Srebdftrudbeln, Hammeldbraten
unp Salat.

Nadteffen. Kartoffelfuppe, Sdmarymurieln
mit Groquet von (‘s\.mu[t[‘n, PRehragout, Créme
mit Carmel, Lenvenbraten mit Heringjalat.

Mittageffen, Kreebdfuppe mit Butterflofen,
Odfenfleijch mit Kapernfauce und Dieervettig, Hadied=
Pajtetchen, Rothfvaut mit Vratwiicften, Spargeln
mit Croquet von Fifhen, Poulard mit Gandleber
gefilllf, Edwarywildpret, Fladlein mit einer Jimmt=
frufte und Sagoauflauf, Auerhahn, Tauber [»mlm
und Lattigfalat, Chocolabe-Créme, Brunnenfreffen=
Gelée, VBunjbtorte.

Nadteffen Stalienifdie Nudelfuppe, gebratene
Spasdien mit Briefilein in Sauce, Fleifdivogel mit
Mordheln - Squce, Sdmnitten mit vothem Wein,
Stapaunbraten und Salat.

pril.

Mittagefien. Durdgefdlagene Krquterjuppe,
Ddfenfleijdy mit Falter Sauce, .ﬁmm\r[ (blattden mit
gedampfter  Kalbsleber, Kaifecfuchen, Sdinepfen=
braten und Salat.

B Nadteffen. Fladleinfuppe, Hopfen mit fran=
iofijhem  Omelet, Kalbfleifh 2 Ragout, Humbes,
Hammel§braten und Salat. s
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