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Nachtessen . Reissuppe , Endivien mit Croquette
von Ganslcbcr , Weckpudding mit Chcaudau , gebratene
Ente und Salat .

Mittagessc n . Suppe mit Markknödel , Ochsen¬
fleisch mit Selleriesalat und Meerrettig , Pastetchen
von Bricölein , Kartoffeln mit Häring , gefüllte Kohl¬
raben mit gebackener GanSlebcr , Turbot , Kalbskopf
mit Trüffeln , Nudeln ü In Oonn' ünlk , Sckneeballen ,
Fasan , Spanferkel , italienischer Salat , EaffeeEröme ,
Orangengelöe , Linscntortc , Lanillc - GcfroreneS .

Nachtessen . Kastaniensuppc , Endivien mit
Rissolen von Fisch , eingemachtes Kalbfleisch mit
Kartoffeln , Griesauflauf mit Obst , Kapaun und
Salat .

März .
Mittagesse n . Fastenbretzclsuppe , Ochscnfleisch

mit Kirschen , Hopfen mit verlornen Eier » , Käsklöse ,
gebackener Karpfen , welscher Hahnbraten , Salat .

Nachtessen . GrieSsuppe , Spinat mit Cote -
lctten , Zunge in Sauce , Kapaun und Salat .

Mittagessen . Fischsuppe , Ocksenflcisch mit
Zwicbelsauce , Erbsenpuröe mit Dürrfleisch , Stock -
fischpastetc , Himbcerauflauf, Hammclöbratcn , Salat .

Nachtessen . Gerostete Milchbrodsuppe , Schwarz¬
wurzeln mit gesalzener Zunge , Kalbfleisch - Ragout ,
Reisbrei , Poulacdenbratcn , Salat .

Mittagessen . Suppe ä la lieino , Ochscnfleisch
mit Gurken , Sauerkraut mit Schwcimotclcttcn , Fri -
eando von Kalbfleisch , Nahmstrudeln , Entenbraten ,
Salat .

Nacht e sse n . Einlaufsnppe , geröstete Kartoffeln
mit Cotclctten in Saure . Mandelpudting mit Him -
bcersauce , Kapaunbraten , Salat .

Mittagessen . Sagosuppe , Ochscnfleisch mit
Meerrettig , Maultaschen mit Göttinger Wurst , Heckt
ä In IloIIrmstgise , Weinschnitte mit Sauce , Lummel¬
braten , Salat .
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Nachtessen . Gerstenschleim , Hopfen mit KalbS -
sticando , gebackene Ccömc , Entenbraten und Salat .

Mittagessen . Hirnsuppe , Ochscnfleisch mit
Kapuziner , Rosenkohl mit Hirnschnitten , gebackene
Bürsching , Kartoffeltörtchen , Nierenbraten und Salat .

N achtesse n . Rahmsuppe , eingemachtes Kalb¬
fleisch und geschmelzte Nudeln , Schinken und Kapaun ,
Salat .

Mittagessen . Reis mit Erbsenpuräe , Ochsen -
fleisch mit Gurken , gedämpftes Weißkraut mit Türr -
fleisch , wilde Ente , Kreböstrudeln , Hammelsbraten
und Salat . '

Nachtessen . Kartoffelsuppe , Schwarzwurzeln
mit Croquct von Ganslcber , Rehragout , Cröme
mit Carmcl , Lendenbraten mit Heringsalat .

Mittagessen . Krebssuppe mit Butterklösen ,
Ochsenfleisch mit Kapcrnsauce und Meerrettig , Hachies -
Pastetchen , Rothkraut mit Bratwürsten , Spargeln
mit Croquct von Fischen , Poulard mit Gansleber
gefüllt , Schwarzwildprct, Flädlein mit einer Zimmt -
kruste und Sagoauflauf , Auerhahn , Taubenbraten
und Lattigsalat , Chycolade - Cröme , Brunnenkressen -
Gclve , Punschtorte .

Nachtessen . Italienische Nudelsuppe , gebratene
Spätzchen mit Brießlcin in Sauce , Fleischvögel mit
Morcheln - Sauce , Schnitten mit rothem Wein ,
Kapaunbratcn und Salat .

April .

Mittagessen . Durchgeschlagene Kräutersuppe ,
Ochsenflcisch mit kalter Sauce , Kartoffclblättchen mit
gedämpfter Kalbsleber , Kaiserkuchen , Schnepfen -
draten und Salat .
H- diachtessen . Flädleinsuppe , Hopfen mit fran¬
zösischem Omelet , Kalbfleisch - Ragout , HumbeS ,
Hammelsbraten rind Salat .

13 . .
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