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und Flavlein mit einer Jimmifeujte, Hammeldbraten
und Hafenbraten mit Lﬂlﬂr Gielée von Kicjchen,
Ralhmtorte und Mirventen.

Nadteffen. Gin mzr‘;’upv Gelbertibent mit
gebadenen Habhnen, Kirjden=L num Kalbsbraten
und Salat.

Suli.

Mitta u‘h’cn. ®Griine Secnenfuppe, Dibfenfleifdh
mit ﬂumq, vocfelerbien mit Groquetten von Hihner=
fleify in Sauce, gebackene bluqu]u, Gangbraten
und Salat.

Nadteffen. Kecbelfuppe, Salatgemiife mit
Goteletten, Compot von YAprifofen, Hahnenbraten
und &alat.

Mittagefjen. Griine Grbjenfuppe, Odfenileifd)
mit \_“llm, Gpargeln mit Omelet, Jimvm in
Sauce, Sagoauflauf, Rehbraten und Salat.

Nadytejjen. ("‘criﬁwu Milch l'u‘r;':pm', Laub-
fedfhe mit Sdiinfen, Omeletjoufice, Tauben in
Saugce.

Mittageifen. Frany ofirhe Suppe, Odyjenfleifd
mit Melonen, geime Bohnen mit HammelScoteletten,
Kalosfige mit Morvdeljarce, Kagtofe, Entenbraten
und Salat.

Nadteifen. Karfoffeljuppe. Spinat mit Eote-
Teiten, Griedbrei, Kalbdbraten und Ealat.

Mittagejfem t“m’ivsn’a;v'.w, Ddijenfleifch mit
Nreificlbeeren, Blumenfolhl mit Gottingerwriciten,
Krebéfteuneln, Fricando mit E-' terampfer, Hammeld
Braten und &alat.

Nadtefien. Giergerftenfuppe, Kaviofjeln mit
cingemadytem Kalbfleifh, Taubenbrafen und Sivjdyen-
compof.

Mitta qu’,\n ‘J,‘\Fa"mrlfl phe, “'i‘fchﬂcifh mit
Gurfen, ‘"-nmm.; mit qefiilltem Kalbshers, Ber{ding
in Sauce, Dampinudeln mit Sauce, Rehbratenw und
Galat.
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Nadtefffen. Rahmjuppe, Cu[ut]unﬂe’a mit
qnlmm Sunge, Kalbshicn nmmu:u, Sivjdenfuden !

mit “.‘.bnf, Hahnenbraten und Salat.

Mittageffen. Nuvelfuppe, Ddfenfleifch mit
Melonen, Sdnittfohl mit g\f\mwu' Miilchbrod=
fdnitten, eingemachte Tauben, Wein=Moden, gefiillte
Salbdbruft und Salat.

“Em‘[ tejfen. Guppe mit Kavtofjeltldfen, Grbjen
mit Goteletted, .\mll 'cifu -Nagout, Eitrona 901 uflauf,
Hammelsbraten und Salat.

Mittagefienm. Reidjuppe mit einem Huhn,

: Roaftbeef mit Sardellenfatce und Kartoffeln, Bajtet=
den von Kalbfleifch, Bohnen mit € mhmn, geflllte '
Kavtoffeln mit gefalzener Sunge, junge Halen mit
Steebjen garniet, Karpfen gejpidt, Sdpvarybrod=
pudbding und MReidwurjtcdien, jarcivter
Stapaun, Kopfjalat mit Giern e, priz
foje rl“f ; ti.u::v‘lc.

Nadtef]
Sunge in i.n.n‘,
mit Salat.

aribrodfuppe, Kartoffeln mit
Gein=Gréme und Habnenbraten

Mittageffen. Fiidfuppe, DOdifenfleifd mit
Gurfen, gedampited Weiffraut mit gebadenen
Brieglein, Verfihing in Sauce, Kastlofe, Gandbra-

fen und ©alat.
cadteffen.
wiben, Kivjden-Eompot mi
braten und Salat.
Mittagefjen. &Krebdjuppe, O i mit
i Sauce, Blumenfohl mit Coteletten , \w'L"- lfie in
Tritffeljauce, Aprifojenaufauf, Hicfchiienter mit einer
Simmtfeufite.
Nadtefien. Geriebene “"s"’hi'“t‘L\TfaiL‘-l‘c, Sar
toffeln mit Sauce Felohihner, Omeletfouflde, !
Hammeldbraten

PNor

Neid  mit
n, Kalbsd
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