Badische Landesbibliothek Karlsruhe

Digitale Sammlung der Badischen Landesbibliothek Karlsruhe

Neues praktisches badisches Kochbuch, oder vollstandige
und bewahrte Anleitung zur schmackhaftesten und
wohlfeilen Zubereitung aller Suppen, Gemuse, Fleisch- ...
u.s.w.

Karlsruhe, 1849
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Nadtefffen. Rahmjuppe, Cu[ut]unﬂe’a mit
qnlmm Sunge, Kalbshicn nmmu:u, Sivjdenfuden !

mit “.‘.bnf, Hahnenbraten und Salat.

Mittageffen. Nuvelfuppe, Ddfenfleifch mit
Melonen, Sdnittfohl mit g\f\mwu' Miilchbrod=
fdnitten, eingemachte Tauben, Wein=Moden, gefiillte
Salbdbruft und Salat.

“Em‘[ tejfen. Guppe mit Kavtofjeltldfen, Grbjen
mit Goteletted, .\mll 'cifu -Nagout, Eitrona 901 uflauf,
Hammelsbraten und Salat.

Mittagefienm. Reidjuppe mit einem Huhn,

: Roaftbeef mit Sardellenfatce und Kartoffeln, Bajtet=
den von Kalbfleifch, Bohnen mit € mhmn, geflllte '
Kavtoffeln mit gefalzener Sunge, junge Halen mit
Steebjen garniet, Karpfen gejpidt, Sdpvarybrod=
pudbding und MReidwurjtcdien, jarcivter
Stapaun, Kopfjalat mit Giern e, priz
foje rl“f ; ti.u::v‘lc.

Nadtef]
Sunge in i.n.n‘,
mit Salat.

aribrodfuppe, Kartoffeln mit
Gein=Gréme und Habnenbraten

Mittageffen. Fiidfuppe, DOdifenfleifd mit
Gurfen, gedampited Weiffraut mit gebadenen
Brieglein, Verfihing in Sauce, Kastlofe, Gandbra-

fen und ©alat.
cadteffen.
wiben, Kivjden-Eompot mi
braten und Salat.
Mittagefjen. &Krebdjuppe, O i mit
i Sauce, Blumenfohl mit Coteletten , \w'L"- lfie in
Tritffeljauce, Aprifojenaufauf, Hicfchiienter mit einer
Simmtfeufite.
Nadtefien. Geriebene “"s"’hi'“t‘L\TfaiL‘-l‘c, Sar
toffeln mit Sauce Felohihner, Omeletfouflde, !
Hammeldbraten
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Mittageffen. Aufgesogene Suppe, Dcifenfleifd
mit Meervettig, Bolmen mit Hammeldrippen, Forvellen
in ©auce, Griedauflauf mit Kivfben, Lummelbraten
und Salat.

Nadteffen. Kebelfuppe, Ehampignons mit
Kalbdficanvo, Humbes, Hahnenbraten und Salat.

Mittageffen. Eagofuppe, Dhfenfleifh mit
Rettig, Wirfing mit qriflivter Sunge, Aal in gelber
Sauce, Neidauflauf, Nebbratert und @alat.

Nacdtejfen. Flavleinjuppe, Saueramypfer mit
Giern, funge Habhnen in Sauce, Kirfdhenomeletten,
Salosbraten und Salat.

Mittageffen. Durdgefblagerne Krautecfupype,
Odbfenfleifch -mit Sauce, Kartoffeln mit Having und
Groquetten von Kalbfleifd, Enten mit Gurfen, Krebd-
ftruveln, Sdiweinebraten und Salat,

Nadtefjen. Ginlauffuppe, Sebienpurée mit
Goteletten, Manbdelf(dje mit Hegenjauce, Hahnen=
Praten und Salat.

Mittageffen. Baumwolljuppe, Dchfenletjd)
mit falter Sauce, gefitllte foblraben mit aufgefdnit=
tener Wureft, Heht mit Sardellenjauce, geflllte 2Wed,
Hafenbraten und Ealat.

Nadteffen Hirnfuppe, Enten mit Gurfen,
Birnen-Compot mit Omelet, Hammeldbrater und
Galat.

Mittagefien. Srambiifdie Suppe mit Kndveln
yon Hiibnerfleifd, O jenfleifdy mit Gucfent und
Sauce, Naftetchen von Srebfen, Artifdofen mit ges
padenen Hubnern, Bobnen mit HammelSrippen,
RKalbgzungen mit Triffelnjauce, Salmen a la hol-
landaise , Himbeerauflauf, &dwitten  mit cothem
Wein, Fajanenbdraten, Lummelbraten, Reid=Erime,
Apcifofentorte, Grobeerengefrorencs.

Nadtejfen. Giergerjte, Kartoffeln mit Hafens
ragout, Mandelpudding, Sapaunbraten und Salat,
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