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Neues praktisches badisches Kochbuch, oder vollstandige
und bewahrte Anleitung zur schmackhaftesten und
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u.s.w.

Karlsruhe, 1849

September.

urn:nbn:de:bsz:31-54742

Visual \\Library



Seéptember.

Mittageifer. Grine Whrnc‘.u'lmpc, Ddyfen=
fleiicy mit Sreffen, frifhed Sauertraut mit Kartoffel
brei uno Sweinerippen, Tauben in Sauce, Man=
pelfbnitten, Hafenbraten und Salat.

Raditeffen. Griesfuppe, Brodelerbien mit Hirn-
jhnitten, WeinCréme, Felobithner und Salat.

Mittageifen. Nuveljuppe, Dchfenflerfdh mit
Gardellenfatice, Kohlvaben it qebadenen Brief-
lein, Lungenmud, gepillte Flavlein, Sdmepfen und
®alat.

Naditeifen. Kartoffeljuppe, Steinpilse mit Halj=
nen, Aepielauflauf, Nievenbraten und Salat.

Mittagefien. ESuppe mit Martindveln, Odyjen-
fleifch mit Swiebelfouce, Gelberitben mit Paftetdien
von Jml'u'“lwiln Sarpren in Sauce, Sagoauflauf,
qebratene Lecdhen und Salat.

RNadteffen. Gerftenfuppe, Blumenfohl mit
gebacfenen Halbnen, Omeletjouflée, Hafenbratert und
&alat,

“hlr.aqmnn Suppe a la Reine, Odfenfleifd
mit Nothritben, gefillted Weiffraut mit gefalzence
Aunge, Kalbéfitfe in Sauce, Swichelmusd, NRel-
jblagel und Salat.

Nadteffen Gerdftete Mildhbrodfubpe, Man=
goloftiele mit gefitllten Gnten, Eréme Yon Mandeln
Srammetdvdgel, Kopfjalat.

Mittageifen. Leedenfuppe, Odyjenfleifd mit
Meerreitiq, Actifbofen mit Coteletten, Berjihing in
Sauce, Jtuveln a la Demidofl, Gandbraten und
&alat.

‘M‘ nl teffen. Sdwaribrodjuppe, Salatgemis
mit Omelet, Rabmijirudeln, Kalbsbraten und Salaf.

‘JJL ittageffen. @ifbjuppe, O dyjenfleifdy mif
Rotheritben, Kartoffeln mit N alm mz“ Brahwiirften,
Kalbdohren mit Champignons, Lmudum, Felvlifner
und Salat.
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Nadtefien. Eriedfuppe, Gurfen mit Kalbgdz
fricando, Jwetfhgencompot mit Omelet, Hafenbraten
und Salat.

Mittageffen. Sdildfrdtenfuppe, Noaftbeef mit
Kartoffeln, Triffelfarce, Kapuziner, BVaftetchen von
Briefilein, Vlumenfohl mit Croquette von Giern,
Mothtvaut und Sdrveinerippen, Granat von Kalb
fleifch, Fovellen in Sauce, Aepfeldbarlotten und
Sdwaribrodauflauf, Krammetdvdgel und Hammels:
braten, ©alat, Gréme von Ehocolade, Aprifojen-Gelde,
Traubenfuchen.

Nadtefjen. Fladleinfuppe, Ehampignond mit
Gnten, Junge in Sauce, Pfannfudien mit Nofinen,
Lummelbraten und Salat.

Oftober.

Mittagefien. Neidfuppe mit Eebfenpurée, Odijen=
fleifdy mit Kapernfauce, Vohnen mit Hammelsrippen,
Aal in Sauce, Dampinuveln mit Vanillefaruce, Be-
caffinen und Salat.

Nadteffen. Kerbelfuppe, Laubfrdfde, junge
Habnen, Neidauflauf, Schinfen unv Salat.

Mittageffen. Kaftanienfuppe, Ochfenfleifch mit
Cauerampferfauee, gefiillte Kartoffeln mit gefalzener
Sunge, wilde Enten mit Sardellenfarce, NRalms
ftruveln, Schweinefhiagel und Salat.

Raditeffen. Suppe mit Codiveaurtnddeln, En:
diviengemitd mit Fricavellen, Sagoauflauf, Lendens
braten und &alat.

Mittaqeffen. Griime Kernénfuppe, Ocifenfleifdh
mit Meerrettig, Wirjing mit Goteletten, Aal mit
Zriiffeln, gebadene Giergerfte, Wilvpraten und Salat. :

Naditeffen. Rahymfuppe, Shwarimwurieln mit F
Groquette von Kalbfleijih, Srwetfhgenbrei und Omelet,
Levchen und Salat.

Mittageffen. Bfangerlfupye, Ocdifenfleifds mit
Kirfchen, Kobl mitKaftanien und gefalzenem Schneines
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