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Nadtefien. Eriedfuppe, Gurfen mit Kalbgdz
fricando, Jwetfhgencompot mit Omelet, Hafenbraten
und Salat.

Mittageffen. Sdildfrdtenfuppe, Noaftbeef mit
Kartoffeln, Triffelfarce, Kapuziner, BVaftetchen von
Briefilein, Vlumenfohl mit Croquette von Giern,
Mothtvaut und Sdrveinerippen, Granat von Kalb
fleifch, Fovellen in Sauce, Aepfeldbarlotten und
Sdwaribrodauflauf, Krammetdvdgel und Hammels:
braten, ©alat, Gréme von Ehocolade, Aprifojen-Gelde,
Traubenfuchen.

Nadtefjen. Fladleinfuppe, Ehampignond mit
Gnten, Junge in Sauce, Pfannfudien mit Nofinen,
Lummelbraten und Salat.

Oftober.

Mittagefien. Neidfuppe mit Eebfenpurée, Odijen=
fleifdy mit Kapernfauce, Vohnen mit Hammelsrippen,
Aal in Sauce, Dampinuveln mit Vanillefaruce, Be-
caffinen und Salat.

Nadteffen. Kerbelfuppe, Laubfrdfde, junge
Habnen, Neidauflauf, Schinfen unv Salat.

Mittageffen. Kaftanienfuppe, Ochfenfleifch mit
Cauerampferfauee, gefiillte Kartoffeln mit gefalzener
Sunge, wilde Enten mit Sardellenfarce, NRalms
ftruveln, Schweinefhiagel und Salat.

Raditeffen. Suppe mit Codiveaurtnddeln, En:
diviengemitd mit Fricavellen, Sagoauflauf, Lendens
braten und &alat.

Mittaqeffen. Griime Kernénfuppe, Ocifenfleifdh
mit Meerrettig, Wirjing mit Goteletten, Aal mit
Zriiffeln, gebadene Giergerfte, Wilvpraten und Salat. :

Naditeffen. Rahymfuppe, Shwarimwurieln mit F
Groquette von Kalbfleijih, Srwetfhgenbrei und Omelet,
Levchen und Salat.

Mittageffen. Bfangerlfupye, Ocdifenfleifds mit
Kirfchen, Kobl mitKaftanien und gefalzenem Schneines
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fleifh, Verfdbing in Sauce, Plumpudding, Kapaun:
braten und Salat.

NRaditeffen. Cinlauffuppe, Gelberiibent mit
Riffolen vor Fifden, Mandeltldfe in Eauce, Kalbd-
braten und Ealat.

Mittageffen. Wilbentenjuppe, Ddyfenfleifd
mit meub 1, H_J'I[L'flull[ mit & nufur Hahnen
it Sauce 'h‘ mbelwafieln,  2Bilbentenbraterr und
{ix‘llﬂf.

NRacdhtejyen. Saftenbreselnjuppe ,  gefchmelt
NMudelr mit Wildragout, epfelomelet, Nummel=
braten und Salat.

Mittagejien. Durdgefdlagene Krauterjuppe,
Dchfenfleifcy mit Gurfenn, Gelberiiben mit Kalbsd=
aunge, Nehragout, Kaffeebrodlein, Halmenbraten und
(l:_:ﬂlﬂl.

Naditefen. Kactoffeljuppe, Epinat mit Croquette,
Tauben in Sauce, Nehbraten und Salat.

Mittageffen. Feldhubnjuppe, Ocdjenfleijh mit
Sarbellenfauce und KapuzinersPaftetcden von Hirn,
gefitllted Weiffvaut mit aufgefchnittener  Wurjt,
Sdwarywureln mit Eoteletten en Papillots, Briehz
Lein in einem vol-au-vent und Sdimariwilbpret in
Sauce, Mandeltlofe in E.nu‘c, Bidquitpuvding,
Sdnepfen und Gansdleberpurée mit Salat, Gelée
von Pomeranjen, NReineclaude-Torte, Oefrorenesd
von Pficfic.

Nadteffen. Gerftenjchleim,  Endivien - mit

nelet, Noulabe von Kalbfleifch, Birnencompot,

jrieénoderin, Kapaunbraten und Salat.

Mittageffen. Sagojupye, DOdfenfleijd mit
Swiebelfauce, Kartoffel bmml‘ n mit Bratwiiften,
Gnten mit Gurfen, Nabhmitrudeln, Krammetdoogel
und €alat.
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