Badische Landesbibliothek Karlsruhe

Digitale Sammlung der Badischen Landesbibliothek Karlsruhe

Neues praktisches badisches Kochbuch, oder vollstandige
und bewahrte Anleitung zur schmackhaftesten und
wohlfeilen Zubereitung aller Suppen, Gemuse, Fleisch- ...
u.s.w.

Karlsruhe, 1849

November.

urn:nbn:de:bsz:31-54742

Visual \\Library



307

fleifh, Verfdbing in Sauce, Plumpudding, Kapaun:
braten und Salat.

NRaditeffen. Cinlauffuppe, Gelberiibent mit
Riffolen vor Fifden, Mandeltldfe in Eauce, Kalbd-
braten und Ealat.

Mittageffen. Wilbentenjuppe, Ddyfenfleifd
mit meub 1, H_J'I[L'flull[ mit & nufur Hahnen
it Sauce 'h‘ mbelwafieln,  2Bilbentenbraterr und
{ix‘llﬂf.

NRacdhtejyen. Saftenbreselnjuppe ,  gefchmelt
NMudelr mit Wildragout, epfelomelet, Nummel=
braten und Salat.

Mittagejien. Durdgefdlagene Krauterjuppe,
Dchfenfleifcy mit Gurfenn, Gelberiiben mit Kalbsd=
aunge, Nehragout, Kaffeebrodlein, Halmenbraten und
(l:_:ﬂlﬂl.

Naditefen. Kactoffeljuppe, Epinat mit Croquette,
Tauben in Sauce, Nehbraten und Salat.

Mittageffen. Feldhubnjuppe, Ocdjenfleijh mit
Sarbellenfauce und KapuzinersPaftetcden von Hirn,
gefitllted Weiffvaut mit aufgefchnittener  Wurjt,
Sdwarywureln mit Eoteletten en Papillots, Briehz
Lein in einem vol-au-vent und Sdimariwilbpret in
Sauce, Mandeltlofe in E.nu‘c, Bidquitpuvding,
Sdnepfen und Gansdleberpurée mit Salat, Gelée
von Pomeranjen, NReineclaude-Torte, Oefrorenesd
von Pficfic.

Nadteffen. Gerftenjchleim,  Endivien - mit

nelet, Noulabe von Kalbfleifch, Birnencompot,

jrieénoderin, Kapaunbraten und Salat.

Mittageffen. Sagojupye, DOdfenfleijd mit
Swiebelfauce, Kartoffel bmml‘ n mit Bratwiiften,
Gnten mit Gurfen, Nabhmitrudeln, Krammetdoogel
und €alat.
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Naditeffen. Geriecbene Mildibrodfuppe, Gelbes
riiben mit Coteletten, Kalbsfiife in Sauce, gefitllte
Flaolein, Yierenbraten und Salat.

Mittageffen. Nudelfuppe, Odjenfleifh mit
Gurfen, Erbjenpurée mit Ditvefleifh, junge Halnen
in €auce, gebadene Giergerjte, Hammeldbraten und
&alat.

Nadtefjen. Greiedfuppe, Cndiviengemisd mit
Omelet, Milchmoden, Hafenbraten und Ealat.

Mittagefjen. Lecchenfuppe, Ddjfenfleijcdy mit
Gelleriefalat, Sauerfraut mit Shneden, Hedt mit
Cardellen, Kartoffelauflauf, Levcien, Salat.

Naditeffen. Hirnfuppe, Kartoffelbrei mit Fricando
von falbfleifsh, Omeletjouflée, gebratene Hithner
und Salat.

Mittageffen. Frambdfifde Suppe, Odjenileijdh
mit Sauce, weife Niben mit Sebadener Gansdleber,

Granat von Kalbfleifiy, Mandelfdnitten, gefuillte
Gand und Salat.

Nadteffen, Giergerftiuppe, Sdwvariiwitrieln
mit gebacfenen Briefilein, Taubenvagout, Fldavlein
in ber Mildh, Nievrenbraten und Salat.

Mittageijen. Grbfenfuppe, Odfenileifdy mit
Meervettig, Wirfing mit gebackenen Habnen, Kalbs-
fricando mit Champignons, Dampfnuveln mit Eauce,
MNebbraten und Salat.

Nadteffen. Flavleinjuppe, Laubfrofde mit
Goteletten, Aepfelcompot und Omelet, gefitllte Kalbs-
bruft und Salat.

Mittagefien. Vaumwolljuppe, Odijerfleijd mit
Swiebelfauce, cingemachte Vobnen mit Hammels
rippen, NRehragout, Kasflofe, Wilbentenbraten und
&alat. 2

Nadtejfen. Scdiwarybrodfuppe, gerdjtete Kav=
toffcln mit Kalbdgefrofe, Griedpudding mit Kivfden,
junge Hrihnee und Salat.

Mittageifen. Schildfedtenjuppe, Roaftbeef mit
Kapernjauce und  Melonen, Hachies - Paftetdren,
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gefiilite Rartoffeln mit gefalener Junge, Wirfing
mit Groquettenn von SKapaun, Macavoni in einem
vol-au-vent, Feldhliibnerragout, PBlhumpubding und
epfelfiichlein, iwilve Gandbraten und favcicter
Kapaun, Créme mit Kavmel, Punfhgelée, panijibe
Jorte.

Nadteffen. Reid mit Hubn, Beeffteal mit
Kartoffeln, Taubenragout, Reidauflauf, Kalbsbraten
und Salat.

Dezember.

Mittagefien. Aufgesogene Suppe, DOchfenfleifd
mit ©auge, Blumenfohl mit frangofifhem DOmelet,
Giranat yon Kalbfleiih, Pomevanjenauflauf, Wels
iderbabn mit Treiffeln und Salat.

Nadteffen. Ginlaufjuppe, Endivien it Eofe=
lettenr, Flavlein i ber Mildy, lierenbraten und
Salat.

Mittageffen. Biamelfuppe, Ocdifenfleifth mit
Gurten, gedampited Weipfraut mit Gandleber, Reh=
vagout, Kartofjelpudding, Felobihner mit Jritffeln
uny Salat.

Nahteffen. Stalienijde Nudcljuppe, Sdivar;-
wurgeln mit gebadenen Brieflein, Sagoauflauf,
Lummelbraten und Salat.

Mittage{jen. Grine Kernenfuppe, Odien=
fleifch mit Mothriiben, Kobl mit gejalzenem Sdyweines
fletfch, Karpfen in Sauce, Citronatauflauf, Poulars
denbraten und Salat.

Nadyteffen. Griedfuppe, Blumenfohl mit Gote=
letten, Scdnepfencagout, Mandelbrei, Gansdbraten
und Salat.

Mittageifen. Geritenfuppe, Odfenfleifch mit
Gelleriefalat, Kohlraben mit Kalbsfilct von gehadiem
Fleifch, Schwarpwildpret in Sauce, Reidpubding,
Hajenbraten und Salat.
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