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gefiilite Rartoffeln mit gefalener Junge, Wirfing
mit Groquettenn von SKapaun, Macavoni in einem
vol-au-vent, Feldhliibnerragout, PBlhumpubding und
epfelfiichlein, iwilve Gandbraten und favcicter
Kapaun, Créme mit Kavmel, Punfhgelée, panijibe
Jorte.

Nadteffen. Reid mit Hubn, Beeffteal mit
Kartoffeln, Taubenragout, Reidauflauf, Kalbsbraten
und Salat.

Dezember.

Mittagefien. Aufgesogene Suppe, DOchfenfleifd
mit ©auge, Blumenfohl mit frangofifhem DOmelet,
Giranat yon Kalbfleiih, Pomevanjenauflauf, Wels
iderbabn mit Treiffeln und Salat.

Nadteffen. Ginlaufjuppe, Endivien it Eofe=
lettenr, Flavlein i ber Mildy, lierenbraten und
Salat.

Mittageffen. Biamelfuppe, Ocdifenfleifth mit
Gurten, gedampited Weipfraut mit Gandleber, Reh=
vagout, Kartofjelpudding, Felobihner mit Jritffeln
uny Salat.

Nahteffen. Stalienijde Nudcljuppe, Sdivar;-
wurgeln mit gebadenen Brieflein, Sagoauflauf,
Lummelbraten und Salat.

Mittage{jen. Grine Kernenfuppe, Odien=
fleifch mit Mothriiben, Kobl mit gejalzenem Sdyweines
fletfch, Karpfen in Sauce, Citronatauflauf, Poulars
denbraten und Salat.

Nadyteffen. Griedfuppe, Blumenfohl mit Gote=
letten, Scdnepfencagout, Mandelbrei, Gansdbraten
und Salat.

Mittageifen. Geritenfuppe, Odfenfleifch mit
Gelleriefalat, Kohlraben mit Kalbsfilct von gehadiem
Fleifch, Schwarpwildpret in Sauce, Reidpubding,
Hajenbraten und Salat.
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Radytefien. ﬂia[ymiuppc Kartoffelbrei mit
Kalbdfricandvo, Tauben in Sauce, gebadener Créme,
Wilventenbraten und Salat,

Mittageffen. Durre Erbfenfuppe, Odfenfleifd
mit  Meerrettiq, Sdupfnudeln mit  Hajenvagout,
Kabeljou mit Kartoffeln, Nabhmtdeilein, Kapaun
braten und Salat.

Naditeffen. Kerbelfuppe, Endivien mit Nifjolen
o Fifch, Manvelfchnitten mit Sauce, Kalbbraten
und Salat.

Mittagefjen. Flavleinfuppe, Odifenfleifdh mit
Gauce, weifie ?hu[\n mit &diveeinecoteletten, Shivary-
wildpret in Sauce, Aepfeltnopflein in Sauce, Gand
braten mit Kajtanien gefitllt und Salat.

Madytefien. 6:"1‘101'1}\‘5 fuppe, Beefjteaf wit Kar
tofieln, gebadene Gréme, 'ﬂd]-nl[‘h";l und &alat.

Mittageffen Nudeljuppe mit Hubn, Obfen

fleifch mit ‘“u‘rrrrmq und Preifelbeeren, Pafteércdhen
von Kalb8hivn, Rothfraut mit ‘lm.mnnur Kar
toffelblattcdient mit Goteletten en Papillots, Raperban,
Bricflein it Sauce, Nahmfirudeln und Aepfelaufs

lauf, Gansdleberpaftete, Hivfdiziemer mit einer Jimmt=
Frufte und Salat, Gelée von Panjh, Gréme von
Neid, Nalbmrorte.

N mh teffen. Meidfuppe, Sdnvaryviurieln mi
Omelet, junge Habnen in Sauge, L“t;».w.lz]mu,
Feldbubnbraten und Salat.
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