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Truffeln aufzubewahren.
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Anbhang.

Haud= und irthic

Wepiel aufzubeiwalyren.

Man bringe die frijd gebrocenen Aepfel in KLiften,
bie hirteften ady unten, !f.ll eine Handyoll LBoll
Blumen Ddait und verfhlicke die Kifte moglidhft feft
und frelle fie in ¢inen frodenen Seller.

Trauben fir den Winter,

Man nehme die dlinnbeerigften Teauben, verfebe
iecbent mit ciner Sdileife von Jwirn und hinge fie
o an Stangen over Seile an einem trodenen Ort
auf, icoodh {0, vaf feine die anbere berithrt, au {)

fann man eine tiefe ®rube in pie Erdbe madben,
hianat die Trauben an Stangen hinein, doh dicfen
fie fidh auch nicht beritbren, Ddectt die Grube mif
¢ Brettern u und bedect diefe mit Stroly und Erde.

Trliffeln  aujzubemalyren.

Die Triiffeln werden gepubt, gefibalt und in eine
]

Flafde, die ungefabe ¥, Wap faft, gethan, ¥, Trinks
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glag Mabera davliber gegoffen, feft jugepfropft, mit
Bindfaven 1berbunden, dbamit feine Luft daju fommt.
Umwinde die Flajhe mit Heu, fepe fie in einen
Seffel, fille diefenn mit Faltem "“nun auf, bid fie
3, Dbeveckt ift, ftelle ibn auf'd Feuer und lafje fie
3 ('Etuumn fochenn, aber langfam, bamit fie nidht
fpringt, laffe fie pann 1ber ‘hmur in bem Waijer
abfihlen, nimm bdie Flafibe heraud nnd bewalhre fie
gut auf.

Bobenwidyje.

Man giefit 3 Maf Lauge mit Regentvafier in eiiter
Riibel, weicht den Abend vorher 1 Vierling Goldocer
und 2‘3[\ b Orlean in etwad Lauge ein, fiir 1 Kreujer
Leim wird befonderd eingetveicht, den andern Tag wird
bie Qauge mit dem Leim, 2 Loth jerfdhnittene Seife
und ' PBjund gelbed ‘lba h8 flein gerfibnitten und
fitr 1 “lt“\‘ Potajde jum Feuer qejebt und be=
ftanvig parin geriifrt big ed focbt, diefed [ifit man
nun ‘4 Stunve fodben, bdie Lauge wird nun vom
Feuer genommen und der eingeweidite Goldoder
und Orlean binein geritbrt und erfalten laffen, nun
fann man nodh Y, Sdoppen Weingeijt Ddaran
fdyitten, damit fie {ich beffer halt.

Bohnen zu dorren,

Man nehme junge Bobnen, befreie fie von den
Faven, thue fie in Todendesd “‘~\.|.u und laffe fie
parin 2 Mal aufwallen, nelme fie jodann bheraus
und lafie fie abtrodnen, bringe fie auf Horden und
ftelle diefe in einen abg efithlten Badofen. Wenn fie
oy ﬁnb bewabre fie in leinenen Eaddien an einem
teodenen Oct.  Am Abend, ehe man fie foht, miffen
fie in Waffer eingemeicht werben.
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