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fo wwdrme wan 8 auf und bringe e8 wieber in die
Meblfade.

Dinte zu bereiten,

Man nehme 4 Schoppen Gffig, eben fo viel NRe-
gemwafier, 8 Loth Gifenviteiol und laffe ¢8 fochen,
ywenn fidh alled aufgeld8t Hat, fo nehme man den
Topf vom Feuer und fitte 1 Phund  geftofene
Gallapfel, 6 Loth arabijdien Gummi Binein und
laffe ¢8 14 Tage lang in einem fteinernen Krug
fteient, fcbiittle Daffelbe taglich einiqemal um, fille
pann die Dinte in Krfige und bewabre fie vor
falte.

Gier fiir Den Winter anfzubenahren,

Man nimmt gang frifhe Gler, bringt folde in
einen fteinernen Topf, jedody febr behutjam, bamit
feined aerjpringt, nun nimmt man eine Sduiffel
woll abgeldjdhten Kalf, {dpittet einen Sibel voll
Taltes Waffer daran, rithrt den Kalf vedit auf, dann
13ft man ihn wieder efwad ruben und fchiittet ald=
pann bad Flare Kalfwafjer ber bie Gier, fo ers
Balten fie fidy iiber Dben Winter. — Man fann fie
audh auf Hureten, welde fiie jeded Gi ein Lod
aben, fo, daf dad Gi auf die Shije cingefest wird
und die Hurten an einem (uftigen Orte ftehen, aufz
bemwabren.

@nbivien aufzubewalrern.

Man giehe ihn mit der Wurzel aud und lege ihn
fo lange auf Hurten in den Keller, bid man ihn
gebraudien will, dann binde man ifn und jdlage
ibn in Sand cin, big er gelb wird.
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