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Gijfig 3u Dbereiten,

Man nimmt  ein Fadden, welded an beiben
Boven ein Lody Hat, dad nur mit Leintwand 1ibers
sogen fevn darf, bamit die Gdbrung ftch leidter
entivideln fann. Nadh folgender Ordnung fommen
bie Bujise in’é Faf: 1 Pfund Sdivarzbrod obne
Rinde wird mit Y, Maf gutem Weineffig ange-
feuchtet, 1% Pfund Honig daju, dann werben 18
Mah Flufwaffer oder Dbjtmoft heiff gemasht, darin
3, Bfund fein pulverificter Weinftein aufgeldst,
fcittet Diefed jum Andern '8 Fafchen und thut
3 Sdhoppen Weingeift dagi.  Nun bringe man das
Fapchen an einen warmen Ort oder in die Nibe
eined Ofend; in 8 bid 10 Woden ift der Gjfig
fevtig sum Absapfert, derfelbe wird nun abgelafjen,
i bem Safp fommen wieber 18 Maf warmes
MWaijfer ober Lbjtmoft, 3/, Pfund praparicier Wein-
ftein gang, und 3 Sdioppen Weingeift, dad Uebrige
[t man tweq, dann werden die Loder mit Stopjel
verfehen und fo fann man nody mebrere Mal auf
gleiche 2Weije anfefsen.

Gitragonefiig.

Man thut in eine gewoshnlide Flajde Efitg eine
ftarfe Handvoll Gftragon, fult fie mit gutem Gffig
auf und it fie mehrere LWodien in der Sonne
ftelyen.

letjdy efnige Tage im Sommer aujzubewabrern,

Man lege folded in geftandene IMild, fo, Dak
ed gan3 bavon bededt ift, und gebe ibhm jeden Tag
frifdhe 5 auch fann man e8 in pulverificte Holifohlenx
(Koblenftaub) legen, und ¢3 beim Gebraud) wieher
vecdit abwafden.
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