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Kopfsalat gegen das AufschieBen zu schitzen.
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Kopffalat gegen dad Aufjehieen zu fehipen,

Man che ibm mit der Wurgel aud und fdlage
ibn aufeedt in Sand im Keller ein.  Auf diefe vt
fann man alle ©Sovten Witegelverf oder Suppens
frauter auibewabren, mue muffen folde von ihren
werborbenen Bldttern geveinigt werden.

Kraut aufubewabren,

Diefed wirtd mit feinen grimen Bldttern auf den
Gypeidier auj Stroly gelegt, follte jedody bie Kdlte
grofi werden, fo bringe man ¢8 auf Ddiefelbe Act in
pent Keller.

Kaftanien aufzubewahren.

Diefe werden in nicdht ju feuditen Sand in den
Seller gegraben, fie Halten fichy dann giemlich lange.
Ober man {dhdalt und doret fie, dawn evfeen fie 1m
Winter die frijden.

Maitrant,

Man nimmt 1 Handvoll Walomeiiter, 10 Stengel
weifie  Taubneffeln, 10 Herychen Walderdbeeren,
10 Blittden Schafgarben, 10 Herychen von dem
$Hagenbuttenftrauch, 10 Bldttchen von Den jchwarien
Sobjannidbeeren, den Sajt und pie Sdiale von 2
Orangen. Diefed wird in ein Gefap gethan uno
mit 6 Flajden gutem Wein bergofien, 1% Piund
Suder dazu genomimen und einige Stunden jugevedi
fteben lafen, al@dann duvdgefeiht und gebraudt.

Meerrettiq aufzubewalhrer.
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Gr ird von alfen Fafern geveinigt umd in dew

Keller in feuditen Sand gefept, o daf die Hery
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