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Kopffalat gegen dad Aufjehieen zu fehipen,

Man che ibm mit der Wurgel aud und fdlage
ibn aufeedt in Sand im Keller ein.  Auf diefe vt
fann man alle ©Sovten Witegelverf oder Suppens
frauter auibewabren, mue muffen folde von ihren
werborbenen Bldttern geveinigt werden.

Kraut aufubewabren,

Diefed wirtd mit feinen grimen Bldttern auf den
Gypeidier auj Stroly gelegt, follte jedody bie Kdlte
grofi werden, fo bringe man ¢8 auf Ddiefelbe Act in
pent Keller.

Kaftanien aufzubewahren.

Diefe werden in nicdht ju feuditen Sand in den
Seller gegraben, fie Halten fichy dann giemlich lange.
Ober man {dhdalt und doret fie, dawn evfeen fie 1m
Winter die frijden.

Maitrant,

Man nimmt 1 Handvoll Walomeiiter, 10 Stengel
weifie  Taubneffeln, 10 Herychen Walderdbeeren,
10 Blittden Schafgarben, 10 Herychen von dem
$Hagenbuttenftrauch, 10 Bldttchen von Den jchwarien
Sobjannidbeeren, den Sajt und pie Sdiale von 2
Orangen. Diefed wird in ein Gefap gethan uno
mit 6 Flajden gutem Wein bergofien, 1% Piund
Suder dazu genomimen und einige Stunden jugevedi
fteben lafen, al@dann duvdgefeiht und gebraudt.

Meerrettiq aufzubewalhrer.

p=1

Gr ird von alfen Fafern geveinigt umd in dew

Keller in feuditen Sand gefept, o daf die Hery
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blatter, welde nidht abgefdnitten fepn durfen, dars
aug hervorfthauen.

Nitffe aujzubewalren.

Die Niifje werben fammt ibrer grinen Sdale
in trocenen Sand in den Keller gelegt und damit
sugedett, auf diefe Art bleiben fie lange frifd.
Hat man diirre Niffe, fo laffe man fie einige
Ctuimn in @alywafjer auffodien, dann werben fte
joieder frife.

Orvangen und Citronen aujzubewakhren,

Man ftect nete Vefenr von Birfenreid in Den
Kfeller in Sand, u\ M1 bie. Epigen nady Oben
gevichiet find, legt die Gitronen ober Orangen hinz
ein, Dafi fie awifdhert den NReifern find; fo Inl i fie
fich fehr lange

Prunellen zu trocken,

Man [aft die bejten Jwetjhgen fo lange auf dem
Baume, bid fie anfangen jufammen ju jrumpfen,
pann jieht man ibnen die Haut ab, follfe fie nidi
bei allen abgehen, {o brithe man fie mit beifem
PWafjer ab, bringe fie hievauf auf Hurten, in einem
jhwad) warmen Badofen, beim ecften Heraudnehmen
dritdfe man ibnen oben am Stiele die Steine Heraus,
bringe fie in einen wavmeren Ofen und [affe fie
Yollendd froden werben.

Punjdh = Ejjenz,

Man nimmt pen € arl poit 20 O rangen, worlnter
einige Gitronen feyn dlicfert, [qutert 6 *Bfund SJuder,
thut mn ©aft dagu und [ift ihn ein twenig mitz
focdbent, [afit Diefed nun evfalten, gieft 2 Vouteillern
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