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Grune Seife zu machen.
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Arac dagu, fllt ed in Flafhen, verwahet folde vedt
qut mit Stdpfeln und ftellt fie an einen frodenen
Ort. Man fann aud) 2 Dvangen am Suder ab-
veiben und daju nelmen.

Ojtereier gu jarben.

Fir einige Kreuger Blaufpdane werden m't Wafjer
gefoht, Dann durdigefeiht und mit efwad Leim did-
qefohit, alddann werden die Gier Hart gefotten und
jo lange fie warm find, mit ber Favbe beftrichen
und getrocnet.

Mittel aeaen Verlepungen duvdy Quetfchung
4] 2 ' ¢
ober ebertreten,

Weifer venetianifdier Terpentin und Seifenipiritud
werden vermengf, auf einen wollenen Lappen ge-
fteichert und auf die wunde Stelle gelegt.

Seibengeng 3 wajehen.

v, Sdoppen Hefenbranntwein, 1 ftafer EHlofels
woll Honig, fiic 2 Kreuger Schmierfeife, fiir 2 Kreu:
aer geftofener Gummi, werden 1iber Nadt in ein
Gefthire gethan, den andbern Tag lege den Seidens
zeug auf einen veinen Fifh, nimm cine Bilrfte,
taude fie in die Maffe, bitvfte den Seidenseng damit
auf der rechten und auf ver Kebreite, jhnsenfe den
Reug fogleid einige Mal im NRegenwaffer, winbe
ibn it ausd, fondern fdhlage ibm i ein frodencs
Fudy und biigle ihn gleich mit einem beifen Stahle

Grimne Seife zu madyen,

In Y, Maf Odfengalle fibiiitet man 1 Ppund
gejdnitiene Seife, 3 Roth weipen Suder, 2 Loth
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$Honig und 1Y Loth Terpentin, man (it alled ju=
fammen unter beftandigem Rithren auf einem gelinz !
pen Feuer fo lange fodben, Dbid ed anfangt vom '
Wffel abjulaufert, {dbiittet ed in einen Sdadielz
pecfel und [Afit fie fteif werden, fbneidet fie in Stilce
und gebraudit fie jum Wafden der Seivenseuge
and wm Fleden Hevausdzubringen.

Kolnifched Waifer zu bereiter.
16 |

Man nimmt 2 Sdhoppen reinen Spiritud, davein
fdbiittet man Y, Schoppen Waffer, Y, lnge Bergaz
motdl, 1%, Ungen Gitronendl, 8 Tropfen Nelfensdl,
1 Drachme Nerolisl und ¥, Dradme Rodmarindl,
swenn nunt Aled untereinander gejdittet, filtvict man
¢ durdh ein Flieppapier.

@enf zu beveiten,

Nimm Y, Bund tweifen feinen Senf und Y,
SPiund feinen gelben Senf, thue 2 GHlbffelvoll ges
ftofienen Sucer daran, rithreifm mit Faltem Gftragon:
@fjtg an, bid er gans diinn ift, nun lafje ifn 8 Tage
Tang aufgedect ftelien, dann fann man ihn brauden.
Man fan auh Y Piund feingeftofene Sardellen
Daju thun.

Ritbenpilafter.

Ju eimem Pfund unverfalihiem grinen Vaumdl
nimmt man 3 Handevoll gany frifhe Blitter von
Hunbertblatterigen NRofen, welhe® man in einem
irdenen Topf ein wenig miteinander auffieden lagt,
ift es abgefiihlt, fo f{dnittet man vad el mit Den
Bldttern in eine Bouteille mit einem weitent Hals,
bindet fie mit einem Papier ju und ftellt folde dent |
©ommer tiber in die Sonne. Im Herbft nimmt
man 4 ftarfe weifle Niben und preft davon ben
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