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$Honig und 1Y Loth Terpentin, man (it alled ju=
fammen unter beftandigem Rithren auf einem gelinz !
pen Feuer fo lange fodben, Dbid ed anfangt vom '
Wffel abjulaufert, {dbiittet ed in einen Sdadielz
pecfel und [Afit fie fteif werden, fbneidet fie in Stilce
und gebraudit fie jum Wafden der Seivenseuge
and wm Fleden Hevausdzubringen.

Kolnifched Waifer zu bereiter.
16 |

Man nimmt 2 Sdhoppen reinen Spiritud, davein
fdbiittet man Y, Schoppen Waffer, Y, lnge Bergaz
motdl, 1%, Ungen Gitronendl, 8 Tropfen Nelfensdl,
1 Drachme Nerolisl und ¥, Dradme Rodmarindl,
swenn nunt Aled untereinander gejdittet, filtvict man
¢ durdh ein Flieppapier.

@enf zu beveiten,

Nimm Y, Bund tweifen feinen Senf und Y,
SPiund feinen gelben Senf, thue 2 GHlbffelvoll ges
ftofienen Sucer daran, rithreifm mit Faltem Gftragon:
@fjtg an, bid er gans diinn ift, nun lafje ifn 8 Tage
Tang aufgedect ftelien, dann fann man ihn brauden.
Man fan auh Y Piund feingeftofene Sardellen
Daju thun.

Ritbenpilafter.

Ju eimem Pfund unverfalihiem grinen Vaumdl
nimmt man 3 Handevoll gany frifhe Blitter von
Hunbertblatterigen NRofen, welhe® man in einem
irdenen Topf ein wenig miteinander auffieden lagt,
ift es abgefiihlt, fo f{dnittet man vad el mit Den
Bldttern in eine Bouteille mit einem weitent Hals,
bindet fie mit einem Papier ju und ftellt folde dent |
©ommer tiber in die Sonne. Im Herbft nimmt
man 4 ftarfe weifle Niben und preft davon ben
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Saft aus, bad Bawmdl mit den Nofenblattern [(Afit
man in einem breiten irdenen EL of fteden, fcittet
benr Mitbenfaft dagit und [aft e unter beftandigem
Mithren Y, Stunbe Ffodien, thut ed fopann Hou
;mm und a6t e8 efwad abfithlen. Hicrauf wird
» Bjund vother Minning hineingethan (babei muf
.m fid in Acht nefmen, daf nidtd in die Augen
Ii’\lmnt, aud fteigt ed leicht), wieder auf dad Feuec
qethan nn“' unter [uﬂ{imfm,l Mitbren ri\'f gefoidt,
big ¢3 beim Vrobiven auf einem Jinnteller geftel,
pann n\nD e vom Feuer genommen, e cd abge=
ﬁ'll‘.{r ift, thut man 3 Qoth geftofenen Kampier, 3
20 'mvvll Baumsd{ und | Qotly pecuvianifhen Baljam
daju, ml tD un vecht Duecheinaner und qum 8 mit
ginem Loffel in Sdachteln, bie man einige Lage
offenn [apt, bid ed geftanven ift.

O all

Klecfenn aud Welfzeug zu bringen,

Man H\un nge fir einige Kreuger Potajde mit
Unfd litt, beftreiche Die §Fleden damit, lege fie einige
\mu in die Sonne und wafche ed dann mit warnter

Qauge, in welder Seife gefodit ift, aud. — Sdas
1\.~dmm‘a|1u it audy gut.

Flecfent aller Avt u vertilgen,

Wollene, feidene und DHaumwollene Jeuge, bie
Fetiflecden Haben, werdent mit Seifenfpivitus ange-
feuchtet, etwad geviehen und mit frifchem 2Wafjer
audgewajben, bet gefarbten Jeugen ift Terpentins
fpivitud febr au empfeblen, aud folnijeed MWaffer
und mit qramem Lojhpapier leidt abgerieben. Theee
ober Pechffecden vertilgt man mit ‘honuhum ober
Tecpentinol, lege etwas graues 3 Cofchpapier oben und
unten, darauf cinen [uu en Stapl, ift er nodh nidt
ollig verjd mtmul, fo ywende man nod Seifenipiz
titud an. Dintenflecen in leinenen, bawmwolenen
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