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Xll . Horten .

I . Geschlagene Biseuittorte .

15 Eiiveiß zu Schnee geschlageit , ^ Pfnild Zilcker ,

15 Eigelb mit dem Schnee Sttlnde geschlagen , eine

Handvoll fein geschnittener Mandeln , 0 eischwer Biehl

hinein , in eiire bestrichene Form gestillt und gebacken .

2 . Chocoladetorte .

12 2oth Zucker , 4 Eigelb tmd 4 ganze Eier iverden

Stunden gerührt . Dann kommen 10 Loth sein -

geiviegte Binndcln , 6 Loth Ehocolade , 0 2oth Biehl ,

etwas zerlassene Butter und der Schnee der 4 Eiweiß

dazu .

3 . Gclbriibcntorte .

iO Eigelb , 4 ganze Eier werden mit 1 ' ^ Pfund

Zucker schaumig gerührt ; dann 111° Pfund verwiegte

Mandeln , I ' 5 Pfund rohe geriebene Gelbrüben , 70Gramm

Bichl , das Weiße der Eier zu Schnee geschlagen , darunter

gemengt und 1 — M Stunden in einem nicht zu heißen

Ssen gebacken .

Diese Blasse gibt 2 schöne Kuchen .

4 . Hasclnußtorte .

10 Eiweiß zu steifem Schnee geschlagen , dann die

10 Eigelb und Z Pfund Zucker dazu , ^ Stunde ge¬

schlagen , dann 3 eischwer Bichl und ^ Pfund sein ge¬

riebene ungeschälte Haselnüsse leicht darunter gemacht ,

in eitle bestrichene Form gefüllt und gebacken .
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5 . Jägertorte ,
s .

1 Pfund geschälte , fern gewiegte Mandeln, 1 Pfund
feinen Zucker mit 6 Eigelb und 6 ganzen Eiern ^ Stunde
rühren . Dann kommt ein halbes Päckchen Kartoffel¬
mehl darunter . Bei gelinder Hitze gebacken und nach
den : Erkalten mit Confitür bestrichen und mit einen :
Mandelguß überzogen . Große Torte .

b .

Pfund Zucker werden mit 7 Eigelb und 5 ganzer :
Eiern ^ stunden gut gerührt, darr : : 2 Eßlöffel Arak ,
P Pfund geschälte fein gewiegte Mandeln , 8 Eßlöffel
gestoßenen Zwieback und der : Schnee der 7 Eier . Ir :
eine bestrichene Form gefüllt und gebacken .

6 . Knüppeltorte .
1 Pfund Mehl , 200 Gramm Zucker, 4 Eigelb und

2 ganze Eier, 2 Eßlöffel Butter werden zu einem Teig
verarbeitet , dick ausgewallt und in kleine Würfel ge¬
schnitten . Dann in heißem Anker : braungelb gebacker : .
Darm werden 875 Gramm Zucker und etwas Rosen¬
oder Orangenblüthcnwnsser geschmolzen , wenn der Zucker
kocht, kommen 100 Gramm ir : Würfel geschnittene
Pomeranzenschale , die zerschnittene Schale einer Citrone ,
70 Gramm süße, 30 Gramm bittere ir : Streifer : ge¬
schnittene Mandeln , 15 Gramm Zimmt, 8 Gramm
Nelken , 6 Gramm Kardamornurn , und dies Alles feir : ge¬
stoßen , dazu und zuletzt die Teigrvürfelchen hinein . Nur :
preßt inan die Masse in eine erwärmte mit Fett be¬
strichene Form , läßt sie erkalten und stürzt sie .

7. Linzer Torte ohne Mandeln .
1 Pfund Mehl, ^ Pfund Butter werden recht gut

untereinander verrieben , ' >2 Pfund Zucker , die Schale
einer Citrone feir : gerviegt, den Saft einer Citrone und
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8 — 0 Eigelb zu feiner Blasse verarbeitet , mit etwas

Zimmt und Nelken zur Torte ausgewallt , Gitter darüber

gezogen und nach den : Backen mit Eonfitür überzogen .

8 . . Abgerührte Linzer Torte .

800 Gramm Butter recht schaumig gerührt ,

300 Gramm .Zucker und 8 ganze Eier nach und nach

dazu gerührt , dam : 370 Gramm fein gestoßene Mandeln ,

Nelken , Zimmt und Eitroncnschale dazu , H 2 Stunde gut

gerührt , dann 123 Gramm feines Mehl leicht darunter

gemacht . Die Hälfte der Blasse in ein bestrichenes Blech

gefüllt , Eonfitür dazwischen und die andere Halste daraus .

Jur Ofen schön gebacken und nach dem Erkalten glasiert .

tt . Linzer Torte .

8 .

' >2 Pfund Butter wird mit einer Messerspitze

Potasche ' 3 Stunde gerührt . Dann kommen 5 Eigelb

dazu , Hz Pfund .Zucker , ' >2 Pfund feingestoßene Mandeln ,

von denen die Halste geschält sein soll , ^ Pfund Mehl ,

etwas Zimmt und Nelken , Eitroncnschale , Citronat und

zuletzt den Schnee der 5 Eier dazu . Die Hälfte in die

Form , Eonfitür dazwischen und die niedere Hälfte daraus .

Jur Ofen schön gebacken .

b .

1 Pfund Mandeln mit einem Tuch abgeriebcn und

mit Kirschwnsser gestoßen , l Pfund feingesiebten Zucker ,

1 Pfund Butter , 1 Pfund Mehl , Eitroncnschale fein

gewiegt , Zimmt und etwas Nelken . Dies Alles ans

den : Nudelbrett verarbeitet und 9 Eier darunter gemengt ,

zuletzt eine Messerspitze Hirschhornsalz . Die Masse muß

recht vermengt sein , bevor man die Eier dazu gibt . Die

Hälfte zum Boden genommen , Eonfitür daraus , mit der

andern Hälfte Gitter darüber gezogen .
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11 . Flache Linzer Torte .
12 Loth Butter werden leicht gerührt , 12 Loth

Zucker , 4 Loth fein gestoßene Btandeln , -1 Eier , I Eß¬
löffel gestoßener Zümut , etivas Nelkeir gilt gerührt , ge¬
wiegte Citrouettschale , 12 Loth Bkehl darunter gemengt .
Die Blasse wird eingefüllt , vorn zurnekgebliebeileir Teig
mit einer Spritze Gitter darüber gezogen .

12 . Linzer Torte .
Einen Boden von mürbem Teig halb backen . 8 Ei¬

weiß zu Schnee , 24 Loth Zucker , 6 Loth Mandeln ,
Zimmt gibt den Rand . Das Mittlere wird mit Rahm
gefüllt . Auf 1 Liter 'Rahm kommen 4 Eiweiß , Vanille
und Zucker .

11 . Feine Linzer Torte ( sehr gut ) .
1 Pfund Mehl wird mit 1 Pfund Butter fein ge¬

rieben , dann 1 Pfund feinen Zucker , I Pfund fein¬
gewiegte Mandeln , P Pfund feingewiegtes Eitronat und
Pomeranzenschale , 1 Täfelchen geriebene Ehoeolade ,
1 Gläschen Kirschwasser , Zimmt und Nelken nach Be¬
lieben und ungefähr 3 — 4 Eier . Alles miteinander zu
einem festen Teig , leicht zusammengearbcitet und über
Nacht ruhen lassen .

14 . Lonisentorte .
Ein Blech wird mit Butterteig belegt und folgende

Masse daraus gethan : 6 Loth Butter wird schaumig ge¬
rührt , 6 Loth Zucker, 4 Eigelb und die Schale einer
Eitrone dazu gerührt, 6 Loth gestoßene Mandeln , 6 Loth
Mehl und den Schnee der 4 Eier dazu . Mit dem
Rädchen schmale Streifen gerädelt , kreuzweise ans den
Kuchen gelegt und mit Eigelb bestrichen .

15 . Wiener Mandeltorte .
12 Loth Zucker werden mit 4 Eigelb und 2 ganzen

Eiern schaumig gerührt, dann 12 Loth gestoßene Man -
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deln , Eitronenschale , Eitronat itild Zimmt darunter ,
2 Eiiveiß zu Schnee geschlagen und mit 1 Löffel ge¬
staffeltes Bisenit darunter gemengt , die Blaffe in eine
gut bestrichene Form gefüllt und ^ Stunden bei ge¬
linder Hitze gebacken .

Ehoeoladeguß darauf : Mail nimmt 3 Täfelchen
Ehocolade , 3 Loth Zucker und ein wenig ' Wasser in ein
Psännchen , rührt es auf dem Feuer glatt bis es etwas
dicklich ist , rührt es dann noch in der Pfanne kalt ,
gießt es nitf die Torte und streicht es glatt .

I « Torte mit Mandelkranz .

10 Loth Butter werden mit einem Eigelb und
einem ganzen Ei abgerührt , li Loth Zucker dazu , dann

Pfund Bichl leicht darunter gerührt , in ein be¬
strichenes Blech gestillt und gebacken . — Dann werden
12 Loth Zucker mit einem Eiweiß Stunde gerührt
und etivgs Eitroncnsaft darunter gemischt . Wenn cs
recht zart und schaumig ist , kommen 12 Loth der Länge
nach geschnittene Mandeln darunter . Dann macht man
einen N ranz um die Torte und auch in die Mitte einen
Stern davon . Dann stellt man die Torte in den warmen
Ofen zum Trocknen und füllt sie nach dem Heraus¬
nehmen mit Eonfitür ans . Blau kann den Boden zu
dieser Torte aus geriebenem Bntterteig machen .

17 Makroncntorte .

Pfund Mehl wird mit ^ Pfund Butter , Pfund
.Zucker und 1 Ei auf dem Nudelbrett zu einem festen
Teig gewirkt und in eine bestrichene Form als Boden
gelegt . Dann schlägt man 4 Eiweiß zu steifem Schnee ,
thut es in eine Schiissel mit ' I2 Pfund Zucker , hernach
kommen ' io Pfund feingeschnittene geschälte Mandeln
dazu , dann wird die Blasse noch einmal gut unterein -



ander gemacht , tu die Spritze gefüllt, der Kuchenboden
damit verziert , bei nicht zu großer Hitze gebacken und
nach den : Erkalten mit Gelöe oder Eonfitür ansgefüllt .

LS . Pnnschtorte .
10 Eiweiß zn steifem Schnee geschlagen , ^ Pfund

Zucker , 10 Eigelb und 5 ganze Eier hinein , schlägt es
Stunde , thut 3 Löffel Arnk und Pfund Mehl

leicht darunter , füllt es in eine gut bestrichene Form,
und backt es im Ofen . Alan kann die Torte ein - oder
zweimal durchschneiden und mit Eonfitür füllen .

2S . Sandtorte ,
s .

Pfund Butter schaumig rühren , dann 1 Pfund
Zucker, 8 Eigelb und 4 ganze Eier hinein , 1 Messer¬
spitze Natron . Alles llz Stunde rühren , hernach ' >4 Pfund
gewiegte Mandeln , Zimmt , Nelken , ^ Pfund Niehl und
zuletzt der Schnee der 8 Eier . In eine bestrichene Form
gefüllt und gebacken . Zu bemerken ist , daß bei allen.
Kuchen oder sonstigen Backereien , die gerührt oder ge¬
schlagen werden , sobald Mehl oder Brod zu der gerührten
oder geschlagenen Blasse kommt, man sie nicht mehr
rühren oder schlagen darf , Alles dann nur leicht darunter
machen , sonst wird Alles speckig .

b .

6 Eiweiß werden zu steifem Schnee geschlagen , mit
H 2 Pfund Zucker einige Augenblicke durcheinander gerührt ,
dann die 6 Eigelb dazu . ^ Pfund Mehl und 200 Eiramm
zerlassene Butter leicht darunter gemengt in die gut be¬
strichene Form gefüllt und gleich gebacken .

2L . Schweizertorte .
8 Loth Butter werden schaumig gerührt , dann

12 Loth Zucker und 8 Eigelb ' !s Stunde damit gerührt ,
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dann 8 Loth Mehl , ' ! « Pfund gewiegte Mandeln und

den Schnee der 8 Eier leicht darunter gemengt , auf

einen ausgelegten Boden gegossen und gebacken .

22 . Schwarzbrodtorte .

12 Eigelb , ^ Pfund Zucker werden ^ Stunde

gerührt , dann 1 « Pfund geriebene Mandeln , 8 Loth mit

Punsch und Arak angefcuchtetes Brod , Zimmt und

Nelken , fein gewiegtes Eitronat und Pomeranzenschale ,

zuletzt der : Schnee der 12 Eier . In eine bestrichene

Form gefiillt und gebacken .

b .

P Pfund Zucker , 6 Eigelb und 4 ganze Eier

werden ' >2 Stunde gerührt , dann 10 Loth Mandeln ,

1 « Pfund mit Rothwein angefeuchtetes Brod , Zimmt ,

Nelken , Eitronat und Pomcranzenschale dazu , den Schnee

der 6 Eier , in eine bestrichene Form gefüllt und ge¬

backen .

0 .

' >2 Pfnnd Zucker wird mit 10 Eigelb ' !z Stunde

gerührt , dann kommen P Pfund geschälte mit Eiweiß

gestoßene Mandeln , Pfnnd mit Punsch angefcuchtetes

Brod , 2 Eßlöffels Mehl , Ehocolade , Zimmt und Nelken

und zuletzt der Schnee der 6 Eier dazu .

23 . Zwiebacktorte .
s . «-

375 Gramm gesiebter Zucker , 250 Gramm ge¬

siebter Zwieback , 201 ) Gramm geriebene Mandeln ,

12 Eier , 1 Eitrone , 1 Theclöffel Nelken , 4 Gramm

Zimmt , Zucker , Eier , Mandeln , Gewürze und Citronen -

faft werden ' !? Stunde gerührt , dann der steife Schaum

der Eiweiß und der Zwieback leicht darunter gemacht .
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Gut ist es , den Zwieback mit etwas Arak oder Lignenr

anzufeuchten .
d ,

^ Pfund Zucker , 7 Eigelb , 2 ganze Eier P Stmede

schlagen . Dann 12 Loth Zivieback , l Löffel Arak , I

Kaffeelöffel Ziinint und der Schnee der 7 Eier dazu

gethan , iir eine bestrichene Form gefüllt und gebacken .

6 .

^ 2 Pfund Zucker , 1 ganzes Ei , 0 Eigelb ' >2 Stunde

gerührt , ' >4 Pfnnd Znnebaek , dann der Schnee , Eitrone ,

wenn nran null , Zimmt irird dtelkeie .

24 . .Knüppeltorte .

Ein Kilogramin Mehl , 375 Gramm Zucker , 16 Ei¬

gelb , 4 Löffel Sahne zu einem Teig geknetet , ausgerollt ,

kleine Rollen davon gemacht , die etwa in Zwischen¬

räumen von I Centimeter geschnitten werden , so daff es

kleine Kugeln gibt und dann ine Fett hellbraun ge¬

backen . — Dann wird gerieben R Kilogramm Mandeln ,

250 Gramm Citronat , 3 Gramm geflogenen Kami ,

ebenso 4 Gramm Nelken , Eardamom , dies thut man in

IH 2 Kilogramm geläuterten Zucker , der ordentlich Fäden

spinnen muff . Zuletzt die Kügelchen hinein , rührt Alles

behutsam und beachtet , daff alle Kügelchen mit Zucker

bedeckt sind . Dann giesst man die Masse in eine , mit

Mandelöl ausgestrichene Form , legt ein mit demselben

Oel bestrichenes Papier darauf und beschwert die Form

mit Gewichten . Nach I — 2 Dagen knien der Kuchen

ans der Form genommen werden . Er hält sich monate¬

lang frisch .
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