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Jubereitung der jum Kodyen nudthigen Fette.
. Butter.

Swm Ginfocherr bejtimmte Vutter foll feft ausae
fnetet Jetn; yte dart feine Vuttermilch nebr in Jid) haben.
Die Vutter wird tn etnem etjernen obder fupferien Topfe
auf aqutes Fewer qejtellt, bis jie fodht. Das Newer iit
wibvend diejer Rett aleichmdaiia 3w untexhalten: jobald
pie Vutter 3w Jdhdwmen anfingt und in das Steiqen
fommt, ijt jie mit dem Schaumlbifel beftandiq 1wmzu
vithren. — $Hat jicdh nady einiger Reit der Sdhaum qejelst,
pann jteigt dbie Vutter nidht mehr und man [axt jie jo
lange rubig weiter fochen, bis jie hell und flar geworden
i)t und betm Kodyen duvd)jichtiqe Vlajen wivft.  Hievauf
wird die Vutter auj die Seite qejtellt, bis jie etwas ev
faltet 1t und dann qiefie man diejelbe i den bicfity
bejtimmten: Topf. Die Vutter ift jesst bis 3um volliqen
Gefalten unuvithren.

NB. ©er jum Ausfoden ber
angefitllt werben we

Butteve

Butter beoba

ahulich 3 Dievdurd) entjtehendes Feuer ift jdywer
9 Nieven=Nett
. JOLELEI=98ett.
SHieviiber 1t 1 Kocdhbhuche Verjchiedenes 2 fider.
3. Sdweinejdymaly oder Sdyweinefett,
Giletdye  Subeveitung, wie bei ieven=Fett; mur wird
fetne BVutter betgeacben.

Die Art wund Weije des Kodyens, jowie die Vor
vidhtungent der Speijen fitv das Koden jind im Kod
buche genau anaeqeben.
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