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betm nvichten vevvithvt man 2 Gigeld mit einem Eoffel
jauern Mabny, vithret es e die Sauce, [Axt 6 abev
pannt ntdht mehr fochen,  Wian fann aud) nad) Gut
pnden etvas Wetn jur Sauce wehmen, e wivd noch
fraftiqer

34, Gedampite Frojdhe.

Die Frojhe mitfjen aqut qepusst, gewajdhen  und
abgetvoctiet Jetn.  Gin Stitd Butter wird in cin Ge
jhive gethan, wenn jie devqangen ijt, leqt man die
Srojde binetn, qut jugededtt und jo gany langjam qe
pampft; wenn jie betnabe weid) jind, wird ein weniq
Weehl davitber qejtaubt, wmgejchiittelt und etwas Jus o
(Shit) davan qethan, nod) qut angichen lajjen, dann
aletd) angerichtet und aufgetragen.

Wity [fe.

1. Bratiwiirite,

Dicje werden  qewdbhulic) betm Wuvjter qefauyt; ,
aber man muy davauf achten, nmuwv jolcdhe 3 fauyen, die
aus frijdhem Fletjche 3ubeveitet jind.  Deshald ijt es
vathjam, Jich an etnwen Juverlajjiqen Wurjter 3 Halten.

Die Vratwtivite werden mit [ovarmem  AWajjer
aufgefest und bis vor dbas KNodjen gebracht, dann Hevaus
aenonuntent; hievaup (ARt man jie evfalten und trocknet
jte mit ctnem veinen Tudhe ab. Ve LaRt man i dev )
Hratpfaomne ethivas Vctevenfett heily werden (dod) nicht 3u
hetlz, fonjt scvjpringen die itvjte;) i diejes Fett leqt
man die Wiivjte und [apt jte auf betven Seiten qelb
braten. i

Sauervfraut, bayrijdhes oder Nothfraat werden ae
wibhnlth tn Kvangform mit den Bratwiiviten wmlegt;
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man fann drejelben aud) 3u feithen Gemiijen, jowie
Stavtojfel= und Grbjenbrei geben.

Jnt Letstevem i§alle werden die Bratwiivite extra jerviert
und dann fonunt i das juvitckqelaijene Fett ', Liter von
pev 2¥uvjtbrithe; ARt beides einmal qut auffoden und
giet die Sauce dtber die Wiirjte. ;

2, Leberiviivite.

Dieje werden qewohnlid) qefod)t aefauft, oder wenn
man jelbjt jdhladhtet, vom WieBger fertiq qemadyt und
qefocht, 28Il man diejelben felbjt madyen, jo aejdhieht
¢6 auf folgende rt:

Die Yeber, Yunge, $Hevy und Nieven des Scheines,
chivas Fletyd) vom Baudylappen, ein Stitct Spect und
2 Rwicbeln werden in Waijer weid) qefod)t (mif Aus
nahme der Yeber, die nuv weniq gefod)t werden davy, aljo
jdhon nad) einigen Nitmuten hevausgenonnmen wird, jonit
witrde jie hart werden). Dies alles wird mun fein qehackt
wund it i Wajjer eingewetdhtem Wetbrod qut verar
bettet, tn die vein qeputsten Davme einaeflillt, aber aidt
rejt. Die Witvjte werden tn Salgwajjer, unbedectt, jo lanae
qefocht, bis betm Hineinjtechen tlave Vrithe hevaustommdt,

3ebraten, werden fie wie Vratwiivite 3ubevettet.

3. Blutiwiivjte.

teje werden Jubevettet, wie folat:

as  Blut vom Schweine wird qut durdygejeibt,
3 Viter juge Mild), verhaltnigmagiq Salz, Mustatnuy
und et weniq Piefrer, 6—8 qut vevwiegte, in veid)lidem
Nette verdampfte Rwicbeln werden mitjammt dem Fette
davunter gemengt, i die Ddvne etngefitllt und offen in
qejalzenem Wajjer gefocht, bis betm Hineinjtechen  fein
Blut mehr fommt. A bejten jind die Blutwitvjte gany
feifch; werden wie die andeven Whitjte qebraten, jollen
aber vorher tn Hetgenmt Wajjer durdpwdrmt werbden.
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