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letteteig,  AlsSdamn wivd Fett Geiy qemadit, das Gifen
huretngehoben, in dem Teiq aetaucht und im  Nette
i .l“'\t'i'lﬂ(t\']l,

Eintl 3. Teig 3u Timbalpajteten,

! i! | _'7‘;1 elier ;varailii-.il -.1L'-u_i:';|1 Timbalpajtete winumt man
! ||: et pPnod Weipmehl auf das Nudelbvett, qibt *[, Piund
L reyde Butter dagu nebjt etwas Salz, veibt die Vutter
i mit vemt Mehl qut durcheinander; dann ein Glas faltes
{ Wafjer hinein und madyt cinen vedt feften Teiq. Dicfer
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Letg darf jich nidht Oldttern, ev muy aber qut qejchafft
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gl werden wd wird dam auf die Seite qeleat bis man
Bl thit braucht,

i

F | Waffeln,

6. Defenivafieln,

N ninumt ein Halbes Phund Mehl, ctwas $Hefe,
l mad)t etiwen Vorteiq wie it Kudpfle, viihet ein Halbes
' Phund Butter jdhawmiq, qidt H Gier ', Phumd Rucker
1 wid dent Vovteiq dagu, mengt ihn qut unteveinander,
i LAt thit aber nmidyt mehr qeben.
; 'i 7. Jimmtivaijyeln.
i1 Ein balbes Wiund Butter wird ydharwmiq qevithrt:
i hievauf macyt man von 4 Gievn, cinem Halben Rhund
; Sucker, Stmmt (nad) Velieben) wund ctnem Vhnd Niehl
r cinen Teig gleidh) einem weidjen Nubdelteiq, m formt
; man nupgrope Kugehn, leat auf jedes Feld eitn Stiick:
'|_ went vas Gijenr 3um Vacfen  heily )t, backt man jie
1 ’.5" langjant qelb. ;
i 8. AWafjeln,
: Wan vithet *|, Prund Butter jdhawmia, qibt ') Liter
jarterne Rahm, ein wenig Mild), Saly ucker und H Eigelb
pa3u, jowie 160 Gramm Mehl, jhliat das Weifze dev
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Gier au Sdynee und giese venjelben letcdht ba
beftvetcht man das Wafifeletjen mit Spect, chiittet von

‘ pemt Teiq binetn, bactt die Wajfeln hellgeld und bejtveut

cwrter,  Joun

fie mut  Sucker,
Vex[dhiedenes.

9. BVuttergebarct,

t Ein Phmd Butter, et Vhoumd  Sucter, 6 Eier, en
Stanadhen Vanille, Tein qerieben (oder fiir 30 Piennig
Vanillezucker) und ehwvas Hivydhornjaly werden mit dem

nothiqent Wiehl 3 etnem fejten T vavrbeitet, darauf

wird derjelbe ausgewallt, mefjerviicendict mit Gtwer}s
beftrichen und mit quobgejtopenemt Sucer und feinge:
yhuittenenn Wiandeln beftveut: dann jdhneidet nan mit
pent Backradden vexychobene Vievecke, [dRt bdiefe 1iber

Yacdht fteben und backt jie ber mapiqer $Hitse.

10. Gebriibter Teig.
Cinen Schoppen, bhald MWildy, halb ajjer, 8 Yoth
. Butter, aujaefocdht, 12 Yoth Wehl hineingejiedt, tiidhtiq
qerithrt, nad) dem Grtalten nad) und nad) 6 gange Grer
hineinverjdhafjt, mit dem offel Hiaujden aus dem Teig

qemadt und in Heigem Fette gebacken.

11, Guter Hefenfrans.
Gin Vrund Wiehl, 14 Yoth Butter, Salz, 2 Gier
0 und 2 Yoth Vrepbefe.  Ruer)t wird ein fleiner Vorteiq
qemacht; nadpem devjelbe gegangen ijt, macdht man einen
Teiq von laater Mildy, Saly, 2 Eiern, 4 Yoth von obigem
BVutter, der Tetq mup unagefabhr wie ein Butterteiq jein
' und qut qeflopft werden, jodann nimmt man ihn auj
et udelbrett, wallt ihn aus, thut die itbvige Vutter
wie beim Vuttevteiq btwetn, wallt thn vievmal Hinter-
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