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8, Babdenweiler Breseln.

I Bhund Weedhl, i, Prumd  Rucker, 'l Lhud
Mandeln, ', Prund Vutter, 3 Eier, Rtmmt, Ielfen,
Gitvonenjchale, Mustatblitthe wnd Kivjdwaijjer je nad
Belieben. Diejes au einem Teiq qefuetet einen Tag
vihent Laffenn und Hernad)y BVreteln davaus formen, weldype
mit Eigeld Dbejfvichen und mit Hagelyucker bejtveut
werdelt.

9. Cuglifjde Breseln (erprobt).

100 Gramm Miehl, 250 Gramm Butter, 70 Gramm
Qicter, 40 Gramm Hefe.  Vlan Deveitet aus dev Hefe
und Y, des Mebhles mit der ndthigen lawmwarmen Mild)
cinen Vorteiq, fuetet das Uebrige 3w etnem fejten Teig
und  vermijdht ihn mit dem aufgegangenen Vorteiq,
avbeitet ibn mit der SHand glatt, Dann rvollt man
davaus Stitcke 3t fedextieldicken Ialzen, formt Vrelseln
in der Yinge von 6 Gentimeter, [(dpt jie auj einem
Bled) achen, bejtreidht jte mit Butter und gt jie jdon
pellbraun bacten. Sodamnt bejtvewe jie mit Vanilles
acker.  Die Bretseln dhmecten hevelid), gevade die Ver:
bindung von Hefenteiq und Mitvbteiq macht jie jo gut.
Sie balten fich, trolbem fie mit Hefe beveitet jind, etnige

it tn qejdhlofjener Biid)je jehr qut.

10. Mainger Bregeln,
250 Gramm Butter qut jdlagen, 150 Gramm
Qucter, 2 Gier, *, Vrumd MWiehl, Citvone, Vreteln
formen und mit Gigelb bejtveicdhen.
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11. Theebreseln,
2 Prund Weehl, °, Rucker, 1 Prund Vutter,
4 Mejjeripis Trieb, 4 Eier mit Mild) angewirtt,

- ' P ,
c. 2Bxod.

12, AUnisbrodchen,

Ein Phund Rucer, 8 Cier, b Gramm (Cavbonade
oder Natron=) Gitvone, 10 Tvopfen nisvl, °, VPhund
Weehl, Haufden auf ein gejdmievtes Vlech thun, bis
pent andern Taq jtehen lafjent und dann backen,

13, Sehr gute AUnisbrodle,

(Ultes Megept.)

Wan nimmt °|, Bhund gefiebten Rucker, *), Piunbd
Eter mit der Sdale qewogen, dann von diejen das
Weike und vont 2 CEiern das Gelbe, vithvt Rucer und
Gter etne qute halbe Stunde, D nimmt man 1 Phund
4 Loth feines Wlehl, 1 ¥offel ganzer Anis unter das
Obige. Wemnt das Wiehl davin ijt, vithet man nidt
mehr viel, Seht mit einem Loffel vom Teiq auf Ob

-~

[atenn und etle, daR ¢85 in den Ofen fommt, wenn das
Brod aus dem Vacfofen fommt, jonjt wird die Miaffe
jhijjig.  Yajje es jdone geld backen.

14. Bairijd) Brod.

1, Prund Vutter leidht gevithet, |, Prund Rucker
pazu, 1 @i, Ritvonenjaft, Rimmt, Nelfen, ', Piund
WMandeln wnd Y, Pund Wiehl, Alles untereinander,
ausgewellt, ausgejtodyen, mit Eigelb bLejtridhen wnd qe
bacten,
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