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11. Theebreseln,
2 Prund Weehl, °, Rucker, 1 Prund Vutter,
4 Mejjeripis Trieb, 4 Eier mit Mild) angewirtt,

- ' P ,
c. 2Bxod.

12, AUnisbrodchen,

Ein Phund Rucer, 8 Cier, b Gramm (Cavbonade
oder Natron=) Gitvone, 10 Tvopfen nisvl, °, VPhund
Weehl, Haufden auf ein gejdmievtes Vlech thun, bis
pent andern Taq jtehen lafjent und dann backen,

13, Sehr gute AUnisbrodle,

(Ultes Megept.)

Wan nimmt °|, Bhund gefiebten Rucker, *), Piunbd
Eter mit der Sdale qewogen, dann von diejen das
Weike und vont 2 CEiern das Gelbe, vithvt Rucer und
Gter etne qute halbe Stunde, D nimmt man 1 Phund
4 Loth feines Wlehl, 1 ¥offel ganzer Anis unter das
Obige. Wemnt das Wiehl davin ijt, vithet man nidt
mehr viel, Seht mit einem Loffel vom Teiq auf Ob

-~

[atenn und etle, daR ¢85 in den Ofen fommt, wenn das
Brod aus dem Vacfofen fommt, jonjt wird die Miaffe
jhijjig.  Yajje es jdone geld backen.

14. Bairijd) Brod.

1, Prund Vutter leidht gevithet, |, Prund Rucker
pazu, 1 @i, Ritvonenjaft, Rimmt, Nelfen, ', Piund
WMandeln wnd Y, Pund Wiehl, Alles untereinander,
ausgewellt, ausgejtodyen, mit Eigelb bLejtridhen wnd qe
bacten,

e
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15. Banernbrod,

U Biund Butter wird jdouwmig gevithet, dann ein
qanzes Gt und 2 CGigeld, 'l Prund Bucer, ', Lrund
Mehl davunter qerithrt und mit dem Yoffel Eletne Hiauy:
dhen auf ein Bled) gejest unn gebacter.

b.

1, Prund Butter, 1 qanzes Gi, 2 Eigeld gerithrt,
1, Brund Sucker, 9 Loth Miehl, fleine Hiufletn auf ein
Bled) qefetst, in die Witte fann man cingemadyie
Quittenfchnite thun, mit der Miajje wieder leicht be
decfert, mit Rucer bejtvenen, jdhon bacden und nadher
abermals mit Rucker bejtrewen.

16. Belgrader Brod.

Man vithrt 1 Phund Sucer mit 4 gangen Eiern
1o Stunde, dun werden 'l Rhuud fein gewiegte Wan=
peln und 1 Prund fein linalid) gejdhnittene Wiandeln,
atletst 1 Phund Mehl dazu gewivtt

17. Die hohen Brodlein.
5 Gin Phund Bucker, 2 Prund Wehl, 1 Mejjeripitie
Hivjdhornjalz, 10 Gigel, H gange Eier, hafjt dies Fu
einent leichten Mubdelteta, leat ihn 4 Tage in den Keller,
nadher mit Jovmden ausgeftochen, mit Cigelb bejtriden
und qebacen.
18. Chocoladebrodlein,
Gin Phmd  Sucer, 6 CGier 1 Stunde geriilnt,
3 Tifeldyen Chocolade, 1 Piund Niehl, durd) die Vad:
prise aufaejelst.
19, Gitronenbrod,
' Gin Prund Bucker mit 5 CGiern gevithet, 4 Yoth
’ Gitvonat, 4 Yoth Romevansenjdale, Citvonen nad) Ve
licben, 1 Phund MNiehl dazi
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20. Emmybrodchen,
| 3 Guvety 3u Sdnee, 'l Phumd Bucker, ', Phund
Nandeln, etwas Stmumt, den Teig geavbeitet, ausgewellt,
ausqejtodyen, qebacten.  MNadher etwe Glajur von EGhweils
und Sucker, beytveicdhe es wund lafje es trocten.

21. Yajelnufpbrod,

y il (¥
Rl | | a. /
! 11 5 i o » y \ A
i £ Yoth Hajelnup, 4 Yoth Wlandeln viften, mit
| 1 Etwety veiben, 12 Yoth Sucer gevithet mit 12 Eigelb, 4
ot | 8 Cuweil su Sduee, 3 Yoth Brojel, 6 Loth MVehl,
Lill 4 Yoth Vutter und Summt, e einer Kapjel qebacten
. uno glajevt,
(i b.
! Y, Phund Hajelnuptern qeftogen, nimmt jie auf’s
f Brett, thut Y, Pnmd Sucer dazu, madt mit 3 Eigeld
at etnem Tetq an; wellt thie mit Sucer aus, (dneidet
‘- vievectige Stitckdyen aus, bejtvent jie mit Sucter, badt jie
' in etnem gelinden Ofen.
i 22, Perioqbrod,
Einen Stretfen von mitvbem Teiq fiillen mit Mav '

i melade, die Wajje davauj; 8 Yoth) qevithrte Vutter,
| I8 Yoth Hucer, 12 Yoth weile Weandeln und acbacken,
I ﬂl\I]iL‘l‘f.

i 5 23, Kleienbrod,
| : 1, Prund Sucker wird mit 2 ganmgen Gtern und
' L Gigelb gevithrt. Jum ntmmt man ', Phmd Niehl ‘
auj’s Jtudelbrett, veibt es mit ', Prund DButter ab,
thut ', Prund Mlandeln dazu, nebjt dem mit Bucker
1 und Giern gevithrten Tetq, madht Alles qut wnterein
ander, wellt den Tetq [, Centimeter dick aus, jticht mit
eitem Fovmcen aus, legt jie auf’s Blech, bejtveut jie mit
Suder, Stmmt und WVandeln und badt jie gelblid).
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24, Magenbrod,
8 Yoth vobe Manbdeln voften, mit GiweiR veiben,
12 Yoth Rucer, 6 Guweiy 3 Sdnee, 14 Yoth Wiehl
ind Gewiivs,

25. Mandelbroddyen.
v U Phund Manbdeln werden qefchilt, fetnr vermiteqgt
und duvd) einen Schawmlbifel aqejeiht, I, Prund Suder,
erias giL‘fIL1i§t'llL' ‘l:t'!llillu‘, dies les mit dem ftetfen
‘ Schnee von 2 Giweily qut vermengt. Wit diejer Wajje
werden: dann qejchnittene Scheiben von Einbact bejtriden,
dicjelbe auf etn Bled) qefetst und jdhion gelb gebacken.
Die Hite darf nidht jehr quofy jein. H Stk Cinbad,
wenn jedes in 3 Stitcte gejchnitten ijt, veidhen etwa Fu
einer MWiajje.

26, Parisien (‘Parvijer Briddyen).

a.

Y, Prund Bucker, 8 Gigeld, H Gramm Potajdye,

Citvonenjart, 'y Stunde vithven, 1 Glas Niild), 11, Ynumd

Mehl[, mit einem Eoffel Haujden auf ein bejtricdhenes
: Bled) thun und Rucer davauj jtveuen.

b.

1%, Riund Bucfer mit 6 qanzen EGlern gut vithren,

U, Phund vobe aqeftoene Mandeln, Citvone, 1%, Fhumd

Mehl, 4 Loth Citvonat, Niustatnug;, Nojiren wid Sunmt,

at einem Teig qewivkt, ausgerollt, mit 1 Cuwety Glajuy

¢ alajieven, gejdnitten, getvoctnet, gebacten (24 Stud).

27. Pomerangenbrod,

b, RBrund Rucder wivd mit 2 gangen Gtern uno

i Gigeld 1 Stunde gevithrt, ', Phund Citvonat wnd

Orvangeat, Gitvonenjdhale dazu; nimmt den Tetg mit

Yo Prund Wehl aup's Brett, jdajjt ihn, madt pnger:
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tenael davaus, leat jie aup’s Bled),

lange, fingerdicte St
)eefeveitctenr Ginjcnitte Hnetw  und

madt mit dem 2
bactt fie
28, Langed Pomeranzenbrod,

I, Vhund Rucker, 2 EGier, 2 Cigeld, 1 Stunde ge
vithet, 4 Yoth Citvonat, 4 Yoth Womevanzenjchale, [y Ci !
tronenjdhale fein qefchnitten, mit ', Phod qejiebtem
Wiehl davunter gqemengt, fingerbreite und fingerdicke
Stengel gefovmt, auj ein mit Wiehl bejtventes Vled) ge
fetst und mit dem WViejfevvitcfen fleine Sdynitte davauj
gemad)t und langjan gebacen.

29, Sdyiwabenbrod,

Wan veibt *, Prund Butter mit ?|, Piund Niehl,
thut ', Brund Rucker dazu, 2 Eigeld und v O Premnige
Jojenwaijer, fchaft den Teig, wallt thn aus, tudht hn
aus, bejtreidht jte mit Eigelb.

30, Vanillebridechen,

1, Viund  Aucer, 3 CGier, Citvome, . Stunde
vithren, ', Prund Miehl dazu, Haujdhen auj eur be
jtrichenes Vled) thum, mit Sucer bejtaudt, m magiger
Hitse bactenn Lajjen.

31 Jimmtbriddhen,

b, Phund Ruder, 4 Gier, 12 Yoth Butter jdaumig
vithren, [, Pjund Nojinen, ', Pjund Bibeben, *|, Yotl
uumt qut vermijdhen, 18 Yoth) feines WVlehl davumter
gesogen, SHaufchen auf ein BVled) gejelst wnd bet magiger
Hite qebacten.
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