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6 . Gonfect .

SS . Anisconfect .

Ein Pfund Zucker , I Eitrone abgerieben , 1 Messer¬

spitze Potasche , 5 Eier 1 Stunde gerührt , 1 Rössel

Zimmt , l Loth Eitronat , I Loth Pomerarrzerrschale ,

I Löffel Nelken , gestoßenen Anis , zuletzt 1 Pfund Mehl .

Läßt dies 2 — 3 Tage liegen , nicht heiß backen , mit

einer Wasserglasur verzieren .

SS . Chocoladeconfect .

Pfund gestoßenen .Zucker , 2 Eier , 2 Tafeln ge¬

riebene Ehoeolade und etwas Zimmt werden mit ein¬

ander vermengt , dann kleine Klößchen aus ein bestrichenes

Blech gelegt und langsam gebacken .

31 . Confect .

s .

4 Eier werden mit I Pfund Zucker und einer

Messerspitze Hirschhornsalz dick gerührt , nach diesem wird

1 Pfund Mehl darunter gerührt und vollends mit Milch

fest ausgewirkt , ausgewallt , mit einem Mödelchen gut

ausgestochen , auf ein bestrichenes Blech gesetzt und bei

guter Hitze gebacken .

b .

Ein Pfund Zucker wird mit 6 Eiern gerührt ,

0 Loth feine Mandeln , l Loth Zimmt , 8 Loth Eitronat

und Pomernnzenschale , 1 Muskatnuß , 2 Messerspitzen

Hirschhoznsalz und soviel Mehl bis man den Teig aus¬

wallen kann ; mit beliebigen Former : nusgestochen , mit

Eigelb bestrichen und Zucker bestreut oder sonst eine

Glasur . Alan knurr vorr diesem Teig schöne Kränzchen

machen .



Ein Eiweiß , ^ Pfund Zinker schaumig gerührt ,
Z Pfund Brandeln geschält, grob geschnitten , geröstet ,
3 Loth Citronat , aufgesetzt nur im Ofen getrocknet .

3 » . Confect an Christbaum .
Ein Pfund Zucker wird mit 4 Eiweiß P Stunde

gerührt bis es dick ist, dann kommt es ans das Brett ,
wird mit Zucker ansgewallt , nur mit kleinen Förmchen
ansgestochen . Man nimmt zum Answallen nur wenig ,
nur ein paar Förmchen . Man kam : zu dieser Blasse
auch Ehoeolade nehmen , sie werden schön , nur nicht heiß
backen .

36 . Gutes Confect .
P Pfund Zucker , 1 Pfund Butter , l Pfund Mehl ,

' !j Pfund Mandeln sein gewiegt , 2 ganze Eier , l Loth
Zimmt, etwas Nelken , schafft Alles zu einem seinen
Teig , die Butter abrühren ist besser, wallt den Teig
und sticht ihre mit Förmchen aus .

37 . Nuszconfeet .
200 Nüsse werden gestoßen , das Weiße von 5 Eiern

wird zu Schnee geschlagen , dann das Gelbe hinzngethan
mit l Pfund Zucker eine Zeit lang gerührt , dann die
gestoßenen Nüsse nebst einer gestoßenen Stange Bairille
hineingethnn , etwas Mehl eingestäubt ( ungefähr einen
Eßlöffel voll ) , kleine Plätzchen daraus gemacht und in
einem nicht sehr heißen Ofen gebacken .

s . Lebkuchen .

38 . Baseler Lebkuchen .
° >z Liter ( 1 Schoppen ) Honig und 375 Gramm

Eß Pfund ) Zucker kommen irr einer großen Easserolle
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