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Gt Cuvetys, ', Phumd Sucker fdhawmiq qevithet,
Phund Wlandeln gejchilt, quob qejchnitten, aqevdjtet,
3 Yoth Citvonat, aufgejest nuvr tm Ofen qetvocknet.

1

35. Confect an Chriftbanm,

Gt Prumd Rucker wird mit £ Chwetl ', Shinde ‘
gevithrt 015 es duef tjt, dann fommt es auf das Vvett,
wird mit Sucker ausgewallt, nur mit leinen Formchen
ausaejtochen.  Wlan nimmt o Auswallen moe weniq,
mr et paar Sovmdhen.  Wan fone 3w diejer Miajje
audy Ghocolade mehnmen, jie werden Jdon, nur nicht Heti
bacten,

36. Guted Confect,
Yo Brund Kucer, 1 Bfund Butter, 1 Wiund Mieht,
e Bhund Neandeln fein qewteat, 2 qange Eier, 1 Yoth
Sinumt, - etwas Neltew, chajrt Alles e etwem fetnen
Leig, die Vutter abrithren it bejjer, wallt den Teiq
und jtidht thn mit Fovmden aus.

37. Nujconject.

200 Miijje werden gejtogen, das Weike von H Giern
wird 3u Sdnee gejdhlagen, damn das Gelbe hinguaethan
mit 1 Prmd Sucker eine Reit lang qevithet, dann die
qejtoRenert Mitfje nebjt etner qejtogenen Stange Vanille
hineingethan, ctwas Mehl cingeftaubt (ungefabr etnen
Gilofrel voll), fletne VlaBdhen davaus gemadt und in
etenmt micht Jehr Deigen Ofen qebacten.

e. Jebhudhern,

38, Bajeler Lebfudyen,
s, Yiter (1 Sdyoppen) Honig und 37D Gramm
(*l; Prund) Sucker Fommen in etner qrogen Cajjerolle
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mitetnander auy’s Jeuer, bis o8 anfanat ju fteigen, damn
fommten 62 Grvamm Gitvonat, 200 Gramm  qejchilte
und ibeviwerd) gejdhnittene Wiandeln, 28 Gramm qe
itogener Bummt, 2 Grvamm Velfen, 1 qejtogene Mus
fatnuy, 3 Wefferipitien Votajche, 3 ¥ofrel Kivjdmwaijer
himein; man nimmt 8 vom Feuer weq, jdafit 1 Kilo
qrammt Niehl hinein und flopit s vedht bis es falt ijt,
ot wird es dtber Wadyt auf ein BVrett qethan und
auf etnem mit Wad)s bejtvichenen Bled) qebacken, in
Stitkden gejdnitten und qlajiert,
39, Gute braune oder Lebludyen.

3 Prund qutes Miehl, 3 Pfund Dbejter Honia,
125 Gramm nidt Jalziqe Butter, 125 Gramm Sdymals,
OFr

20 Gramm Potajcdhe, 4 Gramm ausqefeuchteter Anis

yamen, 2 Theeloffel Rummt, 1 Theeldffel Veelfen. Die

$ {
boerjtent Theile werden aup’s Jeuer aqejehit, das Miehl
wird davin vevvithrt, eben um Kodjen qebradht, nadh
pem der Tetq ein wentq abaefith(t ift, die n etwas
Wajjer aujgeldjte Potajde durdhgemengt und 8 Taqe,
bejjer nod) viel langer, an ecinen wavmen Orvt qgejtellt;
D wird die etne Halfte des Teiqes mit jtart 15 Granum
Anisjamen, die andeve Hilfte mit Simmt, Nelfen qut
ouvdygeavbeitet, einen Finger dict qut ausqewallt, wou
man etwas mit Sucker vermijdhtes Miehl amwendet, auf
Bled) gelegt.
40. Honiglebfuchen.

1, Prund  Bucer, 1%, Bhund vohe langlid) ge
yhnitterne Wandeln, 4, Phund Mehl, 4 Loth Simmt,
2 Wiepjeripils Nelten, die verwiegte Sdhale von 3 Ei
tronen, von etner dev Sajt, 9 Yoth fein qejdnittenes
Gitvonat, 9 Yoth ‘Pomeramzenjdale, fitv 6 Rienniqe
Potajdye und 6 ¥offel Kivjdhwajjer. Dies Ales 1wird
it eine Sdyiiffel qenonumen und Hidtiq qejdafit. R
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et madt man wod) 1Y, ¥iter Hontg hety und qiefst
¢5 davitber. Vodymals titdhtigq qejdafit, ausgewallt, mit
Yebfudyenformen ausqeftodyen,

1. Hounigindyenteiq.

6 Vhund Miehl, 6 Phund Honia, 1 Scdhoppen Bicr
mit etwas  Pomevangenjdale qut auftoder, ', Yoth
Anmmonium, 3 Yoth Potajdye, . Prund Sucter, s Phund
Butter oder Schmaly, aud) fownr man bald Nindfett
nehuen, 3 Crer. Der Terd mui nicdht jebr jteif qe
madyt werden und lange legent bleiben, e¢he man ihn
abbactt,  SHontq, Vutter und Sucfer werden mit dem
Bier auj das Fewer gethanr und fodyend gemadyt; dann
it cine quoe Sdiifjel gethan und alles Andeve dazu '
hinetn und madt dies u ctwem nidht 3u fejten Teiq,

f. Sechexle.

42, Basdler Leckerle (febr qut).
a.

H, Mal alten Honig auf's Fewer gejebst, lijt thn
aufaehen, dann 1 Phund der Yinge nad) gejdhnittene
Mandeln, bis 3 Wufgehen 3, Phund Citronat und
Orvangeat, 1 abgericbene Citvonenjdale, 3 Yot Ceylon
dimmt, Y, Yoth gange Melfen vevjtopenm, 1 tleine Nius
fatnu, 2, Prund Wiehl, 1 Glas Kivjdwajjer. Iun
ninunt man den Tetq auf’s Brett, wallt thn aus, jtidt
ibn aus, legt die Stitdtden aup's Vled) und backt jie;

wennt fie qebacten find, madt man von EGhwely und

Aucfer eine Glajur und lapt jie nodmals tm Ofen
troctne.

b.
2 Phund Honig, 1 Phmd Buder, 1', Phmd
Mandeht, D Granum Wmnonium, 10 Gramm Iiatron,
Pomevanzen, Citvonat, elten, Bimmt, 3 Phmd Nicht,
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