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h. Schnitiern.

55. Franfiurter Sdnitten.

6 Giweify 2 Sdnee, 100 Gramm Nianbvely,
12 Qoth Bucker, 2 Loth Mehl, Nojinen, Summt. Diele
Majfe wird auf Ruecferteigboden aujgejtvicher, dev Boden
aterft mit Confitite bejtrichen.

56. Glajierte Gemwiivzidhnitten.

L Vhund Meh!, Y, Pund Sucer, |, Riund Brojel,
1", Coth Ammoniwm, 2 Yoth Vutter, Citvonat, Gewiry,
Jvitdte, 4 Gier mit Ghweify glatt glajieven, getroctnet
und qebacken,

57. Gleich)dhwer-Sdhnitten.

6 eierfdhmer Rucker, D eterdmwer Wiehl, Sucter uno
Gier vithven 1 Stunde, linglich gejchnittene Wianveln,
Gitronat, Weinbeeven, das Wiehl dagu in miRiaer $Hile
aebactert, in Sdnitten gejdnitten.

58, Kaiferidhnitten,

10 Loth Butter werden fdhaumig gevithet, 12 Yoth
Qucfer, 7 Gigeld davunter, Citvonat, Gitvonen wund
qrofge Nojinen verroiegt, Jujammen tidhtiq qevithrt, dann
12 Loth Mehl und dev Scmee der 7 Eier davunter,
i etie vievectige mit Vutter bejtrichene und Miehl be
Jtrente movnt gefitllt, mit gefdhnittenen Mandeln bejtreut
und gebacken.

59. Mandeljdhnitten,

a.
Gin Phmd RAucer wird mit H (*"iu'n [, Stunbde
qerithrt, dann fommt 1'[; Fhuod Wiebl, 1 Phuud Nian

beln, gange, nuv ein mmq abgeriebert; wemn die Wandeln
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unterjdyafft jind, ftveicht man mit Butter ein lanqes
ech), Jest die Majje linglid) davauf: jie mitijen warm
hnitten werbden,

Prund Sucer, 4 Gier jdhaumiq qevithrt, efwas
mt uno Jelfenr, 'l Prund vohe Manbdeln, 26 Yoth
! 4

'

oarvunter, die Wajje in 2 Theile qetheilt, auf ein
bejtrichenes Bled) qgefelst, mit Eigelb beftvichen, ,ml[m'uitm
gebacter, wavm aejdnitten,

60, Sandteigichnitten.

Der Teig wird 3u Laibdhen formiert, qebacten und
warm gejdnitten.  Nad) dem Grfalten werden fie mit
Gingemadytem bejtrichen, cine anbere pajjende davauf ge
legt und auf diejelbe eine Wafjevglajur qezoqen.

61, Sdytweizer Schuitten.

Ginen BVoden von miivbem Teiq in einer Papier-
fapjel auslegen, fitllen, 8 Yoth Butter jhaumiq vithren,
8 Yoth) Ruder, 8 ¥Yoth vohe Mandeln gevicben, 4 Eter,
Sdpee, 8 Yoth Wehl, 8 Loth Brvjel, cin wentq Am
montwm, qebacken, oben Stretfen.

62, Studentenichnitten.

Ginen: BVoden von mitvbem Teig tn ciner Vapier:
tapjel, die Mafje davauj: 8 Yoth Vutter qerviihrt mit
o Yoth Sucer, 8 ¥oth vohe Wandeln, 8 Yoth Brovjel,
Gitvonat, Pomevanzenjdhale, Nofinen, ein wentq Am-
monim mit etwas Gtweiy anmadyen, Streifen davauf,
b aebacten und glajreven.
63. Sultanjchnitten,
Ginen Voden von miivbem Teig in eine lange
| Kapjel, die WMajje vorr 8 Loth Mandeln voh aeftofzen,
12 Yoth Rucer, gevithet mit 14 Gigeld und dem Schnee
von 10 Guweiy, 6 Yoth Mehl, 4 Loth Chocolade 1wd
4 Yoth) Vutter, bacen und glajieven.
{ 14%
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64, Trefenetichnitten,

Nore 14, Prumd Veehl mad)t man einen Vortelq,
e er qeqangen ijt, thut man £ Gter Hinein, madt
dent Tetq mit Lawer Mild) wie etnen Stnopileteta, Jdait
ibn His er fich von der Schiifjel Bjt, Lt i aeben,
macdht jodann lange Yaibdhen, febt jie auf e Bled), L
(it 161 nodymals qehen, Dejtveicht es mit Gigelb und
backt 8 tm Ofen. G5 wird nadher etmen Tag an
cien Hiblen Ovt aelegt, jdhneidet jehvne Schnittert und
bejtveicht jie leidht mit ctwas Nothwein, damn nmmd
mant 1 Phund Sucter, 1 Yot Qnunt, 1 Yot elfen,
fite 6 Prennige Sandel, mijcht Alles qut unteveinander,
freut und veibt die Schnitten titdytig ein und LaRt e
trochien,

e

65. Uiner Sdynitten,
10 Gier werdben juerft qut vevvithrt, damn mit
etiremt Piund Sucfer und etwas Anis ', Shubde qerithrt,
todanat 1 Phumd Mehl, H ERloffel Kivjdpaijer davunter
and in eine mit Vutter bejtrichene Fovm gefiillt und
qebacten. b

i, Stollen.

66. € hrijtftollen, e

-

3 regelige Schoppen Mehl, 1 Tleiner Schoppen
Mildh, 1 Yoth qute Hefe, 2 Gier uno 2 Eigeld, ', Pund
Butter, 8 Loth Nojinen, 6 Loth Sibeben, 4 Yoth Ructer,
1|, Gitvonenjdhale, Saly nad) Belicben, vom halben Miehl
einen Bovteiq qemadyt, nacdhdemr ev gegangen, die ge
jhmolzene Butter dazu, dann die Gier und endlid) das
Uebrige. Auj einem Bactbrett das Gianze qevivtt, daj
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