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X VII. Pexf(dyiedenes.

OBt 31t dSrren.

1. Jwetjchgen.

Gut veife Bwetjdygen, die am Sticle jdhon etwas
vungliq jind, eignen fid) am beften.

Wan ftellt jie, etne neben die andeve, die Sticljcite
nad) oben, auf ein Blech odber Vrett, das einen 4 Centi
meter hoben Nand hat, jtellt 5 iiber Nadyt oder am Tage,
wenn das Fewer nidyt mehr bvennt, i den Bratofen,
die itbrige Reit in den Warmbalter.

Ane bejten eignet jid) ein Badofenr, der nac) Be
[icben gebeist werden fam.

¢s mufy fleipig nadgejehen und die qut qeddrrten
Swetjdgen herausqenomnien werden.

Gut geddret jind jie, wenn jie Hhavt find und jidh
mur jdwer von dem Steine [jen.

Wenn jie qeddrrt Jind, fommen Jie in etnem veinen
Sovbe etnige Tage an die Somne und nod) einige Wodjen
an einen [uftigen Ovt; don formnr man jie i einer
Kijte oder einem Kajten 2—3 Jahve an einem trocenen
Orte aufbewahren,

2, Mirvabellen,

Jit die gleicdhe Vehandlung wie Swetjdhaen.
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3. AUepfel,

Die Aepfel jollen qut verf, aud) einige Seit abqe
leqent jetu, werdent i der Mitte duvdhaejdhnitten, das
sternenthaus heraus genomunten und jeves Stitk, je nad
per Grde des Apjels, i 4 oder 6 Theile qefdhnitten,
auj ein Bled) oder Divebrett gelegt und wenn der Ofen
nicht mehr 3w hets ijt, jo lange hinein qethan, bis fjie
qang fejft jmb.

Halten jidh qut, Jabre lang, wenn fie an etnem
troctentent, warnmen Ovte aufbewabrt werben.

Wean fame die Wepfel aud) Jhalen: fie werden viel
feiner, bejonbers wemn eine qute Sorte Aepfel dazu ver:
endet wird. i

4, Birnen. il

Gletche Behandlung wie bet denw Wepfeln. l

Stletneve Sorvten Vivnen werden gany qeddrvrt, ofhne
dtejelben duvdjzujdyneiden; es jind dies die jogenannten
youteln”,

QWenn dieje qut ausqetvocnet jind und trocken auf:
beabrt werben, bletben jie Jahre lang qut,

5. Vorgiigliched Fett.

2 Prund ierenfett werden itber Nadyt in frijdhes

Wajjer qeleat, nacdher in Wiviel aejdmitten, mit |, Liter

Witld) ausqelajjen bis das Fett flav wird: dan wivd nod)

Yy Phund ausgelajjere Butter 3ugejelst und, wenn diejes

vergangen, das Fett gleid) duvd) cin Haarjied gegofjen.

) Hauptjachlidh fitv die Bubeveitung der Gemiije
jehr qut.

6. Weidier Kdife jum Frijdejfen. :l £

Man qiet wm den Nand von etnem Topf dicker '
Sauermild) langjam fochendes Wajjer, wovauf die Aus
jheidung der Ndasmajje auwgenblicElich) crfolat, jicbt die
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Wiajje duvd) einen Schaumlsfiel, gibt einige GRIBTel dickens
jartern jowie cbenjo viel fiiien Nabhm oder Mild), 1 Thee
(Bffel voll Stitmmel und 1 Eletner ERlofrel voll Saly darvan,
mengt Alles qut duvdetnander und ferviert ibhn zu
Kartoffeln tn der Sdhale.

7. Wergierte Butter,

WMan formt ein Sttt qanz frijde Butter, dag man
ofters i Detfses Wajjer bHalt, 3 einem Eleinen Berqe,
jticht demjelben mit der “uml}mw e Eleinen Bwijdyen
viunten und 3ieht o8 ctwas gqegen fid), fihut vethermwetje
jo fort, dafs das Ganze wie eine Ananas evjdeint. Oben
wird ein Weterfiliengiweiq hinetn qeftectt, dann wivd die
Butter, mit fleinen Nettigen umlegt, 0 Kavtoffeln in
oer Schale aeqaebert.

. Monatrettige ald Rodchen.

Srijdye, vothe Monatvettige werden vein qewajdyen
jodan entfernt man Wuvgelfafern wund Blatter bis iy
ote jungen Hevablatthen, welche daran bleiben mitjen,
jchneidet mit etnem Eleinen ipisigen Mejjer die Schale p
von ber Spike an in fletne Bliattdhen hevunter, aber
nidt gang ab, woduvd) die Nettige wie Noschen evicheinen
uno belegt damit die BVutter von Nv. 7.

9. Trauben ang Kiridhen.
Man nehme einen gropen Tuidhter, fitlle ihn mit 5
Kivjden, didht cine an die andere acleqt und die Stiele
nad) innen verjdyrintt, belegt etnen Teller mit Neblaub,
jtitest die Kividen vorjicdhtiq davauf und fteckt oben eine
Weinvanfe bhinein. *
Nedht Hitbjdh) 3u Defjert.
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10. Getrvodfuete, gelbe Niiben.

Gvofze, qelbe Mitben werdben jauber gewajdyen, dev
Quteve nad) dretmal durdhjchnitten, jeves StitcE dretmal
puvchipalten und lanajam tm Brat= oder Vackofen ge-
trochiet,

Wenn jie duvd) und duvd) tvocfen jind, lajjent jue
fid) aum Gebraudye fite die Fletjdbrithe Wodyen lang
halten, weldhe jie an Krvaft und Favbe fehr verbejjern.
Wenn das Fletyd) wngefahy 1 Stunbde fodht, gibt man
ciniqe Stitcke Himein und (At jie 015 um Anvidten
mitfochen,

11, Gebrannte Jiwiebeln
aum Farben der Fleijdhbriibhe.

Gany fletie Rwicbeln werden mit der Sdhale n
einen Geigent Bratofen qeleat wnd bleiben jo lange darvin,
0is Jte durd) und durd) Jdhwary find, Nadpem die Flet)d)-
brithe abgejdyiuwmt ift, qibt man 1 Stitct diejer Swicbeln
hinetnw und gt jie bis jum nvidten mitfodhen, was
der Briihe ecine Jhone Favbe beibringt; die gebramnte

1 wicbel ijt jeboch qevuchlos geworden und obne Einflui
auf den Gejdhymact der Fletjdbrithe.
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