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Hso Bievzigiter Abjchnitt.

Zwei Mittageffen im Herbjt.
.
Yeberfldpchenfupype.
®efottened Dchfenileifd), Tomates
plivee, geriebener Meervettig.

Bairijdh Kraut m. farcierten Scdhoeinsd: |

fitBen und in Salywajfer gefochten
KRartoffeln.
Granadind (von Kalbfleifch) m. Salat
(Enbivien).
Dutittenauflauf.

6.
Bexlorene Eierfuppe.

®efottened Ddhfenileifch, Meerrvettig: |

fauce, Tomatesfalat.
Rifotto mit Fletjchtlofchen i brauner
Sauce.

Hafenbraten mit Krautjalat. [Rabhm.
Raftanienfran; mit

Awei Mittageffen im Winter.

=

Auflauffuppe.

Preifpelbeeren.

TWeife ober gelbe Nitben mif panievter |

Hammelgbrujt.
Ralb8braten mit Brunntrejje.
Franidiijhe Dmelette au rhum.

8.
Durchgetriebene RKalbjleifchiupype.
Gejottened Ddhienfileifch,
piiree, Efjigbohnen.
®efiillter Kohlfopf.

At einfade Nadtefien.
Sie beftehen aud: 1 Suppe, 2
Objt, 1 einfadjen fitgen Llatte.
Aei Radiefien im Friihling.
11

Durcdhgetriebene Hirnjuppe. [fpasli.
Gefiillted Kalbshers m. gritnen Wajjer-

Reidmehlauflauf mit Apfelfompote.

gefchroungenem |

Swiebel= |

[Reblvejje. |
Braten von Hammeldnierfiiid mit
Riaffenbrot mit Hotweinjauce.

Speifejettel.

Deux diners en automne.
b.

Potage aux quenelles de foie de veaun.
Beeuf bouilli, purée tomates, raifort
ripé.

Choux & la bavaroise, pieds de pore
farcis, pommes de terre.
Granadins, salade, chicorée

Souflé de coings

b.

{ Potage anx ceufs pochés.

Beeuf bonilli, sauce raifort, salade de
tomates,

Risotto & la milanaise, quenelles de
viande en sauce,

Riti de lidvre, salade aux choux.
Créme fouettée en bordure de marrons.

Deux diners en hiver,

i.

| Potage au soufflé de farine.
Gejottenes Dchfenfleifch, Eierfauce, |

Beeuf bouilli, sauce ravigote, airelles,

Navets ou carottes, poitrine de mou-
ton panée,
Roti de veau, cresson.
Omelette au rhum.
8.
Potage purée de veau,
Beeuf bouilli, purée d'oignons, hari-
cots.
Chou farei.
Roti de mouton, eresson.
Pain au vin rouge.

Huit soupers simples.

Fleifd), 1 Gemiife, Salat, gefodhtem

Deux soupers en printemps.
15

Potage purée de cervelle.

| Ceeur de veau farci, noques aux fines
Gebadene Jrofdhenjchentel mit Salat

| Soufflé & la farine de riz, compote de

Grenouilles frites, salade. [herbes.

pomines.

=
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Biergigiter Abfchnitt. Speifejettel.

3

Durchgetriebene Gelbriibenfupype.
Weipgelochted Geifesd, Kartoffelpiivee

Plattenring oder Fletjcheroquetted mit
Salat( Pfajfenrdbhrle). [Bwetfdhgen.
Reidtiichlein mift gefochten Dbdiirren

Stei Radtefien im Sommer.
3
Sagojuppe
Poulet de Bresse au riz.

Ralte ober warme Ddhjensunge mit
Rirfdhenpfannfuchen. [Salat (Lattich).
{.

Nudelfuppe.

Ralbshirn au gratin und holdndifche
Rartoffeln.

RKRalbsbraten mit Kopfialat.
Himbeerfompote meringuée

Stwei Nadteffen im Herhit.
D,
Brojamenfuppe, [ElDe.
Gingelochted Odhjenileifch, Kartoffel:

Gefitllie Schweindzunge mit Aepfel-
Jwetjchgemmwahe, [piives, Krautfalat

L+
Braune Kavpfenfuppe.

Hafenpfeffer mit Rijotio.

Gebaclene Kavpfen m. Mayonnaife.
Omelette soutflée.

Jwei Radteffen im Winter,
(4
Reid=Julienne
Hebjchlegel mit LWildpretfauce und
Fleifcheroquettes.

Seraucherted Ochienfleifch mit Salat
Mepfelomelette. [(Enbivien).
8.

Durdygetriebene Kartoffeljfuppe.
Roajtbeef m. Rahmfauce u. Baivijdhen
fKnddeln.

LPajtete von gehactem Fleijch, Salat
(Mebiveffe.)

Rfugeln von gebrithtem Teig, Brannt:
weinfivjdhen.
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2.
Potage purée de navettes
Fricassé de chevreau, purée de pom-
mes de terre.
Haché de viande an four ou croquettes
de viande, salade.

Beignets de riz, compote de pruneaux

Deux soupers en été.
3.
Sagou au jus.

Poulet de

|'HI:1_'_{1' aux vermicelles.

CUervelle an gratin, pommes de terre
4 la hollandaise,
Roti de vean, salade verte.

Compote de framboises meringuée.

Deux soupers en automns.
5.
Potage maigre au pain.
Beeuf' 4 la mode, noques aux pommes
de terre.
Langue de pore ":ll'\'f-'_] nliI'(‘r‘llc]n-1:||.'|r_'-'.
Grateau de prunes. [salade aux choux
b.
Soupe brune aux ecarpes.
Civet de liévre, risotto & la milanaise,
Carpes frites sauce mayonnaise.

Omelette soufilée,

Deux soupers en hiver.

15
Riz-julienne,
Cuissot de chevrenil roti, sauce de
gi]I[t‘t‘, (’I'i\lllll'ilt‘ﬁ de pommes de terre
Beeuf fumé, salade.
Omelette aux pommes.

(=
Potage purée de pommes de terre,
Roastbeef & la créme, quenelles 4 Ia
bhavaroise.

Piaté de viande hachée, salade.

Beignets souftlés, cerises confites en
eau de vie.

]
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