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Nupertratt . .
Nupternenpudding.
‘Jhli;fufhftl .
Tupmild
*hu!;uu“ﬁntq .
MNupwaifer 3u Tlit‘u‘{]ul .

Objt aufzubewabren. « « < . .
Obit, verfdyiebened, in Dampf ju
fochen . v TR i ey

Odfenaugen ober Stieraugen

Odfenfilet naturell i

Ddyjenfleifd, mbt’.‘htlﬂ .

— in eigener ©mice mit Ei twmn,

faft . el P T

— in einer "‘mmuu

— mit Madeivajaiice

— 3u jalzen . .
Odhfenbirn zu hmttprm
Ochjenlunumel mit Gemiife .

Odyfenmanljalat

Odyfenmauljuppe

Odyfennieren. .

Mchmlmcmurf, Homthmm:bmun
Dchjenradien - &

Dehfenidymanzjuppe ]

Odfenzunge ald Ragout .

— einzujalzen ;

— qefpidte ... .

— mit einer Fiille

DOenfsd a la Bécdhamel .

Ofentitdhle .

— grofe Portion.

Olibenjauce

Omeletted

— & Ja rum .

— gehadte oder mnmh

— it \chmnurnmuc

— soufflé . .
Omelettefuppe

*"JmILm pon uhnmm ealde

Snbaltaverzeidhnid.
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— reife eingufoden . - . . . . 218
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Orangenpudding . . . . . . . 18
*“umruupuhhi]m, faltenide i elE8
Orangentortes - wl. =L Eanie2a8
Orangen=Gefrovened. . . . . . 247
Walmefer Torte . o o . . % . 238
Parfé de Caté . . . sty 5100
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— fleine von dibrigem Fleijdy . 103
o I Er=TIRE S e e Eaciie A O
Pajteten, grofe Iwarne, bvou
Blitterteig . .« 49

Rajtete, aufgejeste mit \.\[mwuu o
— eine talte von Scjiveindlummel 54
— eiite  warme von gehacttem

oleifd. - ... %ol
— qrofze von 1|111111LII1 ,J\J.LI]L‘I] . 104
— warm mit Taubenbritjtenn . . 58
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— — in Branntwein . . . <. 209
— rofe eingumaden. . . . . . 210
— rote in Branutiwein . . . . 218
SRRHALde . o i s s 2D T
Prigauf . . . AT SRR | 35
Plaumen un,l.quuu S e (01
Pilutten von Gries . . . . 1140
S iinnherer et s s N 40
— qgebadene yunbe . . ... . -0 140
— pon Sartoffeln mit Gries . . 141
Viitele, gebriipte . . . . . . . 179
Riftazientorte. . « =« &+ 4 . = 240
Plattenmusd . . . T el £
Plumpubding, cnq[nrf)u SRRELT 157
S nnbereradivtls RNt 1ol
Polehfaminn s i = e 14D
Polnijdher. Salat + « + . . . - 135
Toluijde Suppe . . f 6
Pomerangen, grile mmilnd]m . 218
— reife eingufochen . . . . . . 218
Pommes de terre frites . . . . 132
Poularben ald Ragout . . . . 88
— mit Ehampignonjauce. . . . 88
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Preifelbeeren anderer Art ein=
caubodien s o L oL 210

Pubding, gebrithter . . . . . . 161

— pon braunem Bucder . . . . 159

— bon Giergerjte . . . . 163
Pubbing, bon jungen ﬁu[)ncn ekl
— pon itbrigem Fleiih . . . . 102
=S R ) Are N ENE e | L
— toeifer . . . 184
— ioeifser, bon \humm‘[mcm . 188
Rulberfuchen . . . . . .+ 260
Punjdy mit Rofwein . . .. . 192
R (s I B i e ke
Punidbrotdhen . . . . o . . . 272
Punjdpudding, falter . . . . . 189
Bunjchichnitten « . . - . . . . 271
— auberer et oo e G e 272
Tanttitovte o s ahu s i 230
Buttten=Brot . Saecie ) e 214
L e e (2 6
—=@efrormt. . o .. e e o 247
== =Qombotbiaun @ Gt s e149
St arAlGDE R s SR e

— =Mz, . . . R AR 1S
— =Baft in oln\cm.l TR o\ o dd e s i
e iniBe i R G s i e 2 14

Jubaltdberzeidinia,

W T 11157 | RS R S [
==e e e e e L DA
- — anberer Ark. . . . . . . 240 |
Saitten=-Wiirfte .0 -+ . . . 214

Ragoutpaftetcdhen, fleine
Rahm=Auflauf
Rabmiartoffeln .
}mi]mzmhc{t. . . .
— bon jaurem ‘Ru[],u :
Rabmpubdbing :
Rahmitrudel, Wiener
Rahmiuppe.

Rabhmtorte, Jaure .
Ratafia von Kirjden

— bon Cuitten

— pon Walberbbeeren
Nebhithner-Terrine

— i Pajteten 3 nlu'lbthITllI
— aut braten . S
Jtebhithner=-Magout

Reenic il fodienmivas i e s 3T
Negentettorte S srynst mic ihn 289
NRehiotelettd . . . S s 108
Rehragout 3u mmﬁm S i
Rehriiden su braten. . . . . . T8
Nehidylegel au BYTEn: o o et LuTB

Reineclauden , . .

- i Dampf etmutud}cu
— =Suden.
Reinetten mit “‘Ttlfrl]mmu
Reis, italienijder .
NReis, und Gerjte fiir RilanEL
— mweifer, als Gemilje
Reigauflauf

Neid furf)en IlIlI .stmrhcn
Reistidle . . . .

Reidmehlpudding . S (o e

JReispubding .
— falter, .
— utit Grbbeeren .
— mit Marasd cfmm ;
Reidjuppe mit \llL‘D\hltttt‘l 11nb
Sdwanzen .

Reidwajfer fitv Krante .
Rhabarber... . - .
— atpeite Art
Rinbermildhle . . . .
Rifjole bon Salbs ~m11cﬁh
Hojelettenbirnen eingutochen
— i Branntivein

Jofentohl in einex ‘“ntm]mm
— mit Waronen . . .
— 3u focdjen ober “hundclfof}l
Notfvaut zu dbampfen
Roteritben-Salat .
JRiiben, junge gelbe .
— fveife. :
— ftueifie, 3u l‘{tﬁlﬂri neu {runn ;

S S gebadene

fmmmppa.

Salami, deutide, mn bLl! umumu
nur.‘nbumbuu

Salat von bden Steimen wciiscr
Miiben . NI

@alnt mit mmummuc

— mit Mayonnaife .

Salzbohnen zu fodjen .

Salzgurfen einzulegen -

Salzlartoffeln Sl e

Ganblorten s a0 285,

@anbtortden . et

@arbellenjauce, braune .« + « o

— gelbe. et Y

— falt

— fauerfiif

Eauce a LL Bernaije

— Béechamel .
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326

Sauerampyergemiije .

— ober ©pinat auf ben &

aufzubemwahren
Gauerampfer ]1‘[1[({
CL'EIIL’U'[EIWTL ¥ ‘l‘U pe

Gauerfraut mit Fajan mmL ‘el .

\,mmtwur mit Hedt -
— mit Rebhithuer
— zu fodjen .
©dyale, falte oder
gebdhtem Brot .
Sdyaumleberilofchen .

Sdaumleberfldpdeniubpe
Sdaumpudding mit Kaffee .

Salm 3u fjteden
Sdyellfijche .
Sdyellfijdragout

Sdentelchen zu backen. -

@differbrdtchen .
Sdiffpaftete SOR Ny
©dyilbfrotenjuppe, edhie
Sdyinfen einzundhen
— cinzufalzen

— mit Burgunderjaice
— 3u fochen . .
Sdyinfennubeln .
Sdynecten jum Socdjen .
— zum Fitllen .

— anbere At

— gebratene .
Gdmnectenjalat
Sdmedenjuppe .

— fir $Srante :
Gdneeballen=Creme .
Sdyneeberg mit Creme .
Sdmnee-Crente .
Sdyneehiihner .

— ald NRagout .
Sdnectuden .

— stoeite Art
’d}ltultjﬂmlil

Gdnepfenpajtete, uumqmu

— anberer Art .
Sdnepfen=Salmi .
Sdmepfen zu braten

Sdnitel von Kalbfleiid) -

©dyofolabe mit Mild
— mit Wafjer

— qgemwdhnlich
Sdjofolabebrot .
@djofoladebujer]
Sdyofoladepudding
— alg Gentitfe .
@dyotolabetorte .

Nofiwein

120

1

BD DD

0 =1 =

117
117
117
117

Jl}i)

‘]HL

93
70
280
280

280 |

277
263

5D, 156

161

234 |

Subaltsverzeichnis.

Sdjofolabetorte
— auf Oblaten
— pierte vt

andever Art

Sdhwabenbrbtchen .
Sdywarzbrotpudding . :
..d]mm,bmmnb“nur;, anberer ‘[ I
@dywarzbrottorte . ..

— anberer 2t .

—(‘llt

&d unul stonrzel .

— mit Butterfaice

- 3 baden .

Edyeinsdioteletis .

— im Galopp

,.unnun mum Al tml;u

Schweindriiden zu braten
Seezungen, rollierte .

@ellerie gefitllt .

ft[[um]nfnr ;

Senteten bon \h’l”L"TT;'.]l .

-._.Lll'm]lt‘ .

Situp von umun'l J.mulun
Seezunge) 3u bacden

Goles (&
— au Gratin

.

- 4 la Normande

©ophiatorte

@palierbirnen eing umdun

Spargeln,

Spargelgentiije .

frijche 3u Fochen .

Gpargeln fiiv Srvantfe

Spargeleier
@pargeljauce .
Spargeljuppe .

Spedeierfuden .

Sypedindpfle aldg Ge mlm

Speifenzettel .

@pinat su fodjen .

— anbere Art
"pttmimlh‘unq
@pringerle .

Stadyelbeeren eulaunmchm :

— sveite Art
©teinbutte ober

El[l‘hnf 3!1 furhcn

Stievaugen ober Odjjenaugen.
Gtodfijde ju dffern -

— u dampfen .

Stollen
@trafburger

tliu—gn-ut'ﬂhfid]cn -

Strauble von immm Jtahm
— boni qtbmfjtcm ,L,crq :

Striderle
Stubnudeln

Sultaninenjauce

181
181
266

147
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Teig zu Timbalpafteten — Marmelabe . . . . . . . 205
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Thee, fhmwarzer [ = ot Arral o o - ol LR
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El}ccfm[)m 5 | ‘)‘ul]l]lmu{‘ fitr mmm e a2 (Sl
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— mit Wilbenten 1111“1 (\mmr{fhn 53 | — mit Rebhitbrern . . . . . . 116

ZTomaten einzufodjen . 220 | Weihmehnopfle . . . . . . . 139

Tomatengemiife . . . . . . . . 126 “nehdﬂmlm i braten .. . o o 83

Tomatenjauce . . . . . . . . 26 | — mit Brotfarce gefiillt . . 84
Tomatenjuppe . . . . . . . . 10 | — mit Broifarce und 311111[111

Zortelet o la Greme - - = . o 178 gerllain N 85

Trauben ald Qompott. . . . . 182 | — mit fitfer Fitlle . . . . . . 85

Trefenetidnitten . . . . . . . 272 | — gu fillen ... . . ke R

Triiffelfiige + . - . . . . . . 110 | — mit Fleijbfarce quu[[t sabautal SR

Tritffelfoteletts . . . . . . . . 112 | — mit NuBfarce gefiillt . . . « 84

Zvifreljalat . . . . . . . . . 136 | — auszubeinen und falt ferbieren 85

Tritffeljauce . . . Al 285 mit Triifieln qLTuI[t LYUES 85

Triiffeln u:u:mmc!]ul .« . 219, 220 ﬂ.sumuhmm. AR ST T S,

ZTurbot oder Steinbutte 3u fud]cn Sl tener Sitdle vali e S RS 6Y

— 3u gavmieren . . . S O BRI E 3 6 A 1 [ S A et S
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ﬁlmnl[rbuqm et (3l A 3 T | e G 5 g O 92

R T it g v ]| —t‘ll[’[hCIluOIillIILIt‘IlIHtlU[‘lUl‘lhltIi 224

Banille - Creme ,  geftitvgte  mit | Wildichweinefleifch su braten . . 77

Sdlagrahm . . . . . . . 184 | Wildjdhwein ald Ragout. . . . 78

Vanille-Gefrovened . . . . . . 245 | — aufben Sommer aufzubewabhren 223

|| Vanilleftengel . . . . . . . . 274 | Wildjdweinpajtete, warme . . . 56

| MWinaigrette - - . . . . . . . 28 | Wildbjuppe . . s s et )

| Vogelejuppe « . « - . . . . . 12 | MWinter= ober Grimtrant . . . . 119

Wirfingtdpfle, junge . . . . . 118

| Fajfeln mit jourem Rabhm 173 | Wirjing 3u foden . . . . . . 117

' — Mithlhanjer . R e

Wadyolberbeeren=Lug . . . . . 289 | Banbder, gejpicker. . . . . . . 39

Wadtem=Terrine . dazi [F—=e=thagoit e e e e 3

Walberbbeeren L[IIJIl]TIL'!LIHII 200 | — 3u fodpen . . . . W3S
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Biegenleber zu biinften
Bimmet=Brot ,
— =franze
=Edynitten
=Stern .
ﬁuumer-urcnqu
Bogen . . -
31ILEL1 2&1[1[01[? :
— =Brezeln
— ju lautern
=Nudeln
— -Sdntent
-Teig zu Torten .

Jnbaltgverzeidnia.

Eeite

81 | Bwetidhgen, gebadene
266 | — =Sompott , . . .
266 | — -Nofent .

279 | Bwetjdgen=-Ruden
267 | — — mit Guf.

267 | — =Marmelabde .

267 - — getdhnliche

7269 | — — gemijdyte ;

3 274 | — geborrte fiir Sranfe ju mcI}ut
198 | %!uu‘bcl fudyen . :
268 | — =®©anauce, braune
124 | — — foeihe . :

278 | — -Suppe mit :L'lltm
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