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Griessuppe , braune .
Grog zu machen . . . . . . .
Großnudeln .
— gefüllt . .Grüne Sauce .
Grünkcrnsuppc .
Gugelhopf , gerührter .— anderer Art .
Gurken , sauer - süße . . . . . .
— sauer - süße anderer Art - . .
— in Salz einznlegeu . . . .
— in Essig einznlegeu . . . .
Gurkensalat .
— für den Winter .
Gurkensance .
Gnrkenschnitze einzulegen . . - .

Habergriessuppe.
Hachs von übrigem Fleisch . . .
Hagenbutten , ganze , einzumachen— - Mus .
Hahnen , junge , mit Estragon . .
Hähnchen , junge , zu Massieren
- gebacken .
Halbgefrorenes .
Hammelskotelette zu braten . .
Hammelsrückenzu braten . . .
Hammclsschlcgel zu braten - . .
Hammelsschlegelans Wildbretart
Haselhühner .
Haselnußbrezeln.
Hasclnnßcreme , gestürzt . . . .
— - Gefrorenes .
— - Makronen .
— - Torte - .
— -Biskuittortc .
Hasenbraten .
Hasenpfeffer .
Hasenklößchen .
Hasenpastete , kalte .
Hase , gefüllter .
Hascnziemerragont .
Hasenragont im Coteveanring -
Hebenknchen .
Hecht blau zu sieden .
— angeschlagener .
— gebackener .
— gespickter .
— als Ragout .
Hcchtpudding . .
— anderer Art .
Hefenkuchcn .
Hefcnküchle .
Heidelbeeren zu kochen .

Seite
Heidelbeerkuchen . . . . . . . 256
— - mus . 207
— andere Art zu kochen . . . . 207
— - Gelee . 207
Heidelbeeren in Krüge einznmachen 2t9
Heidelbeersaft . 194
Heringe zu marinieren . 48
Heringssalat . 136
Heringssauce , kalt . 27
Herzkirschen einzumachen . . . . 206
Himbeeren zu kochen . 151
— ganz einzukochen . 206
Himbeer - Gefrorenes . . . . 243 . 244
Himbeergelee . 212
Himbeerkuchcn . 256
Himbeermarmclade . 206
Himbeerpudding mit Schlagrahm 190
Himbeersaft , der beste . 193
— andere Art . 193
Himbeertorte mit Guß . . . . 241
Hirnknöpfle . 20
Hirnpndding . 112
Hirschfleisch als Ragout . . . . 82
Hirschziemer zu braten . 82
Holländersauce , 3 Arten . . . 25 . 28
Hopfen als Gemüse . 128
Hopferle . 266
Hopferle von gebrühtem Teig . 178
Hühncrklößchen . 18
Hühnersnppe für Kranke . . . . 285
Hummer in Büchsen . 43
Hummersuppe . 16
Husarcnschnitten . 279
Hustenmittel . 193

Angwerpudding . 162
Italienischer Salat . 135
Jägersuppc , braune . 6
Johannisbeeren cinznkochen . . 202
— weiße , einzukochen . 203
— - Gelee . 202
— - Marmelade . 203

Johannisbeercssig . 204
— - Kuchen . 257
— mit Guß . 257
— - Wein . 196
Jus zu kochen . 62

Kabeljau im Sud zu kochen . . 39
— zu dämpfen . 40
Kabinettspudding . 158
Kaffee . 281
— - anflauf . 166
— - Gefrorenes . 245
Kaiscrknchen . 250

Seite
11

195
171
172

25
8

173
174
284
284
284
283
136
283

23
283

13
104
216
216

89
89
89

190
77
77
75
77
95

266
186
244
264
241
234

79
79
18
54

114
108
108
250

32
33
33
32
34
42
42

252
181
151

21



322 Inhaltsverzeichnis .

Seite j
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zukochen . 215

Pudding , gebrühter . 161
— von braunem Zucker . . . . 159
— von Eiergerste . 163
Pudding , von jungen Hahnen . 111
— von übrigem Fleisch . . . . 102
— von Rahm . 163
— weißer . 184
— weißer , von Kartoffelmehl . . 188
Pnlverknchen . 260
Punsch mit Rotwein . . . . . 192
— römischer . 192
Punschbrötchcn . 272
Punschpudding , kalter . 189
Punschschnittcn . 271
— anderer Art . 272

Punschtorte . 230

Quittcn - Brot . 214
— - Gelee . 213
— - Gefrorn . 247
- - Kompott . 149
— - Marmelade . 213
- - Mus . 149

— - Saft in Flaschen . 213
— - Schnitze . 214
— - Täfelchen . 279
- - Torte . 240
- anderer Art . 240
Quitten - Würstc . 214

Ragoutpastetchen , kleine . . . 51 . 55
Rahm - Auflauf . 166
Rahmkartoffcln . 132
Rahmnudcln . 168
— von saurem Rahm . 170
Rahmpudding . 186
Rahmstrndel , Wiener . 167
Rahmsuppe . 13
Rahmtorte , saure . 241
Ratafia von Kirschen . 197
— von Quitten . 198
— von Walderdbeeren . . . . 197
Rcbhühner - Tcrrine . 222
— in Pasteten zuznbcrcitcn . . . 93
— zu braten . 92
Rebhühncr - Ragout . - 92
Reefisch zu kochen . 37
Regentcntortc . 239
Rehkotelctts . 108
Rehragout zu machen . 79
Rchrücken zu braten . 78
Rehschlcgcl zu braten . 78
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Reineclauden . 152
— im Dampf einzukochen . - - 210
— - Kuchen . 257
Reinetten mit Milchrahm . . . . 190
Reis , italienischer . 129
Reis , und Gerste für Kranke . . 287
— weißer , als Gemüse . . . . 130
Reisauflauf . 166
Reisaufsteig . 169
Reisbrei . 141

Reiskuchen mit Kirschen . . . . 178
Reisküchle . 147
Rcismehlpudding . 184 . 188
Rcispudding . 161
— kalter . 182
— mit Erdbeeren . 189
— mit Maraschino . 187
Reissuppe mit Krebsbutter und

Schwänzen . 7
Reiswasser für Kranke . 288
Rhabarber . 206
— zweite Art . 206
Rindermilchle . 67
Riffole von Kalbsmilchle . . . . 100
Roselettenbirncn cinzukochen . . 210
— in Branntwein . 218

Rosenkohl in einer Buttersauce . 119
— mit Maronen . 118

— zu kochen oder Brüsselcrkohl . 118
Rotkraut zu dämpfen . 119
Roterüben - Salat . 137

Rüben , junge gelbe . 128
— weiße . 125
— weiße , zu gebratenen Enten . 125

8 8 gebackene . 268
Sagosuppe . 8
Salami , deutsche , auf den Sommer

aufzubewahrcu . 98
Salat von den Keimen weißer

Rüben . 138

Salm mit Kräutersauce . . . . 32
— mit Mayonnaise . 32
Salzbohnen zu kochen . 123
Salzgurken einzulcgen . 284
Salzkartoffeln . 132
Sandtorten . 235 . 236

Sandtörtchen . 262
Sardcllensaucc , braune . . . . 22
— gelbe . 22
— kalt . 27

— sauersüß . 22
Sauce ä la Bernaise . 24
— Btzchamcl . 165
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Sauerampfcrgemüse .
— oder Spinat ans den Winter

aufzubewahren .
Sauerampfersauce .
Saucrampfersuppe .
Sauerkraut mit Fasan servieren .
Sauerkraut , mit Hecht .
— mit Rebhühner .
— zu kochen .
Schale , kalte oder Rotwein mit

gehähtem Brot .
Schaumleberklößchen . .
Schaumleberklößchcnsnppe . . -
Schaumpudding mit Kaffee . - -
Salm zu sieden .
Schellfische .
Schcllfischragout .
Scheukelcheu zu backen . - . . -
Schifferbrötchen .
Schiffpastete .
Schildkrötensuppe , echte . . . .
Schinken einzunähen .
— cinzusalzen .
— mit Burgundcrsauce . . . .
— zu kochen .
Schinkennudeln .
Schnecken zum Kochen .
— zum Füllen .
— andere Art .

— gebratene .
Schneckensalat .
Schneckensuppe .
— für Kranke .
Schneeballen - Creme .
Schnceberg mit Creme .
Schnee - Creme .
Schneehühner . .
— als Ragout .
Schneekuchen . .
— zweite Art .
Schneewaffeln .
Schnepfeup astete , aufgesetzte - .
— anderer Art .

Schnepfen - Salmi .
Schnepfen zu braten .
Schnitzel von Kalbfleisch . . . .
Schokolade mit Milch .
— mit Wasser .
— gewöhnlich .
Schokoladebrot .
Schokoladebuserl .
Schokoladepudding . . . . 155 .
— als Gemüse .
Schokoladetorte .
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Schokoladetorte anderer Art . - 234
— auf Oblaten . 234
— vierte Art . 234

Schwabenbrötchen . . 265
Schwarzbrotpudding . 159
Schwarzbrotpudding , anderer Art 160
Schwarzbrottortc . 232
— anderer Art . 232

— gute . 242
Schwarzwurzel . 126
— mit Bnttersance . 126
— zu backen . 126
Schweinskoteletts . 109
— im Galopp . 110
Schweinspfeffer zu kochen . . . 79
Schweinsrückcn zu braten . - . 110
Seezungen , rollierte . 41
Sellerie gefüllt . . 128
Sellericsalat . 136
Scmeten von Kartoffeln . . . . 131
Senfsauce . 27
Sirup von unreifen Trauben . . 289
Soles ( Seezunge ) zu backen . . 37
— au Gratin . 38
— ä In Normandc . 38

Sophiatorte . 231
Spalierbirnen einzukochen . . - 211
Spargel » , frische zu kochen . . . 127

Spargelgemüsc . 127
Spargel » für Kranke . 287
Spargelcicr . 146
Spargelsauce . 26
Spargelsuppe . 15
Speckeierkuchen . 142
Spcckknöpfle als Gemüse . . . . 21
Speiscnzettcl . 295
Spinat zu kochen . 120
— andere Art . 120

Spinatpudding . 146
Springerle . 263
Stachelbeeren einzumachen . . . 215
— zweite Art . 215
Steinbutte oder Tnrbot zu kochen 37
Stieraugen oder Ochsenaugen . . 144
Stockfische zu wässern . 40
— zu dämpfen . 40
Stollen . 253

Straßburger Ragoutklößchen - - 17
Sträubte von saurem Rahm . . 181
— von gebrühtem Teig . . . . 181
Strichcrle . 266
Stntznudeln . 147
Sultaninensauce . 30

Seite
120

121
27

8
117
117
117
117

200
17

8
184

31
47
48

177
270

59
3

97
97

109
109
113

40
45
45
45

136
5

285
183
182
183

95
95

254
254
177

57
58
94
93
70

280
280
280
277
263

, 156
161
234



Inhaltsverzeichnis . 327

Sulz oder Kutteln .
Sylvesterbowle .

Tapiokasnppe .
— mit Eierklößchen .
Tauben zu braten .
— - Brüste mit Blut .
— zu füllen .
— - Ragout .
— wilde , gebraten .
Teig , ein spanischer zu machen -
Teig zu Timbalpasteten . . . .
— zu einer kalten Pastete . . .
Teltowerrübchen .
Thee , schwarzer .
Theekränzle .
Theekuchen .
— zweite Art .
Theeschuitteu . - - .
Timbalpastcte mit einem Hasen .
— mit Maccaroni .

— mit Reh .
— mit Wildenten und Gäuseleber
Tomaten einzukocheu .
Tomatengcmüse . .
Tomatensauce .
Tomateusuppe .
Tortclet ä 1a Creme .

Trauben als Kompott .
Trescnetschnitten .
Trüffelfüße .
Trüffclkotcletts .
Trüffelsalat .
Trüffelsauce .
Trüffeln einzumachen . . - 219 .
Tnrbot oder Steinbuttc zu kochen
— zu garnieren .

Vanillcbögeu .
Vanillcbrezeln .
Vanille - Creme , gestürzte mit

Schlagrahm .
Vanille - Gefrorenes .
Vanillcstcngel .
Vinaigrette .
Vögelesuppe .

Waffeln mit saurem Rahm . .
— Mühlhauscr .
Wacholderbeeren - Mus .
Wachteln - Tcrrine .
Walderdbeeren cinzumachcn . .
Wasser von schwarzen Kirschen

gegen den Husten .
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Wasserschnitten . 139
Wassersträuble . 138
Wassersträuble » der Knöpfte als

Gemüse . 19
Wasscrsträublesuppc . 5
Weckeierkuchen . 174
Weckle gebackene . 180
Weckpudding . 155
Weichselkirschen einzukochen . . . 205
— mit Essig . 205
— in Gelee . 212
— - Marmelade . 205
Wein - Creme . 182

Weinschaumpudding . 162
— mit Arrak . 189

Weiusauce . 30
Weinsuppe für Kranke . . . . . 287
— mit Weißbrot . 12
Weißbrotkuöpfle . 139
Weißkraut . 116
— einzumachen . 124
— auf französische Art . . . . 116
— mit Rebhühnern . 116
Weißmchlknöpfle . 139
Welschhahu zu braten . 83
— mit Brotfarce gefüllt . . . . 84
— mit Brotfarce und Zwiebel

gefüllt . 85
— mit süßer Fülle . 85
— zu füllen . 84
— mit Fleischfarce gefüllt . . . 84
— mit Nußfarce gefüllt . . . . 84
— auszubeinen und kalt servieren 85
— mit Trüffeln gefüllt . . . . 85
Wermutwein . 289

Wiener Küchle . 267
Wildbretsauce . 23
Wildenten zu braten . 91
— - Salmi . 92

— auf den Sommer aufzubewahren 224
Wildschwcinefleisch zu braten . . 77
Wildschwein als Ragout . . . . 78
— auf den Sommer aufzubewahren 223
Wildschweinpastete , warme . . . 55
Wildsuppe . 10
Winter - oder Grünkraut . . . . 119

Wirsingköpfle , junge . 118
Wirsing zu kochen . 117

Zander , gespickter . 39
— - Ragout . 39
— zu kochen . 38
Ziegen , junge zu braten . . . . 81
Ziegenbrust zu füllen . 81
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Ziegenlebcr zu dünsten . . . .
Zimmet - Brot . .
— - Kränze .
— - Schnitten . 174
— - Stern .

Zimmet - Stengcl .
— - Bogen . .
Zucker - Auflauf . 167
— - Brezeln . 268
— zu läutern .
— - Nudeln .

— - Schoten .
— - Teig zu Torten .
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Zwetschgen , gebackene . 177
— - Kompott . . . . - . . . . ISO
— - Rosen . 176
Zwetschgen - Kuchen . 2S8
- mit Guß . 258
— - Marmelade . . 212

- gewöhnliche . 212
- gemischte . 212
— gedörrte für Kranke zu kochen 290
Zwiebel - Kuchen . 60
— - Sauce , braune . 24
- Weiße . 24
— - Suppe mit Sellerie . . . . 9
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