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Warme Getvante.

XXV Warme Gefrdanke.
1. Sdjofolade mit Mild) 3u fodjen.

Die Schotolade gevdt am beften, wenn man die Tajelchen in den
Zopf oder in die Pfanne legt und etwad fochende Whild) davitber jchiittet,
au einem Brei verrithrt und dann nod) Mild) dazu giept, bid man
| die richtige Portion hat, Hernacd) [dft man jie nod) 1 Wall auffodyen.

2, Sdyofolade mit Wajjer 3u foden.

Die Schofolade wird mit etwad Suder in den Topf gethan, dann
fodjended Wafjer dazu gegofien und zu einem Vrei gevithrt, Hiernad)
gieBt man noch jo viel Wafjjer davein, al8 man 3u gebraudjen geventt.
Wenn fie 1 Wall gefocht Dat, ift jie fertig. Fiiv b Tafjen geniigt
1y Bib. Sdyotolabe.

4] 3. Sofolade gewslhnlid).
[ Fiir 8 Perjonen madht man s Pid. Sdjofolade zu fleinen

Gtiicten, vithet 30 Gramm Mehl in etnem Topf mit e Liter Waifer
, ober magerer Milch glatt, giebt die gejchnittenen Schofolade-Stiice und
] noch 1Ye Qiter Wiild) dazu nebjt 30 Gramm Juder und vithrt davin,
I bi3 e3 focht. Jtachdem fie 5 Wall aufgefod)t hat, fann man fie in

Taffen einjchenten.

4. Gacao,
Mean britht diefes Kafaopulver meiftens nur an; fiir eine grofe

Taffe nimmt man 2 Theeldffel voll und ebenfobiel Bucfer und jdhiittet
. unter bejtindigem Nithren Mildh) oder Wajjer davan; damn it es
fhon fertig. Wit Weilch ift diejed Getrant allerdingd viel nahrhafter
al8 mit Waijer.

5. Gacan mit Gi.

Biwei Cibotter werden gut zervithrt, nebjt 30 Gramm Cacaopitlver
jowie /s Qiter Mild) nodymals qut zu einer Mafje verriihrt. Jn-
awifdien laffe /= Qiter Waffer, dem 50 Gramm Hucfer beigegeben
find, Heify werden und jdhiitte ¢$ Hernach in jene falte Wafje.  Aud)
jchldgt man zuvor fteifen Sdjnee von 3 Ciweid. Diefer und jene
Meafje ift unter beftandigem Rithren zu vevmengen, hernach, mmer

I unter Rithren, etwa 3—4 Minuten auf dad Feuer ju thun, endlich
| in 4 Tafjen gefitllt, su Fijd) zu geben.
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MWarme Getrdnfe,

6. Sdwarzer Thee.

Silv eine Tafje Thee vechnet man 3 Gramm: find es aber viel
Perfonen und man muf ein groges Quantum Thee madhen, jo nimmt
man 3. B. fiiv 12 Perfonen mir 30 Gramm. Der Thee foll in einer
Same angebritht werden, in der fein anbever Gejhmad ift; zuerft
joll man nur wenig fochendes Waffer davitber giefert und jo 5 Mi-
nuten fjtehen faffen. Nachdem gieht man dad andere Wafjer davam,
tagt ihn nur nod) 2 Minuten ftehen und feiht ihn jogleich wieder ab,
fonft wird der Thee vauh.

7. Saffee,
RNac) jevem veichlichen Gffen wird ein guter Kaffee gewiinjdt,
vedwegen Wil id) hier aud) einen angeben. Bwar alle, die in dev
Stitdje bewanbert {ind, fimnen auc) Raffee fochen. Jch Habe eben zum
Rafjce eine Vorliebe und behandle ihn deshalb fehr behutjam. Wenn
ih Den Raffee aus dem Sact befomme, dann lefe id) Denjelben zuerit
gut aus, damit feine Steinchen, aud) feine jchlechten Bolhnen davin
bleiben; danm ift e8 gut, wenn man denfelben in gejchlofienen Rollen
viften fann; ev joll langjam gerdftet und vfters umgejchiittelt werden,
wenn er anfingt jtavk zu dampfen, jo muff das Feuer jhwdcher ge-
macht und der Kaffee vecht gejehiittelt, dann in eine Porzellanjchifjel |
oder in eine Steinjchiifiel gethan werben und geviihrt, bis er abgekiihlt '
tjt; e8 ift aud) befjer, wenn man denfelben in einer Porzellanjchiifjel
aufbewabrt afls in Blechdofen und ftets gugedect hiilt. ©8 ift jehr
notlg, dafy die Kaffeemithle auch fehr fein mabhlt, dennt wenn der Kaffee
i)t ie Meehl gemahlen ift, jo fommt die Kraft nidht Heraus und
wemn man nod) jo viel nimmt, jo jchmect der grob gemahlene Kaffee
jdwad).  Jeder RKaffeetochin jdhmedt war ihr eigener Kaffee am
beften, aber deshalb muf i) doch nod) einiges angeben. Der Kaffee
aud den Wiener Niajchinen ift doch immer der befte von allen, man
hat auc) Filtviermajchinen; diefe find auch nicht zu tadeln. Biele
benuben Kaffeejdcte, entweder geftvictt, ober aud Beug hevgejtellt. Diejes
| Wt aud) nidht {ibel, nur follte man fjtetd 2 Sice nebeneinander Haben,
| vamit man immer den trocferten nehmen famn. Dad Waffer muf
| tiihtig fprudeln und man foll auf einmal nur weniq dariiber {chiitten,
vann wieder gut durchlaufen faffen, bevor man wicher Wafjer nadh
giept, dad Wajjer darf aud) nidht zu lange vorher fochen, e8 joll aud)
tein alted abgejtandened Wafjer dazu genommen werden. Wenn der
staffec jo filtvievt ijt, fo foll er nur in Povzellantdpfe gefitllt und
gleich getrunfen werden. Dann hat man einen quten wohlichmecenden
] Stafjee.  Wenn er lange auf dem Herd oder im Fwijdendfeldjen
' itebt, o verliert ev ungemein viel an feiner Giite. Das Bejte
ijt, wenn er fertig ift und man Hat feime Beit, ihun gleich 2u {

"

i tvinfen, daf man denjelben tm Porzellantopf ins hHeie Wajjer jtellt;

i
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282 Warne Getvdante.

basielbe foll aber nicht fprudeln, jondbern nur feify bleiben. Dad Ab-
fochen von Sap hat gav feinen Nupen, der Sab perdicrht mir nod)
ben guten Gejhmact und man befommt mu eme dide Brithe. Wenn
2 Rerfonen Kaffee madjen, die ecine fodt den Sab ab, Dbie anbere
nimmt frijhes LWaffer vom Brunnen und jede hat 30 Gramm nebit
fehr wenig Bujap, 3. B. Cidjorien obder Raffee=Cfjens u. dexgl., o
wird man finden, daf der Raffee von veinem Wajjer der wohl=
fhmedendite ift. €3 ift nidht immer gejagt, pafy man viel Bohnen
nehmen mufy, jondern die pimftliche Behandlung ift hier bad Vefte.
Der Kaffee muf auch) jtetd zugedectt gehalten werdern.

8. Geriftete Mild) (Stevilifierte Mildy).

3 bis 4 Qiter qute, frijhe Mild) und */o Pfd. Juder fehiittet
man in einen weifen Emailletopf oder eine gelbe Pfanue; wenn bie
Milch anfingt zu teigen, vithet man mit einem holzernen Livffel darin,
big die Mild) gany dict ift wie Creme, nachher jdyiittet man fie in
einen Porzellantop] sum Crfalten; wenn fie dann falt ift, fonn man
fie mehrere Wochen in Glifern oder in Blechdojen aufbewahren und
auf Retfen zu Kaffee oder su Thee gebrauchen; wenn man einen Liffel
voll von diejer Mild) in ecine Taffe Kaffee ober ‘Thee gieft, jo geniigt
bag 3u einem angenehmen Getviinf. Sofern pie Mild) filr ldngeres
Yufbewahren bejtimmt ift, vielleidht fiix 3—6 Monate, jo exhihe

mon die Budermenge auj 1 Pjd.
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