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BADISCHE

Spetjenzettel fiir Hodjzeitdefjen, Taufejjen 2c.
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XXX Sypeifersettel
filr Bodppeibsellen, Taufellen i

1. e 15 Perjouen.
Cdjildfritenjuppe, oder Jeidjuppe mit Jus.
Sleine Ragoutpajteten mit Kalbsmildhle und Triiffeln.
©oles roliert, Kartofieln.
Dhjenfilet mit Croquette.
Hahnenjrifafjé im Ring,
garniert.

mit Tritfreln und  Habhnenfamm

), Hrummer mit Wayonnatife.

. Gemitje, Artijchocten und Spargel mit Sauce.
. NRehritcfen mit Salat und 2 Kompotts.

. ®dnjeleberpaftete mit Gelee.

. ©Sdyofoladepudding mit Vanille-Crene.

oy

. Gefrovencs, Defjert, Kaffee.

2. Fitr 20 Perjonen.
Gritnfernjchleim mit feinen K(dpchen, NeavtflbBchen.
Steinbutten mit Hollandijher Sauce und rvunden Kavtoffeln.
Noajtbeef mit verjdhicbenen jungem Gemitje.
Languften mit Krduterjauce.
Gefiillte Antijchocten mit Jus.
Ragout von Rebhithnern, garniert.
Geftitrzte Ganjeleber mit Gelee.
Weljchhahn gebraten wund mit Tviiffeln gefitllt, Kompotts,
Forte Cugenia.

. 6 Teller Dejfert, etwad Obft, Kaffee.

3. Fitr 24 Perjonen,
Gerjtenjcdhletmjuppe mit Kreb3butter.

. govellen mit Hollandijher Sauce und Kartoffeln.

Cin Sdjinfen mit braunem Ragout.
Cin Mafronenring mit weigem Ragout, mit Kreb3jauce und
Krebhivangen garniert.

. Gefiillte Artijchocten mit Ehampignondjauce.
. Srammetsvdgel m rundem Brot.
7. Ganjeleber-Tervine.
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206 Speifenzettel fitr Hodizeit3efien, Taufefjien 2¢

8. NRehriicten mit Endivie- und Kartoffeljalat.
9, Weljchhahn mit vieverlei Kompotts.

10. Gine Blatte Nahmipjel.

11. Gefrovenes, Dejjert, Kafjee.

4. Fie 16 Perjonen.
Gemiislejuppe.
Kleine. Nagoutpajteten.
Roajtbeef mit Beilagen.
Sdhinfenr mit Burqunderjauce, Ntaccaroni.
Blumenfoh( au gratin.
Bander in Gelee, mit Krebsjdpwingen und Champignons.
Scnepfen und Kopfjalat, Weavonentompotts.
Mafronenpudding.
Sleined Konfeft, Obft, Kaje, Butter, Kaffee.
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b, giir 10 TVerjonen.

1. Braune Tapiofajuppe.

. Banber blau mit hollandijdyer Sauce und Sartoffeln.
3. &efpictter Kalbgriicten, mit Bergamellejauce.

. Taubenragout mit Ochjenzungen, Croutons garniert.
5. Grbjen und Spargel mit jeiner LWurit.

5. Poularden mit Salat und Kompotts.

. Gdyotoladepudding mit Vanille-Creme.

. Torten, Objt, Deffert, Kaffee.

6. Fiir 20 Perjonen.
. Dhjenjdhwanzjuppe.
. ©alm mit Sauce und Kavtoffeln.
3. Odjjenfilet mit Champignons.
4. Bwei Pafteten mit Habhnenfrifafjé.
. Grbien mit jungen, gelben Niiben.
5. Frijche Hunmer mit Mayonnaife.
. Bwei Rehritcten mit Kopijalat.
. Charlotte russe, 3wei ‘Blatten.
0. Rleined Konfeft, Obft, Butter, Kdje, Kafjee.

7. v 18 Perjonen,
1. Klave Suppe mit Schaumleberflofchen.
2. Forellen mit hollindijcher Sauce und Kartofjelw.
3. ©dyinfen mit Diavounen.
4. Garnierted Fricandean.
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Sheifenzettel fiir Hodizeitdeffen, Taufefjen 2c.

H. Geddmpfter Kopfjalat al8 Gemiife.

. sunge, gebratene Cnten, Salat und Kompotts.
. Meatronenpudding mit Crbbeerjauce.

8. Berjdyiedened Dbjt, Kaffee.

8. Fiir 16 Perjonen.
Aujtern, 200 Stiict.
Tapiofajuppe.
Salm mit Rotweinjauce und Peterfilientartoffeln.
NRoajtbeef mit Kartoffelcroquette und Madeivajauce.
®anjeleberpaftete.
Gpargel mit gelber Sauce.
Gajaren mit Salat und Kompotts,
Banille-Cis mit Hippen, fleinen Cidwaffeln.
Suden, DOft, Kaffee.
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. Oriimternjchleim mit MarffldBchen . . . . Malaga

. Noaftbeef mit Veilagen . . . . . . . Markgrdfler.
Sy R e e e e e
4. Schinten mit Champagnerragout und DMaccaroni  Jhringer.

. Galantine mit Ochjenzunge und Ginjeleber . Rbeinwein.
). Poularden mit Salat und Kompottd . . . Defjert-Wein.
(. Fernlinder-Pudding mit Himbeerjauce . . . Ehampagner.
8. Torten, Defjert, Objt, Kije, Kaffee.

10.
1. Mockturtlefuppe.
. gorellen mit Krduterjauce.
3. Jehritcten mit frifchen Worcheln.
4. ©pargel mit Sauce, Bobhnen mit Hering.
5. Cnten mit Mayonnaife-Salat.
). HajelmuB=Gefrovenes.
. Sonfett, Objt, Kije, Kaffee.

11.
. Souniginjupye.
. Galm mit Mayonnaife und Kavtoffeln.
3. Qummel mit Beilagen.
. Kalbsfopf en Tortue.
5. Rebhithner mit Sauerfraut und griiner Erbienbrei.
. Rehriicken mit Salat, Poulardben mit Kompotts.
. Mandelpudding mit Himbeerjauce.
. Torte, Gefrovenes, fleinesd Konfeft, Kaffee.
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12,

Rlare Bouillon mit CiertldBchen.
Ddhfenbraten mit 4 Beilagen.
Gefpiciter Hecht mit Ntmrnndn.
Wilbenten mit Wavonen.
Gemiife, Schwarzwurzeln.
Poularben, Salat und Kompotts.
Gipfelpudding mit Chaubeaujauce.
Gefrovenesd, Objt, Kije, Kaffee.

¢ﬂ¢@%;me

134

. Cdyte SchildErdtenjuppe.
Warme Pajtete mit Ginfeleber und

bO

Q3

I *Imqmlt von KRalbdmilchle mit Kvebs

Weljchhahn mit ¢
Spargel mit Sauce.

. Gefrovened mit Hippen u. dgl.

). Rleined Sonfeft, OOft, Butter, Kife,
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14.

4 {)uI)ml‘mppl‘ mit heid.
L‘TTLI]JL'E’[&‘IEI}[II mit braunem NRagout
. Garnierter Ochjenlummel.

. Hajenvagout mit gejchmalzten Spile
. ©auerfraut mit Hebhubn.

. Poulardben, Salat und Kompotts.

. Gistorte, Defjert, Kafe, Kaffee.
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15.

. Mocturtlejuppe.

toffeln .

. Ralbsriicten mit L[mmptmmnn
. Cnten-Salmi mit Sdynitten.

. Frifdher Hummer mit Deanonnaije .
. LBoularden mit ©alat und Kompottsd
7. ©pargel mit Butterjauce

. ®efrovened und Croquant.
Defjert, Friichte, Kije, Butter,

BADISCHE
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2. Galm mit hollandijcher Sauce und Kar-

Kafjee.

aufejfen 2e.

Tritffeln.

. Gejpicter Hecht mit Champignonsd und Kavtofjeln.
. Nehriicfen mit Rofenfohl und Niavonen.

qanuut

. Qunge Crbjen mit weftfalijchem Schinten.
Salat und Kompotts,

.h‘lﬂt‘

gefitllt.

Sherry.
Defterreicher.

St. Julien.
Gternberger Auslefe.
Moét & Chandon.

T
iy
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Epeifenzettel fiix Hodzeitdefien, Taufeffen 2¢

mit $Hiih 11Ltt[uhr{)m

Dchfenzunge.

Obit.

1. Rlarve Fleijchbriihe
2. Gedimpfter Salm mit tartarijer Sauce.
3. ©dpweinsriicfen mit Rotfraut und Kajtanien.
4. Fletfchpudding mit Lhmumq1m|t~~m1ul
5} Cpﬂl'QI.[ mit Sauce und
6. Weljdhhahn, Salat und 4 Kompotts.
i E}Jmtwnumubbmq und Erdbeerenjauce.
8. Gefrorenes, Torten, Backwert,
9. RKdje, Kajjee.
17.

1. ©ardellencrogquette.

2. Kraftjuppe.

3. DdjjennievenititcE mit Beilagen

4, @alm mit Hollandifcher Sace,
Sartoffeln ST

5. Jollierte  Kalbsmilchle
jungen Bohnen .

6. Lutul]nllm mit \,d}mmn

(. Forellen in Gelee :

8. Rehritcten mitSalatu, Htumputl

mit

Nadeira.

Mearfgrifler,
Uftenthaler.

Bordeauy St. Julien.
Hodhheimer, Dombdefanei.

Champagner ﬁL Lernoge.

9. hmiumIlupu‘r‘n]m mit Marasdhino-Creme.

10. Gefrorenes, Torvte, Defjert,
18.
Krebafuppe.
Rehriiden mit Beilagen
govellen m. Butter u. Kavtofjeln
Entenvagout mit Sdynitten.
Dd)jenzungenm. :mtqm Bohuen
Gejtitvzte Geanfeleber in Gelee.
Weljhhahn, Salat 1. Kompott
Diandelpudding mit E’[prit’u]'vn
Sauice .
9. Gefrovenes,

‘;%:-uwwﬂ

@ ]
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Torte, & mlfet’r

19.
1. Kaviar
2. Wildbretjuppe.
3. Galm mit tartarijdher Sauce
4, Hammeldviicten mit Kartoffel=
Croquette .

BADISCHE
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Dbijt, Kije,

. Gtangenjpargel mit \.Li}ntiumn]ur(hu

Kaffee, Liquenr.

1868er uggener Auslefe.
Forjter Jejuitengarten Auslefe.
Bordeauy.

D

eideghetmer Auslefe.

Moét & Chandou,

Dbjt, Kaffee.

Sherry.
Chartreuje bon.

Miartgrafler.

Baden-Wiirttemberg



Sheijenzettel fiiv Hodzeitdefjen, Taufejjen 2c.

Jidi 6. Hajenfilet mit Triiffeln .. . Chaudeau.
7. Frang. Poularden, Salat und
{ Qompott . . . . . . . Ridedheimer Rittland.
8. Frijche Hummer mit Najonnatie.
9. Maradchino-Gelee m. Ananad-
Ereme . R ARl Apmannshaujer Ausleje.
10. Torten, Defjert, Obft, Kdje,
[ Raffee . fr it Champagner.

20,
Dchfenjchoanzjuppe.
Bander tm Sud gefocht mit Sauce und Kavtoffeln.
Bierbraten mit Maccaroni.
Sauerfraut, Rebhiihner und Kavtoffelbrei.
. Gebratenen Kalbsriicfen mit Salat und Kompott.
Sdhofoladepudding mit Vanille=Creme.
. Obft, Kaje-und Kafjee.
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21.
. Rlave §Fleijchbrithe mit Kitmmeljtengeln.
. Qachd mit Krduterjoce und Kactojfeln.
. Dchjenfummel mit verjchiedenen Gemiijen.
. Junge Cnten gebraten, Salat und Kompott.
. Salter BVanillepudding mit Sdhlagrahm.
. Rleines Konfett, OOt, Kdje.

LN
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| 22,
Braune Heidjuppe.
9. Nagout von Hecdht, Hiibjch "garniert. rr
3. Nebriicten, mit Griezjchnecen garniext.
4. Blumentoh(, ttalienijch.
5. Gdnjebraten mit Kaftanien und Salat.
. 6. Tovte mit Dbjt, Kije.

} =t

L

1)
2.

1. Qeberjuppe.

2. ©alm mit Hollandijcher Sauce.

3. Gefottenes Dchfenfleijch mit 4 Beilagen.
4. Sdinfen mit Sauerfraut und Kavtojfelpudding.
5. Junge Habhnchen, gebacten, mit Salat.

6. Weckpudding mit Hagenmartjauce, dann Kaffee.

24,

1. Tapiofajuppe.
2. Bihmijcher Schinfen mit Sauce und Daronen.

. BADISCHE =3
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. Salbsfopfragout mit fpanijchem Brot.
Poularden mit Salat und Kompott.
Nuffijche Creme, Hippen-Waffeln u. dergl.
. Objt verichicdenes, Sife.

. @dyilbfrdtenjuppe.
©alm mit Fovellen und Krebs garniert, Krduterjauce und zer-
laffene Butter mit neuen Kartoffeln.

. Rehriicfen mit Champignond und Maceavoni.

Glofierte Kalbsmildhle mit Triiffeln.

. Taubenvagout mit Britchen.

. Gdnfeleber in Gelee.

. ©pargel mit Sauce.

. Poularden mit Kopfjalat und 4 Komypotts.

. Cnglijcher Plhumpudding mit Cognatjauce.

. Friichte, €i8 mit Hippen und Ciswaffeln.

. Torten, fleined Konfeft, Kdfe, Butter, Kaffee.

Gerjtenjchletm mit SKrebsjdhrodnzen.

Furbot mit Hollandijder Sauce und Karvtofjeln.
Bierbraten mit Naccaroni.

Fajanr mit ©alat und Kompott.

Kalter BVanillepudding mit Schlagrahm.

RKleined Konfeft.

Saltsfopfragout mit jpanijchem Brot.

~

G dnjeleberpaitete.

LWeljdhhahn, Salat und Kompott.

T

Gefrovened, Defjert, Objt, Kdje, Butter.

Thee mit verjchiedenem Gebac.
Rehragout mit Maccaroni.
Gdnjeleber und Ochfenzunge in Gelee.
Poularden, italienijdher Salat.
LPunjdypudding mit Himbeerjaft.

5. Berjchiedenes.

LANDESBIBLIOTHEK

Epcijenzettel fiiv Hodzeitsefjen, Taufeffen 2c.

FRbendellen.

Tritjfelfotelett mit jungen BVobhnen.

=
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Spetjenjeitel fitv Hodyzeitseffen, Taufeffen 2c.

3.

. ©djinfen mit Burgunderjouce und Maronen.

Junge Crbjen und Nepwiiritchen.
eldhithner mit Kartoffeljalat.

. Rirjdhwajjerpudbding mit Konfeft.

0bit, Kaje, Butter.
4.
Hafergritpejuppe,

Turbot mit Hollandijder Sauce und Kavtoffeln.

Roajtbeef mit verjchiedenen Gemitfen,

Warme Pafteten mit Kalb3topf.

Poularden mit Kopfjalat und Sompott.

Englijcher Pudbing mit Higenmarfjauce.
D.

FThee mit Bacfwert.

Schinfen und junge Crbjen.

Hunuer=Weajonnaife.

hehritcken mit Wearonen.

Poularden mit Gelee.

. Berjdjicdene Sorten Gefrovenes.
. Dejjert, 00{t, zulest Kaffee.

6,

. uftern.

Straftjuppe mit Kajebrotchen.

. Gdyeineriicden mit Maveiva und Triiffelmn.

. Turbot mit Hollandijcher Sauce und Kavtoffeln.
. Loffelpajtetchen.

. ®dnjeleber=Tervine.

. Weljchhahn mit Salat und Kompott.

. ©pargeln mit eigener Sauce.

. ©dywarzbrotpudding mit Chaudeaujaurce.

. Gidtorte, Deffert, Kaffee.

7,

. Ragout von Hajenziemer mit Triiffeln.
. Dammelfotelett mit jungen Bohnen.

. Fajonr mit Selleriejalat und SKompott.
4. Himbeereid, Aufjap und fleined Konfeft.

8.

. Thee mit Backwert.
2. Triiffelfotelett mit jungen Erbien.

Baden-Wiirttemberg
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. Poularden in Gelee mit Ochjenzungen.

. Rehriiden mit Selleviejalat und Kompott.
. Maraschinopudding mit Erdbeerfauce.

). Defjert, Dbt

9.

1. Gemiidlejuppe.

Noajtbeef mit 4 Beilagen.
Warme PBaftete mit Kalbsmildle.
Nehichlegel mit Sauerfraut.

. Welidhhahn mit Endivienjalat.
. Brottorte, OOt, Kife, Kaffee.

10.
Lad)sforellen mit Butter und Kartoffeln.
Najenrvagout im Coteveau-Ring.
Weljchhahn mit Selleviejalat.
Erdbeer-Gefrovenes und fleines Konfett.

11.
Thee mit Geback.
Hajenvagout mit Paronen.
Weljchhahn mit gelbem Bohuenjalat.
Cnglijdher Blumpudding, Chaudeaujauce,
Berjdhiedenes DOt, Kife, Butter.

I ittage[len.
1,

. Taptofajuppe,

. Pajtetchen mit Kaviar gefiillt.

3. ©djinfen mit Weavonen und Burgunderjauce.
. Nollierte Seezungen mit Kartofjeln,

. Ragout von Hajenfilet.

. Ganjeleber=Terrine.

Junge Crbien.
Sajan mit Selleriejalat und Kompoit,

. Bwet Sorten Gefrorenes.
. Deffert.
. Sdje und Butter.

Saffee und Liqueur.
=)

ufter.
Srajtbrithe mit Larmejanjdnittchen.

LANDESBIBLIOTHEK

Sheifenzettel fiir Hodyzeitdefien, Taufeffen 2c.
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2. Gyinjeleberragout mit Triiffeln.

Sheifenzettel fitr HochzeitSefjen, Taufefjen 2c.

Rehriicken mit Dliven.

Furbot mit Langujtenjauce.
Bittoria=Croquette.

®dmnfeleberpaftete.

Weljchhahn und Salat mit 4 Kompotts.
Riejenjpargel mit gelber Sauce.

Eiz mit BVoaumbuchen.

. Dbit, Kdje, Vutter.

Raffee, feiner Liqueur.

3.
Ddjjenzunge mit Ragout und Paftetchen garniert.
Weljchhahn mit Kopijalat und 2 Kompotts.

. Cnglijch Wipp3 mit ECrdbeerjauce.

Rife, DO, Butter.
4.

. Gute Fletjchbriihe in Tajfen mit \unll!mhmu]i[n
. Gejpictter KRabeljau mit brauner Sauce und Kavtoffeln.

Sdyinfen mit Burgunderjauce, NVavonen und Crbjen.

. Kalbsfopfragout mit jpanijchem Brot.

Swei Weljhhahnen mit Kopfjalat und Kompott.
Bweierlei Gefrovened; Hippen und Ciswaffeln.

. Berjchiebenes Obft, Kije, Butter, Kaffee.

.

. “nd)nmulhn mit ,mln}]uul Butter und Kartoffeln.

Dajenziemerragout im Coteveau- Ring.
Fajamen mit \‘L‘ntumlmlut, awei Kompotts.

. Gitvonenpudding mit Objtjauce.
: ‘Uuhuu Sorten frembdes Obit.

Rerichiedene Sorten Kije mit fremdem Wein.
Raffee mit Liqueur.
6.

. Saviarbrdtcdhen, Gdnjeleberbrdtcdhen u. dergl.

$Hajenvagout mit Halbmond.

. Warme ._,dnu,\nnqcu und junge Erbien.
. Fajanen mit Selleriejalat.
. Cnglijh) Wipps mit Himbeerjauce.

Defjert, Kife, Butter, Kaffee.

e
Thee mit feinem Gebacd.

Baden-Wiirttemberg
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©peifenjettel fiiv Hodzeitsdeijen, Taufefjen 2¢,

3. NRebjhlegel mit Maronen und Sauce.

4. Weljchhabn gefiillt, mit Kopfialat und Kompott,
5. Sdjofoladepudding mit Schlagrahm.

. Berjdjiedenes gum Nachtifch.

8.

- Zapiofajuppe mit Blumenfohl.
. Galm mit Sauce & la Bernaife und Kartoffeln.
. Ddjjenfilet mit Champignons.
. ©pargel mit Sauce.
. Poularden mit 2 Kompotts und Salat.
. Cnglijd) Plumpudding mit Cognafiauce,
. Berjdjiedened Defjert.
Rife und Butter, Kaffee,
9)

. Gefitllte Ragoutpajtetchen.
Ddjfennierenitiit mit Gemiife,

gajan mit Selleriefalat und Kompott,
Ruffifhe Creme und Konfeft.

. Defjert, Kife, Butter.

Rbende[len
filr 40 Perjonen,
1.

Drei warme Pafteten mit Kalbsfopf und Mildle,
Junge Crbjen mit 2 falten Dchjenzungen.
Gechs Poularden mit Kopfialat und 4 Sompotts,
Dret Sdiiffeln falter Reis mit Schlagrahm.
Kleined KRonfeft mit Eis,

2, Fiiv 48 Perjonen:
Thee mit verjdhiedenem Gebict.
Bier grofe Pafteten mit Hithnerfrifafie.
Drei Rehritcden mit italienifchem Salat.

Bier Platten weifer Reis mit Schlagrahm, Himbeerfauce,

Berdjiederes Konfeft und Objt.

3. @iir 50 Perjonen.
Mujdeln, gefitllte Triiffeln und Ginjeleber.
Cnten-Salmi mit gebactenen Sdynitten.

LANDESBIBLIOTHEK
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Gupeljenzettel fiiv Hodjzeitdefjen, Taufeffen 2
Drei Weljdhhahnen mit Ropfjalat, 4 Sompotts.

Bier Platten falter Hajelmuppudding mit Himbeerjauce.
Berjdhiedened fleined Konfett.

4.

. Bievbraten mit Maronen und Mtaccaront.
. Weljchhahn mit Kopfjalat und 2 Kompoits,

Ralter Schofoladepudding mit Schlagrahm.
Berjchicdenes Konfelt.
D.
Slave Suppe mit Kidpchen.
Qachs mit zerlafferner Butter und Kartoffelu.

. Odjfenfilet mit Gemiife.

. Bwet Weljhhahnen mit Kopfjalat und Kompott.
. SFernfander Pubdding mit Cognafjauce.

. Gis, Torten, Deffert, Kife, Butter, Kafjee.

6.

. Qaviarbritdhen und Ganjeleberbritchen.

_ Qlare Bouillon in Taffen mit Kitmmeljtengelchen.
. @efpictter Zanber mit Kartofjel.

. Gdyinfen mit Daronen und Burgunderfauce.

. Warme grope Pajteten mit Taubenbriijten.

5, Wildbjchweinsviicen mit Triiffeln, Kopfjalat.

. Weljchhahn mit verfdjiedenem Sompott.

. Sdypfoladepudding mit Hajelnup-Creme.

. Verjhicdened Gefrorene und Hippen-LWaffeln.

. Defjert, Objt, Kife, Butter, Kaffee, Ligueur.

i.
Sdildrvtenjuppe.
Dchjenfilet mit 4 Betlagen.
Warme Pafteten mit Enten und Mildhle.
Gediimpftes Wildjhwein mit Kartoffel-Croquettes.
Poularden mit Kopfjalat und 2 Kompotts.
Qalter Nougat-Pudding mit Kavamel-Sauce.
Torten, Defjert, Kaffee, Liquenr.

8.
Soles au gratin mit pifanter Sauce und Kavtofjel.
Odhfenfummel mit verjchiedenem Gemiije und Croquettes.
@injeleber in Gelee mit Triiffeln und Kreb3jdjrodnzen.
Stangenjpargel mit Sauce.

Baden-Wiirttemberg
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Speifenzettel fiir Hodjzeitsefien, Taufefien 2c.

. Poularden mit Kopfialat wnd 4 Sompotts.
. Gefrovenes, Hippen, Ciswaffeln.
. Deffert, Dbjt, Kife.

9.

. Gejpidter Bander mit Champignonsjauce, garniert mit fleinen

Baftetchen.

. Ddfenfilet mit Bohnen in brauner Sauce.

. Fajanen mit Selleviefalat und 2 Kompotts.

. Salter Sdjofoladepubding mit Schlagrahm garniert.
. Dbit, Kife, Butter,

10.

- @erjtenid)leim mit Rrebsjchwingen.
. Salm mit tartarijdher Sauce wund RKartoffeln.

Wildjdhweingriiden mit Triiffeln und gedampfitem HRojenfohl.

. Ragout von Hithnerbrujt und Champignons.
. Gdnjeleber in Gelee.

. Auerhahn mit Cndiviefalat und Sompott.

. Gefrorenes mit Maraschino und Hippen.

. Zorten, Deffert, OOjt, Kife, Kaffee, Liquenr.

11.

. Braune Jdgerfuppe.

. Deujdheln von §Fijch.

. Dirvjdriien mit Mavonen und geddmpiten BWirfingtopile.
. Ragout von Kalbsfopf mit Halbmond. .
- ©auerfraut mit gebratener Gdnjeleber.

. Poularden mit Kopfalat und 2 Kompotts,

Cnglijdher Plumpubdding mit Cognatjauce.

. Rlemnes Konfeft, Objt, Kaje, Butter.
. Kaffee, Liquenr.

12.

Lebernujdeln mit Lriiffeln.
Salb3riicten & la Bergamelle und junge Erbien.

. Gefiillte Artijchocten.

Fajanen mit Kopfialat und Sompotts,

. Bunjchtorte.

Berjdicdenes Konfeft, Kife, RKaffee.

13.

. Ragout von Jander mit Paftetchen garniert,

Sdyweinsriiden mit gefitlltem Gemitfe.
Welihhahn mit Cudiviejalat, Maronen, Sompott.
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4, Fritchte, Gis, Hippen 1. dgl.
5. Rife, Butter, Kaffee, Liqueur,
14,

Mujchelipeife.
Koniginjuppe.
Garnierter Rebritfen mit Diaronen und Champignons,
Salm mit Rotweinjauce und Kartoffeln.
Ragout von jungen Toaubenbriiften und fpanijchesd Brot.
®lafierte Ralbsmild)le und junge Bohrner.
Gallecte mit Génjeleber und Poularden mit Krebafchwdangen,
Sunge, gebratene Cnten mit Salat und Kompotts.
. ®efrorened, Torten, Defjert, Rife, Kaffee.

15.
. Dfenjdhwanzjuppe mit Mabdeira.
Forellen mit frijher Butter und RKartoffeln.
. Roaftbeef mit Betlagen.
. Gdjinfen mit Sauerfraut und Kartoffelpubdding.
. Gpargeln mit Sauce.
. Weljchhahn mit Salat und Kompott.
. Matronenpudding mit Erdbeerfauce.
. Torten, Deffert, Kife, Kaffee.

16.
. Grimfernidhleim mit MartElbpcden.
. @alm mit Hollandijder Sauce.
. Dehjenfilet mit verjchiedenem Gemiisle.
. Sdyinfen mit braunem Ragout.
. Gpargeln und Sauce.
. Poularden mit Kopfjalat und 4 Kompotts.
. Sdpfolabepudding mit BVanille-Creme.
. Forten, fleined Konfeft, Obit, Rife, Kaffee.

17.
. Qlare Suppe mit KIdBDen.
. Gejpiciter Samber miit Champignongjauce.
. ©dyinfen in Burgunder mit Meaccaroni.
. Hithnerfrifafjé n Bajteten.
. Sunge Crbien.
. Giinjeleberpaitete.
. Birthahnenjalat und Kompott.
. Diplomatijcher Pudding mit Sdhaum-Creme.
), Gefrorenes, ODit, Rife, Kaffee.
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©peifensettel fiiv Hodzeitaefiern,

18.

1. Saviarbritden mit Aujtern.
2.

Stoniginfupye.
Galm mit Moufelinjauce und neue Sartoffeln.
Ochjennierenbraten mit 6 Beilagen.

. Warme Pajteten mit jungen Cnten und Triiffelr.
. ©pargeln mit Sauce und jungen Erben.

LWeljchhabhn mit Kopfialat und 4 Sorten Kompotts.

. Gdnjeleber mit Krebs in Gelee und Triiffeln.

BWarmer Nuppubdbding mit Aprifofenjauce.

. Berjdiedene Sorten Gefrovenes mit Hippen und Gidwaffeln.
. Torte, Objt, Rife, Butter.
2. Raffee, Liquer.

19.
Gerftenjdleim mit Krebstnidel und Srebgjd)wanzen.
Sletne Taubenpajtetchen.
Gefpicter Hecht mit Champignonsjauce und Sartoffeln.
Ddhjenlummel mit 4 Gemiifen.

. BWarmer Plumpudding mit Cognafauce.

Gebratene Enten mit Mavonen und Selleriejalat.
Jajanen mit Aepfelfompott und Wirfing.
Cistorten.

Sleined Konfeft, OOft, Kife, Kaffee, Liqueur.

20.

. Od)fenjdymanzjuppe.

Salm mit tartarijcher Sauce und Kartoffeln.

Sdyweinsriiden mit Triiffeln und CHampignons.

Gefiillte Sellerie mit Jusfauce.

Weljhhahn gebraten, Salat und Kompott,

Berjchiedene Torten.

Obit, Rife, Kaffee.
: 21.

Braune Jdgerjupype.

gorellen mit Weiffraut und newe Kartoffeln.

Ddhfennievenftiic mit 6 Beilagen.

HRagout von Kalbsfopf in Pajteten.

Gemiife und Spargeln.

Gejtiirste Gallerte mit Dcjfenzunge.

sunge Cnten mit Romdnjalat.

Gipfelpudding mit Chaubeaujauce.

Gefrorened mit Hippen und fleined Gebic,

ZTorten, Objt, Kife, Butter, Kaffee.
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22

1, Rlare Suppe mit Champignons.
9, Galm mit Kriauterjauce.
3. ©dyweingriiden mit ZTriifjeln.
4. Ragout von Schnepfen mit Schnitten.
5. Gidjoriegemiife mit Eiev.
6. Welfdhahn mit FTriiffeln und Kopfjalat.
7. Gnglijhy Wipps mit Himbeerjauce, Konfett.
8. Obit, Kaje, Kaffee.
28.
1. Kaviarbrdtdhen und warme Sardellencroquette.
2. Tapiofafuppe.
3. @alm mit neuen Kartoffeln und Krduterjauce.
4. Rleine Ragoutpajtetchen mit Krebd und Triiffeln.
5. RQalbgritfen mit jungen Erbjen.
6. Poularden mit Kopfialat und veridjiedene Kompotts,
7. &efrorened, Tovten und fleined Konfeft.
8. Butter, Kife, Kaffee.

9

Ut = QO b

=2

Sprilengetfel in der FHallengeil.
1.

. Gine gebrannte Miehljuppe.

. Qabeljau im @udb mit Ejfig und Del.
. ©pinat mit Ochjenaugen.

. Rajtete mit Frojd)jdentel.

. Sdypfolabepudding mit Vanille-Creme.
. Objt, Kdfe, Liquenr, Kaffee.

2

1. ®erdftete Griedjuppe.

(UL ]

e U0 DO

Do =

. Stodfijd) mit Sauverfraut.
. Gebrithte Strduble mit gefodjtem Obft.  RKaffee.

:_}

. Magere Reidjuppe mit Laud).

. Forellen mit Butter und Kartofjeln.

. Blumenfohl mit Butterjouce und trodene Pafteten.
. ®ebactenre LWedken mit Creme. Kaffee.

4

. Qrebsfuppe phne Fleifdhbriibe.
. Eier im Sdjlafroc oder in brauner Sauce.

Baden-Wiirttemberg
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. ©pinatpudding. : _
Gebactener Hecht und Kopfialat, Kaffee.

J.

W= 0

. Weinjuppe.
. ©alm mit Kriuterfauce und Kartoffeln.
®emife, Champignons und gebacene Frojdyichentel,
. Sdwarzbrotpudding mit Hagenmartiauce,
Objt, Rdfe, RKaffee.
6.

O 05 10

CSdnedenjuppe.

- Hedytragout ofne Fleifchbrithe mit Pojtetcen.
. Kartoffelcroquette mit Blumentoh,
Aepfelftrudel,

Obit, Kdje, KRaffee.

Ot 00 D

-3

Bmwiebeljuppe.

Kajeauflauf.

- Gejdymdlzte Nudeln und frifajfierte Frojde.
Aepfelcharlotte.

RKife, Kaffee.

Ot = U5 BO

J

8.
RKartoffeljuppe mit Rahm.
Kleine Kdjepaftetchen.
Cingemachte Vobhnen mit Hiring.
Aepfelfiichle.
. Drangenfompott. Kaffee.

O 0 b

Milchjuppe.

Gtodfifdpajtete.

Gejdymilzte Wafjerftrduble mit brauner Sauce.
Reidauflauf, nad)her Dbit.

e £ 00 1t

10.
Gerdftete Brotjuppe.
Blau gefochte Karpfen mit Sardellenfauce.
Gebadene Griespflutten mit gefochtem Dbt
Kdfefucgen mit Jucder. RKaffee.

1
Gemiislefuppe ofhne letjdbriibe,
®roge Pajtete mit Salm.
Cichoriengemitfe mit Ddhfenaugen.
Griespudding mit Aprifofenfauce.

= 39 ho
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. Gelbe Crbjenjuppe.

00 0O 1=

©peifengettel fiiv Hodzeitdefien, Taufejjen L.

12.
Frojchjchenteljuppe.
Wiafaronenpajtete.
GSebactenre Forellen und Blumentoh(jalat.
Rirjchentuchen von eingemadyten Kivjchen.

13.
®riine Crbjenfuppe mit Brothiichle.
Rabeljau im Sud mit Cijig und Oel und SKavtoffeln.
Nubelpudding mit Erdbeerjauce.

14.

Gebactener Aal mit jaurven NRiiben.
Rartoffenudeln mit gefochten Jwetjchgen.
Qalter Schofoladepudding mit BVanille-Creme.
Dbjt, Kaffee.

15.

. Gemiislejuppe obhne Fletjdhbriibe.

. Qarpfen in brauner Sauce mit Kartoffeln.
. Gejchmiilzte Nudeln mit gefochtem ODit.

. Reidauflauf.

16.
Saure Rahmiuppe.
Stoctfijchpaitete.

. Faftnadytstithle mit Banille-Creme.

RKije, Kaffee.

7
Rartoffeljuppe mit Jwiebeln, gejdmalst.
RKdjeauflauf.
®ebactenen Hecht und Sauerfraut.
Apfelfuchen.
Obit, Kdje, Kaffee.

18.

. Gauerampferjuppe ofne Fleijchbriibe.

Rabeljon mit zerfaffener Butter und Galztartoffeln.
Rahmitrubdel.
19.

. ®erdjtete Griezjupype.

. Wajferjchnitten mit gefochten Bwetjdgen.
. Gebactene Forellen mit Kopfjalat.

. Savamellpudding.
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Speifenzettel

20.
Sdynedenjuppe.
RKartoffelpflutten mit Gried und gefochte Kivichen.
Geddmpfiter Hecht mit griimer Sauce.
Apfelftrudel. Kaffee.

21.
Cier in brauner Sauce oder im Sdlafrod.
Gejdymalzte Brotfnopfle mit gefocdhtem Objt.
Sdyofoladepudding mit Vamille-Crente.

Diver]e.

15
RKlave Suppe mit Gemiisle.
Kleine Pajtetdien mit Kaviav. 3
Hammelgritcenn mit jungen Bohuen 1und Kartoffelcrogquette.

. &ebratener Weljchhabhn, Salat und Kompott.

Gefrovenes, fleines Konfeft.

5

. Fovellen mit zerlafjener Butter und Kartoffeln.
. Dchfenfummel mit verjchiedenen Gemiisle.

Sdnepfen mit Scdnitten, Salat und Kompott.

. Warmer Reidpudding mit Himbeerjauce.
. BVerjdiedenes Dbjt, Kije, Butter.

)

. Qinfenfuppe mit Franffurter Wiirjtden.
. Dchjenfleijch mit gefochtem Wieervettig.

®ebacfene Wecken mit BVanille-Creme.

4.
Gerditete Brotjuppe.
PBajteten von iibrigem Fleijd).
Kalbgbraten mit Rahmbartoffeln.

.

. Reisjuppe.

NRehragout mit gejchmalzten Nubeln.
Gebratene Hahnen mit Salat.
Aepfelftrudel.
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6.
Gerftenjdyleim,
Gejottenes Ocdfenfleifd) in brauner Sauce und Kartoffeln.
Pammelbraten mit jungen Bohnen.
Aepfelfitcle,

s
Gerditete Griesjuppe.
Blau gefochter Hecht mit Sauce und Kartoffeln.
Lendenbraten mit jungen Erbien.
RKavamellpubbding.

8.
Ddyfenichwanszjuppe.
Gefiillte Ralbsbruft mit Spinat.
Gebratene junge Cnten mit Mavonen und Salat.
Reidauflauf.

9.
Griine Crbjenfuppe.
Salm mit zerlaffener Buiter und Kartoffeln.
Odyfennievenbraten mit Gemiisle.
Lectenpudding mit Himbeerjauce.

10.
Nudelfuppe.
Dammeljd)legel auf Wildbretart mit KartoffelflbBen.
Aepfelcharlotte.
11.
Zapiofajuppe mit Cierfdfe.

. Bierbraten mit Maccaroni.
. ®ebadene junge Hiahndhen mit Salat,

12.

. Slare Suppe mit KbFen.
. Geddmpfte Felchen mit Kartoffeln.
. Gefodter ©djinfen mit Sauerfraut.

Jebhithner mit Romdnjalat, Kompott.
Griespudding mit Aprifofenjauce.
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