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lIl. Was man sowohl an Fleisch-Tagen, als auch an Fast-Tagen zu
Vor-Gerichten, zu Braten, zu Bey-Gerichten und zu Uberley-Gerichten
auftragt.
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10 Speifen; fo bey einem grofien Gaftmal
Gufummern oder Guys Griine Bobhnen.

fon. Linfen.
Aeqrvart, Artifchocerr.
Champignons. (Srime Erbfen.
Cardes de poirée. Frnffeln.
Grbfen. Gtovsendalren.
Muflerons, Ausgehulfite Bohnen,

Drittes Sapitel,

De ce qu'on fert pour Entrées, Rots, En-
tiemets & Hors dOuvres, tant en gras,
qu’en maigre.

IRas man, fotool an Fleifch - Tagen, ald
auch an Faft-Lagen, st Entréen oder Vor=(Ses
vichten, st Rots oder Braten , su Entre-
mets 0D¢t Bey-Gevichten, und ju,
Hors d’Oeuvres oder tiberleen
Gevichten anftragt. '

-8 Gy qeoffon vegulivien Gaftmablen tragt

e man gemeiniglich WVotagen auf, dergle

hen find die Bigauen , die Ouils und

andere Potagen , deven verfchicdene Sovten

man aus dem NMeqifter fehen wird. Was die

audern Entréen over LVov-Gevichte betvift Ddie

felbige Degleiten, Fommen fie das ganfe Fahy
uber folgender Gefialt eingevichtet fepn

Entrée
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| aufdetraden werden Esmnen.  cxx
Entrée en gras.
Bor-Gerichte an Jleifch-Tagen.
Sunge Sruthahnen mit Reh-Bfeffer.

Hagut, Gefullt Kraut sum Boys
Gefullte Hammel-Ken-  efien.

le. ®efullte Gurken.
Miavinivte Rieven-Bra- Raaut von Krammets-

ten, Kalberney, Bogeht.

Enten mit Ragut, Rieven - Braten, Kals
Sunge Lauben mitRa-  Derner,

aut. Mavinivte junge Hil-
Pulavden mit NRagut.  nex,
Boudin blanc,pber weifz Kalb$-Bruft auf vielers

fe A8t ley Art sugevicht,
Krtech-Enten aufvielers Ragut von gebratenen

Tey Urten. NRebhimern, und une
Snadwiivfte. gebraten.
Eervelatmrfe. Hammelteule a la Dau-
Ochfensmgen mit Raz  be.

gut. Sunge Truthabrena la
SHammelsungen mitas  Daube.

gut. Haafenpfefrer.
NRagut vorr Hommels Hammelsbruft mit Ri-

fchwangen, e,
NRagut vour Schreing: Rindfleifd) a la Daube

sungen, und auf andeve NDias
Goanferclein ala Dau-  nier. b

be. Hivfehiul-Bfeffer.

MRagut von Levchen. SBachteln in eiter Braz
Gurtut vouSchuepfen,  fe und mit Ragut.
Nagut von Waffers  Hivfh-VrefFer und mit
Seynepfen. NRagut.
Capon-
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12 Speifcn fo bey einem droffen Gafinabl
Capaunent mit Ragut vuthabuen auf vers

- aufvielevley vt . fehicdene vt uges
Sefullte Hammel Rip-  vichtet,
pett. Mivotons.

Rots en gras.
Braten an Fleifth-Tagen.

Bhafanen. Staven.
SHafeliiihuer, Lamnier.

Sunge Haafen, Kleine wilde Cnten,
SBacyteln, Ssunge Ganfe,
Sovten, Srifchlinge.

K ebhithrer. Krvametsodqgel.
Capatmen. Waffer-Sdynepfer.,
Sunge Tauber. Schnepfen.

Sunge Caninchen, AWilde Tauberr.
Stnge Wachteln, Kalbs-ievenbrater,
Cunge Truthabhnen.  Wilde Ganfe.
Wafferhithner. Sabme Ganfe.

Dividy-Rievenbraten,  Wafferhubner,
SHivfdypMarbbraten.  Reh-Kalb.
NRebh-Nicvenbraten. MWogaw, HKind-Braten,

Ortolans, Wilde Schyeins: fchulz
@panferclein, ter, oder Mievenbras
Haafen-Broter. e,

Hivfeh-Kalb. Hammel-Kenle.

Reh-Murbbraten. rette Boulavder.
SHammel-Jtievenbraten. Iilde Enten,
Shunge Hihner. Ralbs - Schulter gebraz
Sunge Fruthahnen. ten.
Krviech Enten oder Bl Levchen.

ling, Jahme Cuten,

Entre-
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aufaeftellet werden Eonnen, 13
Entre-Mets.
Bey - Gerichte.

Schweinen  Fif und Mavinades anf man-

Oljren, cherley vten.
Mienudroit von $Hivs Abatis von Lammern,

fchen. Gallext, von vievlen
SRildprett-Pafteten und ~ Sovten.

andere falt aufgetvas Blanc manger,

aen. Hadyis, oder Gehacktes
Fruffeln auf vielerley  auf vielevley Avten.

Avten, NRifjolen.
Eyeviuchen aefllt, Bignets oder Kichlein.
Gebacene Kalber-Prie- Ramequains,

feln. ®evauchevte Ohfenguns
Blumen-Kohl, gett.

Rabm anfviclerley Avt, GefalseneOdfensungen:
Shtincen von vielevlen Sette Leber, aufviclerley

Gorten, Arten. :
Lratillen. CyerEuchen mit Scyinz
Fortenn vou Franfchiz  en und andeve,

HaNs. @ hildEroten.
Nrtifchocfert, gebacken , Cyer  auf mandherlen

und a la Poirrade. vt stgericht

Champignons mit Ra- Spanifche Cardans.
gut und gebackenr. Spavgel. .
Man muf bemercen, daf alle Sypeifer, die
man warm auftragen fan, 1nd weldhe gevieft
und in der Cafjerole gemacht werden, su LVors
Gerichten qelorven ;. die falten Speifen aber faus
gen su Bey-Gevichien.

Hors
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14 Speifen, (o bey einem grofien Gafimabl
Hors d’Oeuvre.
Uberfiiflige Gerichte.

Man nennet Hors d’Ocuvres in Sihen-Saz
chen, alle Scbiffeln, dieman auf eine Zafel ekt
und die maut bey eine completen Miablsett gav
yoof)-entbefven Eonnte = Wian trage felen dice

, ¢8 fey Dennt ey folchen Gafimal-

®Gevichte auf
Tent, Da man vicle Schufjeln auffesen mug, ober
ey fleinen Gaftevenen, went man pavurch die
RovSevichte, vwelche meby foften, erfonbrenivill
Su devgleichen Gevichien nun Tommien folgende
Eacdhen.

Blanc manger. Shnitten von cingefalz
Fette Lebern. geent  Schweinenz
@parael-Salat, Sleifch.

Zraffeln in dev Fuvien Seins 2 Fiffe a la

Brithe. b:}inte.ﬂ}ri’nelmut.
Gefiillte Mporchel Gefillte Huhnertamme,
Eyer auf allerley Avten Gebrannten Diilch-

sugevichtet, ~ Dabm.
9vtifchocEen-Boden mit Kichlein und andeveders
Silch-Rahm. gleichen Sacdhen,

syievaf folaen nun die Faften-Speifen, die
man das ganfbe Jahy hinduech an Faf-Tagen
auftragen fan.

Entrées en maigre.
Faffen-Speifen su Bor-Seridhtes.

Schollen mit Ragut,  Kavpfen mit Ragut von
$Hechten mit Ragut. manderiey Cf;m;‘tln}.
AT
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aufgetragen werden Eonmen. 14
Nal » Ruppen mit NRa- Platteifen in dev Caffes

aut. role.
Sovellen auf vielerley Meer-Cnten mit Ragut
Avtent. bon bielerley Sorz
Grof-Kopfemit Ragut.  ten.
Elfen mit Ragut. SHummers in dey weifjen
Bricen mit Ragut. LBrithe.
Ualer auf vielevley ez Langufter in dey weiffen
ten. ober in Der furfen
Srifche Matrellen. Briihe.
vifthe Hiaving. Fugetten mit Ragut,

Schimeen von Fifthen. Gefalfienen Laberdan i
Sugerichtete Mufcheln.  der weiffenn Sofje.
Otingen mit Ragut.  Gebacene NRochen mit
CSalmen = Kopf in dev  NRagut,

fifferr BVrube , oder Gefalene Matvellen,

fonft anbderft. Gefalene Having.
Mavinivte Lonnen-Fiz Gedovete Having oder
g Bicking.
Brafien mit Ragut.  Gemeine Fovellen.
Galmen mit Fagut, LWavme Pafteten von
pder Lachs. Aalen , Aleupen und
LQachs-Fovellen. anern Fifden.

Davben mit Ragut,  Tovten von  Fifchen,
Limandes oder Buttern  wavm aufaereagen,
in Der Cafjerole.

Entre-Mets.

Bey 2 Gevichte.
Diefer swete Gang beftehet mehrentheils aus
eben diefen Fifchen, mit dex furben Brube jnz
gevich-
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16 Speifen, fo bey einem grofien Gaftmabl
gevichtet, ober gebacker, oder auf dem Rofts
ober am ©pief aebraten.

M tragt auch auf wavme Fifh - Bafteten
und Sovten; su einent Ven-Gevicht 5 wozu nod
folgende Sticke Fommen Tonmen:

Champignons. Mitifcheln.
Nrtifchocen. Gyer, auffer dev fechs
Guvcen. Faften-ABochen.
@pargel.

d andere devaleichen Sachenr mehy , die im
NRegifter aufaeseichiet find 5 und auf oldje Wdeiz
fe Ean man cine Myablaeit mit ciner grofien An-
sabl verfihicdenen Schufieln befeen, obne die
SBurgeln und Jugenuifie su vechnen, weldhe dae
Den ftatt finden 1nd hier folgen,

Entrée.
Ror = Gevichte, |

Linfen mit Ragut. Reterfilien-I8uvseln, |
Durchtrichene Crbfen, NRothe Ruben.

GroAepfel. Nrtifchocden-Boder.
Avtifhocken. @panifde Cardons. |
Srautcr-ulle, Grime  Bobnen  famt ‘
agurgeln mit Ragut ,  den Hulfen. -

als sumt Grempel di¢ Curdes de Poirées.
Metiviver, Oriine Erbfenoder Kief2
Ruben, Cubfen, i
1
Entre. ‘
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aufgetraden werden Ednnen. 17
Entre-Mets.

Bey = Sevichte,

31 dett Mablseiten, da man nidhts als Ges
muf auftvagt, obne Fifche davunter 1 thun, wie
mar ¢8 die fechs Wochen in der Faften su Hals
ten pfleget; giebt man su Bey-Gevichten :,

Soavgel mit IMildy-  Hivfehhorn-Galevt.

abm, Blanc manger , opep
CineShuffel mitMon:  IWeif-Gericht.
Del-tilch, Champignons im Backs
Gebrannten Rahm. Ofen gebacten,
Miovdheln mit Mildh: Gurten-Salat,
Rabm, Durren Bohnen - Saz
Svaut-Salat. lat, fo man in den

©pinat mit Rahm, Hilfen gedorvvet, und
Oefalsene Wvtifchocbers, 1 dev Seit auftragt,
Gefalsene Avtifchoden  wenn fein Salat 3

i der weiffen Brithe.  haben.
Dirveriffeln mitOel. Yndere pergleichenBole
Wepfel Kuchlein, nen mit Rabhm.
Onargel-Salat,

Aufier denr, 1was gefaat worden ift vou alley-
ley Gpeifen , Wursel und Gemiif, die man
fool ju Vor-BGevidyten als su Bey - ®erichten
und iberleyen Sevichten aufden Fifch felen Eany
fan man aud u jeder Sahrsseit wifjett; was die
neueften und beften Syeifen md, die man anfz
guteagen pfleget, und folches alles Tan man auf
evfdhiedene Avt sugevicdyter bey den ordentlich
augevichteten Emnl)lseitcgi aufteagen 5 Jtun mif

fen
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18 Wie allerhand Potaten

e Yiv stm Wefen felbiten fchveiten, und angeis
genr, tie und auf was Weife eine jede Sheife
augevichet ivd ; Damit ¢ Denenjenigen fonder
Otife gelinge weldye das Kochen levnen wollert
oRie nut die Tafeln bey eiriem yoolyl angefiells
ten Gaftmabl mit ihren Speifen in viney aefchicta
ton und angenehmen Ordnmg fonmen und follers
Befefst yoerden , Davon seigen die su Enbe diefes
Buichs angehangte 4, Figureny worans man nadh
ibver Befcheibung laut pag. 2. 3. 4. 5. fich einen
veranigenden Beaiff machen Lar,

Riertes Sapitel.

SRie man alferhand Potagen an Fleifchs
Tagen machen {oll.

Bisque de Chapon.
Rraftige Dotagen vom Capaun.

‘onEhmt cirten Capaur, Dev ein foeniq moys
éﬁ tificivt ift ,  und nachdem ihv ihn fauber
gerupft und ausgenomuen, {o blanfchi-

vet ihm tm beiffen Waffer, bieget ihn ¢in, und
£ocht ibn in ciner quten Drihemit vielen Syeds
fiveiffen, einey mit Sagelein gefpithen Jwibel;
und einigen Citvonenfeheiber, tnd fchaumet ihi
woll ab,  Wenn ev gar worden , o lafiet ihn
it feiner Bribe frehen, bis ity denfelben ans
vichten wollet,  Beveitet mittlevwoeile einen Ras
qut auf folgende FWeife.  Nehmet blanfthivte
Kalbs<Briefel odey Kalber-Milh , Schantpios
14}
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