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Sioepted Sapitul.
Compoten vor verfihiedenen Avten.

Mg ot Compote bratcht man von dem

Sud der Baum-Frichte, welche man

aleich effern will. €5 ift eine vt Con-

fitur , welche febr leicht su madhen iff. Crfors

ert fie gleich nicht o viet Sorgfalt, als die eins

gemachten Fruchte, welche man aufbheben will, fo

it doch eine gewiffe vt felbige su machen, el

che man wiffen muf, und obhne weldhe man folche

Gompoten machen wiide, die nur den Ramen,

nicht aber die Schonbeit, nod) RBortvefflichfeit
verfelben an fich haben,

Compote von Reinetten-Aepfeln.

Nefmet Reinetten 2 Uewfel; feheelet fie, {hnei-
det fie in vier Theile , thut den Buk hevous ,
und legt fie in frifch Waffer.  Fehmet die Schel-
fert davon , nebft denen von andern Aevfeln,
welche ihy auch in fleine Scynike sevtheilet, und
fieden Laffet; big fie wobl gefocht find.  Fhut fie
fodanm in ‘ein fouberes weiffes Tuch, und vinget
fie aus, © Nehmet das Wiafjer, o davaus ge-
flofien; und weldyes man gemeiniglidh Decoction
nennet: Shut ed in eine vecdht faubeve Eupferne
Reanne, und von dem beften Jucker, den man
haben tan, thut fo viel, ols beliebig , davein,
voch fo viel alg die Quantitat Uepfel exfordert,
woraus ihe enve Compote madhen wollet, Laje

fet
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et Diefes alles ben favdem Fener fo lange ficden,
bis euve Uepfel gefocht find , welche ihy ingiois
fchen etliche mal mit dem Qoffel umwendet,
Stebmet fie fodann hevaus , und laffet fie am
KRand einer Schiiffel ober auf einem weiffen Sal
bet austropfen 5 vidtet fie hernach auf eimem
Teller an.  Wienn folches qefchehen ,  fo Taffet
etivent Spvup bep favcfem Feuer forner fochen,
und thut nody ein wenig Jucker und Citvonen
faft hinein.  Qaffet ihn fieden bis sum Sud, o
man life nennet, ie man s oben angeseiget.
Aeun der Syruy diefe BVefchaffenbeit an fich
hat, und ein yoenig abaeEublt iff, o vichtet hn
Aiber Die epfel und auf den Hand des Tellers
an, :

Mianr Ean die Wepfel im Wafier ofne die
Sdbelfen auch fieden laffen s aber die exfie v
ift Die Defte.

Compote de Pommes de Calville,
Compote von Calvillen » Yepfeln.

Nehmet CalvillenWenfel, fchneidet fie in soey
oder vier Stuele, thut den Buk davon: Mas
det gang leichte Schnitte in die Schelfe, dody
{0, Ddaf fic nicht big an den Rand des pfels
fommen,  Sodyet fie in dev decoction dey eis
netten- Aepfeln, und machet euve Compote wie
die vovige fevtig, ausgenommen, daf man im
Anfang teinen Citvonenfaft Hinein thun muf
fondern guten vothen deiny , wm denfelben eing
b su geben,

Compote
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oer Tompoten, 209
1 Compote de Pommes a la Bouillone,
L‘;’ Compote von Aepfeln a la Bouillone,
" Rehmet Reinetten - Wenfel , fehneidet fie in

s || 3vey ode dier Stirde, thut den inwendigen
m B Ebi&!; pavor, und thut fie in eine Pfanne mit
et || Suder und biel Waffer; leget fie auf die Sclyels
w, || fen, und lagt fic fochen , bis Daff Eein Syruy
e | mebr daift, und fie eine brdunlidhe Favb an
ip | fih genommen, ~ Jichtet fie fodann auf einem
o, || Boreellan-Gefchive an, fo daf die Schelfen oben
dy | au fiehen formmen , und tvaget fie auf, nachdem
i ihr fie mit ein wenig Pomerangenbluth-Iaffer
'3 angefenchiet,
Compote de tranches de Citron,
vie Compote von Citronen-Schnitten,
v Schneidet etve Citvonen Schnittroeife bis an
pas AWeiffe, thut die Kerne evans , und leqet
cure Citronen » Schnitte ing IWafer His dag
| DRave Davon ein wenig weichlich werde, Ihut
|| fie bevaus, und leget fie in frifd Waffer, NReh2
| met heenady ein yenig von der decoction vom
oty Reinetten-Aepfel, und laffet fie davinnen fieden,
as || Wiein der Compote von Reinetten-Uepfeln gefagt
d || worden. Zhut ein wenigCitvonenfaft davein ; le-
18 %et aber euve Citvonen>Scbnitte nicht Hinein, iy
¢is Jabet fie Denn suvor wobl austropfen laffen, und
i¢ || nicht ehender als bis ewer Sovup faft einer Galevt
ny || oleidh fiebet.  Deviweilen daf fie wobl fieden,
3, | muiiet ihe fie fleiffig abfchanmen , bis euve €is
ne | tvonen den Juder an fich genommen Habew,
Serenadh vichtet man fie mit dem Syeny an,
O 10chs

e

\ BADISCHE
LANDESBIBLIOTHEK

Baden Wiirttemberg



210 Don Derfertiqund

nachdem man den Saft vou ciner Citron davein
geprefiet sihevnach fegt man Dicfe Compote warm
af,

Compéte d’Oranges,

Pomeranzen » Compote.

Sie wird wie die vorferaehende gemadht.
Diefe Vomerangen und Citronentonten Schnitts
ober Sibeibemweife  gefchmitten werden 5 e
fommt olles auf des Kochs Belieben an,
Rur diefes ift su bemercEen , daf man bey den
Romeraisen Feine decoction von Aenfeln brandht,
1nd daf by Syeup nur a perle gefotten wers
Den muf.

Compote de Chair de Citron,
Compote von Citrouen 2 Yliavd.

Madhet cine Sulls oder Galert vou Aepfelty,
und lafiet fie Fochen.  Benm fie gefocht iff, o
nefimet cine grofie Citvon,_febeelet fie Dict ab und
nabe am Saft, fchueidet fie nady der Lange ent
ey, und fehneidet jede Helfte in viele Scnite
ter,  Ghut die Kevne hevans, und werffet dics
fe Schnitten in euve Sults; lafjet alles mit eins
ander fieden, fo fange bis enve Sults nod) ihren
evften Sud fat: Shut fie vom Fener, und faffet
fie hald falt wevden s beleget endlich einen Telz
T mit euven Citvonen-Sdnitten, wmd {dittet
gure Gallvey davuber. :

e Eomret fie audh Wie die vorige machen,

Compote

e t LD L I

-11:) BADISCHE
‘wy LANDESBIBLIOTHEK =l
Baden Wiirttemberg



\ BADISCHE
'wy’ LANDESBIBLIOTHEK

oer Compoten. 211
Compoéte de Marons,
Tompote von drofien Caftanien.

Rehmet von den fhonften und griften Caftas
fien, die man haben faun, Iaffet fie bratens
wenn fie gebraten find, {o fiheelet fie, und drus
¢et fie Dreit: Thut fie hernach fein faubey in eis
ne Scbaiffel, und sar o, daf man einen Telz
Ier Damit ehrlich anfullen fan,  Zhut Wbricos
fer 2 oder Bflaumen-Syrup ,  oder fonit einen
andern davauf, by tonnet auch dasu eine des
coction von Uepfeln nehmen, und felbige mit
Sucker o lang ficdenr laffen, bis fie den Sud a
perlé Defomme , und fie hernach nber enve €as
ftanien thun,  YWenn folches qefchehen, o des
¢bet fie s, und lafiet fie bep Eleinem Feuer fies
Dert, und thut , indem fie fochen, dann und
wanm wieder Syrup dasty damit fic im Stand
fepen Yoarm aufaetragen s werden.  ¥enn die
Reit fommt , dag man fie auftvagen foll, o
fhivset einen Teller anf dic Schufjel, yorinnen
fie find, und fiivget fie um, wie ihe einen K6
ftuvgen wiwdet , und feudtet fie mit cin wenig
Syrup an,

Compote de Poires.

Compote von Bivn.

Die BVirn, dever man fich gemeiniglich Hes
Dienet , . um cine Compote davaus su machen,
find dic Birn Blanquettes genannt , dev fleine
Rouflelet, pie Mufeateller - Bivn und die Sept-
en-gueule.  9Nan thutwohl, wenn man oben
tin Geroivs-Nagelein hinein frect, weil fi¢ das

D 2 non
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212 DVon DVevfertigqundg

por einen guten Gefchmack befommen, CEinige
{qutern ihren Jucter ehe fic ihre Bawm=Fridhte
Binein thun, wid die Compote ift darum nuv
vefto Defier. .

Scbyeclet erve Bivn, und thut fie in cinen rvs
Denen Topf , oder in eine fupferne Planne;
FThut Waffer , Jueer und Jimmet pavein.

_ Wenn fie halb gefocht find, fo fchuttet ein Glag
guten vothen IWein dastr, und dectet fie Deftans
Dig oDl 411, Denn davon werden fie vothlich.
Qaffet fie ofngefebr fo Lang fochen, als fonft den
GShyrup st andern Gonfituven , febet abev i,
oaf nicht su viel Syrup davan fen.

Auf eine anderve Art.

Laffet Birn in der wavmen Afche Eocyen 2
wenn fic gebocht find, fo feeelet fie, und fchneiz
det fie in swen oder vier Stucke | tachdem fie
quof find, und thut den Buf himweg.  Lhut
fie in eine Bfonne mit Sueker und eint enig
FRaffer : Qafiet fie fochery, bis fein Syrup mehy
davan ift, und fie eine vothliche Fard befoms
men. ichtet fie an, und thut den @aft vorur
¢iner pDer ;00 JPomeranzen Dasti > evinmert ench
aber, daf iby dic Pfanne beym Stiel dfters ums

iibuet , domit fie nidht anbrennen.

Nuf eine andeve Weife.

Sind euve Bivn gefocht, mnd o befehaffen;
fvie iln Der vovigen Zmveifung gefagt wordert,
fo machet einen Snrup mit RQucker und Gitros
nenfoft, obey Romevanzenbhith-affer. Gd)lztz

¢
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fet etive Bivn in diefenn Stivup , Taffet fie einen
Sud thun , md thut fie anf einen Teller,

Compote de Nefles.
Compote von Yelpeln,

WWenn ihy fhone und wohlseitige Diefpelts
Yabt, die nicht fehimlicht find, fo thut die Flits
ael davon, Taffet gute frifche Butter in dev Pears
ne fchmelen,  bis fie ganfs braun wivd, laffet
enve iefpeln davimmen auffchoollen, und wobl
ficden, uud wenn ihr meynet; daf fie gac find,
fo thut ohugefehr einen Schoppen oder Halbes
Seivel vothen Gein dagu, lafjet alles wohl juz
fammen fochen , Daf es eine Art von Syruy
giebts thut fie hernady hevans, und teaget fie anf
mit Jucker beftveuet.

Compote de Coins, Quuitten-Compote.

Otehmet Duitter und widelt fie in Pavier ¢
Stetset fie und verfchavret fie unter dev warnen
ke 1umd Koblen: Ienn fie gefocht find, fo
fchneidet fie in ey oder vier Stivke, thut den
Rufs hevaus , 1nd werfet fie in_ eine Bfame :
Qafiet fie fieden tnd fochen mit TWaffer und Fus
der, big Der Syvup gemadyt ift ¢ Richtet fie
fodann an, tmd fraget fie wavm anf, naddem
iy Den Saft von einer Pomeranz und von ¢iz
e Gitvon davauf gethon.

ANuf eine andere Avt.
Qaffet euve Ouuitten vbevioehuter wafien in

den Seohlen Graten s febeelet fie ab, 1nd filyneis
O 3 et
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214 Don Verfertigung i

et die, fo vecht qav find, fdhnittoeife.  IThut
fie in eine Scbaffel mit geftoffenem Jucker und
eint wenig Bomevangenblith - Aaffer: dectt fie
i, und thut fie Hernach auf dic warme Ufche:
oer Gprup wird langfom gemacht , und wid
fo DI als ex feyn foll.  Cv ift feby angenchm.

Undere ianier.

Nelhmet uittern, feheelet fic, und fhneidet
fie in vier Theile : Thut das Hevy Gevars, und
erfet fie untevdefien in frifch affer = Jiehmet
dic Schelfen und Kevner davon, nebft audern
Qouitten , weldhe auch in view Stuce gefchnitz
ten find @ Lafjet fie wobl fieden ,  und nehymet
Die Deécoction Davon , als wie die von den Heis
netten-WYepfeln.  Thut defelbe in eive Planne
mit vielem Jucfer und Waffer :  Werffet euve
Qouitten hinein , und thut ein wenig Jimmet
oastt 5 decet fie s, und loffet fie bey gelindem
Feuer Eochen.  Selyet 31, daf fie fich veht favs
ben und fchon voth werden ; und wenn ener Sy2
rup als eine Sull oder Gallevt gefocht iff, {o nelys
met fie hevaus und vidhtet fie an. :

Compote d’Abricots.
Tompote von AUbricofen.

Diefe wird auf goeyerley Weife gemacht,
nacy der Ordnung ihrer Jeitiqung 3 das ift ¢
yenn fie grun find, und wenn fie faft seitia {ind.
Wenn fie grun find, o mufi man fie fcheelen ,
oder auf folgende eife im Idaffer blanfdiven.

Nebnet
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Stchmet Iaffer in eine Pfamme nebft Ufche
pom Feuer, fo man nody nicdt gebvaucht, und
{offet ¢6 warm werden.  Zhut mit einem
Schaum-Lffel die Lobler davon ,  odey lafjet
fie suerft dudy ein Sieb (auffer, 1 end diefe
Miahe su exipabren

Renn euer affer eine Jeitlang wird gefots
 ten Daben, und ibe fublet, daf ¢s o wordew
yoie man eg sut der Lauge braudyet , o thut fols
chyes vom Feuer , und werffet einige Abricofers
Binein, nachdem ihrdas tlavefte hevaus genomz
men, und wemn by fehet , dDaf euve Ubvicofen
Bibfch vein wevden, o wevffet dag ibrige hins
¢ir, und thut alles fiber das Feuer, dody fo,
vaf ihy fie nicht fieden lafjet, und vaf by fie mit
einem fauberen Kody-Loffel imney wimeifiret

Rent etive Abvicofen blanfchivet find, fo nely2
met fie Hevaus , wnd wicelt fie in ein &alvet,
wifchet fie ab, und wafchet fie mit veinem
Aafjer.

Qe fie vein fiud , fo madyet ein Lod) durd
Die Mittert, und werffet fie immittelft ing friz
fhe Raffer, laffet fie hevnach nbev dem Feer
yoicder quiin werden , 1nd laffet fie fo lange fo-
cherr, bis iy febet, Daf wenn ihr cine Sted:
Stabel Ginein frectet, folche gerne wieder hevaus
gehet, obne fich Davan su halten,

Thut Hernach euve Abvicofen heraus, faffet
fie Ealt werden und austropfen; feset fic fodanu
mit qeldutertem Jucter auf syoep Lofel voll Ju-
cEer 1D cinem Lbffel voll Wafjer. Dev Jueter
m1d das affer nuiffen laulicht feyn. Sadfet
affes sufammen in diefem Juffande cine Stunde

9 4 oDeY
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oder 310, und wenn iy hernach cuve Compos
te fevtiq machen vooliet, o thut alles sufammen
fibers Feuer in euver Peanne , und laffet ¢s (o
Tang fieden , big euve Abricofen weidy werden ,
1und ven Rncer an fich nehmen.

AWenn diefes gefthebhen , {0 lafjet fic abithlen,
1nd wenn fie genttg qefodbt find , ence Spruy
aber feine Confiften® nody nicht hat , fo Eonnet
ibr diefen vollends befondevs fochen laffernn, um
venfelben Hernad) anf euve Compote su fehiitten,
welche iy in einem Porcellan-Gefchivy, 1welde
Peut su Zage Niode find, wavm aufivages
fonnef.

Compote d'Abricots bons a manger,

Tompote von AUbricofen, welche dut 3u ef
fen {ind.

Mran muf diefe Ubricofen abbrechen , che fie
sur vollfommenen [eitigung  gelanget  find 3
man fiheelet fie wid thut den Stein hevaus,
Bernach Laffet man fie tber dem Feuer int Aafz
fer auffchrollen und einige Sud thun, bis fie
in die Hobe freigen, und man fiblet , daf fie
weidh worden.  I¥eun diefes gefcheben , thut
man fie heraus, und wirft fie ing frifche Waf>
fer. -~ Hernach thut man {ie in den gelautevten
Sueker, 1md lafjet fie fo lange fieden, bis fie feis
nen Sdhaum mehre von fidy geben , vwornad
man fie Beraus nimmt, und warm auffest.

- Compote d’Amandes verdes.
Compote von drinen YNandeln.

Diefe macht man su ihver Jahrsgeit, wiebdie
von

BadenWiirttemberg
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yon Ubricofens die, o das gange Jabhy nber
folbige anflessens yooflen, brauchen mit den Dan-
velin fowol als mit den Abvicofen , die Vorfich2
tigfeit . daf fie felbige feucht cinmadyen; und
yenn fie fodann ¢ine Compote davaus madyers
yollen, nehmen fie fo viel Davon, als fie 10+
thig haben; fic thun Diefelben in cine Pfanne,

-~

uid laffen fie im Wafjer auftochen , und yoenn
ibr Syeup did genug ift, alsdenn vichten {ie
Dicfelben an und tragen fie auf.
Compote de Groffeilles verdes.
Tompote von arimen Stachel-Deeven.

Stehmet fchine rine woblausgefuchte Stas
chelbeeren, laffet fie nbev dem Feuer it I3afjer
Blanfdiven 5 fie miffen nicdht fiedens wenn pag
9Raffer will anfanger su fieden, {0 thut fic yom
Geuey, dectet fie mit einem weiffen Fuch 1, und
Tafjet fie Davumter voohl Dampfen. enn folches
aefchebern , o laffet Juder ficden bis Daf e
deit Gud & la plume exlongets s einem Miafis
lein ©tachelbeeren gebovet ein Pund Juder.
Hernach thut ihe die Stachelbeeren in den 3tz
der , 1md loffet fie cinen guten IBall ficden
daff der Jucker: draber gebet. $Hevnach thut ibhy
fie vom Fener , und lafjet fie vuben. Gobann
Evnret iy fie noch einen Eleinen Sud thun laffer,
fie wieder hinvoeg thumy fie sudectery damit fie wies
der quin werden.  Jit ener Syrup noch nidyt
gar, {o mifiet ihy denfelben fieden faffert, Dis ex
311 feiner Gonfiftents gelangt , hevnad Eonmet iby
euve Gompote anvichten , 1und nach Belieben
warm oder Talt aufletsen,

DS Compote
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Compote de Grofeilles rotiges.
Tompoten von vothen Stachelbeeren,

Fhut andevthalb vievtel Piund Jucker 41 ei
nem Pfund Stachelbeeren, und ein halb Seis
vel oder ©choypen Aafjer.  Lantert euven Juz
cker inn einer Pranme , fchaumet ihn fleifiig ab,
und werffet fodann enve Stachelbeeren hinein,

IBenn folches aefchebery, fo Laffet fie einen ftay-
¢Een IBall ficden, und fo fort machen , bis fie
#u cinter Sully oder Gallert werden : Thut fie
fodann Yom Seuer, {chatmet fie ab, laffet fie ein
wenig abtublen, und traget fic in einer Compo-
te-Schufjel auf.

Ginige werffen ihre Stadielbeeven in den
Jucker; wenn er den Sud a fouflic evlangt hiat,
wid laffen fie einen Wall thun , wornady fie
Diefelben yoeg thun und anvichten , wenn fie fe-
Ben , daf fie den Juder genugfan eingefcluctt
Haben 5 widvigenfalls lafjen fie diefelben nod eis
nen Sud thun.

Compdte de Ceriles.

Compote von Rirfchen.

Nehmet Kivichen, fdyneidet Den Stiel suv Helfe
te ab. Sie miiffent fchon und woll ausgefucht
fepn. Laffet hernady etven Jucker in einer Pfanz
ne mit fehy ywenig Waffer sevaelen , denn die
Rivfthen geben Gaft genug von fich. So bald
ver Jucker sevgangen ift; follet ihr euve Kivfchen
drein thinr, und fie lange fieden laffery; 1nd fleifz
fig abichawmen , bis fie voeichlich werden, und
den ZJucker fattfom an fich genommen [)ugn.

s
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Sodann Ednmet iy fie vom Feuer thun, it
aber ewer ©meup nicht gar, o Eonnet b die
Sivichen heraus nehmert, und den Syrup vol-
lends anstochen laffen ,  um denfelben fodann
fiber euve Sivfden u fhitten,

Compéte de Framboifes.
Compote von Himbeeren.

Man muff acht geben, dag die Himbeeren,
welche man sy Compote machen will , nicht
nach den Cantariden oder Spanifchen Nircken
viechent , und daf fie fein frifch und wohl augge-
fircht feyen.

$Habt il diefes wobl beobachtet , 0 gebt dem
Suder ven Sud a perlé , hernady Tonnet ihr eus
ve SHimbeeven hinein thun, fic sudecterr, und
einent Sud thin lafjen; das wird binlanglich feyn
fic su fochen,

Compote de Fraifes.
Compote von Erdbeeven.
Diefe macht man wie die Vorige, ohne ehrvns

yoeiters dabey s mevcen , alS Daf die Exdhees
ven geitiq aenug fepn mugjen.

Compdte de Prunes.
Tompore von Prlatmen,

Nebmet Relaumen oder Jwetfhaen » frechet
fie um und um mit cinee Stednadel, und yweefz
fet fie immittelft ins feifche Wafier 3 aebt ihnen
Bernady ein andeves IBaffers s lafet fiv nb% ;0:‘1&1:
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Sener in cinter Peanwe auffchroollen, 1und wenn
fie in die Hobe feigen , o nehmet fie hevaus,
tmd thut {ie wieder it ein frifd) Wafjer.

Safet fie hiernachft auf dem Fewer ficden, Dis
fie weichlich werden , thut fie hernach in gelau-
tevten Rueker, laffet fie fiedery, bis fie nicht mehy
fchdumen,  enn thy febet, dag fie den Ju-
cfer genugfam angenommen ;- o vichtet fie au
i einer nidht allzufiachen Schuffel , um dovz
inttent aufgetvagen s werden ; im Fall, daf
etier Sorup qar iff 5 widvigenfalls fonnet ihe
ibn Defonders fieden laffer, 1und daruber gicffen.
Die Mivabellen oder aelbe Pflaumen, die Per-
drigon oder @panifche Bflaumen, di¢ Islevert
1119 Saint Julien {ind die Bflaumen; weldye mait
au Den Compoten ausfuchet.

Compote de Verjus.
Compote von unzeitigen Teauven.

Mian (Gt fie im Waffer auffdollen, laft
fie oieder quim yoerder, und wenn fie su fieigen
anfangen, fo thut man fic vom Fener; das
Raffer davf nicht fieden , fondern nuy redt
warm werden. e diefes gefthelen, fo thut
man fie in ein frifch IWaffer, 1und wieder ibers
Geter , unt ihnen dag geime su benehmen,
Mian nimme fie fodann Hevaus , und Iliffet fie
wohl austvopfen  Mian macht {fodanu befon-
ders eine gute Ouantitat Jucer a liflé, thut
die Franben hinein, umd loffet fie sehen oder
aoolf Iall thun , vichtet fic fodann an, und

fest fie gleidh auf,
Compote
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oer Compoten, 221
Compéte de Péches.

Compote von Pfiviching.

Die Compoten von Pfivfhing werden cben
fo gemacht, wie die vou den Abricofen , welde
qut zu efien find.  Siele oben pag. 216, Piai
muf nuy wohl mevden, daf man die Phivfching
pagt nefimen muf , ele fie su ihrev volifommes
nen Jeitiqung gelangern. :

enn aber die Phrldhing ganks geitig find, o
feheelet fie fein fauber , thut den Stein heraus,
fehuetdet fie in bier Theile, und leget fie in eing
iredene Schuffel oder Cafferole , deren Boden
mit Jucer Deftreuet , nebft Elein gebadtten ein
gemachten Citronen- Scalen ; Lafjet alles sz
fammen im Dadofen gav wevden,  Wenu fie
aa find, fo veibet Jueer davauf, madyt eine
Gener-Schouffel im Feuer glhiend ot , und
Baltet fie davaber, dag fie eine Farb beFonmer,
nachem iy fie in errem Roreellan-Gefchive ans
gevichtet, 1D fraget fie wavm of,

Drittesd ﬁapitui.

Bondenenverfchicdenen Sovten von Teig,
dic mon aus Baumfenchien beveitet.

e verfchiedenen Sorten von Teig, ywelde
man aus den Banmfruchien subereitet,
tragett su demt Nach-Lifth ein quofjes bety,

ern fie machen die grofte Jievde defjelben ausb,
un
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