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234 Von Jubereitund

u mevcen iff, Daf um Ddiefen Feig vedht qut
st machen, man ohngefaby drey viertel Phmd
Suder su cinem Prund Quitten nehmen mug,

Lud wenn man audy ein Pfund dasu thate,
fo wavre der Leig dacum nicht fehlimmer,

Biertes Sapitul.

Worinnen man geiget, wie man die Marz
meladen macdyen {oll,

O S von Tiaenelade fagt, Dex vedet vout ejs
DxR) nem Zeigwelder halb feucht angemacht
= ift, und Den man mit Den Paumfriic
ten anmacht, die einige Confiftens Haben, ders
gleichen find die Pelawmen , die Ouitten, Ddie
Abricofert, 2c.  Die Mavmeladen find einem
Rucker - Canditovey - Inipectori fehy dienlich und
nothig : Man macht fie aber Aberhaupt auf folz
aende Wieife :

QWenn mane eine Marmelade machen will,
fo muf man den Anfang damit machen , daf
man die Baumfridhte , woraus man fie maz
chen will, im ABaffer sum Feuer bringe und
auffchroollen lafie, fodann ing alt Waffer thue,
wicderum nadydem fie wicder abgebibhlet, in ¢iz
nem andern affer ubers Feer feise und fo lanz
ae fieden laffe ,  bis fic weich werden , endlich
ourdy ein @ieb treibe, und Hernach in der
Pranne trodne : Wenn folches gefchelien, lafz
fet man o viel Jucker an Gewidht ficden als
oer Baumfenchie find , bis er den Sud a ([a{Tc

friana
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evlanget, man thut alles gufommen und mifchet
¢s Yooll unter emander , fept es sum Feuer
bis man fiehet . Dafi es anfangen il su tochens
alsbenn vichtet man feine Miarmelade an, und
teant fie auf, oder teocknet fic, um einen Teig
paraus su machen

Srach diefern allgemeinen Begriff Lo man
l fichy qants ficherlich untevfangen Marmeladett
A machery; voenn mars befonders dagieniqe darz
gegen Halt, was man im vorhergehenden Capiz
tul davon gefagt hat, in mafien die Diavmelas
e Der Grumd find su Den Teigen von Batnz
feitchter ,  Die man gum effen madht. Es ift
nue nody (bvig, dafi wiv ing Eleine fehen 0b
nicht eit jedes OOt etwas Defondevs erfordevt.

Marmelade d’Abricots verds.
Miermelade von drinen Abricofert.

Weil it 0bent pag. 223, it dem Articul von
pem Seig, den man aus diefer Frucdt madt,
fchon angeseiaet Haben , wie man den Anfang
damit machen mufi, 0 ift ¢s nicht ndhig, Dap
mart ¢ Bier wiederhole.  Nachdem man alles
yooljl Beobachtet , was dafelbft angeseiget wor-
e, Bis man dent eug duvdy das Sieb gefvies

5

Perr, nimme man die Mavmelade, thut fie in
eine Vfanne, laffet fie tber dem Fetey trodien;
indem man fie feifiig wmvibret, nud auf allent
Geiten wmwendet, bis alle Fencheigfeit fich bevs
aus gieher ,  und fie anfangt fich an die Bianue

au hangen.
B foléses aefehehen o fo laffet enven E—éu:
(Eer
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cfer a caflé fieden, thut euve Niarnelade Binein,
mifchet alles voolyl unteveinander, wndwenn ¢s
;_mll anfangen 3 fieden, {o ift Die Miarmelade
ertig.

AvertiTfement.

Man wiirde von denen vevfchiedeners Mavs
meladen allbier weitlauftiger Handeln ,  wenn
man o§ fie nothig evacbtetes weilen aber, was
man davon gefaat ; fchon hinlanglich ift, und
am davinmen wolil fortsuformmen, man alleseit
gleicy anfangs die Baumfruchte fo lange fieder
Taffet, bis fie sur Niavmelade werden, dieman
durchtveibet, und oberyoehnter mafien ausmacht 5
alg will man hier weiter nichts evimmern , als
dafi man die grunen Mandeln, und die gelben
bricofert , Ddie man wie die grimen Ubricofers
macht ; atuch alfo vovftellen Ean.

Marmelade d’Abricots jaunes.
Niavmeladen von gelben Abricofest.

Yan nimmiet vedht seitige Abvicofern , man
focht fie im Sucer a perlé , man fhaumet fie
wolhl ab, Bhevnady thut man fie vom Feuer ,
and lafiet fie Talt yoerden, wum fie sm andevrs
mal aufs Fewer 31 fegen.

IRt folches gefcheben , fo nefimet die Wbris
¢ofert, aus welchen the, ebe iy fie Eochen lafz
fet, Dic Steine getban, leget fic qus, und lafe |
fet fie hernady teoctnen, bis fie fefne Feuchtigs |
Feit mehr von fich aeben.

Hieenddf (et i enven Juder a caﬂié fies

ens
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den; das evfte mal daf ihy euve Abricofen fos
chen laffet, mufet i ein Bfund Jucer su dritts
Halb Bfund Abvicofen Habens und das andeve
mal anderthalb Pund Jucker su dritthalb Prund
Nbricofers , und wenn alles wobl vevmengt iff;
?tac_bt man bie Miavmelade pberwehnter maffen
ertig.

aBas die Plaumen, Vivn und Uepfel, Kivs
fthen , Stachelbeeven , Himbeeven tnd Pfivfing
Betvift, werden diefelben gemacht, wie man es
in dem allgemeinen BVegriff , Den man vomy
Marnelodensmachen aegebery, angeseiget hat.

Wenn man die Marmeladen in Topfen ans
evichtet Bat, muf man fie allegeit mit Jucer
eftveent s folches evbalt fie.  Stuv die Miavmes
Tade von guimen Ubvicoferr und grien Ntans
deln [afjet fich nicht aufheberr, yoeil fie geyne
fett voird , Davum trocnet man diefelben,

Die Mavmeladen von Pomeranzen-Bliithen
und Citronen candiven fich bald, wenn fie wobl
vevfertiget find 5 ¢s iff aber nuv ein gut Jeichen.

Die Mavmeladen find febhr dienlich 511 Tovs
ten und andern devgleichen Sachen, wovauf
eint gefchicEter umd finmveicher Jucer-Canditovenye
Snfpector, der fein Hondwerd wobl vevielet,
verfollen Tan.

Finftes
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