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262 In Jueker

macht i allen vornehmen Haufyn Provifion
Davon.

Sicbendes Gapitul,
Confitures liquides.

Seudht eingemadhte Sachen.
@i‘{qfer Aeticul iff einer von den ndthiaften

fir einen Jucker-Canditoven-nfpector

und weldber vielen Leuten anfrandigey
feon wird , als alles ywovon man bisher geves
det.  Die Privat-Perfonen werden ihre Satis:
faction dabey finden, wie aud) die, o die Ju-
cber - Canditovey - Kunft lernen wollen.  Die
Ubung davinnen ift nicht fehroer; man wivd vou
Diefer Wabrheit uvtbeilen aus dem Untervidht,
dert man davon giebet. “Es find folgende: Wiy
werden vou dem Fvnh - O0ft den Unfang ma-
chen, als da find die grinen Abvicofen, grinen
Mandeln und andeve davauf folgende Frichte,

Abricots verds liquides,
Seucht eingemachte griine Wbricofen.

Nehmet gants weiche qvine brieofen, fcheelet
fie und werfiet fic immittelft ing frifche diafjer,
Laffet hernac) Waffer warm werden, thut fie
Biviein, 1nd laffet fie auf cinem gelinden Feuer,
bis fie anfangen quiim su werden ; Thut fie vom
Setier, 1nd Laffet fie in ifrem YWaffer Falt wers
oen,  Wenn fie falt worden find, fo thut fie
wieder
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Seucht eingemachte Sachen. 263
wieher inn frifh Waffer. Laffet RQuefer a lille
fochen , und thut eure Abricofen Hinein , nade
dem iy {ie habt austropfen lafjen. Safjet fie ein
wenig fieden,  thut fie vom Setier 1und laffet fie
ein entiq falt werden.  Fhut fi¢ Yoicder anfs
Feter, und laffet fie wobl fieden bis der Snrup
3 perlé gefocht ift: Thut fie in Borcellan 2 Hi
forr, umd wenn fie falt yorden find decet fié
wohl 4.

Abricots verds confits avec leur peau,

@rime Ubricofen mit der Schelfe eingemacht.

et iy quiine Abricofen fame dev Shelfe
einmadyen wollet , fo mifet by felbige in eine
auge thi , damit fie von ilrer IBolle geveis
niger werder, yie Wi €8 im Gapitul von den
Gompoten p. 214 215, angeseigt baben., - Hers
nach miffet e fie in den aelauterten Jucer
thun , fo daf fie adnislich davinuen liegen | fie
{ber Dem Feuer ficben oder adyt Wall thun lafz
fon, fodann wieder hevaus thu, und abtropfen
lafien.  @hut Hernady enwe Abvicofen yoiedey i
L Die Veanne, febet noch ein ey Qucter 315
fabret alfo fort bis aum Dritten oder vievten
mal, indem by allemal ein weig Sucker daste
thut , weil die Suantitat deffelben immer ab2
nimmt. - 1md das leste mal , wenn ihr euve
bricofens vollends werdet ausmadyen wolleét
fo foffet cuven Smeuy a perlé fieden; 1und werf?
fet enve Frucht hinein, 1und thut Jufer vou
gleichem Sud dasuy decet ihn s, und lafiet
R 4 i
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264  Seudht eintemachte Sachen.

Uyn eitr einen IBall thun , thut ihn yom Sreter
und fehamet ibn wohl ab.

Wemn endlich diefes alles gefchehen; fo Hals
ket euve Hafen beveit, wm enve Abricofen Hinein
aw thun, vichtet fie davinnen an, laffet fie falt
Yoerdett , Ddefet fie fodann wohl i, und Hebet
fic auf.  Diefe IWeife die grinmen Abricofen eins
suimaden ift beffer denn die evfte:  NDian bedies
net fich auch devfelben bep vorfallender Seleaens
Yeit , ein trodenes Confect dDavaus i machen,
wie wir es hiernach fefen ywerden,

Abricots meurs liquides.
Seucht eingemachte seitige Wbricofen.

tehmet o viel Abvicoferr, als i wollet, fdhees
Tet fie vooBl und fauber ab; (afiet IRaffer fieden,
werfiet eure Abricofen Ginein, und laffet fie
einen Yeinen IBall thuw.  Thut fie Hernady Hins
weg, und thut fie in feifdh Wafjer, b

Ehe man alles sufammen fodyen lafit muf
man adtung geben , ob fie alle gleich Toeichy
Yoorden find, und wo das nicht ift, dic fo nicht
weid) find, noch ferner oeich fieden laffen Hers
nad) thut ibe fie fimtlidy in den gelduterten Ju-
efer , und laffet fie fo lange ficden, bis fie nicht
mehy fdhaumen, _

Jtachdem iy fie abaefchdumet, fo laffet ife
fic Ealt voerben, fodany in einem Sayer abtyos
pfen. I laffet ingwifdyen euven Snenp 2 Lk
fe fochen, ibr thut euve Ubricofen davein, vers
mebret den Soreuy und lafiet fie fieden. Shy
nehmet fie nodhmals hevaus, und lofjet fie anss
fvopfen,
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Seudht eingemachte Sachens 265
tropfen.  Dag lete mal aber laffet ihr enver
Surup 2 perlé fieden, thut enve Frudt bineim,
pectet fie g, b laffet fie einen IBall thur,
ibe thut fie fodann vom Feuer weg, und {thaus
met fie ab, und thut fie in euve Hajen.

Auf eine andere ek,

et fchone Wbricoferr, welche erft anfars
gen eitig st werden, fcheelet fie gants dinn ab
und thut den Stein hevans.  Ihut fie immits
telft ins frifche Waffer, und laffet 2Wafje a2
men, bis Daf es foft fiedet.  Thut enve Abricos
fen Daveirt , und lafjet fie davinnen, fedoch ofy2
ne 3t ficdent , Bis fie wieder wher das Waffer
Dinauf freigen 5 ziehet fie alsdenn immittelft Her-
aug, und thut fie wieder in frifd Wafjer: Lafe
fet Rucker a perlé ficden , 1Und eure AUbricofer
wohl abtvopfen , und thut fie in diefen Juder';
loffet Depdes zufammen fiave ficden, und fhaus
met ¢8 wobl ab: Thut fie vom Fener , und lafs
fot fie falt werden. Thut fie wieder aufg Feuer,
fchaumet fre ywobl ab, bis dafi dev Syrup a
grand perlé gefotten ift.  Ricdyket {ie fodanu am,
und thut fie in euve Hafen,

Abricots avec la peau & le noyau.

Abricofen mit famt dev Schelfe und dens
Stein.
Machet fie eben fo, vie Die andernr, ausges
nommen , daf ihr fie nidt feheelen nody den
Stein Hevous thun dovfet.

X5 Abricots
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266 Seucht einttemachte Sachen.
Abricots de Ménage,

Abricofen in die Hausbhaltune.

Nehmet seitige Wbricofen und fcheelet fie: fie
mufien noch nicht vollEonumen seitig feyn , dodh
folt ihr fie fcheelen.  Laffet fodann fo viel fhroer
Aueer a la plume fieden ,  thut etive Abvicofen
binein, und laffet fie einen Eleinen all thun,
pamit fie ihy Waffer von fich geben; laffet fie
wicder faltwerden ; thut fie wieder aufs Feuer,
und lafjet fie fieden, bis fie nicht mebr fhatmen,
2Bennr iy euve Abricofen wohl abgefchaumet
habt, folafiet enven Sovup 2 perlé fiedert, 1md
wenn e nicht hinlanglich i, o qebt ihm alle-
mal einen Jufal; voern ihe euve Abvicofen end-
lich yoieder hineint gethan, fo decfet fie su, und
Lafjet fie eineit JJall thr, und vichtet fie fodany
in cuve Hafen an,

Amandes verdes liquides.
Seucht eingemachte grime Niandeln.
Man madht fie wie die qrimen Abricofen:
man davf nuy felbigen Uvtienl su vath giehen.
Groleilles verdes liquides,
Sencht eingemachte qriine Stachelbeeven.

Mian mact fie eben fo, wie die bricofer,
ausgenomment, daff man fie nicht fcheelet, fon
dern nue die Kovner hevaus thut.

Unzeitiqe Trauben feucht einzumachen.

Pian maht die unseitigen Trauben cutmebcir
gang
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Seucht eingemachte Sachen. 267

ganfs ein , oder man thut die Korner Hevaus.
S dem evfren Fall, fucht man (chone ungeitiz
ae Trauben aug ; man [aft Wafjer o wavm
werden, daf es fich vifret , doch darf es nicht
fochen; man wivfit die Srauben hinein , wnd
nimmt fie wieder hevaus, wenn fie anfangen s
fteigen s man thut fie alsdenn vom Feuer und
vitff fie oieder in frifch Waffer sum abEillen.

Mian muf fic hiernachit wicder aufs Feuer
fefsenr, damit fie wieder guin wevden, und fie
wieder Pevaus nehmen und abtvopfen lafjen.
Mittleviveile (aft man Jucker a perle fochen,
man wivfit die Tvauben hinein, und lagt fie
pavinnen , 0is es fich anfinat s vithven 5 man
piifyvet fie wobl unt, und fihdumet fie ab, hers
nach thit man fie yoieder aufs Feuer, dectet fic
s, D laffet fie einen IBall thun , hernady
thut man {ic vom Feuer.

enn thr die Sovner und Haut weg thun
yoollet , fo Eommet ihy es thun, es ift nuy defto
fihdmer. @8 evfordert ein wenig Gedult, man
Bringt ¢s abey leichtlich sege.  Die Frauben
Dever tan fich hievsu bedienet, find: der Bour-
delais fonft Grey genannt, und der Mufeateller,
der evfie aber iff mehr im Braud),

Cerifes liquides & fans noyau.
Seucht eingemachte Rivfchen obne Stein.

Nefmet sum einmachen (dhbne wohlseitige
Kivfchen, thut die Stiele und Steine davon ;
loffet Rueber 2 foufié fieden, und thut enve Kivz
fchen Binein; faffet fie bey ftavcdem Feter ucbcub,

un
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268 Seucht eindtemachte Sachen.

and fihaumet fic fovafiltig ab. Wenn diefes ges
fcheert, fo thut fie vom Fewer , uud laffet fie
Falt werden: Thut fie wieber aufs Feuer und
Lafjet fie vecht ftavd fieden.  Zhut fie nody eins
mal om Feuer, und {haumet fie ab, wenn
es nothig ift.  Hebt fiein enven Hafen anf, mid
wenn fie Lalt yoorden find, fo dectet fie wobl zu.

Auf eine andere eife.

Nebmet fdhone auserlefene Rivichen , Gefthieis
vet dic Stiele, und thut die Steine vveg 3 neljs
et Bernach o chwer Jucker als Kivfchen find :
Laffet den Jueter & louflé fieden, thut euve
Rivfchen Hinein, decet fie su, und loffet fie sehen
ober swolf LBall thun.

Pian mug fie beenach abfchaumen , und fie
toieder aufs Feuer feen, und nadhdem ih fic
gugededt, und noch einen IBall thun laffen; fo
Eonnet iy fie wegthun.

QWentn iy ihuen eine fdhone Favb qeberr ool
let, o thut Stachelbeeven - Syrup davein, und
toent iy die Himbeeven licbet, fo Eonmet iy,
ngem b fie einmachet ,  Himbeeven drunter

uth.

Framboifes liquides.
Settcht eingemachte Himbeeven.

Relymet fehone Himbeeven, welde nidyt 1ol
aeitig und fhou ganp find; thut die Stiele das
von, und thut fie in eine Tervine, deven Bos
ven platt iff. Qaffet Jucker a foufllé fieden, und
gieffet ibn auf enve Himbeeren: Laffet fie I)c:r
11001
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nadh Talt yoerden , tnd fdttet fie gands fadte
in eine Pfanne : Laffet fie fieden , und fchaumet
fie ab, bis Daf der Syrup a perlé aefotten ift:
NRichtet fie in euven Hiferw an, und Deebet fie
311, wenn fie Talt wovden find,

Groffeilles rouges liquides.

Seucht eingemachterothe Stachelbeeven.

Nehmet fehone rothe Stachelbeeren, lefet die
Gticle yoobl aug; laffet Juder a lovfiic fieden,
und thut eure Stadyelbeeven vavein 5 “lafict fie
vooll fieden; 1und fcharmet fie fleiffig ab. Zhut
fie vom Feuer, und laffet fie yoieder falt ywers
perr.  Shut fie wicder uber Das Feuer, unn
fehaumet fie fo lange aby bis der Soreup foff sue
Gallevt gefodyt iff: Soldhes erfenmet 1y, wenn
il einen Qoffel davein funcet , und devfelbe
voth wird.  LWenn foldhes gefchehen; {o thut
fie vom Feuey , {haumet fie noch ab, wenn ¢
nothig iff.  Midvtet fic in Hafen any und decket
fie 3t went fie Ealt yworden find.

Noix blanches liquides.
Leucht eingemachte weiffe Ciufi«Rerne.

Otelmet fchone aeiime Niffe, die Hubfeh weidh
find, febeelet fic bis auf das Weiffe, (0 daf nichis
quinies davan Bleibet = Thut fie immittelft ing
frifhe ABaffer : Laffet fie Hernad) ftavc fieden,
big dag, wenn man eine Stednadel hineir
{tecéet , fic von felbiten wicder abfallen, und
nicht davan frecen bleiben.  Thut fie alsdany
Bevaus,; 1nd leget fie wieder in frifed Waffer ¢

bobvet
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270 Seudht einggemachte Sachers;

bobret ein Loch mitten davein, flecet ein e
wirgNagelein, oder Elein defchnittenen Jimmet,
pder Citvonen-Gelyelfe hinein.  Lafjet Rueter a
lillé fieden, wevffet euve Sifie Davein : Lafiet fie
oDl fiederr, und davauf ohngefehy eine halbe
©tunde vuben: Sefet fie ernach wicder 1ibey
ein ftavdes Feuer , big dev Syruy a perld {162
fotten ift , und bebet fie auf, wie dDie anders
gingemadhten Sachen,

Die Jtufie find felir weiff , wenn man vecht
qutert und fchoren Jucker dasu nimmt, Wienn
man Will; o fan man diefen eingemachten Nuf
fen einen anbra:@)cfd)chf gebert, indem man
ebwas Ambra davunter vibeet.

Meures liquides.
Seucht eingemachte Yiaulbeeren.

Nehuet fehdrre noch etwas griine Niaulbees
reny thut die Stiele weg , und machet fie wie
die Kivfchen ein, oder laffet Sucker 2 petit per-
1€ fieders 1 vier Pfund Daulbeeren braucht
man drey Peund Jucker.  Thut enve Wiaulbees
ven Dinein, decket fie s, und lafiet fie nuy einen
gelinden ABall thun, indens iby die Pramme fauclyz
te beweget,

AWenn diefes gefchehen, fo thut emve Manl-
Deeven vom Fewer, fchdumet fic wobl ab, lafjet
fie ohngefahr o Stunden vuben. Thut fie
beenacy wieder iibers Feuer, bis der Sy den
Sud au grand liflé evveichet,

Prunes
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Prunes Imperiales liquides,

Seucht eingemachte groffe Rayferss
Pflaumen.

 Stebmet fhone groffe Kavfers-<Bilaumen wel
dhe evff anfangen geitig su werden, fdheelet fie,
und thut fie immittelft in frifdh IBafjers Lafjet
SBaffer faft fiecdroarm werden und thut euve
Peloumen hinein.  Laffet fie auf einem gelinden
Geuter; bis ffe grim gu yerden anfangen : Wenn
folches gefcheben, fo thut fie vom Feuer , und
Toffet fie in ifrem Wafjer falt werden, Wenn
fie falt find, {0 giehet fie hevaus , und thut fie
tn frifch Waffer: Laffet Jucer a foufhlé fieden,
und thut euve Pelaumen hinein, nachdem iy fie
aus ihrem IWaffer gesogen und austropfen lafz
fon,  Qaffet fie bey fravdem Feuer fieden, und
fchaumet fie wobl ab, Ienn folches gefcheler
fo thut fie vom Feuer, und laffet fie talt ywers
dert.  Sebet fie nodhmals nber das Feuer, und
faffet fie ficden, big Daf der Syrup a percle ges
focht ift.  Shut fie fodann hevaus, und vidhtet
fie tn Hafen an, amd decket fie ju, wenn fie
falt yworden find.

Muf eben Diefe Weife werden allerley Pflaus
men cingemacht; ausgenommen die vothen Das
maft-Rflaumlein, welche man im fiedenden Waf
for mug ouffchroollen laffen; und fie wieder hevs
aus nebmen ; wenn fie anfangen Wweif su wers
oen.  Gubdlich macht man fie wic die grofjen
Kanfer-Rflatmen vollends fertig.

Ginige fheelen fie nicht, fondern frechen Drey
oder vievimal beym Stiel und Hin und mlc‘f‘x‘l}*

noch
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272 Seudht eingemachte Sachen.

noch etliche mal mit einey StecEnadel binein ;
Damit fie nicht auffpringen; und den Suicker bef
fecannehmen.  Die PAaumen die am beften sins
umachen find, find oberrebnte Sovten , i
auch die Perdrigons , die Mivabellenr, die Isle-
Vert, und einige Yon denen, deven Miawek nicht
nur von gutem Gefchmad und fely fif ift. fon-
dern aud veft iff, weil die andern , die st foeich
find, gerne s Mavmelade werden , wodur)
devaleichen eingemachte Sadyen fehy Hnanges
nehm gemacht werden,

Prunes & My : Sucre,
Pflaumen mit halbem Jucker.

3t vier Bfund Belaunien thut soey Beind
Judter, lafiet ihn & perlé fieden, thut eure PAaw |
men hinein, loffet fie davinmen einen Eleinen |
Wall thim , trelmet fie hevnach weg, 1nd laffet |
fie vuben, bis fie e IWafier von fich qeqeben has
ben.  Zhut fie Hernady wieder aufs Setrer, laf
fet fie bis a perlé fieden.  Qaffet fie in Diefon |
Stande bis denr andernt Tag ruben.  Wisdenn |
Tonmet ihr fie sum Gebraudy aufheben, |

Poires de Rouffelet liquides,
Seucht eingemachte Rouffelet-Birn,

Nebmet fchone vecht geitige Rouffelet - Vv,
lafiet fie bey fravcem Fewer mit vielem MWaffer
fieden, Bis fie weichlich werden ;  sielet fie Hors
aus und thut fie in frifdy Waffer. Gheelet fie
und verfiet fie immittelft in ein anper frifch
avaffer.  Lafiet Jucker a LAE fieden, tl)utla;urc

itk
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Bien Hinein,  Loffet fie wobl fieden, und fhiua
met fie voobl ab,  Wenn folches gefchehen, o
thut fie vom Feuer und lafiet fic falt wevden.
aBenn fie Talt find , o [nfjet fie wieder ficden,
bis Der Syruy a perlé gefocht iff.  Thut fie in
cuve Hafen, und decket fic g, wenn fie falt
worden {ind,

Poires de Mufcat liquides.
Seucht eingemachte Yufcateller-Bitn.

Die Minfeateller 2 und allerley ganke Bivn ;'
merden aud o, wie die Houfjelet - Bivn einges
macht,  Die Birn-Schnite werden audy ebeis
fo eingemacht, ausgenommen , daf man die
Bivn in vier oder in ywey Stircke fhneiden muf,
ehe man fie im LWatfer fiedet.  Hernacdh) macdt
man fie wie die andern fertig.

Auf eben die Weife werden eingemadht die
Blanquettes oder Milch-Bivy, Die Mufcates pder:
Mitfeateller-Bivn, die Oranges oder Pomerana
wn-Birn, der Certean und di¢ Bergamote mus-
quée; voenn diefe legtern grof find, und nidt
wobl den Jucker annebmen Eonnen, fo {hneia
det man fie in vier oder zwey Stide ;5 folches
aber gefchieht evft, nachdem man fie im Wafe
fer bat auffchroollen taffern, yoeil fie fonft fthwarg
werden, und gern das Waffer annelhymen und
sur Marmelade werden.

Wann die Bivn , «die man cinmachen will ,
nicht gav st gvof find, {o Lan man fie gant ein-
moden,  Mian muf aber den Bus hinweg thun.

& Peches
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274 Seucht einttemachte Sachen.
Péches de Corbeil au liquide,

Seucht eingemachte Dfivfing von Corbeil,
Rehmet Pfivfing die ein wenig guin find,
Oceclet fie, und thut den Stein hevaus. Sefiet
fic immittelft in fifd) Waffer 5 Laffet ander
2Bafjer fieden, thut euve Pivfing Dinein, und
laffet fie ey aelindem Feuer Davinnen fieden, big
fie antangen gean uwerden.  Thut fie alsdany
bomt Feuer; und faffet fie falt werden. 3 hut
fic bernach in fifch Baffer.  Laffet Jucker X
perl¢ ficden, thut euve Phivfing Hinein, naddem
i fic aus dem ABafier gesogen und austropfen
loffen.  Laffet fie fieden, und fdhdrumet fie fleiffig
ab. Zhut fie heenach wieder vom Feuer, ynd
taffet fie Lalt werden.  enn fie falt find, fo
thut fie wieder sum Feuer, 1nd laffet fie fovt fics
Detyy bis Der Sorup a perlé gefocht iff. Wenn
folches alles gefhelyen, fo giehot fie Bevaus, thut
fie e aren , and decet fie su, wenn fie falt
w%gcn find, T
scim man will, fo Ean man, anftatt fie 1
fcheelen , fie e der Laugen anffihodlien [t"l'ﬂ‘t‘il,:
Toie man es in Anfehung der grinen Wbicofer
i dem Avticul vou den Compoten p. 214, 215.
9%l onbetn Wi
AIE auDeLn SBfvfing , die nidt su qrof fud
fonnen auch auf diefe 2eife cingcmacb% wfzrgcnf.

Péches meures.  Fpitige Dfivfing,

MNiann nimmt Halh seitige Pfivfing, man
fbeelet fie, moan thut den Ctein l}craug's’; und

ma
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man [0t fie im Waffer (ber dem Feer atfe

fchodllen , af fie weif werden,  Fmmittelft
oaf fie feigen, muf man fie mit dem Schanuma
Loffel Hevaus nehmen, und fie s frifde JWafa
fer thun, fodann felbige abtvopfent laffen , und
fic in Den gelauterten Sucter thun , in weldhens
man fie fieden 36t fo lang fie {hatmen.

Man muf den Schaum fleiffig davon thimy
wornad man die Frucht ohngefehr 3o Stuns
den ruben laft. !

Ipenn fie gecubet Haber, fo fhut man fie wiea
Der sum Feer; man vermehret feinen Syrup,)
wenn man fiehet, daf ev suriel abgenommen haty,
und focht Denfelben a liffe. _

Man thut die Pfivfing nody einmal vone
Geuer, Laffet fie noch o Stunden in ihrens
@Eyeup vubhen s hernach Lan man fie wicder sunt
Feuer thun, um den Syrup au grand perlé it
fieden , Da ihy fie Danu wegnehmen Eonnet.

Die Pavis oder vothe Pfivfing , werden audy
woie Bfivfing eingemacht.  Der weiffe Pavis it
fich auch vortvefflich gut einmachen.

Mufcat liquide,
Seucht eincgemachte YNufcateller-Trauben, .

Rebmet fhone Mufeateller-Trauben, die noch
ein ywenig arin find 5 Thut die Hout und die
Kovner davon weg: Laffet Juder a perlé ficden ;
thut euve Mufeateller - Trauben hinein , decet
fie vooll gu, laffet fie ein wenig fiedery, und hers
nady wieder Ealt werdens  Thut fie wieder aufs
Feuer , wnd laffet fie fo lange fieden , bis dev
. & 2 Snrup
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ane  Seudt einttemachte Sachens

Gorup 2 perlé gefotten iff. ~ Thut fie endlic in
enve Hafer, und decket fie s, wenn fie falp
yoorden fwid.

tan £an fic audy eben {0 einmachens, b

Die Haut weg au thum.
Verjus liquide,
" Seucht eingemachte unzeitige Trauben.

Rehmet fhone ungeitige Frauben, die gum
Ginmodyen taugen , wnd Die evft anfangen seiz
tig su werden.  Thut die Haut und die fornee
Davon: Lafiet Iaffer faft fiedheif werdery thut
etive Trauben davein, und lafiet fie davinn bey
gelindem Feney, bis fie anfangen grine st yoers
den.  Qafiet fie Hernady in ibrem IBafjer falt
yoerdeit.. Senn fie Falf woorben find, thut fie
Yevaus, und werfet fie in den bereits ein wenig
gefottencn Jueker s laffet fie ficben oder acdht Wall
thun und dabey favd fochen, wnd thut fie weg,

Coins lignides.
Seucht eingemachte Quuitten,

Nehmet vecht seitige Ouitten, fhneidet fie in
#toen oder in Dier Ctice, fcheelet fie, und thut
Die_Herpen davon : IBevfet fie_immittelft ing
frifche IWaffer; lfjet ander Aafjer fieden, thut
eure Ouitten Hinemn, und loffet fie davinny, bis
fie anfangen Yoeich werden.  Wenn foldyes ger
fcheben, fo mefymet fie yoieber hevaus, und thut
fie wieder in friich Waffer.  Laffet Judera hile
ficden, thut ewve O.uitten davein, und Iaﬁetﬁ fie

¢y
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Bey Fleinem Feuter ficdeny und dechet fie ity yenn
fie votl) yoerden follen. Fhut fie swweilen vons
Seuer, und wieder davauf nachdent fie von eis
yier Reit guy andern ein yoenig geffanden find,
bis per Syvup foft sur Gallerey gefocht ift.
oBent folches gefthelert, o thut fie tn Hafeny
and dectet fic s, wenn fie falf worben {ind.

Man thut woll; wenn man vou vent Sihyels
forr, wou dem Buf, und von einigens anderte
Ottitten eine decoction madt; toelche man durdy
et Gieh treibet, oder in eem Tudy augrine
get , 1nd Deven man fich bedienet , wm diejents
ge Davinnen su fochent, die man einmaden il

1im Der itten eine fchone Farb su geben ,
fan man dic Codbenitle auf folgende vt gubes
geitet, Dagt thm: :

Qnffet die Codhenifle i Waffer ficden, thut
9ffaun dagit, bernadh aud) Crema Tartari.
Sayet Hernach alles duveh ein Sudy, um eudy
beefelben i Der oth s bedieneit. qBag die
Dofin betvift, Ean man feichtlich urtheilen; wie vick
man davon bedarf: dic Beurtheilungs - Kraft
entfcheidet Die Sache vhne grofic Sdnvicrigeit.

Cotignac d'Orleans,

Quuitten-Lattwers von Orleans.

oBeil wir allhicr vort Quitten Gandelt, fo
Goaben voi fiie dienticy evachiet, die At und
Weife 3t geigen, yoie man O nittent - Lattwery
auf die Weife veffen you Orleans madyen Fa :
Man greift aber die Sache folgender mafien ai.

&3 Rehmet
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278 Seucht eintemachte Sachen.

Nehmet Quitten , fhneidet fie in Stiiclen
fcheelet fie, und thut die forner Hevaus. 3
fechs Pund Quitten nehmet yoey Pund Rz
ter; Der acallé gefotten iff.  Zhut emve O it
ten Binein, und laffet alles jufammen fieden ,
Big es jur Marmelade wird.  Freibet alles
durch ein Haar-Sieh, und was ourchgetrieben
ift; nehmet iby su enver Quuitten-Latterg,

Wenn folches gefchehen, fo laffet noch view
Beund Juder a perlé fieden, thut den puche
triebenen Jeug davein , und wenn nad einigem
Sicden der Syrup wieder ineben foldien Sud
fommt, fo thut enve Ouitten - Lattwera bom
Feuer ) fdydumet e ab, und vidytet ¢s gant
avm amwy entroeder in Sebachteln, oder in fleis
ne Hafer.  1Im dieferr Ditten-Lattwerg eine
fchone Farb gu geben, tonnet he von Der prie
pavivten Cochenille drein thim,

Cilftes Sapitul.

Lon verfchicdenen Sorten vou Sulken
oder GSalleveyen.

D 3e Sults, Gallert oder Gallve, ift e

gentlich ein Obft-Saft, weldber tuter

: oem Salt voerden dick wird, Man madt

vevfdhiedenre Sorten davon.  Sie find jur Nuss

atevung des_Nad)-Tifches febr dienlicy, und marn
gueift dic Sache folgender Maffen an s

T e —
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