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. $Sobhlftieliger NRibhrling (Bolewus cavipes).
Sut gelbbraun, mandymal mit Sdyleierreften am Ranbe,
Rishren qriinfichaelb, angemwadifen und herablaufend, Stiel
aelblich ockerfarben, bobl, iiber bem weifien Ring mit
nepartiger Seichnunag, Fleijch aelb. Ehbar

D, Sdywarzer Sduppenrvihrling (Strobilomyces
strobilacens). $Hul mit  jdmubpigaravem [ily bebedit,
ber in jdhwarie, Dicke, Dadyiicqelartige Schuppen zerreift,
Schleter bletbt als Houtfehen am Hutrand hiangen, Rihren
qrau, etwas Derablaufend, bei Druck cotlichidnvary, Stiel
walzenficmiq, aran bis fdpoary, obne Ring, Fleifch weifs,
bet Brudy rotlich, sulest fohwars. Seniepbar.
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Die Bilzernte 1917,

Cone Aebamnes Mibling, DyesdenSidadimit
Mady  dem  jdneerveiden MWinter 1916/17 jahen wix
Pilzfreunde mit grofen Bofinungen in bie Sufunjt. e

mehr Sdinee, dejto grifer bie Bobenfeudytigteit, bdejto reider
oie Pilzernte.

Und bie BHoffnungen fjdienen jidy su erfitllen! Aller:
dings, bie Movdyeln blieben aus, aber bas hatten fie audin
anderen Jahren qetan.  Dafiiv Fonnten wir oiele 1:1'(i-.|;fi5|t‘
sdywefelpoclinge eenten.  3Inn April und im MWal bolte
idi mir dus den Hirjdenallen der Gegend die berrliden
Pilze, den erften im Gewidit oom reidylidy adyt L'-'fmll?:-’ 1nbd
tn hatten wir bas bejte Mabl, bas wir uns nur wiinjden
tonnten, ja, wir haben jo qar nody von bem Pilze abe.
geben Bonnen.  Subeveitet wurbe ex genau nady Arct ber
jauren Lfunge oder der Halboiunen, und wer ben Pily bei
mir jab, ber hielt ihn wobl fiir wirtlidies Sleijch, alaubte
olme weiteres, daf ev jehr git jdmedien miiffe. 3dy habe
mid) dbann nody oft auf mein Rad gefelt und bin hinaus-
gefahiren und nidt ein einjigesmal ohne Sdhwefelporling
heimgetommen, hdtte nod)y mebhr bolen Einnen, wenn bie
hife midit einjefjte und das Derf bdes Trodinens jdon am
Baume begann. 3ebdenfalls war ber Anfang ni.,-[mrti.._-'u';mn'.‘r,
und audy ber S'I"t'lil“"ﬂ. oenn nun erjdiienen die Niaipilse,
allerbings Jpachidier als forft, aber ausveidend

Dod) bie Bike hielt an. Der MWald begann ausiutiod
nen, bie H':'iil."i'l."'tl perbrannten

] und ftets tam idy mit leeren

Bidnben von wmeinen Sabrien juvitds. Hadijtens einige
Stodijdyedammeden bilbeten bin Extrag. ;
Eudlidy vegnete es cinen Cag wwei Tage! Aber

nun  mwicher hinaus!  Midts!
Porlinge wollien jidy jeigen! fo 1t

heute, Mody geftern (om 3uli) babe
Berawald bejudit, aus dem idy jonjt nie obne 10--20 unbd
audy 30 Prund Pilze  jurvikhfam, und idy fand: einen
Schivmpils, einen Steinpily, utb cinige Rotjtieledbelinge, die
nody braudibar warven, neben vielen vermoberten! v

Midyt
Unb
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einmal bie anberen
qaeblieben
iy einen

bis

Das mar

alles! &s ijt tm Walbe 3u froden geworden, und nur ein
Dauerregen tann ova Gilfe snd Wandlung bringen. Der
c¢ine Trojt allerbings bleib:r uns filr  die 11[i-_in'|-_1 Seitl
Wir tonnen Eqerlinge (Champignons) ernten, von bdenen
das Pfund hier mit jele hHofem Preije beyablt wirb. Das
{ft ja immer l'-:-' Wenn  anbere Pilse fehlen, ftellt bdep
IDicjenegerling Jidy ein! Hur jdade, bdafy er bdem pil3-
|'|.'||1|r||El_"|_' I'.'i'l{"l:! bas bietet, mwas eq ].H'.l‘:il'_: bis I-.'.I”II-E”-"-'h"'.i.I'i.'

Streifen durdy die jommerliden Walber und die Sreude bes
Sinbens! Hoffentlidy jdafft nun bald ein Dauervegen mit

folgenber Mdrme bdie Dorbedingunagen fiic eine veide Pil3:
ernte, beren wiv mehr als je bebiicfen.

£ebt einer bder Pilsfreunde, ber odieje Jeilen [ieft,
aber in einer pilsreiden Gegend, jo ware idy ihm bantbar,
wenn er midy 3u jid einliide! 3dy will ihm gern mit
meiner reidien Erfabrung nifen unbd ifm bdie Pilze Tennen
lehren, bie er oielleidyt bisher vecadytete, will ihm aud

seigen, wie er jeine Sdyike fofort verwerten fann. &
wirh mic Sanfbar fein. Aljo, bitte!
A e _'___' 5 == —_lg
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Miinchen. Nady bem Marktbericht vom 135 311_ii
waren “Pilze m ausceidiender Menge vorbanben. &S
kojteten “Reblinge 1.20—1.50. Steinpilze 1.5, Rothappen
(0,50 120, Taublinge 0,500,600 Mk, je 1 Lfunbd.
Miirnberg.. ,Gut Ding will Weile haben” Spiit
find jie gekommen in diefem [ahre, die Pilze. Voriges

Jdabr um biefe Jeit waren bereits bas erjte taufend Jentner

erceicht, - benn mit Jeinem gelinben 2Vinter und feinen
beftindigen mwarmen Miederjchldaen hatten mwir ein Aus
nalmejabr. Mitte Juni mwaren Schwdamme in kleinen,

aber fchtomen Vejtdinben, befonbers Bijifferling und Rot
Rappe am Marckt. Der jtdadtifche Verkauf brachte betridht
lidhe Pojten Eierfchwdamme, das Bfund ju 556 PBig. jum
Ubjal, bie aern gekouft wurben. AUnfang Juli Ramen
F0— 50 Bentner Scymwdmme burd) Bevmittlung der Volks
ernibrungsgefelljchaft aus dem baperijdhen PWaldb und der
Obecpials, um fie burch ben (jtaditichen Verkauf bdirekt
an bas Bublikum abgeben au lajjen.  Bald aber ver
minderte jich infolge bder trocknen Iitterumg bdie Jufubr
und bdie Preife fricgen rvafcd) auf 1.20 Wk, bis 1.50 Nk,

pro “Brund bet den Handletn. FBaren es anfangs Der
Elerldsmamm, jo hereichte in ben lefiten 14 Zagen

per Steinpils und bie Rothkappe (PBfd. 1 9M1.) unbd

bejonbers bie Griin: Blau- unb Sdhwaratiub
linge (PBfo. 75 .5 ) vor. NAud) ber MWald- und Wiefen
caerling (Pfo. 1 ) war bei eingelnen Verkdufern

vectreten.  Das Piund Juchteaerlinge koftete 1.500 ik,
Walberdbeeren waren Mitte des vorigen Monats in
nambajten Mengen jugefabren unbd fanden bei der Jucker
knapplheit grofen Abjal. Sie hielten bis Mitte Juli an und
ourben in Hunderten von Kirben au 1.50 ME. das Biund
verkauft. nfangs Juli wurben bann grofe Mengen Him
beeren auf ben mittlermweile von Kirfdien fajt vermaijten
NMarkt gebrad)t. Sie wurden vom Publikum reifiend 1
M50 “Bla. gekauft, obmwohl fie in ber Qualitdt oft be
reits jtark gelitten hHatten.

‘| Dinkelsbiihl. Auf dbem Schwammerlmarkte kojtete
aoifchen Juni und Juli dbas Pfund Steinpilze S0 B, 1
Hik., Regerl (Eierfhwamm) 7080 Big., Hotkappen
60 Bfa.; andere Acten waren bis jelit weniq ver
treten.  Das Pfund Spinat betrug 20) ‘Big., eine '11;,rrtiu11
Sseldialat 19-—12 Big., eine TPortion 'H.“l'mm'n[zrviie ]
15 Bfa., bdbas Pfo. Erbbeeren erjter IWahl 50 Biennig
jeiter Wabl 30 Bia., Malderbbeeren 20 Pia. ,\'~g.i:|1hn-n-1;
(®arten und Wald) H0) Piq., .\'wim-[lm-rmll"-FJ"T*I'Q.

NB.  9Bir bitten unfere Lefer hiflichit um Einfen
pung der Marktpretie (hres BHeiickes.
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(917. Sn ihrer Wohnung
Zchmdmmen “ein BOjahriger

per Bujtand ber Veiden
ins fKrankenhaus gebradt

Miindyen, Jult
erirankten nach Genup vON
@dhreiner unb feine Ehefrau;
perfchlimmerte jich pecart, bap Jie

werben muften. > )
IBir mochten Den Miinchner Vertrauensman um

nihere Unterjudunyg und Mitteilung bitten.
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Vervein fiir Pilzhunde, Niirnberg.

IMerte Pilafreunde!

Seit fajt brei Jahren watrien wir auf eine Beendig
ung Ddiefes polker- und  Rulturmordenden Rrieges, um
unfere jo jdb unterbrochenen, frieblichroijjenjchaftlichen
Rereinsbejtrebungen wieder aufnehmen ju kinnen. Leider
bis Heute vergebens!

Jtun hat eine am 13 Juni troff Der ungiinjtigen
Beitverhiltnijje siemlich sablveidh) bejudte Miitalieberver

_ fammlung einjtimmia befchlofjen, pom lonat Fuli ab
¢ bie Vereinstdtigkeit mwieder aufzunelhmen.

Jeben britten Dienstag im Monat
finbet regelmifige

Mitglieberverfammlung
| jtatt und jwar pank giitigen Entgegenkonunens Dder L Ita-
| turhijtorijchen  Gefellicyaft”  tm Luitpoldbhaufe, parterre
links. Tjeben etrften und Dritten Montag im Nonat
| swangslofe Jujammenkunft m alten Bereinslokale, Dou
alashohle, swedks Bejtimmung von Pilgen und Krautern
nebjt Ausiprache, Der halbjdhrige Beitvag fiir Juli bis
Dezember 1017 von Mk. 1. wird bemndchit erhoben.

Qiebe Maturfreunde! Die Pily und Sammelzeit
beginnt. Mehr Denn je bat die eijerne Jeit unjere Be
ftrebungen als richtig  und notwenbdig erkannt. Tebet
Pilgkundige kann feine Senutnifje im Dienjte der "311111#
meinheit in nichjter Heit vecwenden. Alle MWocyentage

. ~ pon 8 bis 10 Uhr und 3 bis 7 Ubr werden Pilze von
= vem @riinder unjeres Bereins, SHeren Henning, in ber
Bilyaushunjts: und Bejtimmunasftelle gratis im Luit
poldhaufe unterfucht.

Stun auf, ju neuer, erjprieflicher BVereinstatigheit!
Mit Pilgheil!
Die BVerwaltung
ves  Bereins fiir Pilzkunbe, Miirnberg.”
NRereing-Kalender 1917,
. Juli: Vermwaltungsjiung {Douglashihle).

| 9, . Bejtimmungsabend.

17. ,  Monatsverjommiung im Luitpoldhaus mit Bor
. . trag Des Herrn Henning.
| %‘-r. i “:’.51_.‘!1:|'|i]11lll[ﬂ~3ﬂ[lv]:h (Doualashihle)

20, . Bilg- und Kriiuter-Lehriour (Tagestour).
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I Pilz-Rezepte
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Bilzjalat (ohne Oel). Die Pilse mwerden qut ae
put und gemajchen, mit wenig ©dymalj a'm*[}i} gebiinjtet.
Sie biirfen jedbod) nicht serfallen, Da jic jonjt 1|rm_:_r]r[]nr
lich mwerben und ju @alat nicht geeignet find. $Hierau)
giefit man Die WBriihe ab, die mam jur Suppe perwenden
kann, lapt die Pilge erkalten unbd iibergieRt jic mit gutem
fjig. Der Salat wird nun mit Saly, Pleffer, etwas
Paprika und geriebener (nicht gefchmittener) Jwiebel ge
miicht.  Iad) Gejdymadk Rann man auch etoas aehadite
Peterfilie hinguiiigen. L 3.

Kartoffelkrokett mit PWilgen. 1'/2 Pid. weid)
qekochte, gefchilte Rartoffeln [t man im pffenen Topfe
auf ber Seite Des Herbes trocken und mehlig werden.
Ober man ko)t Ddie RKartoffeln  am Tage vorler uno
prefit fie burc). Alspann qibt man bie Majje iebijt etroas
Butter, Saly, Mehl mit =2 Eigelb und Gemwiiry in ein
Topfdien, dampjt die tajje unter fortmihrendem Riihren
hurse Seit und ldft jie erkalten. Nun formt man runoe
Pajtetchen, paniert, backt fie, hoplt fie aus und fiillt fjie
mit ben Bilsen, bdie vorher quf irgend meldpe Art als
®emiife am bejten als Ragout, subereitet 1ourden.

e. B

Pilzgemiije. Diefes Gemiife hat ben ausgefprod)
enjten  Bilsgefhmadk  und ift am bejten geeignet Den
MWohlgefhmack eingelner Pilgarten 3u erproben.  Die
forafdltio aepuften und gemwafjdenen Pilze perben  mit
©aly iiberftreut uno in einem irbenen obDer porzellanenen
®efiifie einiqe Stunben jtehen [afjen. Der jidh bilbenbe
@ait wird bicrauf abgegofjen, die Pilze mit heifjer Butter
purdygefchmwenkt, der Saft nach und nach augegoijen und
bie iiblidien Gemiirze jugegeben. NBpn ber Vermendung
per Jmwiebel jehe man ab, mweil fie den feinen, empjinD
lichen Vilagefdhmack beeintracdtigt. 2. 3
. ‘Bilgpulver. Nen perendet hicrau Morcheln oder
Steinpilze, fynetdet diefelben in Stitcke, trocknet jie un
mittelbar nachher auf Hiirden gelegt n Packrobhr oder
Bacofen. Wenn  fie qut getrocknet und nod) warm
jind, jerjtofit man jie in einem Porgellan Nibrejer, nachher
jeibt man jie burdy ein Haarfieb. Das fo erhaltene Pulver
bringt man in kleine Flifdychen, verkorkt fie gut und
beroabrt fie an einem trockenen Orte auf.  Man verwenoel
bas Pulver jum IWiirjen von Sofen.

5 Gefiillte Karteffeln. Getrocknete, qut gemeichte
Pilse werden gany weid) qekocht, mit in Mildy qemweidyter
geriebener Semmel, geriebenem Kife und einer in Butter
angelaufencn Amiebel vermifdit, bas nbtige Saly gegeben
unb bdie Mafje in ackochte SRartoffeln, die man jorgféltig
ausgehdblt bat, aefiilit.  Die Kartoffeln jtellt man in mit
Fett ausgejtrichene Bianne und backt fie im Dfen qolbaelb.
Pilzjuppe. Getrocknete BVilze (jeder At butchein
ander geben das bejte Aroma), werden iiber Nacht ein
gerveicht und am anbern Tage im Weidywajjer aany wetd)
gekocht, dann klar gewiegt unbd mit Briihwiirfel aufge
T:L}lt_ Fjt bie Suppe wicder am Kodyen, fo kann etwas
Mehl ovder Rlaraehochte Haferflocken jum Dicken daju-
geaeben werben. Eine krdftige, nabrhajte Suppe.
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