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Die Geschiiflssielle des Pilz- und Krlinterfrennd, Heilbronn a, N.

Anzeigenpreise aul Anfrage. -~

Der Pfeffermilchling, Lactarius piperatus Scop.,

und seine Verwendung in Westpreufjen.
von Dr. Paul Dahms-Zoppot a. d. Ostsee.

(Aus der Naturwissenschaftlichen Wochenschrift Danzig.

Der erste Pilz, der alljahrlich in unsern
Laubwildern scharenweise auftritt, ist der
Pfeffermilchling; wie mit einem Schlage
taucht er plotzlich aus dem Waldboden
hervor. Selbst der Wanderer, der wenig
getibt ist, diesen nach Pilzen abzusuchen,
wird ihn bald gewahr, trotzdem der Milch-
ling mit seinem vertieften Hute einen Teil
des abgefallenen Laubwerks der letzten
Jahre emporhebt und deshalb kaum mit
seiner weifien Farbe leuchtet. Eifrige Pilz-
gammler haben ihn némlich bereils wahr-
genommen und sich durch Kosten von
geiner Verwendbarkeit zu Kochzwecken
iiberzeugen wollen. Der Befund war fir
sie nicht gilinslig, sie entdeckien den cha-
rakteristischen Geschmack, der sich mit der
Zeit auf der Zunge immer mehr verstirkte,
sie verurteillen den Pilz als schiidlich oder
giftig und ridchten sich an ihm fiir den
gespielten Streich dadurch, dass sie ihn
zerschlugen, soweit sie seiner habhaft wer-
den konnten, vielleicht auch, um ihre Mit-
menschen vor ihm zu bewahren. Stellen
mit gewaltsam zersttrten Pfeffermilchlingen
findet man in jedem Jahre kurz nach seinem
ersten Auftauchen.

Als Zeit fiir sein Gedeihen werden die
Monale Juli bis Oktober angegeben. In
den Wildern um Zoppot kommt er Ende
Juli oder anfangs August hervor und ver-

Der Pilz- und Kriuterfreund.
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schwindet erst mit dem Einselzen von
kriftigem Frost. In dem lauen Winter
1917/18 erschienen bis dicht vor Weih-
nachten aus dem Boden immer neue Stiicke,
die man als Modellexemplare bezeichnen
konnte, da sie ohne jeden Insektengang
und ohne jede Spur von Schneckenfrass
waren. War Schnee gefallen, so geriet
der Pilz mit seiner Wachstumsperiode ins
Stocken, sobald er forltaute, nahm sie
wieder ihren Fortgang; andere Pilzarten
neben ihm wurden so spét nicht beobach-
tet, héchstens einmal ein missfarbener und
verkiimmerter Tédubling oder Knollen-
blitterschwamm. — Mit Einselzen deg
Frostes dicht vor Jahresschluss blieh
schliesslich auch er fort.

Der durch seine Grisse und seinen chg-
rakteristischen Geschmack ausgezeichnete
Pilz muss jedermann auffallen. Bereits
Loesel (Loeselius) weiss, dass seine
Benennung je mnach Verschiedenheit von
Land und Leuten verschieden ist, und
Treichel zihlt die Benennungen in den
einzelnen Landern Europas auf; die be-
merkenswertesten darunter, die auf den
Geschmack des Pilzes hinweisen, sind im
deutschen Gebiete: Pfeffermilchling, Pfef-
ferschwamm, Pfefferreisser, weisser Pfeffor
oder Pfifferling, — bitterer Taubling, Bit-
terschwamm, bitterer Kaiserling, Bittep-
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ling — Siuerling — und auf dem Zop-
poter Markt (Ende August 1918) sogar
Siissling. Von diesen deutsehen Bezeich-
nungen sind nur die bemerkenswert, welche
auf seinen pfefferigen oder den von diesem
verdeckten bitteren Geschmack bezugneh-
men. ,Siuerling® ist wohl nur durch einen
Irrtum entstanden, wie man im Volke
vielfach bitter und sauer miteinander
verwechselt, wihrend man unter ,Siiss-
ling“ eine Marke zu erkennen hat, um un-
entschlossene Markthesucher zum Einkaufe
zu veranlassen.

Bei seinen hervortrelenden Eigenschaften
ist er fiir den Chemiker ein bemerkens-
werter Gegenstand geworden; bis zum
Jahre 1907 haben nicht wenigr als 15 von
thnen den Pilz untersucht. Der an Pfeffer
erinnernde Geschmack hat seinen Sitz in
dem weissen Safte, dessen Zusammensetz-
ung freilich noch sehr unvollstindig be-
kannt ist, da in jedem Pilz von mittlerer
Grosse hichstens 14—15 Tropfen von ithm
enthalten sind und seine Gewinnung ausser-
dem Schwierigkeiten macht. Er fliesst
freiwillig aus, wenn frische Pilze zerbrochen
oder zerschnitten werden, besonders dort,
wo die Lamellen am Hulfleisch ansitzen.
Ihn durch Auspressen der Pilze zu
winnen, isl ausgeschlossen, da sich ihm

L8 A
Be

sonst noch der ibrige Saft beimengen
wiirde. Boudier, der ihn zuerst unter-
suchte, sichl ihn als eine ciweissartige

Fliissigkeit an, in welcher Harze von fester
und flissiger Beschaffenheil in  feinster
Verteilung schweben; die Schirfe des
Saftes soll mit dieser in Beziechung stehen
und zwar derart, dass der feineren Ver-
teilung die Schirfe entspricht. So ist der
Saft der Pilze Lactarius eontroversus Pers,
und L. plumbeus Bull. bei einer Grisse
der Harzkiigelchen von 0,1 u Durchmesser
sehr scharf, der von L. deliciosus L. und
L. serifluus DC. bei 0,2 g oder mehr Grisse
nur wenig oder nicht mehr scharf. Fiir
diese Beobachtungen aus dem Jahre 1867
finden wir eine wissenschaftliche Erklirung
durch die Arbeiten der letzten Zeit auf
dem Gebiete der Kolloidchemie, nach denen
feine Dispersionen innerhalb des Grisse-
bereichs von 0,1 g bis 1 pg ihre physi-
kalischen, chemischen oder medizinischen
Wirkungen zu einem Maximalwert an-
wachsen lassen kénnen. Das kleinere der
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eben genannten Masse fiir den Durchmesser
der Harzkiicelechen liegt an der Grenze
oder fallt vielleicht, infolze der rohen
J-'T-:S%UHg hereits in das Gebiet der Kols
loide.

An der Luft gerinnt der Milchsaft von
selbst, rascher hei Einwirkung von Wiirme
und Alkohol. Als Bestandteil ist in ihm
eine gummiartige Substanz (Mycetid), eine
Siure (Laktarsiure), ein harziger Korper,
das Piperon, welches dem Pilz den pfeffer-
artigen Geschmack verleiht und ausserdem
noch Albumin, Mannit und Bernsteinsiure
gefunden worden. — Kobert sprach 1902
aus, dass der Gehalt aller Lactarius-Arten
an brennend schmeckenden Harzen diese
Pilze zur Nahrung ungeeignet mache, auch
die fiir essbar gehaltenen Arten, weil sie
scharf sind und auf den Darmkanal ein-
wirken. Dass Harze mit einem hohen Ge-
halt an ungesittigten Verbindungen, haupt-
sichlich ungesittigten Harzsiiuren haut-
reizende Kigenschaften besitzen koénnen,
ist fiir eine Reihe von Pfllanzen
kannt, die sogar aul die Aussenhaut des
Menschen schidigend einwirken. Man wird

bhe-

deshalb  auf jeden Fall gut tun, den
Pfeffermilchling vor dem Genuss abzu-
splilen und zu wiissern, ein Verfahren,
nach dem man in der Umgegend von

Danzig (Heubude) auch den in der Pilz-
literatur als giftiz und ungeniessbar ver-
rufenen Rotbraunen Reizker L. rufus Scop.
fiir die Kiiche vorbereitet und den Hargz-
geschmack nach Moglichkeit entfernt.
Jeher die Geniesshbarkeit und den Wert
des Pfeffermilchlings als Speisepilz gehen
die Meinungen weit aunseinander. Fr. S.
Boek erklirt ihn fiir essbar, A. Treichel
sogar fiir wohlschmeckend und unschéd-
lich:! letzterer fithrt ferner eine Zahl von
Minnern auf, welche bezeugen, dass flf‘l‘
Pilz in verschiedenen Léindern gegessen wird,
Wiinsche bezeichnet ihn als verdichtig,
wiihrend Michael auf den stark pleffer-
artigen Geschmack hinweist, ferner darauf,
dass er als verdichtig bezeichnet wird,
aber trotzdem ,von Pilzliebhabern als pi-
kante Zukost genommen werden® soll.
Nach Kaufmann sind alle Pilze mit

' A, Treichel, Pilzdestillate als Ranschmittel.
Schrift. d. Phys.-dkonom, Ges. Kionigsberg i. Pr.
39. Jahrg. 1918, 8. 46 - 64,
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beissend schmeckender Milch giftig, wobei
der Geschmack von Lact. piperatus als
dusserst beissend angegeben wird ;! freilich
berichten sogar Boballus und Micheli
von Vergiftungserscheinungen nach dem
Genuss dieses Pilzes, doch ist es in dem
einen Fall nicht sicher, ob gerade er ver-
zehrt war, im zweilen Falle handelt es
sich um Leibschmerzen, die nach seinem
iibermiissigen Genuss auftraten. Nach
Gramberg ist er dagegen in einzelnen
Landesteilen von Deuntschland, Russland,
Frankreich, Italien und der Schweiz, bhe-
sonders aber -in Siebenbiirgen, Rumiinien
und Serbien ein beliebler Speisepilz.

Als wiihrend der Kriegszeit die Lebens-
!|.]||f'| !Cll;l[:]: waren,
uns anf dem Wochenmarkle auf, zuerst
als Fiillmasse in zusammengestellten Pilz-
gerichten (Zoppot, Nov. 1917). Sein Ge-
schmack verschwand neben dem der an-
dern; die einzelne Sliicke von ihm liessen
sich unter den andern des Gerichts kaum
herausfinden.  Im Jahre 1918 wurde er
bereits fiir sich allein als vollwerlig zum
Verkauf dem Danziger
Markt verlangte man fiir 1 Pfund 1 M
(14. Avg.), spiter in Langlubr fir die

tauchte er auch bei

angeboten; auf

sleiche f:i".‘.'ri']I1_='.[1|r-r;-_1.'{- 040 M (23. Aug.),
dhnlich kostete 11 in Zoppot Ende Angust
ziesrt 0,80 M, dann 0,60 M, daraul ver-
schwand er, trotzdem man ihn unter der
bereits erwiihnten Bezeichnung wolissling®
loszuschlagen suchte.  Als Grund dafiir,
dass er im Laule des Herbstes hinter den
eigentlichen Speisepilzen  zuriicktral und
schliesslich ganz verdringt wurde, ist in
erster Reihe wohl sein scharfer Geschmack,
dann aber die Talsache anzufiihren, dass
er beim Kochen, der gebriuchlichsten Zu-
bereitung der Pilze in unserer
ausserst  derbfleischie, zihe und deshalb
schwer verdaulich wird. Beschwerden, die
sich nach seinem Genuss einstellen, wer-
den dann auf die bekannte Eigentiimlich-
keit der Pilzmilch und die in ihr vermu-
tete giftige Eigenschaft zuriickgefiibrt.

1 "
Gerend,

Versuche, den Pilz durch Ankochen zur

Speise vorzubereiten, hatten wenig giin-

stigen Erfolg. Durch Fortgiessen des Was-
sers entfernt man freilich den pfefferigen
1 F. Kaufmann, Die westpreuss. Pilzarten der

GGattung Lactarivs Fries. Schrift. d. Naturforsch.
Ges. Danzig. N.F. Bd, 9, Heft 2, 1897, S. 218—242.

Geschmack, doch duftet er jetzt wenig an-
genchm nach Terpentin, nimmt eine grau-
grine Farbe an und erhiilt einen bitteren
Geschmack, der- nicht zu beseitigen ist,
gleichgiiltic, ob man das Gericht durch
Braten oder Kochen weiter verarbeitet.
Ausserdem ist der derbe Pilz jetzt ledep-
artig und deshalb schwer verdaulich ge-
worden. Der bitlere und nachtriglich fade
Geschmacek macht sich besonders unange-
nehm bemerkbar und veranlasst, dass die
meisten Menschen nach den ersten Bissen
derartigen Pilzgerichts den Liiffe]
fortlegen. Im Herbste des verflossenen
Jahres (1918) genoss eine amilie in Zop-
pot eine Suppe, die allein aus Laclarius
piperatus Secop. bereitet war, wobei ihp
bitterer Geschmacek nach Mdglichkeit dureh
Zusalz von Zucker verdecklt wurde. Die
Suppe schmeckle den Eltern, den drei
Kindern bis zu 6 Jahren aufwiirts
und dem Dienstmitdehen vortrefflich undd
bekam auch allen eut. Nur der i",]u-“,m-m]
der mit seiner Verdauung nicht ganz in
Ordnung war, erfuhr vortbergehend in
dieser Hinsicht Storungen. Die am mej-
sten bekannte Verarbeitungsmelhode scheint
fiir diesen Pilz die des Bratens zu sein:
[. V. Krombholz berichtet tber dje
[Jf|_‘.'_~:i1;§lu1_gi.~r'h--u Erechnisse bel dieser Be.
handlune 1843, Es wurde der l!i]('illil:‘-_\“
3y Stunden gedimplt; darnach war dep
Geschmack ,ein wenig brennend, dann
stigslich fade, fast ekelbaft, verbunden mit
sehr geringem Kratzen im Halse. Dgg
Fleisch war zihe, hart und lederarlig.
Diese Versuche halten zwar keine lodlichen
Folpen; sind aber eben nicht einladend
zum Genuss einer Pilzart, welche zu Up-
verdaulichkeiten und anderen bisen Zy.-
fillen Anlass geben kann.* — In Siehen-
biirgen, Bumiinien und Serbien wird der
Pilz dagegen nach I. Rémer in Kpon-
stadt von Hoch und Niedrig gern gegessen
und hiufig auf den Markt gebracht. Dje
gereiniglen Pilze werden unzerteilt in vol-
lem Milchsaft mit Speckstreifen belegt, mijt
Salz bestreut und dann schnell auf einem
Roste oder auf glithenden Kohlen gebraten .
ihr Geschmack ist nach dieser Zubereitune
. . B2
angemessen bitter. H. Bock (Hieronymyg
Tragus) fiihrt bereits im Jahre 1552 an,
dass arme Leulte des Odenwaldes den Pilz
auf glihenden Kohlen braten und, mit

l.']l[l[‘_-G
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Salz bestreut, verzehren. Ferner teilt mir
Herr Oberlehrer Dr. A. Schmidt in
Danzig mit, dass in der Gegend von Kos-
lin Arbeitsleute und Dienstboten auch jetzt

noch diesen Milechling unter der Bezeich-
nung ,Potruz® aunf heissen Herdplalten
oder im Backofen kurze Zeit der Einwir-

kung der Hitze aussetzen und dann recht
warm geniessen. Auch aus der Umgegend
von Dirschau konnlen Angaben iiber eine
derartige Zubereitungsart gesammelt wer-
den; leider war es unmdglich, etwas ge-
naueres iiber sie in Erfahrung zu bringen.
Um diese lelzligenannle Zubereitungsart
kennen zu lernen, legte ich einige voll-
stindige Exemplare des Pilzes in ein Luft-
bad, das auf 120" C angeheizt war und
eine Porzellanschale enthielt, und liess ihn
5 —10 Minulen darin. Die Stiicke briun-
ten sich, wo sie auflagen, besonders
schnell, Saft floss aus und sammelte sich
in der Schale an; er schmecklte salzig und
erinnerte lebhaft in Duft und Geschmack
an Maggi-Wiirze. Die Pilze selbst liessen
sich leicht zwischen den Zihnen zerkleinern,
erinnerten in ihrem Geschmack elwas an
bitlere Makronen und waren gut bekémm-
lich; besonders wenn man sie in den aus-
geflossenen Saft tauchie, schienen sie ein
angenehmer Leckerbissen zu sein.  Der
bald auftretende biltere und doch fade
Nachgeschmack verhinderte freilich, dass
man mehrere von ihnen zu sich nahm,
— Bei dem plitzlichen Erhitzen sind wahr-
scheinlich die Zellwiinde durch entwickelte
Wasserdiimpfe zersprengt worden, ferner
ballten sich wohl die Harzkiigelchen des
Milchsaftes zusammen und verloren da-
durch ihre schidliche Einwirkung auf den
Verdauungsapparat. Jedenfalls hat der
kurz vorher erwihnte Herr, dem die Pilz-

' suppe nicht bekommen war, von der ge-

rosteten Probe verzehrt, ohne irgend eine
Stérung zu erfahren.

Eine weitere Angabe {iber die Zuberei-
tung des Pfeffermilchlings unter Anwen-
dung von Braten verdanke ich der Liebens-
wiirdigkeit von Friulein M. Quiring in
Danzig. Diese erfuhr von ihrer Schuh-

macherfran, der Pilz werde nach mehr-
maligem Waschen und mehrstiindigem

Liegen in Wasser 20—30 Minuten in Salz-
wasser gekocht, abgetropft, in Tépfe oder
Schiisseln gelegt und mit abgekochtem und
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abgekihltem Essig — am liebsten Bier-
essig — soweit tUbergossen, dass er voll-
stindig von ihm bedeckt ist. Die Gefisse
werden tiberbunden: ihr Inhalt bleibt dann
monatelang unveriindert. Zur Zubereitung
der Mahlzeit wird wenig Fett in die Pfanne
gegeben und der Pilz schnell und scharf
im eigenen Saft gebraten. Mil Kartoffeln
servierl, hat das Gericht viel Beifall und
den Geschmack von gedimpflem Kuheuter.

Das Rezept wurde im vorigen Herbsl
von mehreren Familien angewendet, der
Erfolg war so giinstig, dass in Zukunft die
Ernle des Pilzes in grisserem Masse vor-
genommen werden soll.

Bei dem Trocknen des Milchlings in
ganzen Sliicken auf dem Wasserbade

inderle er seine Farbe. Die weisse Farbe
der Aussenhaut wurde besonders an den
Hiiten gelblich, die Lamellen firbten sich
braun, Schnittflichen durch das Fleisch
dunkelbraun, fast schwarz. Dickere Schnit-
ten durch den Stiel wurden steinhart und
liessen sich mit den Zihnen kaum Dbe-
wiiltigen, nach Einlegen in Wasser weich-
ten sie in etwa 10 Minuten soweit auf,
dass man eine Kostprobe mit ihnen an-
stellen konnte; sie waren dann etwa so0
zihe wie Gummi und von einem ansce-
.-:_pm{:lww:n bitteren Geschmack. Die llﬁli.!
liessen sich dagegen ohne Schwierigkeit
verzehren; sie hatten einen Geschmack
der an den von scharf abgebackenen Brot-
krusten erinnerte (Caramel), mit einer
schwachen Nachténung von Pfeffer. [
den Zeiten der Brotknappheit habe ich
solche Stiicke auf weileren Spaziergingen
mit mir gefiihrt und sie verzehrt, ohne je
iible Nachwirkung von ihnen zu verspii-
ren. In kleineren Mengen kann man die
Hiite dieses Milehlings fiir einen derartigen
Genuss leicht in jedem Haushalte zube-
reiten; man legt sie in den umgekehrten
Deckel eines im Gebrauch befindlichen
Wasserkessels, bis sie vollkommen
trocknet sind; sie halten sich unbegrenzt,
Nach Hans Schnegg (Unscre Speisepilze «
Miinchen 1918, S. 64) wird der getrock-
nete Pilz zu Mehl vermahlen und als Ge-
wiirz verwendet,?

Solange von dem Milchreizker als
Speisepilz in Deutschland die Rede ist.

' Der getrocknete gemahlene Pfeffermilchling
verliert den Pleffergeschmack vollstindig, D, Red.

-
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wird meist hervorgehoben, dass er kaum
oder wenig zur Speise geeignet sei und
nur von armen Leuten gesammelt werde.
Die Schwerverdaulichkeit der dichten Stiel-
masse und der pfefferige Geschmack schrek-
ken freilich zuerst vom Genuss ab, ebenso
der bittere, wenn man die Milch durch
Waschen entfernt hat. Als Material zur
Vermehrung der Pilzmenge fiir die Her-
stellung von Gerichten ist er jedenfalls
nicht zu verachten, besonders wenn man
sich darauf beschrinkt, nur die Hiite
zu verwenden. An den Geschmack
konnte man sich vielleicht gewdhnen, je-
denfalls hat man es in der Hand, ihn bei
gleichzeitiger Zubereitung des Milchlings
mit anderen Pilzen soweit abzuténen und
abzuéindern, dass er seine Unannehmlich-
keiten verliert.

Schliesslich ist noch die Verwendung
des Pilzes aufzufiihren, von der im Marien-
burger Tresslerbuch die Rede ist. Dort
heisst es an einer Stelle aus dem Herbst
1399: ,9 ferto' deme meister wasser zu
bornen von den weyssen pfiifferlynge* und
vom 22. Januar 1401: ,item 2 m. vor 8
grosse glase vor 36 stofen, do man dem
meister das wasser inne heldet von den
pfifferlinge, und 8 scol, dy glas us der
glasehulten zu brengen, und zerunge.“
s handelt sich hierbei um ein durch
Destillation fiir den Hochmeister gewon-
nenes Produkt, iiber das weitere Angaben
nicht gemacht sind. Wie ein Vergleich
der verschiedenen Pilze, deren Bezeichnung
mit dem Worte Pfeffer zusammenhéngt,
und eine Zusammenstellung aller weissen
Lactariusarten, also der niichsten Ver-
wandten des Pfeffermilchlings, zeigt, kann
es sich bei den angefiihrten beiden Stellen
nur um Lact. piperatur Scop. handeln;

diese Feststellung ist bereits von A. Trei-.

chel gemacht worden. — Der alte Cul-
mische Stof (Staufe) enthielt nach der Be-
rechnung von Langhausen 72's Pariser
Kubikzoll; wird 1 Pariser Fuss mit
0,32484 m angesetzt, so hat jenes alte
Mass den Inhalt von 1,436 1.

Um genauere Kenntnis von der so er-
haltenen Flissigkeit zu gewinnen, wurde
eine grossere Menge des Pfeffermilchlings

' 1 Mark (m.) = 4 Firdung (ferto) = 24 Skot
(sc.) ist fiir die Zeit von 1398—1407 nach Voss-
herg gleich 13 M, fiir 1407—1410 gleich 12,80 M.
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mit Wasser angesetzt und der Destillation
unterworfen. Bei 100° € ging eine sechwach
nach Pilzen duftende, zuerst wasserklare,
geschmacklose Fliissigkeit iiber; wurde der
Kolbeninhalt bis zum schwachen Sieden
erhitzt, so sammelte sich in der \-"ur!ugr_.
ein schwach opalisierendes Destillat an.
Dieses hatte ein ausgesprochenes Aroma
nach Pilzen, das daneben einerseits an
Birnen, andererseits aber entfernter —
an Trimethylamin erinnerte. Auch dep
Geschmack war schwach nach Pilzen, der
Nachgeschmack bittergallig, zuletzt pfeffer-
artig. Er und die zarte Triibung des er-
haltenen Destillats stammten wahrschein-
lich von mitgerissenen Teilchen des Kolben-
inhaltes her; eine weitere Untf-r:-;mliung
erfolgte nicht. weil sie nicht von Beden-
tung ist, und man sich die Destillationen
in friheren Zeiten nur in roher Weijse
ausgefiihrl denken muss.

Eine Angabe, wer das Wasser aus dem
Pleffermilchling fiir den Hofmeister ge-
brannt hat, ist nicht gemacht, daraus
scheint hervorzugehen, dass es im Ordens-
schlosse selbst gewonnen wurde, wo Meister
Bartholomaeus eine ,alchemya® hatte,
Darunter hat man einen Arbeitsraum zy
verstehen, in welchem man heilende und
veredelnde Kriifte aus verschiedenen Natur-
korpern zu gewinnen suchte, vor allem
den Stein der Weisen: man versuchte vep-
schiedene Milttel, um geringere Melalle in
Gold oder Silber zu verwandeln. Das,
was zu ihrem Auffirben (Tingieren) be-
nutzt werden konnte, war dieser Stein dep
Weisen; er konnte unedle, d. h. kranke
Metalle zu edlen, d. h. gesunden, machen ;
der gleichen Auffassung folgend, sollte ep
auch Menschen verjiingen und sie von ihrep
korperlichen Leiden befreien kénnen; aueh
gegen Armut sollte er helfen.

Die geheimnisvolle Kraft dev wertvollen
Substanz lockte manchen Arzt des Mittel-
alters zu alchemistischen Studien und Vep-
suchen, und nicht die schlechtesten. Die
Religion verhielt sich nicht ablehnenq
gegen die Lehren dieser Wissenschaft, viel-
mehr trat sie spiter mit ihr in innige Ver-
bindung, so dass die Darstellung des Steins
der Weisen als Vorbedingung fiir das zy-
kiinftige Leben angesehen werden konnte.

Magister Bartholomaeus versuchteo
nun aus den Pfeffermilchlingen ein dep-
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artiges Priparat herzustellen. Es darf
nicht in Erstaunen setzen, dass er als Arzt
sich mit derartigen Arbeiten befasste, um
a0 \‘.F*I'EI‘J(."I .]_[~—, li‘llll.ll“\ die ‘U‘l‘.r’i“ \]I‘l[ltl'lt
Apotheken besassen; €s gezchah das, ein-
mal der erhthten Iu]mmlmun wegen, dann
aber auch, um der richtigen Herstellung
der Arzeneien sicher zu sein.

Aufschluss tber die Benutzung des
Pleffermilchlings in der Ordenszeit ist zu
finden, wenn man in ihm den \naanm*w—
stoff fir die Herstellung einer Medizin
sieht, die auf Grund eines . \nldn-rlr-q hlusses
mittels Natursymbolik (durch sog. Signatur)
wirken sollte. Aehnliche ‘\httvl verwendet
man auch heute noch bei den sympathi-
schen Kuren. Eine solche symbolisch-
magische Heilhandlung bestand darin, dass
man z. B. Schosslinge des Glaskrautes
Parietaria officinalis L. yzum Vertreiben von
Warzen an den Hiinden vergrub. Beide

hatten eine gewisse 1‘}r-Jm[i(:hEu_.~vul. milein-
ander: gleichzeitig mit dem Vermodern
der Pflanzenteile im Boden sollen auch

die Warzen verschwinden.

Als man den ungewdhnlich scharfen
Saft des Pfeffermilchlings kennen gelernt

hatte, versuchte man, auch ihn fiir die
Heilkunde nutzbar zu machen, Wie er mit
seiner Schirfe die Zunge beizte — wieder-
holt findet man bei seiner Beschreibung
die Stelle ,linguam vellicat, — so meinte

man, Imisse er
menschlichen Kiorper anitzen
Nach Loesel zerteilt er,
Althaea-Salt cingenominen,
«L urinam citat®,

auch andere Gebilde im
konnen
mit Sirup aus
den Blasenstein
ausserdem h--'nili-ll er
aufgetriiufelt Warzen. Friedrich Samue]
Boek, der Gespner unserer preussischen
Naturgeschichte, fihrt an, dass ,die von
ihm ausgedruckte Milch mit dem Erzbisch-
sirup® den Stein zermalmen und Urin
treiben soll; die Verwendung der Mileh
des Pilzes zur Beseitigung von Warzen ist
also im Laufe der Zeit von 1703 bis 1783
beiseite gestellt worden. Interessant ist es.

dass als Nachwirkung jener alten Vor-
schrift noch im Jahre 1862 von D. A
Rosennthal in seiner ,Synopsis planta-

rum diaphoreticarum®

| I,dn.!'nm-- piperatus
mit seinem weissen

Milchsaft als Mittel
bei Harnbeschwerden und Nierenkrank-
heiten empfohlen wird.
Magister Bartholomaeus wendet sicl;
};{.1- is im Jahre 1399 dep Herstellung des
assers aus , Weisse fifferlingen®
um den ]If.i.:iml{t.-fﬁlr_:r T

[ Konrad von Jun-
gingen damit zun behandeln. Die Kur
mift dem Wasser

aus den i‘EJIu-llmrr.]
scheint keinen br-]nn-iiwrh‘u erten Erfolg ge

habt zu haben. Im Jahre 1401 wird r'Lj..
grosse Menge von 36 Slof davon herve.
ztelll, dann aber nichts mehr dariihe

erwiihnt.

(Iber die Waldkultur des Rusternpilzes
(Rgaricus ostreatus).
Eine Anweisung zur Pilzkultur auf frischen Laubholzstubben.

von Richard Falck.

1. l)i: Impfung soll unmittelbar nach der
Fillung des Baumes vorgenominen wer-
den. Sie kann in Bohrlschern (Loch-
kultur) oder auf Querschnitten, die mif
der Sige hergestellt werden (Schnitt-
kullur) oder auf der frischen Schnilt-
flache des Stubbens (Oberflichenkultur)
vorgenommen werden.

2. Die Liicher oder Schnittflichen sollen
mit méglichst reinen Instrumenten her-
gestellt und die Baumrinde an den Stel-
len der Bohrungen oder Schnitie vor-
her, wenn mdglich entfernt werden.

LANDESBIBLIOTHEK

(H o
(Faort setzung,

Unmittelbar der Herstellung dep
Schnitte oder der wird dje
Impfung vorgenommen und das
loch bezw. die
schlossen.

Zum Zwecke der Impfung werden Tejl-
chen des verpilzten Strohes mit dey
Pincette gefasst (IMig. 1) und unmittel-
bar in das Loch oder auf die Schniti-
fliche I'i}JJ'!‘f.I‘G.L:“Ulq? wie dies die Fiou-
ren 1 bis darstellen. Iis muss dar-
auf geachtet werden, dass das Impf-
stiick mdglichst rein (ohne andere Ge-

nach
Liicher
Ly f-
Impfiliche dann oe

e
)
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genstinde zu beriihren) tibertragen wird

und von der Offnung bis in die Tiefe
des Loches hineinreicht.

4, Bei der Lichersaat (Fig.
destens 3 radial bis ins

2) sind min-
Zentrum

des

Fig.

Stammes
Licher 3 bis
benoberfliche einzubohren.  Bohrart
und Bohrrichtung wird mit Riicksicht
auf den geringsten Arbeitsaufwand und
das zur \r-iiuuuu" stehende Insirument
zu verfindern sein. Das Bohrloch kann
auch unmiltelbar von der Oberfliche
her schrie in den Stamm eingefiihrt
werden, wenn es nach der lmplung
gegen das Eindringen von Regenwasser
gentigend verschlossen werden kann.

Die Finschnitl- und Oberflichen-
saat hat den Vorzug, dass sie den ge-
samten Baumquerschnill gleichzeitig der
Impfung darbietet, wodurch der schnell-
ste Befall unter Ausschluss anderer In-
fectionen erveicht wird.

breite

efwa 1 ¢m
4 em unterhalb der Stub-

reichende

i
-

Bei der Einschnittsaal

(Fig. HJ
sind von 3 entgegengesetzten Seiten in

verschiedener
reichende
welche die |

linhﬁ bis ins
()n(:'u(']mlU(‘
Inlr

Zentrum
[‘il!?llﬁi—l{.’f‘ll in
sticken mil einem fla-
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chen, tischmesserartigen Instrument ein-
geschoben werden.
Werden Lochkulturen

1H?l'g|_-;-:ie]]{} S0
wird die Offnung

bald nach der
einem Holzpflock, mit

Impfung mil

Kork oder Zellulosestopfen dichl ver-
schlossen. 7Zu  vermeiden ist, dass
Regenwasser in das Loch eindringt.
Es kénnen auch Kittmassen, Ton, Gips
oder 11(\1‘g|. henutzt werden.

Bei der Oberflichenkultur kann
eine vom untersten Stammende in Dau-
mendicke abgesiigte Holzscheibe zuy
Deckung dili"F'll.I""H werden (Fig. 4).
Am giinstigsten hat sich Bod Lntlu Ll]ug
(Lehm oder Humus erwiesen).

lei der Schnittkultur werden die
offennen Schnitigeiten mit einem Rinde-
oder Dachpappestreifen vernagelt.

Auch bei Loch- und Sehnittkul-
turen ist es ratsam, den ungeschiitztien
Hirnschnitt der (Stubbenoberseite) ge-

gen fremde Infektionen durch einen
Anstrich zu schiitzen. FEin geeigneter

Schutzanstrich kann vom Mykologischen
Institut Hann.-Miinden geliefert werden,

Nur die Praxis kann ergeben, welche
Methoden sich am besten bewihren,

BadenWiirttemberg
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6. Die einzelnen Stubben sind zu nume-
rieren. Art und Datum der Impfung,
ebenso die spiiteren Ernteertrige sind
zu notieren.

Fig. 3.

7. Die Pilze sind in jungem Zustande zu
pfliicken, bevor der Hut die volle
Grosse erlangt und das intensive Spo-
renwerfen begonnen hat.

8. Die Reinkulturen auf Stroh vom Schiipp-
ling-Austernpilz und andern aufl Holz-
stubben wachsenden Pilzen kénnen
bei vierwdchentlicher Vorherbestellung
in beliehigen Mengen vom Mykolo-
gischen Institut der Forstakademie in
Miinden bezogen werden. Eine Kar-
tusche ist zur Impfung von 2 bis 3
Baumstubben ausreichend.

#

Seit 3 Jahren sind die Kulturen auf
dieser Grundlage mit ministerieller Geneh-
migung in der Oberforsterei Reichensachsen
vom Oberforster Dr. Busse mit den vom
Institut gelieferten Kartuschen des Austern-
pilzes und des Schiipplings durchgefiihrt
worden. Ueber das seitherige Ergebnis
dieser Arbeiten wird von Herrn Busse und
mir demniichst berichtet werden.

Uber die Waldkultur von Speisepil-
zen im allgemeinen entnehmen wir einen
amtlichen Bericht des Herrn Prof. Dr. Falck
noch die folgenden Ausfithrungen:

Die Arbeiten tber die Kultur essha-
rer Pilze im Waldboden sind bisher wenig
gefordert worden. Es bedarf hierfiir noch
ganz spezieller wissenschaftlicher Vorar-
beiten, die in kiirzeren Zeitfristen nicht
durchzufiihren sind und zu ihrer Lisung in
Bezug auf Laboratorien, Kelleran-
lagen und ansechliessende Wald-
versuchsflichen ganz besonders

LANDESBIBLIOTHEK

lichard Falck :

angepasster Verhédltnisse bediip-
fen, die zur Zeit noch nicht vorhanden
sind.

Ein Aussiien der Pilzsporen wie bej
den Samen der Kullurpflanzen ist hier
in der Regel nicht durchfiihrbar. Schon
die Sporengewinnung begegnel groseen
Schwierigkeiten. Bei den meisten Pilzen
kénnen von den abgeschnittenen Hiitep
nur verhiltnismissig geringe Sporenmen-
gen gesammelt werdén. Noch schwieriger
ist es, von den an ihrem Standort natiip-
lich reifenden Hiten die Sporen zu fan-
gen.  Ausserdem leiden die meisten Spo-
renarten durch jede Art des Auffanoens
und spiiteren Verteilens. Man miisste g]-
so schon geniigend entwickelten Frucht-
korper an die gewiinschten Orte tibertragen
und hier ihre Sporen ausstreuen lassen.

Es ist bisher auch noch niemals .;-p_
lungen, die Keimung der Sporen des St.r-,i-n—
pilzes und aller iibrigen Rohrlinge, dep
Reizker und Triiffelarten sowie (i:r,muﬂi,
sten  Waldboden bewohnenden Untpi]-,n
t’.l{hs.‘r}mupt zu beobachten, auch dje pr‘-—-
ziellen Wachstumsbedingungen der Mycelien
sind uns hier noch vollig unbekannt, Wao
man die Sporen essharer Pilze auf irgend
emem Wege gleichwohl gesammelt Hil?l-im
Freien ausgesiet hat, sind irr,;r.-ndw;zlchrz'nin—
wandfreien Kulturerfolge bisher nicht erzielt
wenigstens in der Literatur 1‘1I(;hi.lmk:1‘n;-|t:
gegeben worden. Der Erfolg allep dieser
Massnahmen muss ja schon deshalb 1

un=-

sicher sein, weil die Sporen vieler anderep
Pilze gleichzeitig zugegen sind und man
die Bedingungen nicht kennt, durch wel-
che man die Entwicklung des einen ge-
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Buchenholzabschnitt nach der Fillung mit Kartuschenstroh (Reinkultur) des
Geimpft im Mai 1016,

Im Garten der Forstakademie Hann.-Miinden gelagert.

am 9. November 1917 die obigen Fruchtanlagen.

wiinschten Pilzes den (ibrigen gegeniiber
begiinstigen bezw. die nicht gewiinschten
Arten fern halten kann, wie dies bei je-
der Pflanzenkultur notig ist.

Wenn wir das Wachstum bestimm-
ter Pilzarten im Walde fordern wollen,
dann kommt zur Zeit nur der eine Weg

Derselbe Stamm wie oben,

BADISCHE
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Austernpilzes geimpft. Oberflichensaat,
Bis 22. Oktober 1917 noch keine Friichte,

Im Innern vollstindig durchwachsen,

in Belracht, ecinerseits Schonreviere ‘odey
Schonzeiten fir bestimmie Pilzarten ein-
zufiihren, andererseits die konkurrierenden,
giftigen und ungeniessbaren Arlen vor
der Sporenreife zu beseitigen. Die zur
Zoit  erstrebte :]]Qtll(]l]ir‘;(i}le ]Z“ljl'(l(?l'll'll;}l’ der
Sammeltitigieit in den Wildern wird die-

Fruchtbild im Februar 1919, hat in glsicher Weise im Jahre 1913 gefruchiet,

CGiezeichnet am 15. 2. 19 von Uedelhofen.
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sen Kulturbestrebungen umsomehr entge-
genwirken, als ein Rickgang im Vorkom-
men besonders geschitzier Speisepilze in
vielen Waldbezirken ohnedies schon zn
beklagen ist. Gerade in der jetzigen Zeit
wiirde aber jeder Beschrinkung der Sam-=
meltitigkeit schon der Umstand entgegen-
stehen, der Erfolg der natiirlichen
Besamung aus den genannten Griinden
immer als ein zweilelhafter belrachtet wer-
en Imuss.

Die ralionelle Pilzkultur wird vor-
aussichtlich nur auf vegetativem Wege durch
Pikieren heranwachsender Myecelpflanzen
in dem besonders vorhereiteten Waldbo-
den erfolgen konnen, denn die Pilzspore
lkkann nicht etwa den Samen der priinen
Pflanze physiologisch gleichgesetzt werden.
Die Pilzspore ist mikroskopisch klein und
einzellig, der kleinsie Same dagegen ent-

dass

Rektor L.

Hinterthiir:

hialt neben einem bereits vielzellig ent-
wickelten Embryo ein umfangreiches Niihp-
gewebe, dem der junge Keimling seine er-
ste keimfreie Nahrung entnimmt. Dep
Pilzkeim kann bei dem derzeitigen Stande
dieser Untersuchungen nur in Reinkulturen
auf sterilisiertem Substrat in dhnlicher Art
ernihrl und methodisch soweit herangezo-
gen werden, dass die junge Mycelpflanze
dann in das Rohsubsirat weiter pikiert
werden kann. Daraus folgt, dass wir bei
der Kultur der Pilze zwei ganz getrenn-
ten Aufgaben grgeniiberstehen: der Erfor-
schung der Sporenkeimung und der giin-

gsten Bedingungen fiir die Reinkultur
cinerseits und der mehr empirischen Er-
probung der geeigneten J}rar.ll-uiu_:rf_aiumcr:-

st

Pilze als Feinde unserer Wohnungen.

(Holzzerstérende Schwéamme.)
von Rektor L. Hinterthiir-Schwanebeck.

Trotz der grossen 'Bedeutung, die die
Schwiimme sowohl als Nahrungsmittel wie
als  ,Gesundheilspolizei in  der Natur®
indem sie den Zerselzungsvorgang
organischer Stoffe beschleunigen, so listig
und gefihrlich kimnen sie andererseils un-
seren Wohnungen werden, Ausser dem
allzemein bekannten Haussehwamm (Me-
rulius lacrymans Wulf.) gibt es noch meh-
rere andere Pilzarten, durch deren Vege-
das Bauholz unserer Gebiude zer-
stort wird, Aus der Familie der Polyporeen
kommen hier noch in Betracht der Loh-
porling (Polyporus vaporarius Fr.), der
zorstirende i’c;r'd:jgpﬂ'j, (P. destructor

haben,

tation

Schrad.), der vieljihrige Schichiporling (P.
annosus  Fr.), ferner der Eichen-Wirr-
schwamm (Daedalea quercina L.) und der
verlingerte Wirrling oder Poetschis Wirr-
schwamm (D. Poétschii Schulz), sodann
ans der Familie der Blittlinge der zdun-
bewohnende Blittling (Lenzites sepiaria
Wulf.) und der Tannen-Bliittling (L. abie-
tina Bull.).

Der gefiirchtetste von diesen Arten ist
der Haussehwamm, deralleinin Deutseli-

LANDESBIBLIOTHEK

im Freien, insbesondere im Walde, ande-
rerseits.
land alljihrlich einen Schaden von vielen

Millionen Mark

lyporus

verursacht.
{ll’_’_.-i|1'l|f‘|rr1'1 P.

Da aber Po-
; g ‘aporarins  und
Lenziles sepiaria fast genau dieselhon i
setzungen hervorrufen und auch in un-
seren Wohnungen nicht selten als =
zerstorer angetroffen werden, so haben ‘.“H,il
diese Arlen nicht allein fiir den Botaniker
sondern auch fiir den Hausbesitzop Ihte
resse. Von allen Arlten ist Meruline i
Crymaals am L{"Tl.‘llil:.-'-lf.‘ll IlIJ|r'1‘r=1|{:]-|t' IJ(JIF.LR
und Gopperl in Breslau, Hartiz und Tubenut
in Miinchen, Hennings- in Berlin haben
iiber denselben eingehende |-'n[r-1'5511r_1h|u.f_{-“]]
angestellt und ihn beschrieben. '

Frither wurde der Hausschwamm als
heimatlose Kulturpflanze angeschen, H.i;-
Infektion sollte von Bau zu Ban durch
Uebertragung von Sporen durch die Hap.
werker und deren Handwerksgerit stapi-

finden. Seit etwa 25 Jahren weiss man

dass der Hausschwamm sporentragend ip
HUNsSeren N[H_]':l‘.‘.'.‘[h!l.[!]gF!H ‘-"Ul'k“ﬂiillt — M.
und aus diesen mit dem in-
in die Wohnbauten gelangt
kleinen

gilvester
fizierten Holz

— M. domesticus. Die iusserst
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Sporen — 4 Millionen gehen auf einen
Kubikmillimeter keimen sehr schwer,
daher ist die weile Verbreitung des

Schwammes nur durch

Verschleppung von
Myzel zu erkliren.

Hartig brachte sie erst
nach ‘Zusatz von etwas Urin, Ammoniak,
Kali- und Natronsalz zur Keimung. Das
Mvzel (Fadengeflechit) durchbohrt mit Hilfe
der gebildeten  Siure (Milehsfiure oder
Ameisensiure) und Enzyme die Zellwand
des Holzes, list den Zellinhalt (Coniferin,
Stiarke, Eiweisstoff, Zellulose,
Salze) auf und ,.‘mrll-rl go von Zelle zn
Zeolle weiter. Durch die Einwirkung der
Enzyme auf Zelleninhalt  entstehen
Kohlenwasserstoffe, welehe den dumpligen,
eigenen Geruch bedingen, der den Schwamm-
wohnungen eigen ist. Das innerhalb und
ansserhalb des Holzes sich bildende Myzel
ist erst in dinnen Lagen weiss, spinne-
webartig, dlter werdend gran bis braun.
Das junge Fadengeflecht ist dusserst zarl
und wird durch bewegte Luft infolge der
Wasserentziehung bald gelitel. Die dlteren,
dickeren (1—10 Millimeter stark und ofl
meterlang), schmulzigweissen Myzelstringe
sind widerstandsfihiger und kinnen selbst
hithere Wiirmegrade ertragen. Sie sprossen

phosphorsaure

den

unter ‘,'\’I”i]l»-.t‘l'l'f‘]] Hi_'ill[}f_‘;!lil;':'r’Tl wieder zu
neuen, zarten Myzelen netzartig ans. Tref-

fen sie Holz. so lésen sie sich ”i'Li'h“tlnl'l.]g.{
auf und iiberziehen es. Krilftige Stringe
ochen auch auf das Mauerwerk tber
.'.. Mauerschwamm®). Bei guter Erndhrung

erdichtet sich {;15.:",[.\'”-[ AN ].;'[‘f-idr*‘llii”lll
wattedihnlichen Massen und bildet dann im
Dunkeln oder aueh im Tageslichte den
Fruchtkérper von 4 Zenlimeter bis 1 Meter
Durchmesser. Die Fruchtschicht ist zuerst
weinrdtlich, wird dann  gelbbraun oder
:nal"l’lh HIlrl hat in der Mitte kleine wi aben-
artige Vertiefungen und Falten, in denen
gich die zahlreichen, rosigelben eci- bis
nierenformigen Sporen abschniiren, die vom
leisesten ]mltmf* fortgelragen werden. Der
weisse Rand {_li'h llllt,hl HJ].li_.lh ist steril
und sondert ebenso \\'14_': das Myzel 1In
Tropfenform eine Flissigkeit ab, weshalb
der Haussehwamm seinen Beinamen ,la-
crymans®, d. i. ,der Trianende, erhalten
hat.

Das zerstorte Holz (Holzgummi und
Tannin) hat an seinem Volumen im feuch-
ten Zustande 25,5 Prozent, im trockenen

BADISCHE
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41,8 Prozenl
hetrigt 56,8 Prozent.
lust der Tragfihigkeil
sind die Folge. Im I'f=1:r]1ten Zuslande lisst
sich das zerstdrte Holz schneiden, trocken
zerfillt es wie zeririmmertes Glas. Im
polarisierlen Licht erscheint die Zellmem-
bran gelb und blau gefirbt. Das zersetzte
Holz wirkt wie ein Schwamm und vermag
grosse Mengen Wasser aufzusaugen und
fortzuleiten. Auch das H}'?_t‘.] besitzl diese
Eirenschalt, woraus sich der grosse Feuch-
tigkeitsgehall in den infizierten Wohnun-
pen erklirt,

Hiaufig wird mit dem Hausschwamm
eine in Kellern auf Kisten und Bérten
vorkemmende Thelephoreenart, Rindenpilz
Corticium puteanum Fr., verwechselt. Dies
ist jedoch ein harmloser Pilz, der keine
durchgreifenden Zerstorungen des Holzes
bewirkt. —

Dem Hausschwamm in der destruieren-
den Wirkung fast gleich sind der scharf
riechende Lohporenschwamm (Polyporus
vaporarius Fr.) und der zerstbrende Poren-

verloren, der Gewichtsverlust
Tiefe Risse, Ver-

und der Elastizitit

schwamm (P. destructor Schrad.). Beide
Arten sind ebenfalls Bewohner unserer
Nadel-(Kiefern-)Wiilder, und ihre Myzele

haben mit dem des Hausschwamms grosse
Aehnlichkeit, P. destructor verursacht das
socenannte Sticken oder die Trockenfiule
des Holzes und findet sich an verarbeitetem
Holze. an Balken, Brettern, Kisten und
Fissern in dumpfen, feucaten Riumen. P,
vaporarius ist ein gefiirchteter Gast deg
eingebauten . Holzes in Bergwerken, in
Wohnhiusern kommt er seltener vor. Hip
und wieder findet man an verarbeiteten
Hilzern auch den blauenden ijH'“H;.‘,', .
caesins Schrad. Der mebrjihrige Porling
P. annosus Fr.) verursacht  die anf{i,u]?-
des N:Iflf‘l]llli?,f'fs. Er ist ein il:"llllif;'f}_'[' und
die Forsthestinde sehr schiidigender Be-
wohner unserer Nadelholzwaldungen und
hat dicke braune Myzelstringe. Vorzugs-
weise wird er dem Grube nholz der l,”.,_
werke geflihrlich

Der Eicl 1:..-11—\\'i1'1'.~':-1m':|mm (Daedalesa
quercina L.) ist ausdauernd und ist gemein
an Kichenstiimplen, ruft an lebenden Ei
die Rotfiule ilr-nm und zerstért Bichen-
briickenbalken. Das Myzel entwickelt sich
oft stark und wurde frither als besondere
Pilzart (Xylostroma gigantea Tode) bhe-

chen
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zeichnet. Daedalia Poétschii findet sich
an Mistbeetfenstern und Zaunlatten, diese
zerstorend. Sein Myzel ist dem des Len-
zites sepiaria #&usserst dhnlich. Dieser
fuchsige ,Zaun-Blattling“ kommt an Zaunen,
Plihlen, Nadelholzdielen der Gartenhiuser
und Waschkiichen vor und vermag hier
arge Verwistungen hervorzurulen. Ein
gleicher Feind ist der Tannen-Blittling,
Lenzites abietina Bull.,, an verarbeiletem
Tannenholz, —

Manche Pilzmyzele vermdigen Holzver-
firbungen hervorzurufen. So firbt Chloro-
splenium aeruginasceus Ngl. Buchen- und
Birkenholz schin griin, der Leberpilz (Fi-
stulina. hepatica Schaeff.) Eichenholz rot-
braim und Ceratostomella pilifera Wint,
das Nadelholz blauschwarz. —

Als Abschluss seien noch einige Regeln
gegeben fiir die Vorbeugung einer Infektion
durch holzzerstérende Pilze, die sich aus
der Eigenart der Entwicklung derselben
ableiten lassen:

1. Verwende beim Bauen nur trockenes
Holz! Man kann es dem Bauholz nicht
ansehen, ob es meruliusfrei ist, man muss
aber damit rechnen. Durch Austrocknen
(Luft und Licht!) verliert jedes vorhandene
Myzel seine Lebensfihigkeit und jede Spore
ihre Keimkraft.

2. Baue langsam! Ehe die Bauhilzer,
besonders die Balkenképfe, eingemauert
werden, ehe das Verputzen und die Tischler-
und Malerarbeiten beginnen, muss der
Rohbau véllig trocken sein. Der Haus-
schwamm befillt am meisten Nadelholz,

Ein Doppelgiinger zom klebrigen Wulstling.

3. Vermeide jede Verunreinigung des
Neubaues! Durch die Anwesenheit von
Ammoniaksalzen, wie sie zersetzter Haprn
bildet, wird die Schwammentwicklung bhe-
ginstigt. Aus diesem Grunde ist die Vep-
unreinigung der Neubauten aufs strengste
zu verbieten und besondere Riicksicht anf
die Abortanlagen zu nehmen. Ebenso ist
der Bauschutt von alten Hiusern auf
Feuchtigkeit zu priifen.

4. Sorge fiir eine zweckmissige Zirku-
lation der Luft! Ein steter Luftwechsel
totet jedes alte Myzel und verhindert eine
Neubildung. Die Herbeifiihrung eines sol-
chen Luftwechsels erreicht man am besten,
wenn man den Raum unter den Dielen
der Wohnzimmer durch den Aschenraum
des Ofens mit dem Schornstein verbindet
(Luftziige!). Auch diirfen die Fusshéden
nicht bis an die Aussenmauern reichen.
5. Sorge fiir eine zweckmiissize Isolip-
rung der Wiinde! Die Isolierschichten
(Teer und Teerpappe, trockene Unterlaoe
von Asche, grobem Kies, Zement- oder
Asphaltschicht usw.) verhindern den Auf-
stieg der Feuchtigkeit des Bodens in das
Mauerwerk. Ohne eine gewisse Feuchtjer-
keit wiichst aber kein Myzel aus, Bewiihrte
_f'}!lii.*Sffi'L".\.'E:LITlI]'Ii!.[F_.‘!, Antinonnin, Krian_-;uh"}l,
;E}lr;r.ztij';:_;i']};:rir_{r_m;;"fj*n_?r “UI';'.]X,. Karbol und

: . unterstiitzen die genannten Vor-
beugemassnahmen gegen das Auftreten dep
holzzerstérenden Pilze in baulichen Anl:wr;n
aufs beste. o

Ohne ‘[f'ru;;e sind feuchte Parterrewoh-
nungen, in denen sich die Hauschwimme
als Giiste eingenistet haben, ungesund und

daher mitschuldig an vielfachen Erkran-
kungen.

Ein Doppelgdnger zum klebrigen Wulstling.

(Weifzer Knollenblatterschwamm.)
Von Oberlehrer Herrfurth-Stollberg i. Erzgeb.

auch Eichenholz bewuchert er zuweilen,
das Holz der Rotbuche widerstehl ihm
lange,

Ein weiterer Doppelgiinger zum Kle-

rioen Wulstling (Weiler Knollenblitter-
schwamm) Amanita verna (Bull) oder
.'l:ru. virosa (Fr.) und zugleich Doppel-
ginger zu verschiedenen Keerling- bezw.
]‘:r,!r-ipjix;n'l"f-n {/f '-h‘;llll]ai;';]u];d.jl iH'E rJl-‘r‘ An-
sehnliche Scheidling, Volvaria

(Fr.).

specinsa
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.\'-.ti‘lll Rickens ]}f-'—f'|||'r-[|-|r]|:3' r;]-;..}lj‘.“
er wegen der Farbe der Lamelleq a1

ein den Egerlingen sehr ihnlicher Pilz —
mir als ein besonders gefihrlichery Dop-
]Jf'i_i_".:iTJ_,'_"f']', wenn es sich ;”“-'-'i"lI'|I"I-ir-r, daB
er giftig ist (siehe Ricken, Blitierpils
808; Tf. 70/1 u. R. V. 891, '

Im Vademeeum Rickens et or

J.]'i:i-
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KEin Doppelginger zum klebrigen Wulstling.

lich nur noch als \'r:rr]iif‘[li'ig bezeichnet,
steht aber =omit immer noch in iiblem
Rufe,

Mir war der Pilz in der Natur bisher
noch nicht entgegengetreten, obwohl ich
schon lange nach diesem gefihrlichen
Doppelginger fahndete. Am 12. Juli nun
wurden mir 2 schine Exemplare dieses
Pilzes gebracht und am 14. Juli noch ein
drittes. Die Art war sofort einwandfrei
festzustellen, da die Merkmale, sowohl
die makro- als anuch mikroskopischen iiber-
cinstimmend mit den Pilzwerken waren,
In Wirklichkeit fand ich aher diese Pilze
den beiden oben genannten Pilzen noch
viel tinschender dhnlich, als dies Ttickens
Bild Tf. 70/1 vermuten lillt., Beim frisch
von der Krde abgehobenen Pilz sind die
Lamellen noch zchin weill, und die Ober-
haut ist sehr schleimie und klebrie und
reinweill. Diese  Merkmale und
Stielknolle lassen gewill
so manchen Pilzsucher in thm den weillen
Knollenbliitterschwamm vermuten, in der
Annahme, der fehlende Ring gei abeef:
len. Diese Verwechslung wiire an sich
keine Gefahr, da er doch nach den An-
gaben der Pilzbiicher als giftie, bezw. sehr
giftie zu meiden ist. '

Wird aber der Pilz erat oefunden, nach-
dem er sehon einen bis zwei Tage ‘westan-
den hat, oder, man hat ihn ;1l:u'r-.--'.c-}.-.;1ili'l'n
cinen halben Tag liegen lassen, dann
schen seine Lamellen rosa aus und man
wird sie sehr leicht fiir einen Edelpilz
halten kénnen, wenn man die Scheide
unten am Stiel nicht beachtet hat. Tie-
selbe scheint meist in der Trde zu stecken
und wird daher beim ‘Abschneiden
Pilzes leicht iibersehen, In dieser Ver-
wechslung  aber mit den Egerlingen ist
nun nach der jetzieen Annahme
orofie \’{!1‘_2,'[“:1|11|ﬂ';~'g‘c~.f':1]ﬂ' verboreen, Das
['riinlein, das mir die Pilze zur Bestim-
mung brachte, setzte gleich hinzu: ,,Die
Pilze schmecken sehr gut:; wir haben sie
schon probiert.“  Auf meinen Einwand,
dall cie dann sehr leichtzsinnie gehandelt
hiitten, denn diese Pilzart sei noch als
giftig bezeichnet, lachte sie. schien also
ithrer Sache sicher zu sein.

Da war auch mein EntschluB reif, diese
Pilze selbst unter Voreicht auf ihre Ge-
nufifihigkeit auszuprobieven.

ilie

Scheide an dey

flJ'_-»;

eine
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[eh: genol} zuniichst 4 o roh, 2 Stunden
spiiter wieder 4 g, dann nach 3 Stunden
7 & Am niichsten Tage friith lieB ich mir
noch 60 g nur mit Salzzusatz im eigenen
Pilzwasgser ohne Abschilen der Oerhaut
braten und genofll diese Menge auf ein-
mal. Weder nach dem RohgenuB noch
nach dem Genull der zubereiteten Pilze
habe ich auch nur die geringste Spur einer
nachteiligen TFolge gespiivt. Der DPilz
schmeckte roh wie gebraten angenehm
giifllich. Das Stielfleisch erwies sich nur,
wie bei vielen Pilzen, etwas zih.

[Fiir mich selbst steht nun fest, daB
ich diese Pilze in Zukunft ohne jedes
Bedenken werde, auch wenn ich
orifiere Mengen finden sollte. Doch will
ich daraus noch nichf den endgiilticen
Schlull ziehen, aller Welt ihn als eBhar
z11 bezeichnen, wenn ich ihn auch nicht
mehr fiir einen ,,gefihrlichen“ Doppel-
oiinger halte, Anregen aber mochte ich
Pilzsucher und Pilzforscher zu weiteren
Proben und Pilzechemiker zu wissenschaft-
lichen Untersuchungen der Bestandteile
dieses Pilzes, damit durch weitere Mittei-
lungen im ', Puk® bald volle Gewilheit
ither die Geniellbarkeit des jetzt noch als
eiftig oder verdichtie angesehenen Pilzes
erlangt wird.

Eine Verweechslung mit dem ,,Geriefien
Scheidling”, Volvaria glociocephala (LR,
801, Tf. 70/2) halte ich wegen dessen
viel dunklerer Farbe als ausgeschlossen.
Der von Léveillé nach Schroeter als sehr
giftig genannte Agaricus glojophyllus De

CRE6

Clandolle s0ll wohl identisch mit
diesem sein. Letzterer kinnte wohl
gsehr leicht mit diesem eflbaren Ring-
losen Wulstling  (Scheidenstreifling)

Amanita vaginata (Bull.) R. 913 Tf. 75/2
verwechselt werden,

line Nebeneinanderstellung dieser bei-
den Pilze wiire daher auch einmal loh-
nend.

Zum Sechlufl mbehte ich noch einiges

ither die wichtigsten Merkmale des ., An-
sehnlichen Scheidlings” anfiigen. Ge-

sperrt gedruckt sind die von mir beobach-
teten Merkmale, die ich in den mir zur
Hand befindlichen Pilzwerken nieht oder
abweichend fand, Die Sperrung soll so-
mit keinesfalls diese Merkmale als beson-
ders wichtige hervorheben. ¢

A

i
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1. Standort: In Girten (bes. Fru h-
beeten), auf Friedhofen, auch an We-
gen, vorwiegend auf gutem gediingten
Boden. .

3 7 ei i _'\I-U‘I, -!ll'fi'-l, Jul I ]ﬂ\:\:,'a_.]]ir,-l
anuch Hr.‘l'}fr_']]f},}f,‘l‘v

3. Hut: Glockenférmig, spiiter ausge-

breitet, 8—10—12 em, weiBlich, in der
Mitte etwaaz sech mutzig-oc¢ ke r-
farbig (Sc¢hroeter: graubraun), kahl
un 1‘1':u‘ki., sechr schleimig un d

schmierig bezw. klebrig, am Ran de

schwach gerieft, Rand fast glatt.

4, Fleisch: In der Mitte bis 6 mm
dick, weil schwammig we ich.

5. Gerneh: Geruchlos. )
6. Gesehmaek: Roh wie zubereite
angenehm siiflich.

7. Lamellen: Bauchig, frei, leicht
abltsha r, 10 {5 mm breit an ']r-_]'
breitesten Stelle, cinzelne anastoml
- LA 5 2 v v I BI'S]

sierend, Sechneide

. iy 8 1 o ey
weild, spiter rosa, bezw. zenmulzig-rot.

8. Stiel: Unten und oben
in der Mitte bis 10 mm dick, unten fast
1;]1“”'!_9:' big 16 HU‘l Ubf’ll bis 15 Tm le‘lh';
oberhalb weilllich, wie ifig
feinschupplg, unten schmutzig-
celbweill, mit etwas

veridiekt,

Sstre

Fasern onber-

halb der Scheide, sonst kahl, voll;
Stielfleisch langfaserig, weilllich, fast
gilberig glinzend, his 16 em lane.
e \‘-"'”-I‘f‘, 1"'-1.1_'_'_“ -L‘:"'l::_']"i"ll' anlt unteren

Stiele fast versteckt in der Trde.

0. Sporen: 18/—10 u, elliptizch,
mit Keimporus und beim Keim-
porus verdiekte Membran, ein
Teil der Sporen innen wie o0 f-
y,:'H::_"_. l‘.';‘.l |I|| A To) 11 .:|;|!.i
seholkoladebrann,

10. Basgidien: 50/15 u.

11. Cystiden: Nur we .

';'\.J' By It "!éll'i:-‘.l I I'i!;jf_i'i‘l!"ll :':!'i'-':'
chen, das noch 12/3 i ovafl, 3

12. Hynhen der Trama= Sel

ang und his 10 g hreit.

-

Von der Pilzkunde in Schlesien.
_yen Seidel-Lugknitz, 0.-Schl.

Schlesien ist von jeher infolge seines
Waldreiechtums eine ergiebige Fundgrube
fiir Mykologen gewesen. Wie bei den
Rémern die Triffel und der Kaiserling,
bei den IFranzosen der Champignon, so
waren bei uns schon im Mittelalter zur
Zeit Luthers die Steinpilze allbekannte und
gern gesuchte Speiseschwimme.  Pliffer-
linge wuchsen schon damals in solchen
iibergrossen Mengen, dass man dieselben
wenig achtete und gering schitzte. Daher
stammt aus jener Zeit das bekannte Sprich-
worl fiir etwas ganz Minderwertiges: ,Das
ist keinen Pfifferling wert!* In meiner
Kindheit gingen wir oft, wie wir zu sagen
pflegten, ,in die Kuhraschken® (wendische
Bezeichnung fiir Pfifferlinge), fiir die wir
infolge ihres Massenvorkommens selten Ab-
nehmer fanden. Rotkappen, weil beim
Brueh blau verfirbend, wurden nicht ge-
gessen, ebenso mied man Birkenpilze. Da-
gegen wurden im Frihjahr die ,Morcheln®
(Helvella esculenta) und im Herbst die
Griinlinge (Tricholoma ecquestre) sehr gern

LANDESBIBLIOTHEK

gesammelt und i Haushalt verwertet.
Im grossen und ganzen hilt der Bauer
nicht viel von der Pilzkost. Dieses Wald-
gemiise war nach seiner Meinune nur etwas
fir arme Leute. Im sogenannten . Schle-
sischen Himmelreiche® wollle er sie nicht
missen. Fiir ihn gelten eben nur die
Steinpilze als wertvoll und essbar, alle an-
dern sind [r ihn nur nutzloses Schwammn-
zeug; ja manche sieht er bloss als giftige
Geschwiire der Erde an. Nach dem
preussischen Ministerial-Erlass vom 2. Julj
1912 durften auf den Mirkten nur 211
Verkauf zugelassen werden: die Lorchel
(Helvella esculenta), die Spitzmorchel (Mor-
chella conica), der Champignon (Psalliota
campesiris), der Reizker (Lactarins deli-
i!-ifaﬁllﬁj, der |’!if'f"l't'|il|;_{ (Cantharellus ciba-
rius), der Mousseron (Marasmius alliatus),
der Steinpilz (Boletus edulis) und der Bocks-
bart (Clavaria flava). In katholischen
Lindern, wie Oesterreich, Italien, Bayern,
ist die Kenntnis der Pilze durch die Bota-
niker am meisten gefiirdert worden, so

BadenWiirttemberg
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dass wihrend der Fastenzeit die Pilzkost
an Stelle der Fleischkost trat. Das idlteste
Pilzbueh, das die Universititsbibliothek
Breslau aufzuweisen hat, ist von dem
Geistlichen Franz von Sterheeck (1675)
verfasst.  Die Kriaulerbiicher aus dem 16.
Jahrhundert zihlen nur etwa 12 bis 20
Arten wvon Pilzen auf. Zu Anfang des
17. Jahrhunderts war es der
Amtsphysikus Casper Schwenckfeldt (nrrlh
1563 ; 1609), der ungefihr 20 Pilz-
arten mit ihren deutsechen und lateinischen
Namen aufgefiihrt. Héchst bemerkenswert

ops|
orp
L fdethats

sind dabei die alten Volksnamen der
Schwiimme, die sich zum grissten Teile
jetzt noeh unverindert erhalten haben.

l)w- Pilze bezeichnet er allcemein als Bijlze,
z. B. Steinbélze, Schmeerbilze, dann nennt
er Reisker, Birklinge, Geel-Schwimme
(Gelbschwimme, Pfifferlinge), Tiublinge,
Habichtsechwamm, Stockschwamm oder
Opinkel usw.

Ein grundlegender
Pilzkunde wurde
18. Jahrhunderts
fithrt. Er

in der
Anfange des
Linné herbeige-
etwa 200 Arten.

Umschwung

erst  Im
durch
unterschied

Seinem Vorhilde folgten in Deutschland
Batseh (1783—1789), Schaeffer (1759 bis
1774): fiir Frankreich Bulliard (1781 bis

1789); in England Bolton (1795) und So-
werby (1796). In Persons Synopsis fun-
gorum (1801) fand lange Zeit die Pilz-
systematik ihre Richtsechnur, Allen diesen
Minnern war es vor allem darum zu tun,
die Arten durch festgesetzte Merkmale, ohne
Hinblick auf praktische Nebenzwecke, zu
ull[g,\['ﬁ(:ll#-:idt’.}l.

Aus diesem Zeitraum (1779)
ein Verzeichnis der schlesischen Pilze in
Graf H. G. Mattuschkas "\rll‘xﬁilhmq der
schlesischen Gewiichse, Er zihlt im gan-
zen 93 Pilze anf, Bei 11 Arten [|||r.ifé
man neben den lateinischen auch deutsche
Provinzialnamen, z. B. ,Pfaffpilz“, ver-
mutlich der Kapuziner- oder Birkenpilz
wegen seiner grauen Kappe; dann ,Krite-
pilz“, wahrscheinlich einer von den Ama-
niten, deren Hiite mit Pusteln hedeckt
sind (Panterpilz); Kochmiinndel, die Pfiffer-
linge, die heute noch in einigen Gegenden
Schlesiens so genannt werden ; Ohrschwamm
(Becherling), Weiss-Schwamm (Champig-
non); Kisepilzel (Ridchen- Solmnullmfu
Grau-Hinfling, entweder der Graue Et"l‘

stammt

BADISCHE
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Hirschberger

Pilzkunde in Schlesien, 111

]itl“‘ oder der Billere
an findet «
der Provinz.

Griinling.
die Pilzkunde viele

An dieser Slelle sei 1 erwihnt,
dass Alexander von Humboldt in
Flora friburgensis angibt, dass er von I,.
von Leske aus der Alaungrube bei Moskan
Byssus radiciformis erhalten habe. (Berlin
1793.) Der eifrigste Pilzsammler jener
Zeit in Schlesien scheint der Plarrer Seli-
ger (gest. 1812 zu Urnitz, Kreis Habel-
schwerdt) gewesen zu sein. Nach Wimmer
(IF'lora von Schlesien; Breslan 184-'1-) durch-
forschte er unermiidlich seine Umgebung,
namentlich den Glatzer Schneeberg
Moosen und Pilzen.

Johann Adam Valentin Weigel (starb
1806 zu Haselbach bei Schmiedeberg) cab
in den Jahren 1800—1806 eine erdkund-
liche Beschreibung Schlesiens heraus, in
welcher auch einiee Pilze aufeefiihrt wep-
den: aus dem Fiirstentum Schweidnitz 12 -
Jauer, Miinsterberg einzelne Arten: ein
grosseres Verzeichnis von Arten, ver-
mullich von Pfarrer Seliger geliefert, ans
der Grafschaft Glatz.

in umfangreiches Werk tiber schlesische

l“ri"lmtlr- in

nach

Pilze hatte zu Anfang des vorigen Jahr-
hunderts der Breslauer Arzt Dr. Anton
Johann Krocker aufgestellt, das sich als

Manuskript im Besitze der
(Gesellschaft beflindet.

Hf_'}l!‘.'.-'-i.-‘.i'luv'“
Bei seiner Arbeit hat
er die Werke von Batsch, Schaeffer, Bol-
ton, Bulliard, ']‘a,u[.y; ‘1.\.--;|-,'-_:1 und noch an-
dere dltere Autoren benutzt. Auch einive
Pilzarten von Albertini und Schweinitz
sind mit aufeenommen worden. In ge-
schichtlicher Hinsicht zeigt uns das Krok-
kersche Werk vor allem den .‘?:l.:lrulfnudgi

der damaligen systemalischen Mykologie,
Yon seinen etwa 170 neuen Arten (dar-
unter 58 Boleten resp. Polyporusarten)

wiirden heute eine grosse Menge gestrichen
werden miissen. Beil einigen Arten wird
die Niitzlichkeit oder Schiidlichkeit erwihnt.
So vermerkt er bei Amanita phalloides die
hohe Giftigkeit.

Zu gleicher Zeit wie Krocker die Pilze
Schlesiens zusammenstellen suchte, waren in
der damals noch nicht zu Schlesien gehiren-
den Oberlausitz derVorsteher der Herrnhuter
Gemeinde in Niesky, von Alberlini, eifrig
bemiiht, die Pilze in der Umgegend ihres
Wohnsitzes zu studieren. Dazu  boten
ihnen die ausgedehnten Wiilder der Ober-

Von jetzt

hf..lih-'
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lausitz, die oft genannte Moholzer Heide,
reichlich Gelegenheil und wurden fiir sie
ergiebige Fundgruben, im wahrsten Sinne
des Wortes ,lebende Lehrbiicher der My-
kologie*. Der Schreiber dieser Zeilen hatte
im Herbst 1918 bei einem Pilzausfluge in
die Nieskyer Umgebung Gelegenheit, sich
von der Reichhallickeit der Sorten zu tiber-
zeugen, In einigen Stunden fand er tiber
120 Arten, in den Anlagen der DBriider-
gemeinde sogar den selten vorkommenden
Boletus Boudieri. 1lm Jahre 1805 erschien
von Albertini und Schweinitz unter dem
bhescheidenen Titel eines Verzeichnisses der
in der Umgegend von Niesky wachsenden
Pilze ein Werk, das nicht allein fiir Schle-
sien von grosser Bedeutung ist, sondern
iiberhaupt in der mykologischen Literatur

einen angesehenen Plalz einnimmt.  Der
Titel dieses Pilzwerkes lautet in lateini-

scher Sprache: Conspektus (ungorum in
Lusaliae superioris agro Niskiensi crescen-
tium e methodo Persooniana. Auctoribus
J. B. de Albertini. L. D. de Schweiniz.
Lipsiae 1805, 8 Taf. XII.

In dem Verzeichnisse fiihren die Ver-
fasser 1130 Arten auf, von denen sie 127
als neue Arten selbst aufgestellt und "aunf
den 12 Tafeln 93 in natirlicher Grosse,
zum Teil auch schwach vergrissert, abge-
bildet hahen. Sie lehnen sich in der Dar-
stellung eng an Persoons Synopsis an,
libergehen dabei alle dort angewandten
fiu.-;r.;hl‘!:[]Jllu;;_;r’n, ergiinzen diese aber olt
durch Anfiihrung hervorstechender Merk-
male. Bei allen Arten ist das Substrat,
auf dem der Pilz gefunden wurde, der spe-
zielle Fundort und die Vegelationszeit an-
gegehen, haufig auch die Entwicklung, so-
weit sie durch die schwachen Hilfsmittel
der Zeit beobachtet werden kounle, er-
wihnt. Bei den Agaricus-Arten wird zum
ersten Male auf die Wichtigkeil der Spo-
renfarbe fiir die Systematik hingewiesen
ll}ld eine Einteilung in Leucospermi,
Erythrospermi, Melaspermi usw. als Auf-
gabe filir die Zukunft hingestellt. Die neu
autgestellten Arten sind séimtlich schr ge-
nau beschrieben, und die Abbildungen gut
kenntlich. Von den vielen neuen Sorten,
die von Albertini und Schweinitz "aufge-
stellt, seien zwei wegen ihrer Haufigkeit,
besonders in der Oberlausitz, hervorge-
hoben, némlich Pisolithus arenarius und

LANDESBIBLIOTHEK

Seidel :

Tricholoma robusta. In den meisten Volks-
lehrbiichern sind diese schillzenswerlen
Speisepilze, ausser bei Michael, nicht er-
wihnt., —

Die Tafeln sind von v. Schweinitz ge-
zeichnet, den man auch als den Hauptver-
fasser des Werkes ansehen darf, wie sich
das aus seinerspileren Tiligkeit in Amerika
schliessen lisst. Er war 1780 zu Bethle-
hem in Pennsylvanien geboren und kehrte,
nachdem er lingere Zeit in Deutschland
auf den Herrnhuler Kolonien gewirkt,
wieder nach Amerika zuriick, wo er In
8. Carolina, spiter in Pennsylvanien eifrig

dem Studium der Mykologie oblag. Er
starb auf seinem viterlichen Gule Bethle-
hem in Pennsylvanien im Jahre 1834

Durch seine von Schwaegrichen heraus-
gegebene Uebersicht der in S. Carolina
gesammelten Pilze und die 1831 von ihm
?,llf-i'dllﬂll{!TJ',_"J'f}Hlfi}][f' Ulebersicht ;:[n;_}['j[{;lrjj.-
scher Pilze, wurde er der Begriinder der
Mykologie Amerikas. v. Albertini (geb. zu
Neuwied 1769; ge zu Berthelsdorf bei
Herrnhut 1831) hat sich ebenfalls spiter
noch mit dem Studium der Kryptogamen
beschiftigt und ein Verzeichnis der kryp-
togamischen Gewichse, welche er 1814 bis
1817 bei Gnadenberg, Kreis Bunzlau und
1819/20 bei Gnadenfrei, Kreis Reichenbach
gefunden halte, zusammengestellt, welches
sich als Manuskript im Besitz der Schlesi-
schen Gesellschaft befindet.

Finen wertvollen Beitrag zur schlesischen
Pilzkunde bildet eine Sammlung von Pilz-
abbildungen, welche der Hiittenarzt Geissler

veranstaltet hat, der wvon 1810—1812
Stadtehirurgus in Trebnis, 1816, bis zu

SeInem 1H2F3 |31-['r:.];__-_'|13'n F.l.‘l)lii‘.‘ _IIII““_‘I“]I'}”,r. I'.“[l'
das Sehlawentzitzer Revier mit dem Wohn-
silze in Jakobswalde, Kreis Gleiwitz, war,
Von seinen 3 Béinden enthalten 2 auf

331 Tafeln kolorierte Zeichnungen, der von

ihm in denJahren 1817—1825 in der dicht
bewaldeten Umgegend von Jakobswalde
gesammelten Pilze. Unter den Seltenhei-
ten finden wir Tuber- und Geasterarten.
Die Forscher aus der bis jetzt be-
sprochenen Zeit waren bei ihren Unter-
suchungen 'nur auf das blosse Auge oder
schwache Vergrosserungen angewiesen. Erst
durch Verbesserung und allgemeine Ein-
fithrung der zusammengesetzten Mikroskope
eriffnete sich fiir die Pilzkunde eine ganz
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neue Bahn. Bahnbrechend war hier Pro-
fessor H. Link, gleichzeitig Ch. G. Nees
v. lisenbeck, Spiiler ist diese Methode

Tl ilt’l‘\-:rn'l':_lp;wulr_-|- Weise besonders wvon
Desmaziéres, Montagne, Léveillé und Corda
ausgebaul worden. . Auf diesem Gebiete
wird in Zukunft noch eifrig weiler ge-
arbeilet werden miissen. Feinrich Link
(geb. 1767; gest. 1857) war in den Jahren
1811 bis 1816 als erster Professor der
51(}1:'.13]1: an der Universitit Breslau talig,
Wihrend seines Aufenthalts in Schlesien
erweiterte er eine schon in Rostock 1809
'\"’J“'.?l'l’if_.‘te Arbeit {iber den Bau der Pilze.
r__(-:j“"-‘ft- Gottf, Nees von Esenbeck (geb.
176, gest. 1858), der zweite Nachfolger
von Link, beschiftigte sich wihrend seines
:\llt'r-rltllilli.:": in Breslau nur wenig mit my-
kologischen <Arbeilen. Er regle :
"]"'["“i‘l zu mykologischen Untersuchungen
an. "79 wurde seine Anregung namentlich
auch fir Oschatz, Bernstein, Milde, Cohn
u. a. von Einfluss,

Adl. Oschaty (geb. 1812 zu Deutsch-
!{‘l'um,:! gest. 1875 zu Berlin) studierte in
Breslau und ist hekannt durch seine Arbeit
tber das Mutterkorn (1842).

A. Bernstein (zeb. 1822 zu Breslau,
gest. 1_3‘35 zu Balautz auf den Molukken)
‘:i;'j'_;nel'nr: Aausfihrliche Untersuchung des
:lli-,:m. Elu Schlesien entdeckten Microstoma
LHEHIAIE, eine neue Pilzgattung der Pezizai-
deen herauns. ¥ i3

m?':} Vilde (geb. 1824 s Breslau, gest.
i > €1 te manehen schiitzenswerten
[.'ﬂ"”m‘f"r fiir die Pilzkunde Schlesiens. Er
[r.”"ﬁr’h[.“ dem Vorkommen von Triiffeln in
“-T.':IJ:;]"!'F.:‘?;“'E ‘r}“-_“»'h- Vor allem ist es. {11'(_‘.“-'f,'15‘fe
§ -t \Lhaeromyees maeandriformis), die
"I.W:J' In der Wussina bei Muskau von dem
Schreiber dieser Zeilen sefunden worden ist.

Aus dieser Zeit ist noch von schlesi-
schen Mykologen anzufiibren: E. Schummel
(geb. 1785, gest. 1848) gab im Jahre 1838

Jje loch

cine Zusammenstellung der gifligen Pilze
schlesiens herans,
C. Beinert (geb. 1793 zu Woilsdorf

bei _Bprnstadt, gest. 1868), Apotheker in
Charloltenbrunn, hat viele Jahre hindurch
mit Eifer den Pilzen des Waldenburger
(iebirges nachgeforscht.

L. Rabenhorst (geb. 1816 zu Treuen-
brietzen, gest. 1881 zu Dresden) war eine
Zeitlang Apotheker in Muskau. In den

Der Pilz- und Kriuterfreund.
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I’eirkgl'ilagen, vor allemn in den Forsten der
standesherrschaft Muskau, fand er wvor-
treffliche Gelegenheit, sich, wie schon friiher
wihrend seines Aufenthalts in Luckau,
dem Studium der Pilze zu widmen. Seine
Frgebnisse sind im zweiten Bande seiner
Flora lusatica niedergelegt. Es werden da-

rin 1202 Pilzarten aufgezidhlt, also nicht
viel mehr als Albertini und Schweinilz

auf dem beschrinkten Gebiete von Niesky

auffanden. Der Zuwachs hesteht grissten-
teils aus solchen Arten, die Rabenhorst
in der nicht zu Schlesien gehotrenden

Niederlaunsitz (Spremberg, Luckau) gesam-
melt hatte. Nur schade, dass man tber
seine Pilzforschungen in dem Muskaner
Gebiete nichts Ausfiihrliches vorfindet.

Im Hoyerswerdaer Kreise war es he-
sonders der Apotheker G. J. Preuss zu
Hoyerswerda (gest. 1855), der sein Heimats-
gebiet nach Pilzen durchforschte und einige
kleinere mykologische Arbeiten in der

Mit dem wissenschaftlichen Fortsehritt
iiber die Kenntnis der Zellbildung erwuchs
fiir die Mykologie ein neues Arbeitsfeld,
besonders durch die Arbeiten von J. Unger,
der auf die Einwirkung der Pilze auf ihr
Substrat und die durch sie bedingten
Pflanzenkrankheilen aufmerksam machte.

Vor allem ist hier Professor R. Goep-
pert (geb. 1800 zu Sprottau, gest. 18. Mai
1884 zu Breslau) hervorzuheben, welche
seine ganze langjihrige Lehrtatigkeit hin-
durch der Pilzkunde sein eifrigstes Interesse
schenkte und dafiiv nach jeder Richtung
anregend titig war. Namentlich beriihrten
ihn die hier einschlagenden praktischen
Fragen: Pflanzenkrankheiten, essbare und
giftige und 6konomisch wichtige Pilze. 1845
berichtete er ther die damals zuerst in
Schlesien aufgetretene Kartoffelkrankheit,

Mit ganz besonderem Eifer war er be-
dacht, die Kenntnis der essbaren und gif-
tigen Pilze in weiten Kreisen zu fordern,
um dadurch einerseits den Gefahren der
Pilzvergiftungen vorzubeugen, andererseits
den Genuss der Speisepilze allgemein zny
machen. Zu diesem Zwecke war er un-
ermiidlich wirksam durch Vortrige in Ver-
einen und Aufsitze und Mitteilungen in
Tagesblittern.

GGanz besonders interessierlen ihn dje
schlesischen Triiffeln und die mit ihnen

]
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verwechselten falschen Triiffeln (l-’isr;]iihu:f,
Scleroderneca). Von der e:t;l_;tml u‘ncrs‘ul'l!em-
schen Triiffel, die aueh in r_lmf hiesigen
Wussina bei Muskau zu finden ist, stellte
er den Verbreitungsbezirk fest. I)urchlBuu
such der Pilzmirkte, Untersuchung {iber
Pilzvergiftungen, Pilzwanderungen regte er
angehende Mykologen zu immer neuerer
Arbeit an.
Alh[“m't.lin:.Lnr_l Cohn (geb. 1828 zu Breslau),
Professor der Botanik, hal auf dem Gebiete
der kleinsten Pilze Hervorragendes geleistet.
Er fand bei seinen Untersuchungen der
Krankheit der Stubenfliege den dieser zu-
grunde liegenden Pilz. Y

J. Kiihn, geb. 1825, von 1862 Profes-
sor der Landwirsehaft in Halle, dann
Amtmann in Gr. Krausche, Kr. Bunzlau,
spiter Lehrer an der Landwirtschaftsschule
in Proskau, zuletzt Direktor der Griflich
Bglofsteinschéi” Guter in Schwusen, Kreis

Glogau. Sein bahnbrechendes Handbuch
tiber Krankheiten der Kulturgewichse

brachte hochinteressante mykologische Mit-
Leilungen.

Theodor Bail, geb. 1833 zu Haynau,
Realgymnasialdirektor in Danzig, studierte
in Breslau Naturwissenschaften. Fiir die
schlesische Pilzkunde war er titig, indem
er .eine Uebersicht der Hymenomyceten
Schlesiens abfasste, worin er die Funde
von Albertini und Schweinitz und seine
eigenen nach neueren Systemen zusammen-
stellle. Im Sattler bel Hirschberg fand er
den auch in hiesiger Gegend, wenn auch
nur vereinzelt wachsenden Boletus strobi-
laceus (Strubbelkopf).

Dr. W. G. Schneider, Privatgelehrter
in Breslan, hat sich seit 1867 mit Erfor-
schung schlesischer Pilze beschiiftigt. Seine
Tatigkeit hat sich besonders darin be-
wilhrt, eifrige Botaniker in der Provinz zu
Sammlungen von Pilzen anzuregen, %o die
Herren Gerhardt in Liegnitz, Zimmermann
in Striegau, Dresler in Léwenberg. Unter
seiner Mitwirkung ist auch der Text zu
einer Reihe schiner Abbildungen schlesi-
scher Pilze zustande gekommen, die Otto
Weberbauer (geb. zn Breslau, gest. 1981
zu Landeck) kurz vor seinem Tode her-
ausgab,

Einer der hervorragendsten schlesischen
Mykologen war Dr. Scehrister, der 1889
das Werk: | Die Pilze Schlesiens* (Verlag:

LANDESBIBLIOTHEK

Kern in Breslau) herausgab. Seit 18G9
widmete er sich ganz besonders der schle-
sischen Pilzkunde. Dieser Aufsatz ist zum
grossten Teile ein kleiner Auszug aus seiner
Geschichte der Pilzkunde entnommen.

An dieser Stelle seien noch einige My-
kologen, Freunde und Férderer der Bota-
nik erwihnt, die sich auf diesem Gebiete
mit zur Erforschung der heimischen Pilze
beigetragen haben, so Professor Kirchner
1874, Dr. Eidam, Nowokowski 1876,
Dr. Paul Sorauer, ausserdem die Herren
von Uechtritz, Stein, Prof. Stengel, Rektor
Thomas in Breslau, Gerhardt in Liegnitz.
Hellwig in Griinberg, Dressler in Liwen-
berg, Pfarrer Schibel in Ottmuth bei Ge-
golin, Jungk in Gleiwitz, Dr. Schumann in
teichenbach und Lehrer Winkler in Schrei-
berhau. Am 12. Dezember 1894 starb
Professor Dr. Schroeter, der verdienstvolle
schlesische Mykologe. Die Fortsetzung der
Schroeterschen Pilzwerke tibernahm Dr. Lin-
gelsheim, der vor allem in den mykologi-
schen Werken die Register vollendete.

Im Sinne Schroeters wirkt gegenwirlig
Herr Prof. Dr. G. Dittrich, dessen hoch-
interessanten Pilzaufsiitze,. die er in der
»Naturwissenschaftlichen = Wochensehrift®
verdffentlicht, viel zur Aufklirung, beson-
ders in der Pilzvergiftungsfrage, mit beige-
tragen haben,

Von den Volks-Pilzbiichern und Pilz-
tafeln, die mit zur Verbreitung der Pilz-
kenntnis Sorge trugen, nemnne ich die in
den achtziger Jahren des vor. Jahrh. all-
bekannten Schlitzbergerschen Werke. Dann
erschien 1895 erstmalig der beriihmte
Michaelsche Fiihrer fiir Pilzfreunde im Ver-
lage von Férster und Borries in Zwickau,
dessen naturgetreue Abbildungen von dem
tichtigen Maler Albin Schmalfuss in Leip-
zig stammten. 1913 gab Gramberg: . Die
Pilze der Heimat* heraus. Beide Pilz-
biicher haben in Schlesien die weiteste
Verbreitung gefunden und mit dazu beige-
iragen, dass die Pilzkunde immer mehr im
Volke Freunde und Gionner fand.

Leider stehen die Pilze immer noch im
schlechten Rufe, und daher findet man
auf den Mirkten oft eine ganz geringe
Auswahl, selbst von unseren besten Speisc-
pilzen. Auf dem Breslauer Pilzmarkte wur-
den nach Schroeter etwa 40 Pilzarten,
darunter aber nur 12 regelmissig und in
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grosser Menge angeboten, nimlich Pfiffer-
ling, Steinpilz, Blutreizker, Champignon,
Birkenpilz, Rotkappe, Stoppelpilz, Speise-
lorchel, Griinling, Habichtspilz, Britling und
Huf-Maipilz. Dasselbe kann ich auch von
dem Géorlitzer Pilzmarkte sagen. Dabei ist
gerade die Oberlausitz infolge des Wald-

reichlume von essbaren Pilzarten {iberaus
reich gesegnet. Ausser den bereits ge-
nannten Pilzen werden in Gorlitz noch

zum Verkaul gebracht: Ziegenbérte, Maro-
nen-und Sandrohrlinge, Scheiden-Runzlinge,
erane Ritterlinge, Knoblauchpilze und But-
terpilze. Den Wert der Pilznahrung hat
man so recht erst im Kriege schiitzen ge-
lernt. Jeder wollte in der schweren Zeil
der Lebensmittelknappheit schnell Dilz-
kenner werden, um dem so einseiligen
Kiichenzettel mehr Abwechselung zu bieten.,
Die Behorden suchten, soweit es in ihren
Kriften stand, dies zu unterstiitzen. Es
wurden Pilzflugblitter verbreitel, Pilzaus-
flige und -Ausstellungen veranstaltet, Vor-
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triige gehalten und Pilzkochkurse abgehal-
ten. Auch der Schreiber dieser Zeilen hat
in Wort und Sehrift zur Verbreitung der
Pilzkenntnisse mit beitragen diirfen. Un-
endlich viel Freude haben ihm stets seine
Waldlieblinge bereitet, und immer herrschie
Sonntagsstimmung in seinem Herzen, so-
bald er zu ihnen wanderte in den stillen
Wald hinaus. Maioge jeder, der sich mit
diesen eigenartigen Kindern der heimischen
Natur beschiiftigt, ebenso den geheimen
Zauber des Waldes empfinden. Dann darf
er mit Goethe voll innerer Befriedigung
ausrufen :

»Erhab’ner Geist, du gabst mir, gabst
mir alles, worum ich bat.

Gabst mir die herrliche Natur zum Konig-
reich, Kraft, sie zu fiihlen, zu ge-
niessen.

Nicht kaltstaunenden Besuch erlaubst du
nur. Vergonnst mir, in ihre tiefe
Brust wie in den Busen eines
Freundes zu schauen.

Zur Namengebung der Pilze.

In der Anweisung zur Tdelpilzkultur
im lahr 1914 (Zeitschrift fiir Forst- und
Jagdwezen “-1.(_'}') habe ich t"n]_t_l;f-“ffr»' mit-
geteilt

wDen fiir die kultivierten Formen der
f;.i!f|!||l;'.!' I,";-Hllil’ii'f'd zur Zeit gl_‘]:l'illl"]lE-l"l'l"u
?‘-"cl'l_"“ ..{'ltilmpignr.n“ ersetze ich hier
duraly '.l!_'ll rlr'“i’!‘f\"lif‘!] _\.““]l.![L _ﬂl'jrli'h?i]?.';
als Sammelbeeriff fiir alle diese in Kul-
tur befindlichen Avyten und Abarten der
Psalliotagruppe. (Wann und wo Prof.
Schneggo den Namen zuerst anfiihrt,
hat er nicht mitgeteilt.) In der Folge
habe ich aber doch Bedenken getragen,
eine 0 allgemeine Bezeichnung wie ,,ldel-
pilz® fiir eine bestimmte Art oder Arten-
gruppe einzusetzen und die Verpflich-
tung gefiihlt, wie bei der Namengebung
im allgemeinen so auch fiir die deutschen
Bezeichnungen auf die iltesten bekannten
Namen zuriickzugreifen. Fin soleher
Name ist Egertling. Bei der niich-
sten Atniflage habe ich die [Therschrift da-
her in ,,Anweisung zur I‘J;.'"*l'lin‘-"kll“-[’1"‘
umgeiindert, Man wiirde den kultivier-
ten Psalliota campestr. als edlen Egerling

abgekiirzt sehlieBlich auch Edelpilz
— bezeichnen kGnnen, Falek.
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In den dankenswerten Aunsfithrunegen
von . Pieschel iiber Pilznamen und
ihr Alter (Pilz- und Kriuterfr. 3. Jahre.
S, 50—52) seien als dltere Werke, die
Pilznamen enthalten noech genannt: Po-
powitsch, Jo h, Sieem. YVal., Ver-
such einer Vereinigunge der Mundarten
von Deutsehland, Wien 1780 (z. T. stam-
men die Pilznamen wohl aus Jae. Christ,
Schiffers 1762, \‘g],, LPuk® 2 -Eil!ll‘f__’", S,
41 £) und Krombholz J. V., Natur-
getrene Abbildungen und Beschreibungen
rli'l' Dma:n'!'n, :m':'.hﬂl”if'in-n llllfl \'cr'r]iit_-.h—'
ticen: Sechwiimme., Prag 1831—1846. Auf
S 51 Pieschelschen Aufsatzes mull
es heifen: Caspar Schwenckfeldt.

. Sehr eingehende Untersuchungen iiber
gewisse Pilznamen (Hirschtriiffel, Keulen-
schwimme, Stachelschwimme, Pfiffer-
linge, Reizker) finden sich bei Loewe,
Riehard, Germanische Pflanzennamen.
Etymologische Untersuchungen iiber
Kirsechbeere, Hindebeere, TRehboekbeere
und ihre Verwandten. THeidelberg 1913,
S 62—126 und S. 140—152.

H. Marzell.

des
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Boletus luridus.

Herr Jos. Anders aus Bohm. Leipa teilt
mit, dass der in Nordmithren allgemein
als Tannpilz bezeichnete Hexenpilz 'al.'-:
Suppenwiirzpilz besonders geschitzl wird.
Nach Schulleiter F. Schenk in Wenzelsdort
schmeckt eine mit luridus bereitete Suppe
wie Krebssuppe.

Welche Pilze sind essbar, bezw.
geniessbar?

Auf der Versammlung der Vertreter der
sichsischen Pilzberatungsstellen, die Ende
September in Dresden stattfand, wurde be-
sonders beklagt, dass in den hauptsich-
lichsten Pilzwerken in so vielen Fillen die
Vermerkung ,Wert unbekannt“, die rechte
Ausnutzung der Pilzschiitze unserer Wilder
verhindere; in anderen Werken fehlen bei
vielen Pilzen jede Angaben ftiber Verwend-
barkeit oder Giftigkeit, ja wie die nach-
folgende Mitteilung des Herrn Oberlehrer
Heyne-Altenburg zeigt, werden Pilze als
giltig bezeichnet, die aufs beste verwendbar
scheinen. Die Pilzzentrale bittet alle Pilz-
freunde, ihre Erfahrungen tiber Geniessbar-
keit und Verwendbarkeit von Pilzen, bei
denen sie in den ihnen zur Verfligung
stehenden Werken keine diesbeziiglichen
Angaben finden, mitzuteilen und zwar wird
gebeten, alle diesbeziiglichen Mitteilungen
unter recht genauer Angabe der Art und
Weise, wie die fraglichen Pilze ausgenutzt
wurden, an Herrn Oberlehrer Herr-
mann, Dresden, Weinbergsir. 551l
gelangen zu lassen. Herr Oberlehrer Herr-
mann hat bereits eine grosse Reihe wert-
voller Feststellungen auf diesem Gebiete
gemacht. Dringend wird gebeten, die frag-
lichen Erfahrungen der verflossenen Som-
mer baldigst mitzuteilen, damit rechtzeitig
vor Eintritt der neuen Erntezeit die Ergeb-

! nisse der breiten Oeffentiichkeit iibergeben
P werden kénnen,
Giftig — verdichtig — eBbar?
3 Dass das Volk meist eine iibertriebene
Furcht vor Pilzvergiftung zeigt und sich
gegen die FEinfiihrung neuer, wenig be-
BADISCHE
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kannter, aber guter und essharer Pilze als
Nahrungsmittel striubt, ist wohl allen Pilz-
stellen bekannt, dass aber das Volk hart-
nickig an dem Sammeln und am Genusse
eines Pilzes festhilt, der jahrelang von einer
Pilzstelle fiir ungeniessbar und schidlich, ja
fiir giftig bezeichnet wurde, diirfte wohl einzig
dastehen. Es handelt sich in diesem Falle
um den trinenden Faserkopf oder gemeinen
[ilbling Hebeloma (Derminus) erustulini-
forme (Bull.), den Michael fiir giftic halt
(Mich. II. 159), und Ricken (Vademecum
bHd) als verdichtig anfiihrt, — Im Herbste
1917 trat derselbe in dem jungen Stadl-
walde Herzog-Ernst-Wald — Altenburg
in solehen Mengen auf, dass man ihn hitte
zentnerweise sammeln kinnen. Das Volk
machte sich diesen Segen zunutze und sam-
melte diesen Pilz, von ihm Waldchampignon
getauft, in Massen. Die Pilzstelle — ga-
stitzt auf die Beschreibung unserer ;_{I':'j_svr
ten Pilzkenner — warnte offentlich davor.
stellte Einzelstiicke dieses Pilzes unter der
Ableilung Giftpilze aus, zeigte den Anys-
kunftsuchenden das Michaelsche Bild. unter
dem ,giftig* gedruckt steht und Ejr;,u,-;; auch
sonst keine Gelegenheit voriibergehen. den-
selben fiir ungeniessbar und schadlich zu
:3:‘1{1;‘.1!'0]]. Der Kampt wurde auch 1918
fortgesetzt, aber umsonst. Die Zahl der
V:_E_relu‘m- und Verzehrer dieses Pilzes wurde
grosser und grosser, und im Herbste 1919.
in welchem er wieder massenhaft zu fin-
den war, gab es eine ganze Anzah] Samm-
ler, die nur diesen Pilz sammelten und in
verschiedenster Weise zubereiteten oder
hn][.hu_l' mwachten, Da gab die Pilzstelle
f_lmlr Kampf gegen diesen gesichteten Pilz
ant und iberzeugte sich durch Versuche
von der Unschiidlichkeit und Essharkeit
desselben. Ich bereitete den Pilz auf die
verschiedenste Weise, Der mairiibenartige,
:;.clmri'u Geschmack des frischen Pilzes ver-
I:‘r:rf, sich‘ schon nach dem Brithen. Als
Gemiise in reinen und in Mischgerichten
schmeckt er angenehm, sauer eingemacht
sehr gut. Er ldsst sich auch gut trocknen,
und das bereitete Pilzmehl gibt eine wiir-
zige Zugabe zu anderen Speisen. Nach-
teilige Folgen fiir die Gesundheit habe ich

=
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weder in meiner Familie, noch von an-
derer Seite aus feststellen kénnen. Auch
andere Mitglieder der Pilzstelle haben Ver-
suche angestellt und bestitigen meine Er-
fahrungen dardber. Herr Dr. Ricken, dem
ich die Essbarkeil dieses Pilzes mitteilte,
sechrieb mir, dass aueh Herr Baumeister
Finke-Gaéttingen ihn als esshar bezeichnet
habe, und dass er (Ricken) das Wort ,ver-
dichtig" in der Neuauflage seines Vade-
mecum gestrichen habe. —  Gleichzeitig
mit Heb. erustuliniforme wuchs auf glei-
chem Standorte Hebeloma hiemale, Win-
terfilbling, ein dem triinenden Faserkopf
schr dhnlicher Pilz — nicht trinend, Hut
falb, kleiner, Stiel schlanker, Sporen elwas
grosser — und wurde mit dem Faserkopf
zusammen gesammelt und gegessen. Auch
mit diesem Pilze habe ich Versuche auf
Essbarkeit und Geschmack angestellt und
gefunden, dass er wohlschmeckend und der
Gesundheit nicht nachteilig ist.

Von Wichtigkeit wire es, su erfahren,
welche Griinde Herrn Oberlehrer Michael
veranlassten, Derm. ecrusluliniformis fiir
giftig zu erkliren. Sind ihm etwaige Er-
lCl'IIJI]‘Ull'lg.%f'r"l.]fra nach Genuss dieses Pilzes
bekannt gewesen? — Wer hat sonst noch
Erfahrangen tiber die beiden Pilze gemacht?

0. Heyne.

Die Schidlichkeit der frisch ver-
werteten Maggipilze.

Jahren wird Lactaria helva in
vielen Familien der hiesigen Gegend als
vorziglicher I’;:_’\\'(h'z“i];{ ALl Suppen und
Sossen verwertet. Man bereitet entweder

Seit

aus den getrockneten Pilzen durch Mahlen

Pilzpulver oder auch aus den frischen
durch Auskochen Pilzextrakt. Es gentigen
nur ganz geringe Mengen, um den Speisen
einen kriftigen maggifhnlichen Gesehmack
zu verleihen. Frisch als Gemiise- oder Sup-
penpilz  verwendet, ist Lactaria helva
schiidlich. Die aromatischen Bestandteile
desselben wirken nachteilig auf die Nerven,
wie ich es vor einigen Wochen in meiner
Familie erlebte. Etwa ein Pfund frischer
Maggipilze wurde zur Suppe verwendel,
die uns so vortrefflich mundete, dass wir
des Rithmens picht miide wurden. Doch
bald sollten wir die Schéidlichkeit der frisch
verwerteten Maggipilze spiiren.

Kurze Zeit nach dem Genussder Suppe
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wurde zuniichst meiner Tochter (ibel
musste sich (ibergeben,

und
Dann fing meine

Frau an zu klagen iiber Uebelkeit und
Brechneigung. Sie half sich durch eine

Tasse starken Bohnenkaffee bald dariiher
hinweg. Ich hielt mich, obwohl mir -
wohl war, stramm und liess nichts mer-
ken. Meine Willensstiirke half aber nichis.
Magenverstimmung, Brechreiz, Appetitlosig-
keit und Schwindel stellten sich ein und
withrten fast 5 Stunden. Dann erfolgte
ein leichtes Erbrechen. Gegen Abend waren
wir wieder allesamt wohl und munter.

Die nachteilige Wirkung liegt in dem Milch-
safte begriindet, der feine Harzkdérnchen
enthilt, wie es jeder Mykologe recht deut-
lich von Lactaria pyrogala beobachtet hat.
Diese Harzkornchen der Maggipilze, die so
wohltuend die Geschmacksnerven beein-
flussen, {iben aber auf die Schleimhaut der
Verdauungskanile einen starken Reiz aus
und bhewirken die schwache Pilzvergiftung.

Daher ist von der Verwendung frischer
Maggipilze entschieden abzuraten. Pilz-

freunde, die Lactaria helva nicht kennen,
erhallen bei Einsendung ven Mk. 1,— in
Briefmarken eine Probe unter Muster ohne

Wert zugesandt. Seidel, Lugknitz.

Ein zu wenig beachteter Speisepilz.

Auch in dem gegenwiirtigen, so pilz-
armen Jahr haben sich die Stidter nicht
genug in ihrer néchsten Umgebung nach
essharen Schwimmen umgeschaut. Im
Mannheimer Weichbild lohnte sich das wie
in friheren Jahren, so auch hener. Auf
fritheren Stimpfen hat man hier durch
Aufschiitten von Kehricht, Russ, Asche und
dergl. einen ganz vorziiglichen schwarzen,
sehr lockeren Gartenboden geschaffen, auf
dem vom April bis zum November auch
der Schopftintling in ganz aussergewihn-
licher Ueppigkeit zu finden ist. Auf einem
gerade unbeniitzten Ar Land kénnte man
oft in wenigen Minuten einen Korb voll
ernten. Mit leichter Mihe zog ich schon
Stengel von Kinderarm-Linge und -Dicke
aus dem Boden, die kinderkopfgrosse Hiite
trugen. Von welcher unterirdischen Ent-
wicklungsdauer diese Striimpfe gewesen
sein mussten, konnte man daran erkennen.
dass manche tatsichlich halb verholzt waren
wie alte Riibenstengel. Bekanntlich wird
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der Stiel gewihnlich nur fingerhoch und
schwach fingerdick.

Die mit Sand behiingten Tintlinge
spiilte ich daheim unter dem Wasserhahn
von oben nach unten ab, wodurch auch
etwaiges Ungeziefer entfernt wurde und
driickte das Wasser aus. Dann schiilte
oder schabte ich die Oberhaut ab, wobei
der braune, oft auch prichtig goldglinzende
Scheitel weggeschnitten wurde. Nun zer-
legte ich die innen wie schneeweisses
Fischfleisch aussehenden Hiite, sowie auch
die Sticle, die manchmal ganz oder teil-
weise wegen ihrer Zihigkeit beiseite gelegt
wurden. Nun wurde das Ganze, das jetzt
einen Pfirsichdaft hatte, in einem Seiher
abgespiihlt und tiichtig ausgedriickt.
Diese sorgfiltige Entfernung des Wassers
ist durchaus nétig, wenn man nicht ein
fade schmeckendes Essen erhalten will.
Ieh dimpfte den Tintling immer mit etwas
Fett oder Mileh oder weissem Kiise, fein
geschuittener Petersilie oder Sellerie und
Zwiebel etwa zwanzig Minuten lang und
erliielt so stets ein Gemiise, das vor-
trefflich schmeckte und angeneh-
mer duftete, als jedes andere Pilz-
gemiise. Tintlingsuppe schmeckt
auch vorziiglich.

Rothmayr hat mit vollem Recht in
scinem Buch ,Essbare und giftige Pilze
des Waldes* den Schopftintling beziiglich
seines Wertes neben den Egerling gestellt.
Morgens gepfliickte Tintlinge sollten gleich
auf den Markt gebracht und dann daheim
sofort zubereitet werden. A. Goller,

Pfefferpilze.

Sind irgendwelche Versuche gemacht
worden, um die pfefferig sehmeckenden
Stoffe verschiedener Pilze auszuscheiden
und sie praktisch zu verwerten? Lactaria
piperatus, der Pfeffermilchling , verliert
seinen scharfen, brennenden Geschmack
vollstindig beim Trocknen entgegen den
Immer wiederkehrenden Behauptungen, die
i iibrigen ein Beweis fiir die viele Ab-
schriftstellerei auf dem Gebiete der Pilz-
kunde und fiir die Gedankenlosigkeit sind,
mit der ohne Riicksicht auf Erfahrung
heute auf so unendlich vielen Gebieten.
ungepriift Vorschlige gemacht worden. Wer
hat im besonderen Erfahrung, ob der Pfef-
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Forschungs- und Erfahrungsaunstausch.

ferrohrling, Boletus piperatus, der gewdhn-
lich als® verdichtig bezeichnet wird, beim
Trocknen ebenfalls seine Schirfe verliert,
ob er frisch als Wiirzpilz verwendbar ist,
und ob die verschiedenen pfefferig schme#k-
kenden Pilze, auch die scharfen T#aublinge
in Lssigwiirzgemitise verwandt als Ersalz
fir Pfeffer, Senf, spanischen Pfeffer und
andere scharfe Wiirzen und mit welchem

Erfolg sie verwendet wurden. Auskunft
erbeten an die Pukgeschiftsstelle. Man
vergleiche zu vorstehenden Fragen auch

die in dieser Nummer befindliche Abhand-
lung von Dr. Paul Dahms in Zoppot bei
Danzig iiber den Pfeffermilchling.

Wie er_ltsteht die Zickzack-Streifung
am Stiel des griinen Knollen-
blédtterpilzes.

Der olivgriine Knollenblitterpilz, Ama-
nita phalloides, hat bekanntlich meist eine
feine, wellige oder zickzackartige Zeichnung
am Stiel unterhalb der Manschette. Vor
einigen Tagen hatte ich Gelegenheit, an
einer Anzahl junger Pilze dieser Art zu
beobachten, wie diese Zeichnung zu erkla-
ren sein konnte. Die jungen Pilze sind
anfinglich glockenformig. Der die Blitter
verschliessende Schleier, der spiter die
Manschette bildet, liegt erst mehrere em
lang am Stiel fest angedriickt. Beim
Wachsen des Pilzes dfinet sich die Glocken-
form und der Schleier hebt sich vom Stiel
ab und bekommt seine zickzackartigen
Einrisse. Da er von lockerer Beschalften-
heit ist, bleiben feine Teilchen in solchen
Zickzacklinien am Stiele haften, die man
deutlich abstehen sieht. Je mehr der Stiel
in die Linge wichst, desto mehr verzer-
ren sich diese Linien und wachsen so am
Stiel mit aufwirts. Sie trocknen dann an,
von plastischem Abstehen ist nichts mehr
wahrnehmbar und erscheinen nun nur
noch als feine Zeichnung. An verschie-
denen Exemplaren fand ich diese Zeich-
nung nicht, aber die Ursache des Fehlens
war sichtbar, solange der Schleier noch
die Blitter bedeckte, also die Manschette
noch nicht herabhing. Die eingerissenen
Wellenlinien auf der Unterseite des Schlei-
ers waren némlich stets vorhanden, aber
es waren keine Teilchen am Stiele haften
geblieben, es konnte sich deshalb auch

=
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keine Zeichnung an demselben bilden. So
ist es erklirlich. dass an manchen Exem-
plaren von Amanita phalloides der Stiel
keine Wellenlinien zeigt.

H. Findeisen, Meiflen.

Eine prakt. Verwendung fiir den Griinling.

Der erste Ritterling, Griinling oder Griin-
reizker Tricholoma equestre, wird won Kennern
als geeigneter Pilz zum Einlegen sehr geschiitzt.
Eine praktische Landfraun teilt mit, dass sie die
sorgfitltiz gereinigten von der Oberhaut befreiten,
grofistiickiz geschnittenen Pilze erst mit Salz-
wasser abkoche und dann mit Zwiebeln und wenig
verdiinntem Essig einlege, wobei sich die Schwiimme
bis ins Frithjahr halten und einen ganz vorziig-
lichen Ersatz fiir sanre Gurken, beziehungsweise
peben diesen eine schiine Bereicherung des Speise-
zettels bilden. Pilze als Essig- Wiirz - Gemiise
(Mixed Pickles) haben iiberhaupt wohl noch zn
wenlg Beachtung gefunden. Wer Pilze in dieser
Art gemischt mit andern Gemiisen z. B. Blumen-

FERRE R

kohl, jungen Bohnen, Gurken, griinen Tomaten und
anderem schon zZusammen eingemacht hat, wird
freundlichst um Mitteilung seiner Erfahrungen
und der versuchten Zusammenstellungen gebeten.
Im Uebrigen sei bei dieser Gelegenheit auf das
Pilzkochbuch wvon Oberlehrer Emil Herrmann
Dresden (Verlag C. Heinrich Dresden N.) hinge-
wiesen ; Hansfraunen, die fiir den Wintervorrat Pilze
trockneten, sterilisierten oder einsalzen, werden
darin manche Vorschrift finden, die die Verwend-
ung der Vorriite abwechslungsreicher gestaltet,
Diejenigen Hausfrauen, welche dies Pilzkochbuch
noch nicht besitzen, sollten es sich auf den Weih-
nachtstisch legen lagssen. Sind wir auch jetzt schon
mitten im kalten Winter und hat die September-
Missernte auch manchen Pilzfreund enttiuscht,
so harren wir doch eines neuen Sommers, in dem
das Fleisch des Waldes in der wohl dann noch
immer vorhandenen teuren Zeit eine willkommene
Vermehrung der Nahrongsmittel bringen wird,
Das Pilzkochbuch wvon Oherlehrer Herrmann ist
durch alle Buchhandlungen nund durch die Puk-
geschiiftsstelle Heilbronn a. N. zum Preise won
Mk. 1.6 zu beziehen.
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Krauterkunde - Krauterverwendung.
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Die Moosbeere Vaccinium ocycoccus L.

(Eine Kundfrage.)

Die botanische Versnchsstation der Lehranstalt
fiir Obst und Gartenban in Proskan 0.-8, fiihrt
zur Zeit eine Untersuchung der Moosheere Vacci-
nium oxycoccus L. aus. Diese bezweckt vor allem,

1 11 il

3

v v

die Verbreitung von 6 H
die im deutschen Flore
zustellen,

) Zu dieser Festﬁtcl]ung wird die Unterstiitzung
welterer naturwissenschaftlich interessierter Kreise
bendtigt, und vor allem ist es von Wichtigkeit
zwecks Utf.hﬂrsetldung von Material mit Anwohnern
von Moorgebieten Fithlung zu bekommen, InForm
von Umfragen sucht die Versuchsstation das In-
teresse fiir die Frage zu wecken und Zuschriften

aupttypen der Moosheere,
ngebiet vorkommen, fest-
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in dem unten angegebenen Sinne zu erlangen,
die spiter zusammengefasst und wissenschaftlich
verwertet werden sollen. Dabei sind hesonders
Adressen von solchen Mitarbeitern von Bedentung,
die auch im nichsten Jahre in der Lage sind,
an bestimmt gewiihlten Stellen Untersuchungen
und Beobachtungen fir die Versuchsstation an-
zustellen,

Zur Orientierung seien hier die Merkmale dey
6 Haupttypen der Moosheere, neben denen noch
abgeleitete und weniger prignante Untertypen vor-
kommen, angegeben

Fig. 1. zeigt die Beere des sog. ymyrten-

blittrigen® Typus. Die Farbe ist dunkelblay-
rot, ohne Glanz, da die Beere im Gegensatz zy
den 5 anderen abgehildeten Typen von Wachs fast
vollstindig tiberzogen  ist.

Im Querschnitt dey
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Beere (Abb. 2, Fig. I) ist ersichtlich, dass die
Samenficher nicht regelmissig ausgebildet, son-
dern zum Teil znsammengedriickt und verkiimmert
sind. Die Bezeichnung ,myrtenblittrig* rithrt von
dem anfrechten, sparrig-iistigen Habitus, der auf-
filllg von dem kriechenden Zweig der andern
5 Typen abweicht. :

Wiihrend die Farbe der Beeren Fig. IV—VI
dunkelrot, weiss und rot oder rotgefleckt ist, zeigt
Fig. Il und Il dnnkelbraunrote Kupferfirbung,
die durch feine Punktierung erzengt wird. Fig. I1I
erscheint als krankhaft verkleinerte Ausgabe von
Fig, II. Dies wird besonders beim Anblick des
Querschnittes ersichtlich. Die Samenficher von II,
der ,grossen Gefleckten* sind regelmissig
und kleeblattibnlich, die von III, der ,kleinen
gefleckten®, mit einem weissen Gewebe dicht
angefilllt, in das die meist verkiitmmerten Samen
gehettet sind.

Fig. IV stellt den gewdhnlichen Typus, die
skleine Rote*, vor, auf den auch die Be-
schreibungen der meisten Bestimmungsbiicher
passen,

Dagegen sind Fig. V und VI aussergewdihn-
lich grosse Typen. Fig V, diesog. ,Apfelfruchts,
zeigh eine einem kleinen Apfel ihnliche Beere mit
starken strahlenférmigen Wiilsten nm das Kelch-
kriinchen, wihrend Fig. VI, die yhagebuntten-
férmigen®, vor allem durch die stark hervor-
tretenden Stengelnabel nund Kelehkrénchen ans-
gezeichnet ist, Im Querschnitt, der bei V ge-
wihnlich abgerundet 4 -eckig ist, fillt neben der
regelmissigen eifdrmigen Aushildung der Samen-
ficher von V die 5- und 6-1I shrigksit von VI
auf, die fir den hagebuttenformigen Typus be-
merkenswert ist.

Bei den Mitteilungen iiber Vorkommen der
einzelnen Typen sind folgende Angaben erwiinscht :

1. Fundortsangabe mit niherer Angabe, ob

Moor, Wald, ete., ob iber das ganze Ge-
hiet verhreitet oder horstartig, ete.,

LUt (TR P

Auf den die

Pilzmerkblatt. Bearbeitet im Reichsgesundheits-
amt. Ausgabe 1818,

Die Nenausgabe des Pilzmerkblattes zeigt
gegeniiber der Ausgabe von 1913 in mehrfacher
Hinsicht Fortschritte, namentlich in der Unter-
Suhmfllung der drei Arten der Knollenblitter-
s’c:hw;nnmﬁ. ebenso beziiglich der Bewertung des
Itﬁtbl'_aunen Milchlings. Dieses Merkblatt miifite
aber in jeder Beziehung so vollkommen wie mog-
lich gestaltet sein, damit man ihm die weiteste
\flsl.‘i')reitun,g.; unter allen anfkliirenden Pilzschriften
Wwinschen kann. Leider aber hat sich die leitende
Stelle nicht genfigend iiber die Ergebnisse der
neueren Pilzforschung orvientiert. Das beweist

LANDESBIBLIOTHEK

Von Pilz- und Krauterblichern und -Bildern,

er Nummer beiliegenden Welhnachisprospekt, in dem gute Blicher und andere fiir Geschenkzwecke
| geeignete Sachen empfohlen werden, machzn wir hiermit unsere Le
Nummer beigefiigt.

S ¥ Mg’ My LT LT RIS T

2. bei mehreren Typen an demselben Fund-
ort niithere Standortsangzabe der einzelnen
Typen, mit besonderer Eiicksicht auf die
Art der Untergrundsmoose,

3. Anegaben iiher sonstige abweichende Typen
it L’es:;hz-ui];uu;;en_

Bei allen Mitteilungen wire die Einsendung

von Material mit Beeren besonders wertvoll.

Kénnen keine der obigen Angaben gen
werden, dann ist vielleicht _\IJH.:-i]uue_}_ von Adressen
aus Moorgebieten moglich. Alle Zuschriften werden
an den Unterzeichneten erbeten.

Gleisberg
Assistent der botanischen Versuchsstation
Proskau 0.-S.

Zur Giftigkeit der BittersiiB-Friichte.

In der Annabme, daB es Thnen nicht unwill-
kommen sein wird, teile ich Ihnen hierdurch zn
dem Artikel .Das Bittersiib* von Th, Sabalitschka
in [hrer Oktobernummer meine eigenen Erfih-
rungen mit. Es heiit darin zum Schlusse, dal
neuestens die Giftigkeit der Friichte des Solanum
dulcamara angezweifelt wird.

Nun kann ich mich aber noch sehr lebhaft
und bestimmt erinnern, daB ich als Knabe von
diesen schinen roten Beeren (ich erwiihne aus-
driicklich, dab eine Verwechslung meinerseits ganz
aunsgeschlossen erscheint) penossen und daranf,
obwohl es nur 5—6 Beeren waren, das heftigste
Leibschneiden und bluticen Stun] bekam. Die
Giftigkeit der Beeren war mir schon damals be-
kannt, ich habe sie wirklich nur ans reinem Mirwitz
gegessen, Es soll nur jemand den Versnch wagzen,

er wird sich zur Geniige von der Richtiokeit des
Gesagten iiberzeugen, =

b Fir mich ist die Giftigkeit der Beeren ohne
Zweifel.

Paul Tschape, Wien.

r bz2sonlers aufmerksam. Bestellkarte ist der

beispielsweise die Bewertung wvon Panther- und
Perlpilz. Uber die GenieBbarkeit heider Wulst-
linge sind bei den neuneren Pilzforschern die Akten
geschlossen. Beim Pantherpilz ist nur deshalb
Vorsicht geboten, weil er mit einem sehr #hnlichen

Wulstling (Amanita spissa) leicht verwechselt
werden kann. Statt von der groflen Artenzahl

der Tdublinge abzuraten, empfiehlt sich der Hin-
weis auf die Regel: Alle Tiublinge von mildem
Geschmack sind eBbar Den Speitiubling, der
itbrigens das Bild von Russula sardonia hat, kann
man nickt mehr als giftig bezeichnen. Auch beim
falschen Pfifferling miiBte das Kreuz wegfallen,
da seine Harmlosigkeit erwiesen ist. Selbst vom

A
s

o
s
.
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Ausstellungen und Vereine.

Schwefelkopf kann man die Giftigkeit nicht einmal
behaupten, hichstens ,ungeniebbar*, weil bitter,
Daf Habichtsschwiimme im Alter bitter schmecken,
diwrfte auf der Verwechslung mit dem Gallenstach-
ling (Hydnum amarvescens) beruhen. Die Farbge-
bung der Abbildungen liBt mehrfach zu wiinschen
ithrig. E. H.

Ausstellungen u. Vereine.

Die Pilzausstellung im Mérkischen Museum
zu Berlin.

Vom 12. bis 19. Oktober d.
kischen Museum zu Berlin eine Ausstellung der
wichtigsten Herbstpilze statt. Wie in den beiden
Vorjahren waren wieder die Herren Roman Schulz
und Kuno Becker vom Berliner Magistrat mit der
Herrichtung dieser Ausstellung heauftragt worden,
In dem architektonisch schinen Vortragssaal des
genannten Heimatsmuseums filr die Provinz Bran-
denburg war auf 3 grofien Tischen ein Bild der
miirkischen Heide vorgefithrt. Zwischen Gestriiuch
wucherte dort auf gritmem Moosboden und an
Baumstimpfen, was der mirkische Wald zu die-
ser Jahreszeit an Pilzen hervorbrachte. Es waren
stindig etwa 90 bis 100 Arten ausgestellt. Auber
den landliiufigen Sorten bot die Ausstellung wieder
wie in den beiden vorigen Jahren mancherler Be-
sonderheiten dar. Man sah z. B. Tricholoma vir-
gatum aus den Wiildern bei Chorin, Tr. grammo-
podium von den Alluvialwiesen bei Spandan, Clito-
cybesinopica und Hypholoma lacrymabundum aus
den Wiildern bei Chorin, Lactarius pubescens, wie
ein zwerghafter, weiBer L. torminosus erscheinend,
aus einem Torfmoor unter Birken hei Chorin,
Boletus flavidus, efibar, aus einem Torfmoor unter

J. fand im Miir-

Kiefern bei Berlin, B. viscidus aus dem Schul-
garten zu Blankenfelde bei Berlin, hier wahr-

scheinlich eingeschleppt, Polyporus squamosus in
cinem Riesenexemplar mit regelmiiBigen, flachen
Hiiten von beispiclsweise 53 < 35 cm Durchmes-
ser, '/, m Umfang and mit 8 mm langen Robren,
von einer Riister, Ulmus campestris, bei Chorin
usw. Somit war die Ausstellung nicht nur fir
den Sammler won Speisepilzen, sondern auch fiir
den Wissenschaftler interessant. Sie war sehr
rege besucht, wenngleich die” hohe Besucherzahl
von 1918, da in 2 Wochen etwa 70000 Personen
die Ausstellung besichtigten, nicht erreicht wurde.

“Als ein erwiinschter Lrfolg der Ausstellung
ist jetzt eine bedeutend vermehrte Kenntnis der
Speisepilze bei der Berliner Bevilkerung festzu-
stellen. Mehrere Arten, die friither unbekannt
waren werden jetzt eifrig gesammelt. So ist z. B.
Myxacium muecosum, das in den trockenen Kie-
fernwiildern bei Berlin ungemein hiinfig vorkommt,
Jetzt viel gesucht und unter dem Namen Heide-
Schleierpilz hekannt geworden. Zu ganz beson-
derem Ansehen ist mit Recht der Veilchen-Ritter-
pilz, Tricholoma irinum (Fries)-panaeolum, gelangt
(vgl. hieriiher Roman Schuls, Verh. Bot. Ver.
Brand., Jabrg, 1917, 8. 170, 171). Dieser anseh-
liche Pilz wiichst in Hexenringen von oft riesiger
Grile hinfig auf den Stromtalwiesen und in den

Aunwiildern bei Berlin. Er dbertrifft noch den
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!fiul.mpignrm an Wohlgeschmack und Bekiimmlich-
li‘eit, daher seine Beliebtheit. Von geschiiftstiich-
tigen Hiindlern, denen der Ausstellungsname Veil-
chen-Ritterpilz mnicht hinveichend vertrauener-
weckend war, wird er jetzt unter den einschmei-
chelnden Bezeichnungen ,Semmelpilz®oder ,Graner
Pfefferling” in Berlin und Spandan zn Markte
gebracht und zu einem Preise von 2,50 M. und
3 M. fiir das Pfund verkauft, so daB ein einziger
Hexenring, der leicht 2 Zentner Pilze liefert. mit
Hb—600 M. zu bewerten ist.

Zwei vor Beginn der Ausstellung von Herrn
Lehrer Roman Schulz gehaltene offentliche Vor-
triige mit zahlreichen priichtigen Lichthildern
ither die Pilzwelt der mirkiscen Wilder und Wie-
sen fiithrten in das Wesen und die Bedeutung der
Pilze ein und war als Erlinterung der nachfol-
renden Ausstellung gedacht. Is wurde darin aunch
hesonders betont, daB manche in den bekannten
Pilzfithrern abgebildete Arten, wie z. B. Lactarius
volemus und piperatus, Berlin fehlen nnd
nicht gesucht werden diirfen.

Durch Einrichtung einer Pilzheratungsstelle,
die am 15. August eriffnet und deren Leitung
ebenfalls Herrn Roman Schulz {ibertragen worden
war, war aullerdem jedermann Gelegenheit geboten,
gsich miindlich oder schriftlich in allen Yweifels-
filllen die gewiinschte Auskunft zu beschaffen.

Da sich sowohl die Ausstellang als auch die
Beratungsstelle einer allgemeinen Beliebtheit zu
erfrenen hatten, so ist beabsichtigt, diese Veran-
staltungen auch im nichsten Jahre zun wiederholen.

R. Seh.

hel

Anklam.

Unsere Vereinigung hat sich bemiiht, allen
Pilzfreunden Gelegenheit zu geben, die in unsern
Wiilldern wachsenden Pilzarten kennen zu lernen.
Wenn von dieser Darbietung nicht in dem erwar-
teten Umfange Gebrauch gemacht worden ist, so
liegt das erstens an der fir die Entwicklung von
Pilzen ungiinstigen Witterung, zweitens auch daran,
dall unsere Gruppenmitglieder unsere Arbeit noch
verkennen, Es handelt sich nicht darum, jedem
Teiluechmer an einem Sammelausfinge die Pile-
kirbe mit kostlichen Speisepilzen zu fiillen, son-
dern unser Bestreben geht dahin, daB jeder Pilz-
freund auf den gemeinsamen Wanderungen einige
neune Arten von Speise- und Giftpilzen ganz sicher
kennen lernt. Das Einsammeln fiir die eigene
Tafel soll jedem Pilzfreunde iiberlassen bleiben :
in zweifelbaften Fiillen tritt die Bestimmungsstelle
in Wirksamkeit uur.tocrbirtct Vorlegung des strit-
tigen Materiales

Die Anregung, welche anf unsern :\usiiitgu;
mit den Mitgliedern der Vereinigung der Pijlgz-
freunde im Monat September und Oktober gegehen
wurde und die besonders fiir die Lebrpersonen
und Lehranstalten von Belang war, hat in vielen
Filllen rege Anteilnahme geweckt. Seminaristen,
Gymnasiasten, Lyzealschiilerinnen und Volksehiiler
haben fleifig gesammelt, die Ausstellungen Anfang
September und Anfang Oktober besucht und durch
Fragen und Bitten um Aufklirung bewiesen, dag
unsere Arbeit nicht vergeblich war.

Anf der ersten Ausstellung konnten etwa 90
Arten gezeigt werden, von denen die Hiilfte Speige-
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pilze waren; die zweite Ausstellung I;}'ut:}ute eine
groBe Anzahl Forst- und Baumschidlinge neben
vielen Speise- und Giftpilzen, im ganzen etwas
iiber 90 Arten.

Unser Arbeitsplan konnte im allgemeinen un-
serer Absicht entsprechend erledigt werden; nur
wenige Ausfliige fielen wegen ungiinstiger Witte-
rung aus, In den Herbstferien finden noch zwei
Ausfliige statt, dann schlieBt Iinde Oktober unsere
diesjiihrige Arbeit mit der Huupivel‘xmm(l:himg.
Sch.

Verein fiir Pilzkunde, Cassel.

Bericht iiber die Sitzung am 3. November,
BeschloBen wird die Anschaffung von 50 Licht-
bildern von Kunstmaler Hanel, Bad Aibling, Pilz-
gruppen darstellend. Sie werden dem hiesigen
Schulmuseum unter Vorbehalt des Eigentumsrechts
iitbergeben, das 50 andere Gruppen anf seine Kosten
fibernimmt.

Zur Vorlage kommt der gemeine
(Hebeloma erustuliniforma).

Fiillbling

Kryptogamenklub Dresden.

Der Verein ist bestrebt, seine IForschungsar-
beit noch mehr zu vertiefen. Da zum Eindringen
in den Ban der Kryptogamen feiBige mikrosko-
pische Arbeit gehirt, so ist zur Ubung und wei-
teren Vervollkommnung ein mikroskopischer
Kursus eingerichtet worden. Leiter desselben
ist Herr Nahrungsmittelchemiker Burghart, Mitglied
des Vereins. Ihm stehen bei Bearbeitung der be-
sonderen Gebiete der Kryptogamenkunde die Spe-
zialisten unter den Vereinsmitgliedern mit Rat
zur Seite, Ein Mitglied hat in hochherziger Weise
sein Biro fiir die Ubungsabende zum Laborato-
rinm  mit’ mbglichst vollkommener Ausstattung
zur Verfligung gestellt. Der Kursus bezweckt, in
etwa 26 Ubungsstunden das Herstellen von guten
Priiparaten zu zeigen und zu griindlicherem Stu-
dium der Kryptogamen zu fithren. — Die Stiftung
eines ungenannten Goénners ermdglicht es ferner,
die Ziele des Vereins weiter zn stecken. Als sol-
fsilli- sind gedacht: Anlegen einer Vereinsbiicherei,
eines Kryptogamenherbars, eines Archivs fiir Ar-
beiten, welche ans der Vereinstiitigkeit hervorge-
gangen sind. ' L. H.

Eberswalde.

Die Vcrl:injgung der Eberswalder Pilzfreunde
E:_:tt sich in den letzten vier ! itzungen hauptsiich-
lich mit der Besprechung der bekanntesten Pilze
ans :t!len Pilzgruppen he?:ch;’iftigt. Zur Anschan-
ung dienten meist nur Abbildungen, hin und wieder
auch ein lebender Pilz. Doch ist in unserer Gegend
das Pilzwachstum so gering gewesen wie noch nie-
mals. Die drei Pilzwanderungen, die ein Teil der Mit-
glieder unternahm, lieferten eine so kleine Aus-

Ausstellungen und Vereine.

beute, dall kaum eine Bereicherung der Pilzkennt-
nisse zu verzeichnen ist. Auch die geplante Pilz-
ausstellung ist vollstiindig aunfgegeben worden, —
Einige Mitglieder haben sich die Aufgabe gestellt,
zuniichst einige wenige Pilzarten nach ihrem all-
jihrlichen Vorkommen an demselben Standort
zu beobachten, um Unterlagen fiir die Ausdauner
dieser Pilzlager zu gewinnen. — In Cithen bei
Eberswalde sind vor einigen Tagen zwei grole
Klapperschwiimme, Polyporus ramosissimus Schif.,
gefunden worden, von denen der eine im Durch-
messer 52 und 42 em hat und 13Y/, Pfund wiegt,
withrend der andere bei einem Durchmesser von
46 und 33 em ein Gewicht von 11/, Pfund hat.
Beide sind photographiert worden. (Auf Wunsch
stelle ich Photographie gegen entspr. Ersatz der
Kosten zur Verfiigung. Anschrift: Lehrer K. Kraft,
Eherswalde, Pfeilstr, 21.) — In einer unserer Ver-
sammlungen wuarde die Frage anfeeworfen, ob die
Frochtschicht der Pilze (Blitter, Bohren, Stacheln
nebst Sporen) auch Niihrstoffe, besonders Stiek-
stoffverbindungen, enthiilt. Eine sichere Antwort
konnte nicht erteilt werden. Es wurde die Ansicht
geiubert, daB solehe Niihrstoffe wohl kaum vor-
handen und daf sie jedenfalls recht schwer ver-
daulich seien, da =z. B. Champignonsporen, aller-
dings ungekocht, unbeschiidigt selbst durch einen
Pferdemagen gehen kénnen und dann besonders
gut keimen sollen. — Als Ergiinzung zn der Be-
merkung im letzten Heft des ,,Puk® iiber die EB-
barkeit der Fliegenpilze kann ich anfithren, dab
ein hiesiger Oberlehrer an einer héheren Schule

Jihrlich vor den Augen seiner Schiiler zwei rohe

Fliegenpilze ohne Oberhaut verzehrt, die scheul-
lich schmecken sollen, aber nicht die geringsten
Beschwerden wverursachen,

K. Kraft, Eberswalde.

Verein fiir Pilzkunde Niirnberg.
Die der Monatsversammlung voraufeesangene
Pilzlehrwanderung durch das schine Sehwarzach-
tal lieferte trotz der den Pilzen so wenig giinsti-

gen trockenen Witterung schines !-'l:LTerE;;l,

Der 1. Vorgilzende Herr Henning erkliete und
besprach die mitgebrachten Pilzfunde, Neben an-
deren konnten auch gezeigt werden dep Leberpilz
utid der Kornblumenriéhrling.

Der 2. Vorsitzende Herr Prasser besprach il
erkliirte den botanischen Wert und die Voerwer-
tungsmiglichkeil der PHanzenfunde fiir Tee. und

Heilzwecke,

Neuaufnalimen  brachten
nunmehr 130 Mitelioder.
Die fir den 12, und 23. 9. 19, anseselzie
Pilzausstellung mubte wegen anhaltender Trocken-
heit verschoben werden. Die niichste Wanderung
waram 25, Sepltember dureh den Reichswald nach
Erlangen.  Jeden Montar im Vercinslokal Lxiirn-
berger Irichter, Nene (Gasse, Lehrabend und TFor-
klirung der Pilz- und Kriuterfund:.

den Miteliederstand

it
HAT

Die vorliegende Ausgabe des Puk umfaBt als Doppelnummer Heft 5 und 6 des IIIL. Jahrgangs.
Das dieser Nummer beiliegende Kunstdruckblatt zeigt photographische Aufnahmen von Austern-
seitling u. vom Laubporling von Herm. Findeisen, MeiBen u. W. Hithnerman n, Niirnberg.
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Einige der neuesten

Urteile

iiber Georg Kropps neuen allgemeinen

Volkskalender

it
s JO2O

Prof. Dr. Wurster, Tiibingen:

Das Gliicksbueh fiir 1920 ist ganz ausgezeichnet.
Seine vielen Merkspriiche sind grundgediegen, die
Zeitbetrachtungen freimiitig und charakterfest, ernst
und doch nicht hoffnungslos, der sittliche Standpunkt
in Fragen der Lebenshaltung bis auf die tdgliche
Nahrung hinaus ein durchaus gesunder. Moge das
treffliche Volksbuch viel Segen schaffen!

Professor Gonser, Berlin:

olch kann nicht umhin, IThnen meine warmste An-
etkennung fiir dieses wahrhaft gediegene Volksbuch
auszusprechen. ~ Und zwar ist es nicht nur die Stellung
des Michels zu  wichtigen Volkserneuerungsfragen,
sondern der Gesamtinhalt, der den Kalender wirklich
zu  einem trefflichen Ratgeber fiir die deutschen
Familien stempelt und ihm den Wert fiir alle Bestre-
bungen zur sittlichen, wirtschaftlichen und gesundheit-
lichen Wiedererstarkung unseres Volkes verleiht. Schon
die friiheren Ausgaben des Michel erregten meine
Aufmerksamkeit, diese darf wohl als besonders ge-
gliickt bezeichnet werden.

L L e L L L e e e e

Sanitidtsrat Dr, Briegleb, Worms:

Der Michel hat nur einen Fehler: Man kommt
von ihm nicht wieder los. Hat man ihn angefangen,
mdéchte man ihn in einem Tage zu Ende lesen.

Preis MK. 1.— zuziiglich 20°)s Notstandszuschlag.
Gegen Einsendung von Mk. 1.20 durch alle Buch-
handlungen zu bezichen oder direkt vom Verlag

§Carl Rembold, Heilbronn.
:
:

Be/ Bezug von 12 Stiick und
mehr entsprechender Nachlass.
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Die Pilzifchule)]
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| ein reizendes Gesellichafisipie€l, |

: bei dem Erwachsene und Kinder spielend die wichtigsten 1
Gift- und Speisepilze kennen lernen und sich ebenso

< spielend iiber deren Giftigkeit oder Brauchbarkeit unter- b

r richten, bestehend aus 48 Karten mit d_urchaus natur- 1
getren-farbig dargestellten Bildern der wichtigsten Pilze ‘

4 und deren kurzcﬂltrcfﬁ?‘nd(ﬁl‘l Ht‘.schl"t::lbungcn, verpackt 4

q in feinem Karton in Grofle 28X21,6 2,8 cm mit Spiel- 1
regel, in der die Spieler gleichzeitiz die wichtigsten

: = Pilzformen und Pilzteile kennen lernen. £ 1

P PRE1S einschlieBlich Verpackung und Porto Mk. 8.—.°

| Fiir Mitglieder der Pilz-Zentﬁrale _ nur Mk. ?.—.:
4 Etwaige Bestellungen fiir Weihnachten wolle :
man jetzt schon aufgeben, damit . seiner
Zeit Lieferung rechtzeitig erfolgen kann. *

i

4
: Bestellungen mit inliegender Karte erbeten an

Pulk -~ Geschiftsstielle -~ Heilbronn a. N.
— Postscheckkonto No. 15120 Stuttgart. —

i e P . P el e i adl

. e,

Gagficht - Paypier

- ! * fthe
' egq: gmn?bfr‘éﬂgjﬁgnnn ‘m
e

Einhunddecken
und_Inhaltsverzeichnis

[ ] : l | |
Oberiehrer Herrmanns

Tiiublings-Bestimmungstabelle

ist jetzt neu erschienenl

Sie wird jetzt in handlichster Form in widerstands-
fihigem Karton-Umschlag zum bequemen Mitnehmen bei
der Pilzwanderung geliefert zum Preise von Mk. 1.20.

Mitglieder der Pilz-entrale erhalten sie zum Vorzugspreis von Mk. 1.—.

Zu beziehen durch die ,Puk-Geschiftsstelle Heilbronn®,

Der Einfachheit halber empfiehlt es sich, den kleinen Betrag auf Post-
scheckkonto No. 15120 Stuttgart, bei der Bestellung mit einzuzahlen,

Den Lesern unserer Zeitschrift empfehlen wir das im
Verlage von C. Heinrich in Dresden-N. in fiinfter
Auflage erschienene und gemeinverstindliche

Pilz-~-Kochbuch.

Eine Anleitung zur vielseitigen Verwendung der
Pilze im Haushalte fiir die biirgerliche Kiiche

nebst einem ”Kriegskﬁﬂheu mit 145

Anhang Rezepten
Von Oberlehrer E. Herrmann, Dresden.
Preis # 1.25 einschliellich Zusendungskosten.

Bestellungen nehmen alle Buchhandlungen entgegen,
wo nicht erhiltlich, erfolgt Zusendung durch die

Puk-Geschiftsstelle, Heilbronn a.
l’oxtscheck-[{cgo No. 15120 Stuttgart.

LANDESBIBLIOTHEK

zu Jahrgang | und [I
des Pilz- u. Kriiuterfreund

werden jetzt fertig. Wir bitten

| um miiglichst umgehende Be-

stellung derselben, damit rechi-
zeitig die Anzahl f{estgesetzt
werden kann, denn HNachliefe-
rungen kiinnen spéter nicht er-

| folgen. Ebenso wird sich emp-
| fehlen, verlorene Nummern der

beiden ersten Jahrgénge schleu-
nigst nachzubestellen, weil der
Uorral, der bei Herrn Henning
durch Brandschaden stark ver-
ringert wurde, bald gerdaumt ist.

Man benutze die beiliegende Bestellkarle.

Puk - Geschiftsstelle
Heilbronn a. N.

Ritte

teilen Sie mit der dieser Nummer
Karte der Puk-
Geschiiftsstelle sofort mit, wer
aus Ihrem Bekanntenkreise fir
den ,,Puk® Interesse haben
konnte, damit er eine Probe-
(L nummer erhilt.

beiliegenden

BadenWiirttemberg



Pils- und Krduterfreund, Heilbronn a. N.

Tafel 5. Fahrgang 11, No. 5 des

Pleurotus osfreatus

Austernseitling.

Photogr. W. Hihaermaan, Nirnberg.

Copyright U. 5. A. 1919, by Georg Kropp. Heilbroan a M. (Germany).

- e b h
oben: Polyporus ramosissimus, Laubporling, Eichhase
links in der Aufsicht, rechis ein kleineres Stiidk von unfen gesehen
unfen : Pleurofus osfreafus, Austernseifling
an einem Baumstumpf im Walde.
Das einzelne Stiick zeigt einen Teil des Pilzes von unfen gesehen.
Beide Aufnahmen von Herm. Findeisen, Meissen.

Gedrudkt bei Carl Rembold, Heilbronn a. N.°
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