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Dampinudeln,
Ein Pjund Drebl giebt man mit nothigem einte Schitfjel

madbt in der Wiitte eine Vertiefung, vithrf mit

or Hefe und

lawer Mildy einen Borteig thn an einem wavmen Oit

geben, Uf2bann gibt man 2—3 Gier, 60 gr zerlafjene Butter, eimwad
Buder und Y L. lauwarme Mild) dazu, jhaifft den Teig, bid er fid)
pon der Schiiffel (6]t und lapt ibn dann 2—3 Siunden geben. Hierauj
nimmt nan den Teig anf ein Nubelbrett, fticht mit etuem Glad Dampjs
nudeln aud und @Ht fie nodhmald gehen, Sn eine gut jdliefende
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Pianme gibt man ein Stitdden Butler, 1y Tajle Mildh), Salz, lapt
bied gut durchfochen, fept bie Dampinubdeln binein und Iakt fie gut
sugededt 15—20 Minuten baden. Das Abheben ded Tedeld muf jehr
vorfichtig gejchehen, bamit feine Dampftropfen bavauf fomntern.
Schnecfennudeln.

Gin Pfund Mehl, 80 gr Butter, 15--20 gr Hefe, 1—2 Eier, 10 gr
©alz, 2 Lofel Buder und die nothige Wil IMit diefen Buthaten
madyt man einen efenteig und IGft ihn gut geben. AlSdann iwellt
mar ibn mefjerdid aus, beftreicht ihn mit zerlaffener Butler und jau-
rem Rabm und befirent ihn mit Buder, Jimmt und NRofinen; mit
einem Jadbdhen ober Meffer jdhueibet man 16—20 cm [ange, 4—5 om
breite Streifen, vollt fie ujammen, fept fie auf ein gut gejtridencs
Blech und [kt den Teig nochmald geben. Nun bejtreicht man fie mit
Eigelb und lagt fie in mittelheigem Ofen jhon baden. Man fann fie
auch) nach bem Baden mit einer Glajur fiberziehen.

Schupmudeln.

Uebrig geblicbene Rartoffeln werben gerieben und mit Gier, Salz,
SMtustainup unb dem nidthigen Mehl zu einem zarten Teig verarbeitet.
uf 3 Pjund RKartoffeln vedmet man 8—4 Gier und bad nidthige
Miehl. Jit ber Teig fertig, mwellt mon 1 em bide und fingerlange
Nubeln davon, Todt fie in fodhenbem Salzwafjer ab und badt fie
mwenn fie gang abgetropft find, in einer Omeletpfanne auf beiben Sei-
ten fchon gelb.

Wecktldschen.

Siic eine Perjon tedhnet man ein Vrdtchen. Dasdfelbe wird fein
gejchnitten, in Mild) eingemweidht; dann werden feine, gejdhnitiene Binie-
beln unbd Peterfilie in Butter gedbamypjt und mit Salz, Piefier, Mus=
fatnuf und einem Gi unter bie audgebriicdten Weden gethan und gut
unter einanber gejdhafit. Dann madit man ein Probellddden, und
mweni ed beim Soden auBetnanderfallt, fo thut man Wedmehl bazuy,
legt jie mit einem Lofjel in fodjended @alzwaffer und I[aft fie efwa
fiinf Minuten Tocden, DHievauf werben fie auj einer gemérmien Platte
angerichtet und mit Wedmehl abgejdymalzi,

SriestlSfe.

Gin L. Mild) wich mit etivad Salz unb Buder unbd 60 gr Butter
fiebend gemacht, dann ¥fifrt man 2560 gr Gried binein und fodht bied
u einem fteifen Brei, Die Waffe wird aldbann halb fingerdid auj
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nafie Bretidhen gejtrichen

im Fett jdhon gelb 1

auch mit 2—3 Eier

baraus gejcnitten.
Buder dbarauf. Dian fann bie I

HartoffeltlSFe.
ben, 3—4 Eier, in Wilrfel

150 gr ebl, Salj

to

gefodhte Rartoffeln werden ger
unb in Butter g B
PBieffer, feine Brwicbeln und Peterjilie 3
perarbeitet. (8bann formt man wallniuBgrofe Ridfe und [aBt jie
ngerichtet itberftrent man fjie

with zu einem Teig

fiinf Minuten im Salzwajjer fodhen.
mit Wecdmebhl und {iberichmalst fie mit beifer Butter.
Hefenfartoffelfldfe.

Gin Hefenteig wird wie ju Dampinudeln gemadyt, u 2 Pf, Mebl
nimmt man ¥, ‘Rfund geriebene gefodpte Rartofielin. it ber Teig
gegangen, ftict man mit einem Qiffel R1ofe aug, badt jte in jdmwims
menbem Fett jchion geld und 1apt e abtropiern.

Obige Mehlipeifen eignen fich freilich nur fiir folche
Qeute, Deren Berdanmgakeaft fich in normalem Bujtande be-
finbet. Wo Diefelbe jedoc) vermindert ijt — jei e3 infolge
acuter Srantheiten oder dyvonijdier Shmddyezuitdnde, da diir=
fen bem Rbrper rur jolde Stoffe sugefiihrt wevden , mweldje
in ihrer Bujammenfepung und Bubereitung bei moglichjt ge-
ringer Belajtung der BVerdauungéorgane einen miglichjt hofen
RNihrerth enthalten. Die allbefannten Priparate von &. 5.
Hnorr u. Sdhnen in Heilbronn Haben Diejes SBroblem
geldft — und war nicht allein zu Gunften von Sranfen und
Reconvalescenten, jondern aud) fiiv Kinder und Siuglinge.
Ueberhaupt Hat Diefe Firma in ibrer Nahrungdmittelindujtrie
pem beutjchen Forjchungdgeijte und deutjden Getverbileipe
bis Dahin ungeafnte Abjapgebiete erjchlofjen. yreuen tviv
s Ddiefed Fortjchuittes al® eines Faftors in Der Stdrt-
ung unjerer nationalen Jndujtrie, bamit wir al@ finber
veichjted Bolt der Crde un3 audy Des ausgiebigiten Verbraud)3
an vatex(indijchen Produften vithmen Ddiirfen.
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() Fiir dnsserst wohlschmeckende Schleimsuppen : :j '; alle:
¢{ Knorr's Haferpraeparate, 1808
0f Knorr's Hafergriitze, 10 i
> f 7 [} auj
:% Knorr's Haferflocken oder Platthafer, L;{ el
ﬂ;f Knorr's Hafermark. ¢ E ung
. v mil
16 =2l e L S e : 4 o { Aet
i% Knorr's Hafermehl, hacmihmine. "smer sun {4 f R
. R besonders gesignet zur Harstellung feiner Schlimsuppen. 3 J E 210
: Knorr's Hafercacao, Sohimdesfribsitckngetriak ™ 1]\ ; o
h T 1 Lk =l r nahrhaft, besonders fiir \. i
8 Knorr's Haferhiscuits, oo e a om- { : )
By 4 pfahlen. [ gen
. i 3 3 AT
104 Knorr's Suppenmehle, 5 Resmebi, Lisssnmen, L9 aar
a Bohnenmehl, Erbsenmehl; ete. zur raschen und bequemen Her- }o jell
LY stellung wohlschemckender Suppen und Pures. { : Thi
Y 1 [tr flauf, Puddings, kalte Schalen i:‘
Ef K}»]OT]:’S Ma‘lsme]ll ;'dlin-lt:fjelrt:. ' -.:‘ziulu l“-:ul:—.ilok\u.l‘ vl--ll jé ;
_.’;,' £ Saucen ste. : ; 4 it 5 & el
e Knorr's Tapioca oot e e sna 40 e
'é’- filr Magenlatdende infolge dessen sehir geeignet. 0 g 400
b Enorr's Blitzsuppen, o boeing it 19 bur
25 l\ir,'ﬂ' und sehr schmackhafter Suppen, nur ‘unter Zusatz von 409 leb
0. i = ) 0_ foll
(3 Knorr's Erbswurst, scieh we Scuwsisschren. 14 ie
*d mit Julienne, zur Herstellung delicater Erbsensuppen nach Haus- 3L
Y’J maclerart, (0.4
§) H norr’s Fabrikate sind in allen besseren Colonial- }.9 f‘,‘“
;" waren-, Delicatessen, Droguen ete. Handlungen é :1:1.
& orhitltlich. ber
b erhiiltlich ;’ 3¢
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