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audgewellt, ober ju Brot geformt, mit Butter beftrichen, mit Man-
beln und Buder Dbeftreut und ziemlich vafh — in *,, Stunde etwa
— gebaden.

$

QInflauf mit Rompot

(efochted ober cingemachted D06t thut man in ecine Sdale
Sdyiiffel), t NIH einen Gried- oder Meismehlbrei in Viild), Buder und
etwas Gewiirz, fchiittet denfelben bdaviiber, etwa einen Finger did,
tibergiefit ihn mit einem Guf von Buder, Cuweif und etwas Rote-
ritbenefiip und [AGt bad Gevicht im Ofen etrwad trodnen.

S Ermangelung anbever Friidhte Dabe ich dad NRegept aud
mit gewdhnlichen qedde Upfelfchniten probiext und etwad von
ber Briihe unter bad gefchlagene Ciwerf gemifcht. Audy fo 1jt dad
Gericht {dhmadbhajt geworden, befonders unter der BVerwendung bded
Snoreiden Reidmehs.

L J
Holunderbeerfuppe

Dof man aud Holunderbeeren nicht allein Gelee, fonbern auch

eine fdhmadbhafte Suppe bereiten famm, lernte ich vor nodh nicht

1 langev Heit in Leipzig von meinen Logidwivten, die aud bem Crzs
, gebivge ftammten  Jch el miv bas Regept geden: 2 GElofFel voll
Holunderbeeven, 3—4 Bwiebidden, ein Theeldffel voll Rum wird

1 titdhtig gefodht und dann mit einem gequivlten Cigelb abgezogen.
E -
¢ vy
’ Rartoffelfuchen.
Noch beffer aber jhmedte miv ein Savtoffelfuchen, den mir bie
gleichen Reute Sonntag movgend zum Kaffee hidten; dad Rezept
Tautet: 1 Pfund Mehl, 1 Pfund geriebene Lactoffel, Juder, grofe
h und fleine Nofinen, Butter und Cier werden mit Hefe und Mildy
a au flach geformten Sudyen veravbeitet. Bevor er in dben Ofen fommt
' wird ex mit Butter, Buder und Bimt beftrichen und dann nodh ein-
d mal bei dem PHevaudnehmen.
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